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     MUNICÍPIO DE PATO BRANCO - UASG 450996 

Estado do Paraná 

 

DITAL DE PREGÃO ELETRÔNICO Nº 34/2024 

PROCESSO Nº 65/2024 

 

Implantação de registro de preços para futura 

gêneros alimentícios, em atendimento as 

secretarias e departamentos da Administração m

ÇÃO 
R$ 11.187.351,51 (onze milhões cento e oite

cinquenta e um reais e cinquenta e

07/08/2024 às 09h00min (horário

 

Menor preço 

Aberto e Fechado 

  Acompanhe o processo na íntegra pelo Portal da Tr

 

ra e fracionada aquisição de 

as demandas de todas as 

o municipal. 

itenta e sete mil trezentos e 

a e um centavos) 

rio de Brasília) 

 

 Transparência. 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
1 

pe
ss

oa
:  

R
O

B
S

O
N

 C
A

N
T

U
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//p

at
ob

ra
nc

o.
1d

oc
.c

om
.b

r/
ve

rif
ic

ac
ao

/7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E



  

Rua Caramur
Fone/Fax

1. PREÂMBULO 

1.1 - O Município de Pato Branco, Est

torna público aos interessados, que r

participação exclusiva de microem

participação de microempresas e e

aquisição por registro de preços, aba

Entidades e Departamentos da Ad

Administração e Finanças, por meio d

licitação processada pelo critério de ju

na Lei nº 14.133/2021, Lei Compleme

Federal nº 147, de 14 agosto de 2014

nº 9.544, de 30 de maio de 2023, De

Dezembro de 2019, Decreto Municip

matéria. 

1.2. - ÀS 09 (NOVE) HORAS DO DI

Pregão Eletrônico, acessado exclusiva

 

1.3 - Para todas as referências de tem

1.4 - Os trabalhos serão conduzido

contratação, designado pela Administr

 

1.5 - O inteiro teor do Edital e seus an

de Licitações, na Prefeitura Municipal

13h30min às 17h30min, na Rua 

www.patobranco.pr.gov.br/ https://www.

informações, fones: (46) 3220-1541/15

 

2. OBJETO 

2.1 - A presente licitação tem por obje

de gêneros alimentícios, em aten

Administração municipal, conforme co

2.2 - Além do órgão gerenciador, não h

2.3 - Não será admitida a adesão à ata

 

3. CONDIÇÕES PARA PARTICIPAÇÃO

3.1 - Poderá participar deste Pregão, q

com o objeto desta licitação desde q

Sistema de Cadastramento Unificado 

https://www.gov.br/compras/pt-br/, po

Públicas Brasileira - ICP - Brasil. 

3.2 - É de responsabilidade do cad

relacionados no item anterior e mantê

proceder, imediatamente, à correção 
 

uru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
Fax (46) 32201511 - www.patobranco.pr.gov.br 

 

stado do Paraná, UASG Nº 450996, através do seu 

 realizará licitação na modalidade de Pregão Eletrôn

mpresas e empresas de pequeno porte, itens co

e empresa de pequeno porte e itens de ampla par

baixo especificada, para atender às necessidades d

Administração Municipal, conforme solicitação fe

o do processo administrativo nº 9.439/2024, nas con

e julgamento “menor preço”, em conformidade com

mentar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada

14, no Decreto Municipal nº 9571, de 04 de julho de 

Decreto nº 9.603/2023, nº 9.604/2023, Decreto Mun

ipal nº 9.630 de 30 de agosto de 2023 e demais l

DIA 07 DE AGOSTO DE 2024, far-se-á a abertura

ivamente por meio eletrônico - https://www.gov.br/com

mpo será observado o horário oficial de Brasília - DF

dos por servidor do Município de Pato Branco, 

istração Municipal.  

 anexos poderão ser retirados gratuitamente (em míd

pal de Pato Branco, no horário de expediente, das 0

 Caramuru, nº 271, Centro, em Pato Branco 

://www.gov.br/compras/pt-br/ / https://www.gov.

/1566, e-mail: licitacao3@patobranco.pr.gov.br 

 

bjeto a implantação de registro de preços para futura

tendimento as demandas de todas as secretaria

condições e demais especificações estabelecidas nes

o há outros órgãos e entidades participantes deste re

ata de registro de preços decorrente desta licitação. 

ÇÃO 

, qualquer empresa legalmente constituída com ramo

 que satisfaça as exigências do edital e esteja prev

do de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Comp

por meio de Certificado Digital conferido pela In

cadastrado, conferir a exatidão dos seus dados c

ntê-los atualizados junto aos órgãos responsáveis p

o ou à alteração dos registros, tão logo identifique in

aná 
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u Prefeito, Robson Cantu, 

trônico, contendo itens de 

 com cota reservada para 

participação, objetivando a 

s de todas as Secretarias, 

feita pela Secretaria de 

condições fixadas, sendo a 

m as disposições contidas 

da pela Lei Complementar 

de 2023, Decreto Municipal 

unicipal nº 8.581 de 19 de 

s legislações pertinentes à 

tura da Sessão Pública de 

ompras/pt-br. 

DF. 

o, denominado agente de 

ídia digital) junto a Divisão 

s 08h00min às 12h00min e 

o - PR, ou pelos sites: 

ov.br/pncp/pt-br. Demais 

ura e fracionada aquisição 

rias e departamentos da 

este edital e seus anexos. 

 registro de preços. 

 

mo de atividade compatível 

reviamente credenciada no 

mpras do Governo Federal 

Infraestrutura de Chaves 

 cadastrais nos Sistemas 

 pela informação, devendo 

e incorreção ou aqueles se 
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tornem desatualizados. 

3.2.1 - Além de ser exclusiva e forma

assume como firmes e verdadeiras su

seu representante, excluída a respon

licitação por eventuais danos decorren

3.3 - Será concedido tratamento fav

sociedades cooperativas mencionada

produtor rural pessoa física e para

Complementar nº 123, de 2006. 

3.4 - o processo licitatório contém ite

porte, itens com cota reservada para

ampla participação de empresas em g

3.4.1 - Itens 01 a 249 são destinado

Empresa de Pequeno Porte – EPP. 

3.4.2 - Itens 250 a 279 são destinad

participação de empresas enquadrad

inclusive Microempreendedores Individ

3.4.3 - Itens 280 a 309 são destinado

concorrência, participação dos interess

3.5 - Se a mesma empresa vencer a 

porte e a cota principal de ampla 

correspondentes deverá ocorrer pelo m

3.6 - A obtenção do benefício a que s

pequeno porte que, no ano-calendário

Administração Pública cujos valores

enquadramento como empresa de peq

3.7 - Quando ocorrer divisão em co

primeiramente pelos estabelecidos n

microempresa e empresa de pequeno

total. Esgotando-se serão adquiridos 

referente à cota de até 75% (setenta e

 

3.8 - Será permitida a participação

dispostas no art. 15 da Lei 14.133/202

3.9 - Empresas que fazem parte de 

consórcio, podem apresentar somente

3.10 - As empresas que participa

completamente os projetos, as peças

obtendo todas as informações necessá

3.11 - A empresa que optar por partic

outros Consórcios ou isoladamente, s

Grupo Econômico (controle societário 

3.12 - As empresas reunidas em consó
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malmente responsável pelas transações efetuadas e

suas propostas e seus lances, inclusive os atos pratic

onsabilidade do provedor do sistema ou do órgão ou

rentes de uso indevido das credenciais de acesso, ain

favorecido para as microempresas e empresas de 

das no artigo 16 da Lei nº 14.133, de 2021, para

ara o microempreendedor individual - MEI, nos l

 itens de participação exclusiva para microempresa 

ra participação de microempresas e empresa de p

 geral, nos seguintes termos: 

dos a participação de empresas enquadradas como

nados a cota reservada de até 25% (vinte e cinco 

radas como Microempresas - ME e Empresas de 

ividuais - MEI, sem prejuízo da sua participação na co

dos a cota principal de 75% (setenta e cinco por ce

essados de empresas no geral que atendam aos requ

 a cota reservada de participação para microempresa

a participação de empresas em geral, a contrataç

o menor preço. 

e se refere o item anterior fica limitada às microemp

ário de realização da licitação, ainda não tenham ce

res somados extrapolem a receita bruta máxima

equeno porte. 

cotas, que é o caso deste processo, deverão ser

s na cota reservada para participação de empre

no porte, referente à cota de até 25% (vinte e cinco p

s aqueles registrados na cota de ampla participação

a e cinco por cento) da quantidade total. 

ão de empresas sob o regime de consórcio, o

021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do Decreto Mu

e um mesmo grupo econômico ou financeiro, ou r

nte uma proposta, sob pena de rejeição de todas. 

iparem da licitação, isoladamente ou em consó

as gráficas, as especificações técnicas, memoriais 

ssárias sobre qualquer ponto duvidoso do objeto. 

ticipar em Consórcio não poderá concorrer nesta licit

, seja diretamente, seja indiretamente, por empresa

io comum). 

nsórcio deverão observar as seguintes condições: 

aná 
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s em seu nome, a licitante 

aticados diretamente ou por 

 ou entidade promotora da 

ainda que por terceiros. 

e pequeno porte, para as 

ara o agricultor familiar, o 

s limites previstos da Lei 

sa e empresa de pequeno 

 pequeno porte e itens de 

mo Microempresa – ME e 

co por cento), destinado à 

de Pequeno Porte - EPP, 

 cota principal. 

 cento), destinado à ampla 

quisitos. 

sa e empresa de pequeno 

tação de ambos os itens 

mpresas e às empresas de 

celebrado contratos com a 

a admitida para fins de 

er adquiridos os produtos 

resas enquadradas como 

o por cento) da quantidade 

ão de empresas em geral, 

 obedecidas às condições 

Municipal nº 9.571/2023. 

 reunidas sob a forma de 

sórcio, deverão examinar 

is e todos os documentos, 

icitação como integrante de 

sa pertencente ao mesmo 
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I - Deverá ser apresentado, juntamente

ou particular de constituição do consór

II - O termo de compromisso deverá

como, constar cláusula que as parti

partes, seja durante as fases da licitaç

III - Deverá ser indicada a pessoa ju

liderança fixadas neste edital; 

IV - Deverá apresentar a documentaçã

V - A qualificação econômico-financeir

VI - Será admitido o somatório dos qua

VII - É obrigatória a apresentação e 

requisitos de habilitação na forma prev

VIII - No consórcio de empresas bra

brasileira. 

IX - Os consorciados responderão em 

X - Não será admitida a inclusão, a su

participação dos membros consorciado

3.13 - A empresa líder será a prin

assumidos no contrato, tanto na f

responsabilidade solidária dos demais

3.14 - O Consórcio vencedor deverá 

sendo que o registro deverá ser feit

arquivamento na Junta Comercial e a 

3.15 - A inabilitação de qualquer empre

 

3.16 - NÃO PODERÃO PARTICIPAR 

I - Aquele que não atenda às condiçõe

II - Autor do anteprojeto, do projeto b

versar sobre serviços ou fornecimento

III - Empresa, isoladamente ou em 

executivo, ou empresa da qual o auto

mais de 5% (cinco por cento) do cap

licitação versar sobre serviços ou forne

IV - Pessoa física ou jurídica que se e

decorrência de sanção que lhe foi imp

a) O impedimento de que trata o subi

outra pessoa, física ou jurídica, com 

controladora, controlada ou coligada, 

personalidade jurídica do licitante. 

V - Aquele que mantenha vínculo de 

dirigente do órgão ou entidade contra

na fiscalização ou na gestão do con

colateral ou por afinidade, até o terceir
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nte com os documentos de habilitação, comprovação

sórcio, subscrito pelos consorciados; 

rá definir o percentual de participação de cada um

rticipantes responderão solidariamente por todos o

tação ou durante a execução do Contrato, que dela ev

 jurídica responsável pelo consórcio, que deverá a

ção exigida, por todos os consorciados; 

eira deverá ser comprovada na proporção da participa

quantitativos de cada consorciado para fins de qualific

 e cumprimento, por todos os integrantes do Consó

revista neste Edital e seus anexos, sob pena de inabil

brasileiras e estrangeiras a liderança caberá, obrig

m conjunto e isoladamente por todos os atos do CONS

 substituição, a retirada, a exclusão ou, ainda, a alter

ados a partir da data da entrega dos envelopes até a a

principal responsável junto à Administração Públic

 fase de licitação quanto na execução do con

ais consorciados pelos atos praticados em Consórcio;

rá ser formalmente constituído e registrado antes da 

eito nos termos do art. 15, §3º da Lei 14.133/2021

 a inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica 

presa integrante do Consórcio acarretará a automátic

R DESTA LICITAÇÃO: 

ões deste edital e seu(s) anexo(s). 

 básico ou do projeto executivo, pessoa física ou jur

to de bens a ele relacionados. 

 consórcio, responsável pela elaboração do proje

utor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, 

capital com direito a voto, responsável técnico ou s

rnecimento de bens a ela necessários. 

e encontre, ao tempo da licitação, impossibilitada de p

posta. 

ubitem anterior será também aplicado ao licitante qu

m o intuito de burlar a efetividade da sanção a ela a

a, desde que devidamente comprovado o ilícito ou a 

e natureza técnica, comercial, econômica, financeira

tratante ou com agente público que desempenhe fun

ontrato, ou que deles seja cônjuge, companheiro ou

eiro grau. 

aná 
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ão do compromisso público 

m dos consorciados, bem 

 os atos praticados pelas 

 eventualmente decorra. 

 atender as condições de 

ipação dos consorciados; 

ificação técnica. 

sórcio, dos documentos e 

bilitação do Consórcio. 

rigatoriamente, à empresa 

NSÓRCIO;  

lteração nos percentuais de 

 a assinatura do contrato. 

blica, pelos compromissos 

ontrato, sem prejuízo da 

; 

da celebração do Contrato, 

21, devendo comprovar o 

ca - CNPJ. 

tica inabilitação deste. 

jurídica, quando a licitação 

ojeto básico ou do projeto 

r, acionista ou detentor de 

u subcontratado, quando a 

e participar da licitação em 

que atue em substituição a 

la aplicada, inclusive a sua 

 a utilização fraudulenta da 

ira, trabalhista ou civil com 

função na licitação ou atue 

 ou parente em linha reta, 
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VI - Empresas controladoras, controla

concorrendo entre si. 

VII - Pessoa física ou jurídica que, no

judicialmente, com trânsito em julgad

condições análogas às de escravo o

trabalhista. 

VIII - Agente público do órgão ou entid

a) A vedação de que trata o subite

contratação na qualidade de integr

representante de empresa que preste 

IX - Organizações da Sociedade Civil d

X - Não poderá participar, direta ou i

órgão ou entidade contratante, dev

interesses no exercício ou após o ex

matéria, conforme § 1º do art. 9º da Le

XI - Os interessados que se encon

qualquer que seja sua forma de consti

 

4. ESCLARECIMENTOS E IMPUGNA

4.1 - Qualquer pessoa é parte legíti

14.133/2021 ou solicitar esclarecimen

da data abertura do Pregão. 

4.2 - Incumbe a Pregoeira, auxiliado p

ou esclarecimento, que serão divulgad

último dia útil anterior à data da abertu

4.3 - O termo de impugnação ou o pe

de Pato Branco na Rua Caramuru, 

encaminhado por meio eletrônico, via 

4.3.1 - Após o envio do e-mail, o respo

o recebimento do e-mail e do seu cont

4.3.2 - A Pregoeira não se responsabi

de problemas no servidor ou navegado

4.4 - Decairá do direito de impugnar os

ou irregularidades supostamente exist

Pregão. 

4.5 - A impugnação feita tempestivam

menos até o trânsito em julgado da de

4.6 - A impugnação não possui efeito s

4.6.1 - A concessão de efeito suspe

Pregoeira, nos autos do processo de li

4.7 - Acolhida a petição contra o ato co
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ladas ou coligadas, nos termos da Lei nº 6.404, de 1

 nos 5 (cinco) anos anteriores à divulgação do edita

ado, por exploração de trabalho infantil, por submis

o ou por contratação de adolescentes nos casos 

tidade licitante. 

bitem VIII do item 3.16 estende-se a terceiro que

grante de equipe de apoio profissional especializ

te assessoria técnica. 

il de Interesse Público - OSCIP, atuando nessa condi

u indiretamente, da licitação ou da execução do co

evendo ser observadas as situações que possam

 exercício do cargo ou emprego, nos termos da leg

 Lei nº 14.133, de 2021. 

ontrem, mesmo que indiretamente, sob falência, d

stituição. 

NAÇÃO DO ATO CONVOCATÓRIO 

gítima para impugnar este Edital por irregularidade 

entos sobre seus termos, devendo protocolar o pedid

 pelo setor requisitante do processo, decidir sobre os

ados em sítio eletrônico oficial no prazo de até 3 (trê

rtura do certame. 

pedido de esclarecimento poderá ser protocolado jun

u, nº 271, Centro, em Pato Branco-PR, para a Pr

ia e-mail: licitacao3@patobranco.pr.gov.br. 

ponsável pelo envio deverá entrar em contato com a 

nteúdo. 

bilizará por e-mails que, por qualquer motivo, não for

ador, tanto do Município de Pato Branco quanto do em

r os termos do presente Edital a licitante ou cidadão q

istentes no Edital até o terceiro dia útil que antecede

amente pela licitante não a impedirá de participar d

decisão a ela pertinente. 

to suspensivo. 

spensivo à impugnação é medida excepcional e de

e licitação. 

 convocatório, será designada nova data para a realiz

aná 
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15 de dezembro de 1976, 

ital, tenha sido condenada 

missão de trabalhadores a 

s vedados pela legislação 

ue auxilie a condução da 

alizado ou funcionário ou 

ndição. 

contrato agente público do 

am configurar conflito de 

legislação que disciplina a 

 dissolução ou liquidação, 

de na aplicação da Lei nº 

dido até 3 (três) dias antes 

 os pedidos de impugnação 

(três) dias úteis, limitado ao 

junto a Prefeitura Municipal 

Pregoeira responsável ou 

a Pregoeira para confirmar 

forem recebidos em virtude 

 emissor. 

 que não apontar as falhas 

der à data de realização do 

r do processo licitatório, ao 

 deverá ser motivada pela 

lização do certame. 
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5. APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA

5.1 - Na presente licitação, a fase de 

julgamento 

5.2 - Os licitantes encaminharão exclu

com a descrição do objeto/serviço of

sessão pública, quando, então, encerr

5.2.1 - Serão consideradas inválidas a

5.3 - O licitante deverá comunicar im

comprometer o sigilo ou a segurança, 

5.4 - No cadastramento da proposta in

I - Está ciente e concorda com as co

apresentada compreende a integralida

Constituição Federal, nas leis trabalh

termos de ajustamento de conduta vig

requisitos de habilitação definidos no i

II - não emprega menor de 18 anos em

salvo menor, a partir de 14 anos, na co

III - Não possui empregados executan

IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da

IV - Cumpre as exigências de reserva

Social, previstas em lei e em outras no

5.5 - O fornecedor enquadrado como

campo próprio do sistema eletrônico, q

123, de 2006, estando apto a usufruir

disposto nos §§ 1º ao 3º do art. 4º, da 

5.5.1 - No(s) item(ns) exclusivo(s) 

assinalação do campo “não” impedirá 

5.5.2 - Nos itens em que a participaçã

assinalação do campo “não” apenas 

previsto na Lei Complementar nº 12

sociedade cooperativa. 

5.5.3 - O licitante organizado em soc

eletrônico, que cumpre os requisitos e

5.6 - A falsidade da declaração de qu

14.133, de 2021, e neste Edital. 

5.7 - Os licitantes poderão retirar ou s

fases de apresentação de propostas

inseridos no sistema, até a abertura da

5.8 - Não haverá ordem de classificaç

pelo licitante, o que ocorrerá somente

de lances. 

5.9 - Ao oferecer sua proposta no sis

itens e considerar as condições esta
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TA NO SISTEMA 

e habilitação sucederá as fases de apresentação de

clusivamente pelo sistema, por meio de chave de a

ofertado e o preço, até a data e o horário estabel

errar-se-á automaticamente a etapa de envio da propo

s as propostas apresentadas por quaisquer outros me

 imediatamente ao provedor do sistema qualquer a

a, para imediato bloqueio de acesso. 

 inicial, o licitante declarará, em campo próprio do sist

 condições contidas no edital e seus anexos, bem c

lidade dos custos para atendimento dos direitos trab

lhistas, nas normas infralegais, nas convenções col

 vigentes na data de sua entrega em definitivo e que

o instrumento convocatório; 

 em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emp

 condição de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXII

tando trabalho degradante ou forçado, observando o 

 da Constituição Federal; 

rva de cargos para pessoa com deficiência e para re

 normas específicas; 

o microempresa ou empresa de pequeno porte de

, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3°

uir do tratamento favorecido estabelecido em seus ar

da Lei nº 14.133, de 2021. 

 para participação de microempresas e empresa

rá o prosseguimento no certame, para aquele(s) item

ação não for exclusiva para microempresas e empre

as produzirá o efeito de o licitante não ter direito a

123, de 2006, mesmo que microempresa, empres

ociedade cooperativa deverá declarar, ainda, em ca

 estabelecidos no artigo 16 da Lei nº 14.133, de 2021

que trata os itens 5.4 e 5.5 sujeitará o licitante às san

u substituir a proposta ou, na hipótese de a fase de 

tas e lances e de julgamento, os documentos de h

 da sessão pública. 

ação na etapa de apresentação da proposta e dos do

nte após os procedimentos de abertura da sessão pú

sistema eletrônico, o licitante deverá observar rigoros

stabelecidas no edital e seus anexos, descrevendo

aná 
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de propostas e lances e de 

 acesso e senha, proposta 

belecidos para abertura da 

oposta. 

eios. 

 acontecimento que possa 

istema, que: 

 como de que a proposta 

rabalhistas assegurados na 

coletivas de trabalho e nos 

que cumpre plenamente os 

mprega menor de 16 anos, 

XIII, da Constituição; 

 o disposto nos incisos III e 

 reabilitado da Previdência 

deverá declarar, ainda, em 

 3° da Lei Complementar nº 

arts. 42 a 49, observado o 

sas de pequeno porte, a 

m(ns); 

resas de pequeno porte, a 

 ao tratamento favorecido 

esa de pequeno porte ou 

 campo próprio do sistema 

21. 

sanções previstas na Lei nº 

e habilitação anteceder as 

 habilitação anteriormente 

 documentos de habilitação 

 pública e da fase de envio 

rosamente a descrição dos 

do as características do 
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objeto/serviço cotado, informando 

preço ofertado. 

5.10 - Os preços e os produtos/serv

como firmes e verdadeiras suas prop

sob alegação de erro, omissão ou qua

5.11 - Nos valores propostos deverã

trabalhistas, tributários, comerciais, fre

fornecimento dos bens ou da prestaç

Município de Pato Branco. 

5.12 - Até a abertura da sessão públic

habilitação anteriormente inseridos no

5.13 - Os documentos que compõem 

para avaliação da Pregoeira e para ac

5.14 - A apresentação das propostas i

conformidade com o que dispõe o Ter

objeto licitado nos seus termos, bem

necessários, em quantidades e qual

requerido, sua substituição. 

5.15 - Serão disponibilizados para a

convocados para apresentação de pro

5.16 - O licitante NÃO poderá oferecer

 

6. ABERTURA, CLASSIFICAÇÃO D

JULGAMENTO 

6.1 - A abertura da presente licitaç

eletrônico, na data, horário e endereço

6.2 - Será desclassificada a proposta q

6.2.1 - A desclassificação será sempre

real por todos os participantes. 

6.2.2 - A não desclassificação da prop

efeito na fase de aceitação. 

6.3 - O sistema ordenará automaticam

fase de lances. 

6.4 - Iniciada a etapa competitiva, os 

eletrônico, sendo imediatamente inform

6.5 - Os lances deverão ser ofertados

6.5.1 - O intervalo mínimo de diferença

intermediários quanto em relação ao q

6.5.2 - Caso o licitante não apresente 

6.6 - Não serão aceitos dois ou mais 

em primeiro lugar. 

6.7 - O licitante somente poderá ofe

sistema. 

 
uru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná

Fax (46) 32201511 - www.patobranco.pr.gov.br 

 

do marca/fabricante (se for o caso) em campo p

rviços propostos são de exclusiva responsabilidade

opostas e lances, não lhe assistindo o direito de ple

ualquer outro pretexto. 

erão estar inclusos todos os custos operacionais, e

 fretes e carretos e quaisquer outros que incidam di

ação de serviços, de forma que o objeto do certame

blica, os licitantes poderão retirar ou substituir a propo

no sistema. 

m a proposta do licitante melhor classificado somen

acesso público após o encerramento do envio de lanc

s implica obrigatoriedade do cumprimento das dispos

Termo de Referência, assumindo o proponente o com

em como de fornecer os materiais, equipamentos, 

alidades adequadas à perfeita execução contratua

a acesso público os documentos que compõem a

ropostas, após a fase de envio de lances. 

cer proposta em quantitativo inferior ao máximo previs

 DAS PROPOSTAS, FORMULAÇÃO DOS LAN

tação dar-se-á automaticamente em sessão pública

ço eletrônico indicado neste edital. 

a que identifique o licitante. 

pre fundamentada e registrada no sistema, com acom

roposta não impede o seu julgamento definitivo em se

amente as propostas classificadas, sendo que some

os licitantes deverão encaminhar lances exclusivame

ormados do seu recebimento e do valor consignado n

s em “MENOR PREÇO POR ITEM”. 

nça de valores entre os lances, que incidirá tanto em r

o que cobrir a melhor oferta é de R$ 0,01 (um centavo

te lances, concorrerá com o valor de sua proposta. 

is lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que 

ferecer lance de valor inferior ao último por ele of

aná 
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o próprio do sistema e o 

de da licitante, assumindo 

pleitear qualquer alteração, 

, encargos previdenciários, 

 direta ou indiretamente no 

me não tenha ônus para o 

posta e os documentos de 

ente serão disponibilizados 

nces. 

osições nelas contidas, em 

ompromisso de executar o 

s, ferramentas e utensílios 

tual, promovendo, quando 

 a proposta dos licitantes 

visto para contratação. 

NCES, NEGOCIAÇÃO E 

lica, por meio do sistema 

companhamento em tempo 

 sentido contrário, levado a 

ente estas participarão da 

mente por meio de sistema 

 no registro. 

 relação aos lances 

vo). 

e for recebido e registrado 

 ofertado e registrado pelo 
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6.8 - O licitante poderá, uma única vez

registro no sistema, na hipótese de lan

6.9 - Durante o transcurso da sessã

menor lance registrado, sendo vedada

 

6.10 - Para o envio de lances do prese

6.10.1 - Neste modo, a etapa de envio

6.10.2 - Encerrado o prazo previsto no

dos lances e, transcorrido o período d

será automaticamente encerrada. 

6.10.3 - Após a etapa de que trata o su

valor mais baixo e os autores das ofe

possam ofertar um lance final e fecha

prazo. 

6.10.3.1 - No procedimento de que tra

da etapa aberta, ou por ofertar melhor 

6.10.4 - Na ausência de, no mínimo

melhores lances subsequentes, na ord

e fechado em até 5 (cinco) minutos, 

subitem 6.10.3.1. 

6.10.5 - Encerrados os prazos estabel

 

6.11 - Em relação a itens não exclusiv

vez encerrada a etapa de lances, ser

entidade empresarial. O sistema ident

participantes, procedendo à compara

porte, assim como das demais class

Complementar nº 123, de 14 de dezem

6.11.1 - Nessas condições, as propos

na faixa de até 5% (cinco por cento) a

com a primeira colocada. 

6.11.2 - A melhor classificada nos term

desempate, obrigatoriamente em valor

pelo sistema, contados após a comuni

6.11.3 - Caso a microempresa ou a e

no prazo estabelecido, serão convoca

encontrem naquele intervalo de 5% (

direito, no prazo estabelecido no subite

6.11.4 - No caso de equivalência dos 

que se encontrem nos intervalos estab

se identifique aquela que primeiro pod

6.11.5 - Só poderá haver empate entr

fechada do modo de disputa aberto e f
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vez, excluir seu último lance ofertado, no intervalo de 

lance inconsistente ou inexequível. 

são pública os participantes serão informados, em 

da a identificação das licitantes antes do término da fa

sente processo, o modo de disputa será o modo “ABE

vio de lances terá duração inicial de 15 (quinze) minut

 no subitem anterior, o sistema encaminhará o aviso

o de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinad

 subitem 6.10.2, o sistema abrirá a oportunidade para

fertas subsequentes com valores até 10% (dez por c

chado em até 5 (cinco) minutos, que será sigiloso a

 trata o subitem 6.10.3, o licitante poderá optar por m

or lance. 

mo, três ofertas nas condições de que trata o item

ordem de classificação, até o máximo de três, poderã

s, que será sigiloso até o encerramento do prazo, o

elecidos, o sistema ordenará e divulgará os lances em

sivos para participação de microempresas e empresa

será efetivada a verificação automática, junto à Rece

entificará em coluna própria as microempresas e emp

ração com os valores da primeira colocada, se est

ssificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos

embro de 2006. 

ostas de microempresas e empresas de pequeno p

) acima da melhor proposta ou melhor lance serão c

ermos do subitem anterior terá o direito de encaminha

lor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (ci

unicação automática para tanto.  

 empresa de pequeno porte melhor classificada des

cadas as demais licitantes microempresa e empresa 

 (cinco por cento), na ordem de classificação, para

bitem anterior. 

os valores apresentados pelas microempresas e emp

tabelecidos nos subitens anteriores, será realizado so

oderá apresentar melhor oferta. 

ntre propostas iguais (não seguidas de lances), ou en

 e fechado.  

aná 
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de quinze segundos após o 

m tempo real, do valor do 

a fase de lances. 

ABERTO E FECHADO”. 

utos.  

iso de fechamento iminente 

ado, a recepção de lances 

ara que o autor da oferta de 

r cento) superiores àquela, 

 até o encerramento deste 

r manter o seu último lance 

em 6.10.3, os autores dos 

rão oferecer um lance final 

, observado o disposto no 

 em ordem crescente. 

sas de pequeno porte, uma 

Receita Federal, do porte da 

mpresas de pequeno porte 

esta for empresa de maior 

os art. 44 e art. 45 da Lei 

 porte que se encontrarem 

o consideradas empatadas 

nhar uma última oferta para 

(cinco) minutos controlados 

esista ou não se manifeste 

a de pequeno porte que se 

ara o exercício do mesmo 

mpresas de pequeno porte 

 sorteio entre elas para que 

 entre lances finais da fase 
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6.12 - Ultrapassado o desempate de q

ou lances, os critérios de desempate

ordem: 

I - avaliação do desempenho contra

registros cadastrais para efeito de ate

2021; 

a) A análise de desempenho contra

existência de penalidades aplicadas a

Fornecedores (SICAF), no Cadastro 

Tribunal de Contas do Estado do Para

Contas da União, cuja certidão comp

Cadastro Nacional de Empresas Pu

Federal, e do Cadastro Nacional de Co

Improbidade Administrativa e Ineleg

contratação à empresa que apresenta

número maior. 

II - desenvolvimento, pelo licitante, d

mediante políticas formalmente regula

III - desenvolvimento, pelo licitante, de

 

6.12.1 - Caso a regra prevista no item 

I - empresas estabelecidas no Estado 

II - empresas brasileiras;  

III - empresas que invistam em pesquis

IV - empresas que comprovem a práti

de 2009; 

V - empresas estabelecidas no territór

 

6.12.3 - Caso a regra prevista no 6.12.

 

6.13 - Findadas as etapas de lances 

contratação para empresas sediadas

III, do Decreto Municipal nº 8.581 de 1

agosto de 2023, que ocorrerá da segu

6.13.1 - Na situação em que as ofe

sediadas local e regionalmente sejam

licitante poderá ser contratada sendo 

este valor seja compatível com a realid

6.13.2 - O disposto no item 6.13.1 s

pequeno porte sediadas em âmbito loc

6.13.3 - No caso de equivalência de v

sediadas local ou regionalmente, será 
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e que trata o item 6.11, se houver, havendo eventual

ate serão aqueles previstos no art. 37 do Decreto n

tratual prévio dos licitantes, para a qual preferencia

atesto de cumprimento das obrigações previstas na L

tratual prévio de que trata o subitem anterior cons

s a qualquer tempo e registradas no Sistema de Cad

ro de Restrições ao Direito de Contratar com a A

araná, bem como na Consulta Consolidada de Pesso

mpreende os registros do próprio Tribunal de Con

Punidas, Inidôneas e Suspensas do Portal da Tra

 Condenações Cíveis por Ato de 

legibilidade do Conselho Nacional de Justiça, d

tar menor número de sanções ou sanções de menor 

 de ações de equidade entre homens e mulheres n

lamentadas pela licitante; 

de programa de integridade, conforme orientações do

m 6.12 não solucione o empate, será dada preferênci

o do Paraná; 

uisa e no desenvolvimento de tecnologia no país;  

rática de mitigação, nos termos da Lei Federal nº 12.

tório do Município de Pato Branco. 

12.1 deste artigo não solucione o empate, será realiza

s e eventual desempate, a Pregoeira verificará e con

as local e regionalmente para os itens 01 a 279, nos

e 19 de Dezembro de 2019, alterado pelo Decreto Mu

guinte maneira: 

ofertas apresentadas pelas microempresas ou empr

jam iguais ou até 10% (dez por cento) superiores a

do pago até 10 % (dez por cento) a mais do melhor 

alidade do mercado. 

1 será aplicado primeiramente as licitantes microem

 local e posteriormente as sediadas em âmbito regiona

e valores apresentados pelas microempresas ou emp

rá realizado sorteio pelo sistema eletrônico dentre as 

aná 
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ual empate entre propostas 

o nº 9571, de 2023, nesta 

cialmente serão utilizados 

Lei Federal nº 14.133, de 

onsistirá na verificação da 

Cadastramento Unificado de 

 Administração Pública do 

soa Jurídica do Tribunal de 

Contas da União (TCU), do 

ransparência do Governo 

, dando-se prioridade de 

or gravidade, ainda que em 

s no ambiente de trabalho, 

 dos órgãos de controle.  

ncia, sucessivamente, a: 

2.187, de 29 de dezembro 

izado sorteio 

concederá a prioridade de 

os termos no Art. 9º, inciso 

Municipal nº 9.630 de 30 de 

presas de pequeno porte 

 ao menor preço válido, a 

or preço válido, desde que 

empresas e empresas de 

onal. 

mpresas de pequeno porte 

as propostas empatadas. 
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6.14 - Para fins de aplicação do dispos

6.14.1 - Âmbito Local - Limites geográ

6.14.2 - Âmbito Regional - Município

Geografia e Estatística - IBGE: 

6.14.2.1 - Ampére, Barracão, Bela Vis

do Sul, Capanema, Chopinzinho, Cle

Dois Vizinhos, Enéas Marques, Flor

Manfrinópolis, Mangueirinha, Mariópol

Pérola D’Oeste, Pinhal de São Bento,

Santa Izabel D’Oeste, Santo Antônio 

Verê, Vitorino. 

 

6.15 - Caso as licitantes LOCAIS/

convocação passa para o próximo fo

convocação do PRIMEIRO COLOCADO

6.16 - Encerrada a etapa de lances e d

a proposta de preços classificada em

momento em que poderá encaminhar 

o melhor preço, para que seja obtid

previstas neste Edital. 

6.16.1 - A negociação será realizada p

6.17 - Se a proposta ou o lance de m

habilitatórias, a Pregoeira examinará 

habilitação do participante, na ordem d

ou lance que atenda o Edital. 

6.18 - Caso não sejam apresentados

“Abertura das Propostas” ou resultado

6.19 - Constatando o atendimento das

ou lance de menor preço. 

 

6.20 - Finalizadas as etapas descr

provisoriamente classificado em prim

previsto no art. 14 da Lei nº 14.133/20

sanção que impeça a participação n

cadastros: 

I - SICAF; 

II - Cadastro Nacional de Empresas I

(https://www.portaltransparencia.gov.b

III - Cadastro Nacional de Empre

(https://www.portaltransparencia.gov.b

IV - Cadastro de restrições ao direito d

do Paraná. 
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ositivo contido no item 6.13, considera-se: 

ráficos do Município de Pato Branco; 

pios do Sudoeste do Paraná conforme definido pe

Vista do Caroba, Boa Esperança do Iguaçu, Bom Jes

Clevelândia, Coronel Domingos Soares, Coronel Viv

lor da Serra do Sul, Francisco Beltrão, Honório S

polis, Marmeleiro, Nova Esperança do Iguaçu, Nova P

to, Planalto, Pranchita, Realeza, Renascença, Salgad

io do Sudoeste, São João, São Jorge D’Oeste, Saud

IS/REGIONAIS CONVOCADAS, forem desclassific

 fornecedor local ou regional (se existir), caso con

CADO NÃO LOCAL/REGIONAL. 

 e desempate, e findada a etapa disposta no item 6.13

em primeiro lugar quanto ao cumprimento dos requ

ar pelo sistema eletrônico, contraproposta ao licitante

btida melhor proposta, vedada a negociação em c

a por meio do sistema, podendo ser acompanhada pe

menor valor não for aceitável ou se o fornecedor d

rá a proposta ou o lance subsequente, verificando a 

m de classificação, e assim sucessivamente, até a ap

os lances, será verificada a conformidade dos valo

do de possível negociação. 

as exigências fixadas no Edital, o objeto será adjudica

critas acima e eventual desempate, a Pregoeira 

rimeiro lugar atende às condições de participação

2021, e constantes no item 03 do edital, especialmen

 no certame ou a futura contratação, mediante a 

s Inidôneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Cont

v.br);  

presas Punidas - CNEP, mantido pela Control

v.br); e  

to de contratar com a Administração Pública do Tribu

aná 
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pelo Instituto Brasileiro de 

esus do Sul, Bom Sucesso 

ivida, Cruzeiro do Iguaçu, 

 Serpa, Itapejara D’Oeste, 

a Prata do Iguaçu, Palmas, 

ado Filho, Salto do Lontra, 

audades do Iguaçu, Sulina, 

ificadas ou inabilitadas, a 

ontrário, volta o item para 

.13, a Pregoeira examinará 

quisitos exigidos no Edital, 

nte que tenha apresentado 

 condições diferentes das 

 pelos demais licitantes. 

r desatender às exigências 

 a sua compatibilidade e a 

 apuração de uma proposta 

alores obtidos na etapa de 

icado ao autor da proposta 

 verificará se o licitante 

ão no certame, conforme 

ente quanto à existência de 

 a consulta aos seguintes 

ntroladoria-Geral da União 

troladoria-Geral da União 

bunal de Contas do Estado 
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6.21 - Caso atendidas as condições de

da proposta classificada em primeiro

preço final em relação ao estimado pa

poderá realizar negociação, encamin

(lance ou proposta), para que seja ob

previstas neste Edital. 

6.22 - Se a proposta ou o lance de m

habilitatórias, a negociação de que tra

de classificação. 

6.23 - A negociação será realizada por

 

6.24 - NÃO SERÃO ADJUDICADOS 

NO ITEM 1.1 DO TERMO DE REFERÊ

 

6.25 - Será desclassificada a proposta

I - Contiver vícios insanáveis; 

II - Não obedecer às especificações té

III - Apresentar preços inexequíveis ou

IV - Não tiverem sua exequibilidade de

V - Apresentar desconformidade com

insanável. 

 

7. DA CONVOCAÇÃO DA PROPOST

7.1 - Encerrada a etapa de julgamento

anexe a PROPOSTA DE PREÇOS e 

o último lance ofertado ou negociado. 

7.1.1 - É facultado a Pregoeira prorro

licitante, antes de findo o prazo; ou  

7.1.2 - De ofício, quando constatado q

7.1.3 - Nos prazos definidos no it

provisoriamente vencedoras e tivere

amostra dos produtos ofertados. 

 

7.2 - A PROPOSTA DE PREÇOS A

Razão social ou denominação social, 

de comunicação à distância (telefone

borrões, acréscimos ou entrelinhas, d

Procurador acompanhado da respect

marca,/modelo (quando for o caso), qu

a declaração de que suas propostas e

direitos trabalhistas assegurados na 

convenções coletivas de trabalho e n

propostas, conforme modelo de propos
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 de participação, será iniciado o procedimento de ver

iro lugar quanto à adequação ao objeto estipulado 

para a contratação, conforme definido no edital, mom

inhando contraproposta ao licitante que tenha apre

 obtida melhor proposta, vedada a negociação em c

 menor valor não for aceitável ou se o fornecedor d

trata o item 6.14, poderá ser feita com os demais lici

por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelo

S VALORES ACIMA DOS VALORES DE REFERÊNCI

RÊNCIA CONSTANTE NO ANEXO IV DESTE EDITA

sta vencedora que: 

 técnicas contidas no Termo de Referência; 

 ou permanecerem acima do preço máximo definido p

 demonstrada, quando exigido pela Administração; 

com quaisquer outras exigências deste edital ou s

STA DE PREÇOS, CATALOGO E AMOSTRA 

nto, a Pregoeira convocará o licitante detentor da mel

e CATALOGO no prazo de até 02h (duas horas) útei

 

rrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitação 

 que o prazo estabelecido é insuficiente para envio da

 item 7.5.2 do edital, fica estabelecido que as 

erem suas propostas de preços previamente aceit

 AJUSTADA DEVERÁ SER APRESENTADA conte

al, número do CNPJ, endereço completo, com CEP e

one, e-mail) da empresa, redigida com clareza, se

, devidamente datada e assinada pelo representan

ectiva Procuração) e conter a descrição completa d

quantidade estimada, preço ofertado, prazo de valida

s econômicas compreendem a integralidade dos cust

na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas 

e nos termos de ajustamento de conduta vigentes 

posta, ANEXO II deste edital, 

aná 
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erificação da conformidade 

do e, à compatibilidade do 

mento em que a Pregoeira 

resentado o melhor preço 

 condições diferentes das 

r desatender às exigências 

licitantes, segundo a ordem 

elos demais licitantes. 

RÊNCIA ESTABELECIDOS 

DITAL. 

 para a contratação; 

 seus anexos, desde que 

elhor oferta, para que este 

teis, em conformidade com 

o fundamentada feita pelo 

 da proposta de preços. 

s empresas consideradas 

eitas, deverão apresentar 

ntendo, preferencialmente: 

 e os números de veículos 

sem emendas, rasuras ou 

ante legal da empresa (se 

a dos itens/lotes vencidos, 

lidade da proposta e conter 

stos para atendimento dos 

s normas infralegais, nas 

s na data de entrega das 
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7.2.1 - A empresa ou o consórcio de

processo. 

7.2.2 - A validade da proposta será de

pública do Pregão. 

 

7.3 - Apresentação de Catálogo 

7.3.1 - Juntamente com a propos

vencedoras dos itens 130, 131, 132, 

técnicas referente às fórmulas infantis,

7.3.2 - Visando verificar a qualidade

características do termo de referência

do item. 

7.3.3 - Se o(s) documento(s) aprese

objeto definidas neste instrumento e d

pregoeiro/agente de contratação pass

classificado. Seguir-se-á com a verific

que atenda às exigências estabelecida

 

7.4 - Encerrado o prazo determinado, 

incompleta, o licitante terá sua propost

 

7.5 - Da exigência de amostra: 

7.5.1 - As empresas consideradas pro

55, 56, 57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64

267, 268, 278, 285, 297, 298 e 308 de

7.5.2 - As amostras deverão ser entre

Goianases, nº 919, Centro, CEP: 85.5

parte do(a) Pregoeiro(a) e equipe de a

 

7.5.3 - Recai sobre o licitante a resp

amostras. 

7.5.4 - Caso a amostra não seja apres

7.5.5 - O (a) pregoeiro(a)/agente de c

local e horário para a avaliação das a

facultando a quaisquer interessados o

a) A notificação citada no item 

http://www.diariomunicipal.com.br/amp

Comprasnet. 

7.5.6 - Caso não haja comparecimen

serão aceitas reclamações posteriores

7.5.7 - O produto deverá estar no at

processo licitatório. 
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deverá apresentar proposta contendo preço em tod

 de no mínimo 180 (cento e oitenta) dias, contados a 

osta de preços ajustada, as proponentes consid

2, 133, 269 e 299 deverão ser apresentados catálog

tis, no prazo disposto no item 7.1 do Edital. 

de dos produtos com as especificações solicitadas

cia, comprovando de forma aderente às especificaçõe

sentado(s) pelo primeiro classificado não atender(em

e demais elementos instrutores da contratação, a pro

ssará a analisar a aceitabilidade da proposta ou lanc

ificação dos documentos e, assim, sucessivamente, 

idas. 

o, sem que os documentos tenham sido anexados ou

osta recusada. 

rovisoriamente vencedoras dos itens 05, 06, 07, 42, 4

64, 68, 69, 141, 142, 144, 145, 148, 150, 151, 172, 

deverão apresentar amostras. 

tregues nas dependências do Setor de Alimentação E

5.501-020, em até 72 (setenta e duas) horas, cont

e apoio, no horário de 07h30min às 17h00min.  

esponsabilidade por quaisquer falhas no envio e/ou

esentada no prazo estabelecido a proposta será recu

e contratação informará com antecedência mínima

 amostras, através de mensagem no sistema de pro

 o acompanhamento da diligência in loco. 

m 7.5.5 será realizada por meio de publicaç

mp e www.patobranco.pr.gov.br/, e também aos licit

ento de representantes na data marcada, as amost

res quanto ao conteúdo destas. 

 ato da entrega, em conformidade com a amostra a

aná 
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dos os itens objeto deste 

 a partir da data da sessão 

sideradas provisoriamente 

logos, folhetos, e/ou fichas 

das neste Edital e demais 

ções definidas no descritivo 

(em) às especificações do 

proposta será recusada e o 

nce ofertado pelo segundo 

e, até a verificação de uma 

 ou a documentação esteja 

, 43, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 

2, 177, 200, 218, 228, 255, 

 Escolar localizado na Rua 

ntados da convocação por 

/ou atraso na entrega das 

cusada. 

a de 01 (um) dia a data, 

rocessamento da licitação, 

ações nos sites oficiais 

icitantes através o chat do 

stras serão abertas e não 

a apresentada no inicio do 
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7.5.8 - As amostras serão analisadas 

e Cultura, sendo: 

a) Ana Cláudia Almeida Ferreira, Chef

b) Bruna Rebonatto, Nutricionista Res

c) Maitê Fortunati, Representante do Co

7.5.9 - Serão avaliados os seguintes 

incluindo identificação do produto, in

fabricante, especificação de peso e/ou

organolépticas tais como sabor, cor, te

7.5.10 - Os resultados das avaliações 

7.5.11 - Se a(s) amostra(s) apresentad

definidas neste instrumento e demais

pregoeiro(a)/agente de contratação p

segundo classificado. Seguir-se-á com

de uma que atenda às exigências esta

7.5.12 - Os exemplares colocados à 

manuseados e desmontados pela equ

7.5.13 - Após a divulgação do resulta

fornecedores no prazo 05 (cinco) dias 

a ressarcimento. 

 

7.6 - Ultrapassada a fase do julgamen

edital. 

 

8. DA FASE DE HABILITAÇÃO 

8.1 - A empresa ou o consórcio que

convocada via chat pela Pregoeira, p

habilitação. 

8.1.1 - É facultado a Pregoeira prorro

licitante, antes de findo o prazo; ou  

8.1.2 - De ofício, quando constatado q

8.2 - Poderão ser solicitados também

confirmação daqueles exigidos em edi

8.2.1 - Dentre os documentos pass

características do material ofertado, 

informações pertinentes, a exemplo d

se for o caso, por outro meio e prazo

eletrônico, sob pena de não aceitação

8.3 - Em caso de indisponibilidade 

licitacao3@patobranco.pr.gov.br. Após

a Pregoeira para confirmar o recebime

e-mails que, por qualquer motivo, não

do Município de Pato Branco quanto d
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as por comissão formada pelos servidores lotados na

efe do Setor de Alimentação Escolar, matrícula nº 8.0

Responsável Técnica, matrícula nº 6.830-6/1;  

o Conselho de Alimentação Escolar, matrícula nº 11.3

s aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade: At

, ingredientes, tabela nutricional, prazo de validad

/ou volume, tipo de embalagem, qualidade do produto

, textura e aroma. 

es serão divulgados por meio de mensagem no sistem

tada(s) pelo primeiro classificado não atender(em) às 

ais elementos instrutores da contratação, a propos

o passará a analisar a aceitabilidade da proposta 

om a verificação da(s) amostra(s) e, assim, sucessiva

stabelecidas. 

à disposição da Administração serão tratados como

quipe técnica responsável pela análise, não gerando d

ltado final do certame, as amostras entregues deve

as úteis, após o qual poderão ser descartadas pela A

ento de proposta, serão analisadas as condições de

ue teve sua proposta de preços ajustada considera

, para no prazo de até 02 (duas) horas úteis, encam

rrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitação 

 que o prazo estabelecido é insuficiente para envio da

ém, documentos de habilitação complementares, d

edital e já apresentados, dentro do prazo estabelecido

ssíveis de solicitação pela Pregoeira, destacam-se

, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e proce

 de catálogos, folhetos ou propostas, encaminhadas

zo indicados pela Pregoeira, sem prejuízo do seu ul

ão da proposta. 

e do sistema, será aceito o envio da documentaç

ós o envio do e-mail, o responsável pelo envio dever

imento do e-mail e do seu conteúdo. A Pregoeira não

ão forem recebidos em virtude de problemas no serv

 do emissor. 

aná 
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na Secretaria de Educação 

8.029-2/1; 

1.356-5/3. 

 Atendimento ao descritivo, 

ade, informações sobre o 

uto, além de características 

ema. 

às especificações do objeto 

osta será recusada e o(a) 

ta ou lance ofertado pelo 

ivamente, até a verificação 

o protótipos, podendo ser 

o direito a ressarcimento. 

verão ser recolhidas pelos 

 Administração, sem direito 

 de habilitação definidas no 

rada CLASSIFICADA será 

aminhar os documentos de 

o fundamentada feita pelo 

 da proposta de preços. 

, desde que necessários a 

ido no item anterior. 

se os que contenham as 

ocedência, além de outras 

as por meio eletrônico, ou 

 ulterior envio pelo sistema 

tação por meio do e-mail: 

verá entrar em contato com 

ão se responsabilizará por 

ervidor ou navegador, tanto 
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8.4 - Encerrado o prazo determinado, 

incompleta, o licitante terá sua propost

 

8.5 - A HABILITAÇÃO DO LICITANTE

8.5.1 - A documentação relativa à HAB

I - Registro comercial, no caso de emp

II - Ato constitutivo, estatuto ou contra

em se tratando de sociedades comerc

eleição de seus administradores. 

III - Inscrição do ato constitutivo, no ca

IV - Decreto de autorização, em se tra

ato de registro ou autorização para fu

exigir. 

V - Certificado da Condição de Micr

verificação da autenticidade no sítio www.

VI - Compromisso de constituição de Co

anexos, contendo a indicação de qual 

 

8.5.2 - A documentação relativa à REG

I - Prova de inscrição no Cadastro Nac

II - Prova de inscrição no Cadastro 

proponente, pertinente ao seu ramo de

III - Prova de regularidade para com

Débitos relativos a Tributos Federa

da Fazenda. 

IV - Prova de regularidade para com a

na forma da Lei. 

V - Prova de regularidade para com a 

na forma da Lei. 

VI - Certificado de Regularidade para 

situação regular no cumprimento dos e

VII - Prova de inexistência de débitos

Certidão Negativa de Débitos 

http://www.tst.jus.br. 

 

8.5.2.1 - As microempresas e empresa

efeito de comprovação de regularidade f

da Lei Complementar n.º 123/2006 e a

8.5.2.2 - Em se tratando de micro

comprovação da regularidade fiscal e t

nesta condição serão declaradas habilit

dias úteis, prorrogáveis por igual período
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o, sem que os documentos tenham sido anexados ou

osta recusada. 

NTE SERÁ AFERIDA POR INTERMÉDIO DOS SEGUI

HABILITAÇÃO JURÍDICA, conforme o caso consistirá e

mpresa individual. 

trato social em vigor (e a última alteração contratual),

erciais, e, no caso de sociedades por ações, acompan

 caso de sociedades civis, acompanhada de prova de 

 tratando de empresa ou sociedade estrangeira em fu

 funcionamento expedido pelo órgão competente, qua

icroempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitaçã

www.portaldoempreendedor.gov.br; 

e Consórcio, quando for o caso, nos termos estabele

al das empresas será a empresa Líder. 

REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA consistirá 

Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ/MF). 

ro de Contribuinte Estadual ou Municipal, relativa a

 de atividade e compatível com o objeto contratual. 

om a Fazenda Federal mediante apresentação de

rais e a Dívida Ativa da União, expedida pela Rece

 a Fazenda Estadual do domicílio ou sede do licitan

 a Fazenda Municipal do domicílio ou sede do licitan

ra com o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço

s encargos sociais instituídos por Lei. 

tos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, med

s Trabalhistas (CNDT), emitida eletronicame

esas de pequeno porte deverão apresentar toda a do

e fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição, no

e alterações. 

roempresa ou empresa de pequeno porte, haven

e trabalhista, desde que atendidos os demais requisito

ilitadas sob condição de regularização da documentaç

do, a critério da Administração Pública. 

aná 

Página 14 de 38 

 ou a documentação esteja 

GUINTES DOCUMENTOS: 

rá em: 

l), devidamente registrado, 

anhado de documentos de 

de diretoria em exercício. 

 funcionamento no País, e 

quando a atividade assim o 

ção ficará condicionada à 

lecidos neste Edital e seus 

irá em: 

 ao domicílio ou sede da 

de Certidão Conjunta de 

ceita Federal do Ministério 

tante, ou outra equivalente, 

itante, ou outra equivalente, 

iço (FGTS), demonstrando 

ediante a apresentação de 

mente através do site 

documentação exigida para 

nos termos do art. 43, § 1º 

vendo alguma restrição na 

sitos do Edital, as empresas 

tação no prazo de 05 (cinco) 
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8.5.2.3 - A não regularização da docum

contratação, sem prejuízo das sanções

convocar os licitantes remanescentes, n

8.5.2.4 - Na falta da regularização da do

de 10% (dez por cento) do valor total do

8.5.2.5 - Será considerada microempres

inferior a R$ 360.000,00 (trezentos e s

receita bruta superior à R$ 360.000,00 

milhões e oitocentos mil reais), nos te

posteriores alterações. Sendo compro

qualificação econômica no item 8.5.3, “a

 

8.5.3 - A documentação relativa à QUA

I - Balanço patrimonial e demons

exercícios sociais, já exigíveis e ap

balanços provisórios. O balanço das s

legislação vigente. 

a) No caso de empresa constituída no

e demonstrações contábeis referentes

b) Os microempreendedores individua

como condição de qualificação econôm

 

II - Certidão Negativa de Falência e

jurídica, em data não anterior a 90 (no

não constar no documento.  

 

8.6 - O CADASTRO no SICAF, ou Ce

Município de Pato Branco (DESDE QUE

a 8.5.3, para a documentação por ele 

8.6.1 - Caso os documentos válidos

encaminhá-los no prazo da convocaçã

 

8.7 - Em se tratando de consórcio, de

ou o SICAF OU Certificado de registro

(DESDE QUE VÁLIDO), vigente de tod

 

8.8 - No momento do cadastrament

inabilitação, as seguintes declarações 

a) Declaração de que atende aos re

informações prestadas, na forma da le

b) Declaração de que cumpre as exigê

da Previdência Social, previstas em le
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umentação, no prazo previsto no item supra, implicará n

es previstas no Artigo 90 da Lei nº 14.133/21, sendo f

, na ordem de classificação, para a assinatura do contra

 documentação, no mesmo prazo previsto, a Administraç

do objeto licitado pela proponente vencedora da licitação

resa aquela que tiver auferido, no exercício social ante

e sessenta mil reais), e empresa de pequeno porte a

00 (trezentos e sessenta mil reais) e igual ou inferior a

 termos da Lei Complementar nº 123, de 14 de de

provada através dos balanços patrimoniais exigidos

, “a”. 

UALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA consistir

nstração de resultado do exercício, referentes 

 apresentados na forma da lei, vedada sua substitu

s sociedades anônimas ou por ações deverá ser apr

 no exercício social vigente, admite-se a apresentaçã

tes ao período de existência da sociedade. 

uais deverão apresentar o balanço patrimonial e as d

ômico-financeira, nos termos do subitem 8.5.3, “a”. 

expedida pelo Cartório Judicial Distribuidor da Com

(noventa) dias da abertura da sessão pública deste P

Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela 

 QUE VÁLIDO) poderá substituir os documentos indic

le abrangida. 

os não estejam disponíveis para consulta e down

ção realizada pela Pregoeira. 

deverá ser apresentado os documentos de habilitaçã

stro cadastral emitido pela Divisão de Licitações do M

 todas as empresas participantes do consórcio. 

ento da proposta, o licitante deverá apresentar via

es obrigatórias: 

 requisitos de habilitação, e o declarante responde

 lei (art. 63, I, da Lei nº 14.133/2021). 

igências de reserva de cargos para pessoa com defic

lei e em outras normas específicas. 

aná 
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á na decadência do direito à 

o facultado à Administração 

trato ou revogar a licitação. 

tração poderá aplicar a multa 

ção. 

nterior, receita bruta igual ou 

 aquela que tenha auferido 

r a R$ 4.800.000,00 (quatro 

dezembro de 2006 e suas 

os como comprovação de 

tirá em: 

s aos 02 (dois) últimos 

tituição por balancetes ou 

apresentado nos termos da 

ção de balanço patrimonial 

s demonstrações contábeis 

omarca da sede da pessoa 

e PREGÃO, se outro prazo 

la Divisão de Licitações do 

dicados nos subitens 8.5.1 

wnload, o licitante deverá 

ção dos itens 8.5.1 a 8.5.3 

 Município de Pato Branco 

via sistema, sob pena de 

derá pela veracidade das 

eficiência e para reabilitado 
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8.9 - Na hipótese de o licitante não a

subsequente e assim sucessivamente,

presente edital, observados os prazos

 

8.10 - Constatando o atendimento das

ou lance de menor preço. 

 

9.  DISPOSIÇÕES GERAIS DE HABIL

9.1 - A confirmação de regularidade pe

9.2 - Todos os documentos exigidos p

9.3 - Para que a licitante seja conside

documentos previstos no edital dentro

9.4 - Não serão aceitos documentos 

comprovantes de pagamento em subs

9.5 - Sob pena de inabilitação, todos o

I - Em nome do licitante, com número d

II - Em nome da sede (matriz), se o lic

III - Em nome da filial, se o licita

comprovadamente forem emitidos som

9.6 - A falta de quaisquer documento

implicará a INABILITAÇÃO do licitante

9.7 - Havendo superveniência de fato

cabíveis. 

9.8 - A apresentação da proposta por p

e adesão para com as cláusulas deste

9.9 - Como condição para celebração

habilitação. 

9.10 - Somente serão disponibilizad

proposta atenda ao edital de licitação, 

9.11 - Somente haverá a necessidade

dos documentos originais não-digitais

quando a lei expressamente o exigir. 

9.12 - É de responsabilidade do licita

atualizados junto aos órgãos respons

alteração dos registros tão logo identif

9.13 - A verificação pela Pregoeira, e

constitui meio legal de prova, para fins

9.14 - Na análise dos documentos de

substância dos documentos e sua 

acessível a todos, atribuindo-lhes eficá
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o atender às exigências para habilitação, a Pregoeir

te, na ordem de classificação, até a apuração de uma

os e procedimentos previstos em edital 

as exigências fixadas no Edital, o objeto será adjudica

BILITAÇÃO 

 perante os órgãos oficiais será realizada junto aos “s

 para habilitação deverão estar dentro dos respectivo

iderada vencedora, além de ter sua proposta aceita

tro do prazo estipulado. 

os em forma de FAX ou equivalente e nem a apres

bstituição a documento solicitado como definitivo. 

s os documentos apresentados deverão estar: 

ro do CNPJ e endereço respectivo. 

 licitante for a sede (matriz). 

itante for a filial, salvo aqueles documentos que,

omente em nome da sede (matriz). 

ntos ou o descumprimento das exigências previstas

nte e sua consequente exclusão do processo. 

to impeditivo, fica o licitante obrigado a declará-lo, s

or parte do licitante significa o pleno conhecimento e s

ste edital e seus respectivos anexos. 

ão do Contrato, o licitante vencedor deverá manter a

ados para acesso público os documentos de hab

o, após concluídos os procedimentos de classificação

ade de comprovação do preenchimento de requisitos

ais quando houver dúvida em relação à integridade 

 

itante conferir a exatidão dos seus dados cadastrai

nsáveis pela informação, devendo proceder, imediata

tifique incorreção ou aqueles se tornem desatualizado

, em sítios eletrônicos oficiais de órgãos e entidades

ins de habilitação. 

de habilitação, a Pregoeira poderá sanar erros ou fa

a validade jurídica, mediante decisão fundamentad

ficácia para fins de habilitação e classificação. 

aná 

Página 16 de 38 

eira examinará a proposta 

ma proposta que atenda ao 

icado ao autor da proposta 

 “sites” na INTERNET. 

ivos prazos de validade. 

ita, deverá enviar todos os 

esentação de protocolo ou 

e, pela própria natureza, 

tas nos subitens anteriores 

, sob as penalidades legais 

e sua integral concordância 

r as mesmas condições de 

abilitação do licitante cuja 

ão e habilitação. 

tos mediante apresentação 

e do documento digital ou 

rais no SICAF e mantê-los 

iatamente, à correção ou à 

ados. 

es emissores de certidões 

 falhas, que não alterem a 

tada, registrada em ata e 
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10. RECURSOS ADMINISTRATIVOS

10.1 - A interposição de recurso refere

à anulação ou revogação da licitação, 

10.2 - O prazo recursal é de 3 (três) di

10.3 - Quando o recurso apresentado 

do licitante: 

10.3.1 - A intenção de recorrer deverá 

10.3.1.1 - O prazo para a manifestação

10.3.2 - O prazo para apresentação d

ata de habilitação ou inabilitação; 

10.3.3 - Os recursos deverão ser enca

10.4 - O recurso será dirigido à autorid

reconsiderar sua decisão no prazo de

autoridade superior, a qual deverá pro

dos autos. 

10.5 - Os recursos interpostos fora do 

10.6 - O prazo para apresentação de 

contados da data da intimação pessoa

dos elementos indispensáveis à defes

10.7 - O recurso e o pedido de recon

sobrevenha decisão final da autoridad

10.8 - O acolhimento do recurso invalid

10.9 - Os autos do processo perm

https://patobranco.pr.gov.br. 

 

11. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇO

11.1 - Adjudicado o objeto da presente

até 05 (cinco) dias, para assinar a A

sem prejuízo das sanções previst

encaminhada via correio ou em meio e

(cinco) dias contados do recebimento.

11.2 - O prazo de convocação poderá

desde que ocorra dentro do prazo e o

11.3 - A ata de registro de preços pode

11.4 - Serão formalizadas tantas atas

os itens constantes no Termo de referê

11.5 - O preço registrado e a indicação

do Município; 

11.6 - A recusa do adjudicatário em as

dos licitantes que aceitarem fornecer 

vencedor, seguindo a ordem de class

edital da licitação. 
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S 

erente ao julgamento das propostas, à habilitação ou 

o, observará o disposto no art. 165 da Lei nº 14.133, d

 dias úteis, contados da data de intimação ou de lavra

o impugnar o julgamento das propostas ou o ato de h

rá ser manifestada imediatamente, sob pena de precl

ção da intenção de recorrer não será inferior a 10 (dez

o das razões recursais será iniciado na data de intim

caminhados em campo próprio do sistema. 

oridade que tiver editado o ato ou proferido a decisão

 de 3 (três) dias úteis, ou, nesse mesmo prazo, enc

proferir sua decisão no prazo de 10 (dez) dias úteis, 

do prazo não serão conhecidos.  

e contrarrazões ao recurso pelos demais licitantes se

soal ou da divulgação da interposição do recurso, ass

esa de seus interesses. 

onsideração terão efeito suspensivo do ato ou da d

ade competente.  

alida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitam

ermanecerão com vista franqueada aos interessa

REÇOS 

nte licitação, o Município convocará o adjudicatário a 

 Ata de Registro de Preços, sob pena de decair ao

istas no artigo 156 da Lei nº 14.133/21. Nos ca

io eletrônico, a contratada terá o mesmo prazo para d

to. 

rá ser prorrogado uma vez por igual período, median

 o motivo justificado e aceito pela Administração Muni

oderá ser assinada por meio de assinatura digital. 

tas de registro de preços quantas forem necessárias 

ferência. 

ção dos fornecedores serão disponibilizados no PNCP

 assinar a ata, dentro do prazo estabelecido no edital

er os bens, executar as obras ou serviços com preço

ssificação, sem prejuízo da aplicação das penalidad

aná 
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ou inabilitação de licitantes, 

3, de 2021. 

vratura da ata. 

e habilitação ou inabilitação 

eclusão; 

dez) minutos. 

timação ou de lavratura da 

ão recorrida, a qual poderá 

encaminhar recurso para a 

is, contado do recebimento 

 será de 3 (três) dias úteis, 

ssegurada a vista imediata 

 decisão recorrida até que 

amento.  

sados no sítio eletrônico 

 a comparecer, no prazo de 

 ao direito à contratação, 

casos em que a Ata for 

 devolução, ou seja, até 05 

ante solicitação do licitante, 

unicipal. 

as para o registro de todos 

NCP e no Portal de Compras 

ital, permitirá a convocação 

eços iguais aos do licitante 

ades previstas em lei e no 
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11.7 - Na hipótese de nenhum dos lic

anterior, a Administração Pública pode

assinatura da ata nas condições ofe

estimado para a contratação, inclusive

 

12. DA FORMAÇÃO DO CADASTRO

12.1 - Será incluído, como anexo da

objeto com preço igual ao do adjudica

de cadastro de reserva, no caso de im

hipóteses: 

I - quando o fornecedor registrado d

aceitável; 

II - quando o fornecedor sofrer sanção

art. 156 da Lei Federal nº 14.133/21; 

III - quando o fornecedor não aceitar o

IV - por fato superveniente, decorrente

fatos imprevisíveis ou previsíveis de

previstas na ata, devidamente demons

V - No caso de cancelamento da ata o

12.2 - Para fins de formação de cadas

no momento da convocação para f

homologação do certame pela autorida

 

13. CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO, PR

13.1 - Das Condições de Entrega:  

a) O prazo de entrega dos bens é de

Nota de Empenho, em conformidade c

b) Caso não seja possível a entrega n

até 05 (cinco) dias úteis de antece

ressalvadas situações de caso fortuito

c) Os objetos deverão ser entregues

correndo às custas da Contratada toda

 

13.2 - Da Garantia, Manutenção e As

13.2.1 - O prazo de garantia é aque

Defesa do Consumidor). 

 

13.3 - Da Subcontratação: 

13.3.1 - Não será admitida a subcontra
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 licitantes aceitar assinar a ata de registro de preços

derá convocar os licitantes remanescentes, na ordem

fertadas por estes, desde que o valor seja igual o

ive quanto aos preços atualizados, nos termos do inst

RO DE RESERVA 

da ata de registro de preços, o registro dos licitante

icatário, observada a classificação na licitação, com 

 impossibilidade de atendimento pelo primeiro coloca

o descumprir as condições da ata de registro de 

ção prevista no inc. III, aplicada pelo Município de Pa

 

r o preço revisado pela administração; 

nte caso de força maior, caso fortuito, fato do príncip

de consequências incalculáveis, que inviabilizem 

nstrado; e 

 ou do registro do preço por iniciativa da Administraçã

astro de reserva, será considerada a manifestação r

 formação do cadastro de reserva no sistema Co

ridade competente. 

PRAZOS, LOCAL, RECEBIMENTO E VIGÊNCIA CO

 de até 15 (quinze) dias úteis, contados a partir da 

e com o conteúdo desse instrumento, em remessa ún

 na data assinalada, a empresa deverá comunicar as

cedência para que qualquer pleito de prorrogação d

ito e força maior. 

es no endereço especificado no contrato ou instru

das as despesas de envio. 

 Assistência Técnica: 

uele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setem

tratação do objeto 

aná 
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os, nos termos do subitem 

em de classificação, para a 

l ou inferior ao orçamento 

strumento convocatório. 

ntes que aceitarem cotar o 

m a finalidade de formação 

cado da ata, nas seguintes 

e preços, sem justificativa 

Pato Branco, ou pelo IV do 

cipe ou em decorrência de 

m a execução obrigações 

ação. 

o realizada pelas empresas 

 Comprasgov, quando da 

CONTRATUAL 

da data do recebimento da 

única. 

 as respectivas razões com 

o de prazo seja analisado, 

strumento que o substitua, 

mbro de 1990 (Código de 
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13.4 - Do Prazo de Vigência: 

13.4.1 - O prazo de vigência da ata 

extrato no PNCP e poderá ser prorrog

preconiza o artigo 84, da Lei 14.133/21

 

14. CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 

14.1 - Recebimento do Objeto: 

14.1.1 - O recebimento do objeto da a

“b” e art. 18 da Lei 14.133 de 2021 e c

a) Os bens serão recebidos provisoria

ou instrumento de cobrança equivale

Registro de Preços, para efeito de po

no Termo de Referência e na proposta

b) O recebimento definitivo ocorrerá

mediante termo detalhado que comp

assinado pelos responsáveis pelo aco

14.1.2 - Os bens poderão ser rejeitado

em desacordo com as especificaçõ

substituídos no prazo máximo de 05 (c

prejuízo da aplicação das penalidades

14.1.3 - O prazo para recebimento de

igual período, quando houver neces

contratuais. 

14.1.4 - No caso de controvérsia sobre

ser observado o teor do art. 143 da L

Fiscal no que pertine à parcela incontr

14.1.5 - O prazo para a solução, pelo c

nota fiscal ou de instrumento de cobra

liquidação de despesa, não será comp

14.1.6 - O recebimento provisório ou d

do serviço nem a responsabilidade étic

 

14.2 - Prazo e Forma de Pagamento:

14.2.1 - O pagamento será efetuado n

definitivo do objeto com apresentação

fiscal da Ata de Registro de Preços.  

14.2.2 - O pagamento será realizado

agência e conta corrente indicados pe

14.2.3 - Na ocasião do pagamento, se

14.2.4 - A nota fiscal deve ser emitida

não poderá conter qualquer rasura o

deverá contemplar, no mínimo, as seg

registro de preços e nota de empenho
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ta de registro de preços será de um ano, contado a

ogado, por igual período, desde que comprovado o pr

/21. 

 

a aquisição se dará conforme o disposto no artigo 14

e compreenderá duas etapas distintas, a seguir discr

riamente, de forma sumária, no ato da entrega, junta

alente, pelo(a) responsável pelo acompanhamento e

posterior verificação de sua conformidade com as es

sta, esta verificação deverá estar concluída em até 02

erá no prazo de até 05 (cinco) dias úteis, após o

prove o atendimento das exigências contratuais, e

companhamento e pelo Gestor(a) da secretaria dema

dos, no todo ou em parte, inclusive durante o recebim

ções constantes no Termo de Referência e na 

 (cinco) dias úteis, a contar da notificação da Contrata

es. 

 definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, 

cessidade de diligências para a aferição do aten

bre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualida

a Lei nº 14.133, de 2021, comunicando-se à empres

ntroversa da execução do objeto, para efeito de liquid

lo contratado, de inconsistências na execução do obje

brança equivalente, verificadas pela Administração d

mputado para os fins do recebimento definitivo. 

u definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela 

ético-profissional pela perfeita execução do contrato. 

to: 

o no prazo de até 15 (décimo quinto) dia útil conta

ão do termo detalhado, apresentação da respectiva 

 

do preferencialmente por meio de ordem bancária, 

pela Contratada, ou por meio de fatura com utilização

será efetuada a retenção tributária prevista na legislaç

da dentro do padrão uniforme estabelecido pelo ente 

 ou elemento que prejudique a compreensão exata

seguintes informações: a) data de emissão; b) núme

ho; c) descrição resumida do objeto fornecido ou ser

aná 
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a partir da publicação do 

 preço vantajoso, conforme 

140, inciso II, alíneas “a” e 

scriminadas: 

ntamente com a nota fiscal 

o e fiscalização da Ata de 

 especificações constantes 

02 (dois) dias úteis. 

 o recebimento provisório, 

, elaborado e devidamente 

andante. 

bimento provisório, quando 

a proposta, devendo ser 

atada, às suas custas, sem 

o, de forma justificada, por 

endimento das exigências 

lidade e quantidade, deverá 

resa para emissão de Nota 

idação e pagamento. 

bjeto ou de saneamento da 

 durante a análise prévia à 

la solidez e pela segurança 

 

ntados após o recebimento 

va nota fiscal atestada pelo 

ia, para crédito em banco, 

ão do código de barras.  

lação aplicável. 

te federativo responsável e 

ata de seu conteúdo, que 

mero do contrato ou ata de 

erviço prestado; d) período 
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respectivo de execução do contrato, s

tributárias aplicáveis. 

14.2.5 - A empresa deverá apresentar

Federal, Estadual e Municipal, prova d

por Tempo de Serviço (FGTS) e Ce

através do site http://www.tst.jus.br. 

14.2.6 - O cadastro no SICAF vigen

Licitações do Município de Pato Bra

subitem anterior.  

14.2.7 - A Administração deverá rea

condições de habilitação exigidas no 

no âmbito do órgão ou entidade, proib

indiretas. 

14.2.8 - Constatando-se a situação 

escrito, para que, no prazo de 5 (cinc

defesa. O prazo poderá ser prorrogado

14.2.9 - Não havendo regularização

comunicar aos órgãos responsáveis pe

bem como quanto à existência de pag

necessários para garantir o recebimen

14.2.10 - Persistindo a irregularidade,

nos autos do processo administrativo c

14.2.11 - Havendo a efetiva execuçã

decida pela rescisão do contrato, caso

14.2.12 - Em caso de atraso de paga

monetária pelo IPCA - Índice Nacion

moratórios à taxa nominal de 6% a.a

simples, computados a partir do vencim

 

15. DA ATUALIZAÇÃO DOS PREÇO

15.1 - Os preços registrados poderão

em decorrência de fatos imprevisív

execução. 

15.2 - Quando o preço registrado se t

entidade gerenciadora convocará os f

os compatíveis com os valores pratica

15.2.1 - Os fornecedores que não ac

liberados dos compromissos assumido

15.2.2 - A ordem de classificação dos

observará a classificação obtida origin

15.3 - Quando o preço de mercado

requerer, antes do pedido de fornecim
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, se for o caso; e) valor a pagar; e f) eventual destaq

tar, juntamente com a nota fiscal, prova de regularida

a de regularidade relativa à Seguridade Social (INSS)

Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT) 

ente, ou Certificado de Registro Cadastral (CRC) 

ranco (desde que válidos), poderão substituir os d

realizar consulta ao SICAF ou CRC para: a) verif

o edital; b) identificar possível razão que impeça a p

oibição de contratar com o Poder Público, bem como

o de irregularidade do contratado, será providencia

inco) dias úteis, regularize sua situação ou, no mesm

ado uma vez, por igual período, a critério do contratan

ção ou sendo a defesa considerada improcedente

 pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à inad

pagamento a ser efetuado, para que sejam acionado

ento de seus créditos.  

e, o contratante deverá adotar as medidas necessár

o correspondente, assegurada ao contratado a ampla

ução do objeto, os pagamentos serão realizados n

so o contratado não regularize sua situação.  

agamento motivado exclusivamente pela contratante

ional de Preços ao Consumidor Amplo calculado pe

a.a. (seis por cento ao ano), capitalizados diariame

cimento do prazo de pagamento de cada parcela que

ÇOS REGISTRADOS 

ão ser atualizados em caso de força maior, caso for

síveis ou previsíveis de consequências incalculáv

e tornar superior ao preço praticado no mercado por

s fornecedores para negociarem a redução dos preço

icados pelo mercado. 

 aceitarem reduzir seus preços aos valores praticad

idos, sem aplicação de penalidades administrativas. 

os fornecedores que aceitarem reduzir seus preços 

inalmente na licitação.  

do se tornar superior aos preços registrados, fica 

cimento, a atualização do preço registrado, mediant

aná 
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aque do valor de retenções 

ridade para com a Fazenda 

S) e ao Fundo de Garantia 

DT) emitida eletronicamente 

C) emitido pela Divisão de 

 documentos indicados no 

erificar a manutenção das 

a participação em licitação, 

mo ocorrências impeditivas 

ciada sua notificação, por 

esmo prazo, apresente sua 

tante. 

nte, o contratante deverá 

adimplência do contratado, 

dos os meios pertinentes e 

sárias à rescisão contratual 

pla defesa.  

 normalmente, até que se 

te, será aplicada correção 

 pelo IBGE, além de juros 

mente em regime de juros 

ue for paga em atraso. 

fortuito, fato do príncipe ou 

láveis, que inviabilizem a 

or motivo superveniente, a 

eços registrados, tornando-

cados pelo mercado serão 

 

os aos valores de mercado 

a facultado ao fornecedor 

ante demonstração de fato 
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superveniente que tenha provocado 

contidas na ata e desde que atendidos

I - A possibilidade da atualização dos p

ata de registro de preços; 

II - A modificação seja substancial 

desproporcional entre os encargos d

Administração Pública; e 

III - Seja demonstrado nos autos a de

de custos e documentação comprob

inviáveis nas condições inicialmente pa

15.4 - A iniciativa e o encargo da dem

prestador signatário da ata de regist

respeito do pedido. 

15.5 - Se não houver prova efetiv

superveniente, o pedido será indefer

compromissos pelo valor registrado na

penalidades administrativas previstas 

15.6 - Na hipótese do cancelamento d

fornecedores integrantes do cadastro 

bens, a execução das obras ou dos se

15.7 - Comprovada a desatualização 

cumprimento da ata, a Administração 

praticados no mercado. 

15.8 - Caso o fornecedor ou presta

compromisso assumido, sem aplicaçã

15.9 - Liberado o fornecedor, a admin

manifestem interesse em assumir o f

atualizado. 

15.10 - Na hipótese de não haver cad

remanescentes, na ordem de classifi

estes, desde que o valor seja igual o

preços atualizados, nos termos do inst

15.11 - Não havendo êxito nas negoc

registro de preços, adotando de imedia

 

16 - DO REAJUSTE DE PREÇOS E RE

16.1 - O valor a ser pago para a exec

de inflação com a menor variação 

Consumidor Amplo (IPCA/IBGE), Índi

Preços do Mercado (IGP-M/FGV), 

apresentação da proposta. 

16.2 - Não se admitirá a imputação a

bancárias e ônus semelhantes. 
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o elevação que supostamente impossibilite o cump

os os seguintes requisitos: 

s preços registrados seja aventada pelo fornecedor o

ial nas condições registradas, de forma que seja 

 do fornecedor ou prestador signatário da ata de 

desatualização dos preços registrados, por meio de a

robatória correlata que demonstre que os preços 

 pactuadas. 

emonstração da necessidade de atualização de preço

istro de preços, cabendo ao gestor do contrato a 

tiva da desatualização dos preços registrados e

ferido pela Administração e o fornecedor continuará

 na ata, sob pena de cancelamento do registro de pr

s em lei e neste edital. 

 do registro de preços, a administração municipal pod

ro de reserva para que manifestem interesse em ass

 serviços, pelo preço registrado na ata. 

o dos preços registrados decorrente de fato superve

o poderá efetuar a atualização do preço registrado, a

tador não aceite o preço atualizado pela Administ

ção de penalidades administrativas. 

inistração poderá convocar os integrantes do cadas

o fornecimento dos bens, a execução das obras ou 

cadastro de reserva, a Administração Municipal pode

sificação, para negociação e assinatura da ata nas 

ou inferior ao orçamento estimado para a contrataç

nstrumento convocatório. 

ociações, a administração municipal deverá procede

diato as medidas cabíveis para a satisfação da neces

 REEQUILÍBRIO ECONÔMICO-FINANCEIRO: 

ecução do objeto, poderá ser reajustado a cada 12 (d

o no período, dentre os seguintes índices: Índice 

ndice Nacional de Preços ao Consumidor (INPC/IBG

), considerando-se como data-base para o prime

o ao CONTRATANTE de nenhum encargo financeiro

aná 
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mprimento das obrigações 

r ou prestador signatário da 

ja caracterizada alteração 

e registro de preços e da 

e apresentação de planilha 

s registrados se tornaram 

eço serão do fornecedor ou 

a análise e deliberação a 

 e da existência de fato 

ará obrigado a cumprir os 

 preços e de aplicação das 

poderá convocar os demais 

ssumir o fornecimento dos 

rveniente que prejudique o 

, adequando-o aos valores 

istração, será liberado do 

astro de reserva, para que 

u dos serviços, pelo preço 

derá convocar os licitantes 

s condições ofertadas por 

tação, inclusive quanto aos 

der à revogação da ata de 

essidade administrativa. 

 (doze) meses, pelo índice 

e Nacional de Preços ao 

BGE) e Indicador Geral de 

meiro reajuste a data da 

eiro, como juros, despesas 
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16.3 - Não será concedido reajuste 

incapacidade da Contratada em cumpr

16.4 - Havendo atraso ou antecipação

da Contratada, o reajustamento obede

16.4.1 - Quando houver atrasos, sem

preços aumentarem, prevalecerá os ín

16.4.2 - Se os preços diminuírem prev

16.4.3 - A posterior recuperação do at

mora. 

16.4.4 - Caso a variação dos preços

formal, que será apreciada e, no cas

Apostilamento ou de Aditamento. 

16.4.5 - Caso a variação dos preços o

prévia comunicação formal à CONTRA

16.5 - O valor pactuado poderá ser r

econômico-financeiro do contrato, na

conseqüências incalculáveis, que invia

16.6 - Recai sobre a CONTRATADA

forma da disposição anterior, cabendo

do protocolo do requerimento. 

 

17. CANCELAMENTO DO REGISTRO

17.1 - O registro de preços será cance

I - Quando o fornecedor: 

a) for liberado; 

b) descumprir as condições da ata de 

c) não aceitar reduzir o preço registrad

d) sofrer sanção prevista no inc. III, qu

Federal nº 14.133/21; 

e) Não aceitar o preço revisado pela A

II - No caso de inidoneidade superve

substancial alteração das condições d

 

18. ANTICORRUPÇÃO 

18.1 - As licitantes declaram conhece

dentre elas, a Lei de Improbidade Ad

seus regulamentos, se comprometem 

ou se comprometer a dar, a quem qu

tanto por conta própria quanto por inte

financeiras ou benefícios indevidos de

corrupção, bem como de manipular o

forma direta ou indireta quanto ao

administradores e colaboradores ajam
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e de preços resultante de atrasos ocorridos unicam

prir o prazo ajustado. 

ção na execução dos serviços, que decorra da respo

decerá às seguintes condições: 

em prejuízo da aplicação das sanções contratuais d

 índices vigentes na data em que deveria ter sido cum

evalecerá os índices vigentes na data do efetivo cump

 atraso não ensejará às atualizações dos índices no p

os ocorra em favor da CONTRATADA, a ela caber

caso de deferimento pela CONTRATANTE, formaliz

s ocorra em favor da CONTRANTE, o reajuste será p

RATADA. 

r revisto, por acordo entre as partes, com vistas à m

 na hipótese de sobrevirem fatos imprevisíveis, ou

viabilize a execução do contrato tal como pactuado. 

DA o ônus de comprovar a necessidade de restabel

do ao CONTRATANTE decidir a solicitação no prazo

RO DE PREÇOS 

celado nas seguintes hipóteses: 

e registro de preços, sem justificativa aceitável; 

rado, na hipótese deste se tornar superior àqueles pra

 quando aplicada pelo Município de Pato Branco, ou p

 Administração; 

rveniente ou comportamento irregular do fornecedo

 do mercado. 

cer as normas de prevenção à corrupção previstas

Administrativa (Lei Federal n.º 8.429/1992), a Lei Fe

m que para a execução do contrato nenhuma das pa

quer que seja, aceitar ou se comprometer a aceitar, 

ntermédio de outrem, qualquer pagamento, doação, c

 de qualquer espécie, de modo fraudulento que consti

r ou fraudar o equilíbrio econômico financeiro do pr

ao objeto deste contrato, devendo garantir, aind

m da mesma forma. 

aná 
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amente em decorrência da 

sponsabilidade ou iniciativa 

 devidas pela mora, se os 

umprida a obrigação. 

mprimento da obrigação. 

o período em que ocorrer a 

berá apresentar solicitação 

lizada mediante Termo de 

á promovido de ofício, com 

à manutenção do equilíbrio 

 ou previsíveis, porém de 

 

belecimento dos preços na 

zo de 01 (um) mês, a partir 

praticados no mercado; 

u pelo IV do art. 156 da Lei 

dor ou, ainda, no caso de 

tas na legislação brasileira, 

 Federal n.º 12.846/2013 e 

partes poderá oferecer, dar 

ar, de quem quer que seja, 

, compensação, vantagens 

stituam prática ilegal ou de 

 presente contrato, seja de 

inda que seus prepostos, 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
1 

pe
ss

oa
:  

R
O

B
S

O
N

 C
A

N
T

U
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//p

at
ob

ra
nc

o.
1d

oc
.c

om
.b

r/
ve

rif
ic

ac
ao

/7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E



  

Rua Caramur
Fone/Fax

19. DA GESTÃO E FISCALIZAÇÃO D

19.1 - O contrato deverá ser executa

normas da Lei nº 14.133, de 2021, e

parcial. 

19.2 - Em caso de impedimento, orde

será prorrogado automaticamente pe

apostila. 

19.3 - As comunicações entre o órgão

ato exigir tal formalidade, admitindo-se

19.4 - A execução deverá ser acom

substitutos, nos termos do art. 117 da 

19.5 - O fiscal administrativo é designa

do contrato, conforme regulamento mu

19.6 - O fiscal técnico acompanhará

estabelecidas, de modo a assegura

municipal. 

19.7 - O gestor do contrato coorden

contendo todos os registros formais da

de serviço, do registro de ocorrências

vistas à verificação da necessidade 

administração, conforme regulamento 

19.8 - Nos termos do art. 11, § 1º do

titular da secretaria demandante, ou s

pela pessoa que o vier a substituir, em

19.9 - A fiscalização da execução do o

a) A administração indica como fiscai

Luciane Haracinco Novach, matrícula n

b) A administração indica como fisc

Marciani dos Santos, matrícula nº 2.11

c) A administração indica como fiscal 

Fernanda Martins, matrícula nº 7.614-

d) A administração indica como fisc

Inovação o servidor Felipe Catani mat

e) A administração indica como fiscal

Davi Salomão Schlappkolh, matrícula 

f) A administração indica como fisca

servidoras Ana Claudia Almeida Ferrei

g) A administração indica como fisca

Diogo Gasperin, matrícula nº 6.395-9/1

h) A administração indica como fisc

servidora Nadiessa Peretto de Almeida

i) A administração indica como fisca

André Gustavo Patel, matrícula nº 11.4
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 DA ATA 

utado fielmente pelas partes, de acordo com as clá

, e cada parte responderá pelas consequências de 

rdem de paralisação ou suspensão do contrato, o c

pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâ

ão ou entidade e a Contratada devem ser realizadas 

se o uso de mensagem eletrônica para esse fim. 

mpanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contra

a  Lei nº 14.133, de 2021. 

nado para auxiliar o gestor quanto à fiscalização dos 

municipal. 

rá a execução do contrato, para que sejam cumpri

rar os melhores resultados para a Administração

denará a atualização do processo de acompanham

 da execução no histórico de gerenciamento do contr

ias, das alterações e das prorrogações contratuais, e

de de adequações do contrato para fins de atend

to municipal. 

o Decreto Municipal n.º 9.603/2023, a gestão desta

u seja, o Secretário Alaxendro Rodrigo Dal Piva, m

em razão da alteração da titularidade da pasta. 

o objeto desta Ata será exercida pelo servidores: 

cais administrativos do contrato, da Secretaria de A

la nº 7.898-0/1 e o servidor, Edegar Luiz Del Sent, ma

iscal administrativo do contrato, da Secretaria de

.119-9/1. 

al administrativo do contrato, da Secretaria de Assis

-7/1. 

iscal administrativo do contrato, da Secretaria de

atrícula nº 11.381-6/3. 

al administrativo do contrato, da Secretaria de Des

la nº 7.073-4/1. 

cais administrativos do contrato, da Secretaria de 

rreira, matrícula nº 8.029-2/1 e Bruna Rebonatto, matr

cal administrativo do contrato, da Secretaria de Es

9/1. 

iscal administrativo do contrato, da Secretaria de

ida Grezele, matrícula nº 6.918-3/1. 

cal administrativo do contrato, da Secretaria de M

1.445-6/1. 

aná 
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cláusulas avençadas e as 

e sua inexecução total ou 

 cronograma de execução 

stâncias mediante simples 

s por escrito sempre que o 

trato, ou pelos respectivos 

os aspectos administrativos 

pridas todas as condições 

ão, conforme regulamento 

amento e de fiscalização, 

ntrato, a exemplo da ordem 

s, elaborando relatório com 

ndimento da finalidade da 

sta Ata será exercida pelo 

, matrícula nº 11.439-1, ou 

 Administração e Finanças 

matrícula nº 11.461-8/1. 

de Agricultura a servidora 

sistência Social a servidora 

 de Ciência, Tecnologia e 

Desenvolvimento Econômico 

de Educação e Cultura, as 

atrícula nº 6.830-6/1. 

Esporte e Lazer o servidor 

de Engenharia e Obras a 

 Meio Ambiente o servidor 
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j) A administração indica como fisca

servidor Rodolfo Henrique Tscha, matr

k) A administração indica como fisca

Camargo Lovatel, matrícula nº 7.776-3

19.10 - Os fiscais administrativos se

controle interno da Administração, qu

prevenir riscos na execução do contra

 

20. SANÇOES 

20.1 - O licitante será responsabilizado

I - Deixar de entregar a documentação

II - Não manter a proposta, salvo em d

III - Não celebrar o contrato ou não 

dentro do prazo de validade de sua pro

IV - Apresentar declaração ou docume

licitação; 

V - Fraudar a licitação ou praticar ato f

VI - Comportar-se de modo inidôneo o

VII - Praticar atos ilícitos com vistas a f

VIII - Praticar ato lesivo previsto no art

20.2 - Serão aplicadas ao responsável

I - advertência; 

II - multa; 

III - impedimento de licitar e contratar;

IV - declaração de inidoneidade para li

20.3 - Na aplicação das sanções serão

I - a natureza e a gravidade da infraçã

II - as peculiaridades do caso concreto

III - as circunstâncias agravantes ou at

IV - os danos que dela provierem para

V - a implantação ou o aperfeiçoamen

de controle. 

20.4 - A multa será recolhida em perc

que concorre o infrator, recolhida no p

20.4.1 - Para as infrações previstas 

contratação a que concorre o infrator d

20.4.2 - Para as infrações previstas no

da contratação a que concorre o infrat

20.5 - O impedimento de licitar e contr

nos subitens I, II e III do item 20.1, qu

responsável de licitar ou contratar no â

20.6 - A declaração de inidoneidade

administrativas previstas nos subitens 
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scal administrativo do contrato, da Secretaria de 

atrícula nº 11.303-4/2. 

cal administrativo do contrato, da Secretaria de Sa

3/. 

 serão auxiliados pelos órgãos de assessoramento

que deverão dirimir dúvidas e subsidiá-lo com infor

trato. 

do administrativamente pelas seguintes infrações: 

ão exigida para o certame; 

 decorrência de fato superveniente devidamente justi

o entregar a documentação exigida para a contrata

 proposta; 

mentação falsa exigida para o certame ou prestar de

o fraudulento na execução do contrato; 

 ou cometer fraude de qualquer natureza; 

 a frustrar os objetivos da licitação; 

art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013. 

vel pelas infrações administrativas previstas, as segui

r; 

a licitar ou contratar. 

rão considerados: 

ção cometida; 

eto; 

 atenuantes; 

ra a Administração Municipal; 

ento de programa de integridade, conforme normas e

ercentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor es

 prazo máximo de 30 (trinta) dias úteis, a contar da co

s nos incisos I, II e III, a multa será de 0,5% a 15

r do contrato licitado. 

 nos incisos IV, V, VI, VII, VIII, a multa será de 15% 

rator do contrato licitado. 

ntratar será aplicado ao responsável pelas infrações 

 quando não se justificar a imposição de penalidade 

o âmbito do Município de Pato Branco, pelo prazo má

ade para licitar ou contratar será aplicada ao resp

ns IV, V, VI, VII e VIII do subitem 20.1, bem como pela

aná 
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e Planejamento Urbano o 

 Saúde a servidora Zeliane 

nto jurídico, contábil e de 

formações relevantes para 

stificado; 

atação, quando convocado 

 declaração falsa durante a 

uintes sanções: 

s e orientações dos órgãos 

estimado da contratação a 

 comunicação oficial. 

15% do valor estimado da 

% a 30% do valor estimado 

es administrativas previstas 

e mais grave, e impedirá o 

áximo de 3 (três) anos.  

sponsável pelas infrações 

elas infrações dos subitens 
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Fone/Fax

I, II e III do item 20.1 que justifiquem a

impedirá o responsável de licitar ou c

entes federativos, pelo prazo mínimo d

20.7 - A sanção estabelecida no s

competência exclusiva do secretário m

20.8 - As sanções de advertência, imp

contratar poderão ser aplicadas, cumu

20.9 - Se a multa aplicada e as inden

devido pela Administração ao contrat

prestada ou será cobrada judicialment

20.10 - A aplicação das sanções p

reparação integral do dano causado à 

20.11 - Da aplicação das sanções pr

caput da Lei 14.133/2021.  

 

21.  DISPOSIÇÕES GERAIS 

21.1 - As normas disciplinadoras des

entre os interessados, desde que a int

a finalidade e a segurança da contrata

21.2 - O sistema disponibilizará campo

21.3 - Será facultado a Pregoeira ou à

destinada a esclarecer ou a comple

requerente do certame com relação

elaboração de parecer técnico destina

21.3.1 - A Pregoeira poderá, ainda, re

fins de habilitação e classificação da

proposta e o ato não acarrete violaçã

proposto. 

21.4 - Os proponentes intimados par

determinado pela Pregoeira. 

21.5 - As licitantes devem acompanh

eletrônico, inclusive mensagem via ch

inobservância de qualquer mensagem

responsável pela apresentação dos do

21.6 - Nenhuma indenização será de

referente ao presente Edital. 

21.7 - A homologação do resultado de

21.8 - Na contagem dos prazos estab

observando-se que só se iniciam e ve

Branco, exceto quando explicitamente

21.9 - A autoridade competente poderá

fato superveniente devidamente comp

por ilegalidade, de oficio ou por provo
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 a imposição de penalidade mais grave que a sanção

u contratar no âmbito da Administração Pública diret

o de 3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos. 

 subitem IV do item 20.2, será precedida de aná

 municipal; 

impedimento de licitar e contratar e declaração de ini

mulativamente à penalidade de multa. 

denizações cabíveis forem superiores ao valor de pa

ratado, além da perda desse valor, a diferença será

nte. 

 previstas no item 20.2 não exclui, em hipótese a

 à Administração Municipal. 

previstas no item 20 caberá recurso nos termos dos

esta licitação serão sempre interpretadas em favor d

 interpretação não viole a lei e não comprometa o inte

tação. 

po próprio para troca de mensagens entre a Pregoeir

u à autoridade superior, em qualquer fase do julgame

plementar a instrução do processo, inclusive parec

ção aos produtos cotados, bem como solicitar ao

nado a fundamentar a decisão.  

, relevar erros formais, ou simples omissões em qua

da proponente, desde que sejam irrelevantes, não f

ação aos princípios básicos da licitação e não gerem

para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais d

nhar rigorosamente todas as fases do certame e a

chat, sendo responsável pelo ônus decorrente da perd

em enviada ou emitida pelo Sistema ou de sua desc

 documentos solicitados nos prazos previstos. 

devida às licitantes pela elaboração ou pela apresen

desta licitação não implicará direito à contratação. 

tabelecidos neste Edital, exclui-se o dia do início e in

 vencem prazos em dia de expediente normal na Pre

te disposto em contrário. 

erá revogar a presente licitação por razões de interes

mprovado, pertinente e suficiente para justificar tal co

vocação de terceiros, mediante parecer escrito e dev

aná 
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ção referido no item 20.5, e 

ireta e indireta de todos os 

análise jurídica e será de 

inidoneidade para licitar ou 

 pagamento eventualmente 

rá descontada da garantia 

 alguma, a obrigação de 

dos artigos 166, 167 e 168 

r da ampliação da disputa 

interesse da Administração, 

eira e os licitantes. 

mento, promover diligência 

recer técnico à Secretaria 

aos órgãos competentes, 

uaisquer documentos, para 

o firam o entendimento da 

rem a majoração do preço 

 deverão fazê-lo no prazo 

 as operações no sistema 

erda de negócios diante da 

sconexão, bem como será 

entação de documentação 

 inclui-se o do vencimento, 

refeitura Municipal de Pato 

resse público decorrente de 

 conduta, devendo anulá-la 

evidamente fundamentado, 
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sem que caiba às Licitantes direito à in

21.10 - A anulação do procedimento

14.133/2021.  

21.11 - O resultado da licitação ser

www.patobranco.pr.gov.br / https://www.

junto a Divisão de Licitações do Munic

21.12 - No caso de alteração deste Ed

será reaberto, exceto quando, inquesti

21.13 - É obrigação da proponente ob

comunicados oficiais divulgados con

totalmente o órgão licitador, por interpr

21.14 - As licitantes deverão indicar 

mail)), para comunicação, e obriga-

processual. Será de sua inteira resp

serão considerados recebidos, não lhe

21.15 - Incumbirá ao Licitante acomp

decorrente da perda de negócios dian

ou de sua desconexão. 

21.16 - Caso o sistema eletrônico d

pública, e permanecendo acessíveis 

atos realizados.  

21.17 - CASO A ETAPA DE LANCE

SUSPENSO E RETORNARÁ NO HORÁRI

21.18 - Não havendo expediente, ocor

Comprasgov que impeça a realizaç

automaticamente transferida para o pr

não haja comunicação da Pregoeira em

21.19 - Na hipótese de necessidade d

ao saneamento das propostas, a sess

com, no mínimo, vinte e quatro horas d

21.20 - EM CASO DE DIVERGÊNCI

PORTAL COMPRASGOV PREVALECE

21.21 - Para dirimir, na esfera judici

Comarca de Pato Branco - PR. 

21.22 - Os casos omissos serão resolv

21.23 - Fazem parte deste Edital: 

21.23.1 - ANEXO I - Minuta da Ata de 

21.23.2 - ANEXO II - Modelo de Propo

21.23.3 - ANEXO III - Estudo Técnico 

21.23.4 - ANEXO IV - Termo de Referê
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 indenização.  

to licitatório induz a do contrato, ressalvado o disp

será divulgado na sua integra pelo Portal COMPRA

www.gov.br/compras/pt-br / https://www.gov.br/pncp/

nicípio de Pato Branco. 

Edital no curso do prazo estabelecido para a realizaçã

stionavelmente, a alteração não afetar a formulação d

observar e acompanhar rigorosamente os editais, toda

onforme item anterior, ler e interpretar o conteúd

rpretações errôneas ou inobservâncias. 

ar a Pregoeira todos os meios de contato (telefone

-se a manter os dados devidamente atualizados 

sponsabilidade o retorno imediato de todos os atos

lhe cabendo qualquer alegação de não recebimentos 

mpanhar as operações no Sistema Eletrônico, sendo

ante da inobservância de qualquer mensagem enviad

 desconectar para a Pregoeira no decorrer da etap

is aos licitantes, os lances continuarão sendo recebi

NCES ULTRAPASSE O HORÁRIO DE EXPEDIENT

ORÁRIO INFORMADO PELA PREGOEIRA VIA CHA

correndo qualquer fato superveniente, ou mesmo indi

zação do certame na data e horário marcado, 

 primeiro dia útil subsequente, no horário estabelecido

em contrário. 

 de suspensão da sessão pública para a realização d

ssão pública somente poderá ser reiniciada mediante

s de antecedência, e a ocorrência será registrada em

NCIA, EM RELAÇÃO AO DESCRITIVO CONSTANT

ECERÁ O DESCRITIVO DO EDITAL. 

icial, as questões oriundas do presente Edital, será

olvidos pela Pregoeira. 

e Registro de Preços; 

posta de Preços; 

o Preliminar; 

ferência 

Pato Bran

Robson Cantu 

Prefeito 

aná 
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isposto no art. 149 da Lei 

RASGOV através do site 

/pt-br e estará disponível 

ação do Pregão, este prazo 

o das propostas. 

odas as fases do certame e 

údo destes, desobrigando 

ne/endereço eletrônico (e-

s durante todo o decurso 

tos comunicados, os quais 

os dos documentos. 

ndo responsável pelo ônus 

iada e emitida pelo Sistema 

tapa de lances da sessão 

ebidos, sem o prejuízo dos 

ENTE, O PREGÃO SERÁ 

CHAT. 

disponibilidade no Sistema 

, a sessão pública será 

ido neste Edital, desde que 

o de diligências, com vistas 

nte aviso prévio no sistema 

m ata. 

ANTE NO EDITAL E NO 

erá competente o Foro da 

ranco, 19 de julho de 2024. 
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ANEXO I – MINUT

 PREGÃO ELET

O Município de Pato Branco, pesso

sede e foro na Rua Caramuru, nº 271

Sr. Robson Cantu, brasileiro, portad

residente e domiciliado na Rua Argen

Pato Branco – PR, e de outro lado, a e

CNPJ/MF sob o nº .........................

............, endereço eletrônico ..........., 

portador do RG nº ............., residente

.............. e em observância às dispo

Preços, oriunda do processo administ

nº 14.133/2021, Lei Complementar nº 

nº 147, de 14 agosto de 2014, no Dec

de 30 de maio de 2023, Decreto nº 9.6

2019, Decreto Municipal nº 9.630 de 3

cláusulas e condições a seguir enuncia

 

1. OBJETO 

1.1 - A presente ata tem por objeto

alimentícios, em atendimento as d

municipal, conforme descrito na tabela

 

Item Qtde Und Desc

    

 

1.2 - As condições de entrega, recebi

Referência, o qual é parte integrante d

 

2. DA ADESÃO E DOS ÓRGÃOS PART

2.1 - Além do órgão gerenciador, não h

2.2 - Não será admitida a adesão à ata

 

3. DAS CONTRATAÇÕES DECORRE

3.1 - O registro de preços estabe

estipuladas, inclusive em relação às qu

3.2 - Eventuais contratações que dec

preferencialmente, ao e-mail do FORNE
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NUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº __/2

ETRÔNICO SRP Nº 34/2024 – PROCESSO Nº 65/20

 

soa jurídica de direito público, inscrito no CNPJ nº 7

71, Centro, em Pato Branco-PR, neste ato represen

tador do RG nº 1.816.183-4 SESP/PR, inscrito no 

gentina n.º 02, Apto 702, Bairro Jardim das América

a empresa .............................., pessoa jurídica de dire

......., sediado(a) na ..................................., em ....

., neste ato representada por .................................., in

nte e domiciliado na ................., tendo em vista o qu

posições da Lei nº 14.133, de 2021, firmam a pres

istrativo nº 9.439/2024, em conformidade com as dis

nº 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Le

Decreto Municipal nº 9571, de 04 de julho de 2023, De

9.603/2023, nº 9.604/2023, Decreto Municipal nº 8.58

e 30 de agosto de 2023 e demais legislações pertine

ciadas: 

jeto o registro de preços para futura e fracionada

 demandas de todas as secretarias e departame

ela abaixo: 

scrição Marca 
R$

 Un

 

ebimento e pagamento são as constantes no Anexo

e desta ata independentemente de transcrição. 

ARTICIPANTES 

o há outros órgãos e entidades participantes deste re

ata de registro de preços decorrente desta licitação. 

RRENTES DESTA ATA 

belecido nesta ata implica compromisso de forne

 quantidades máximas, mas não obriga a Administraç

decorram desta ata serão formalizadas por nota de 

RNECEDOR. 

aná 
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/2024 

/2024 

º 76.995.448/0001-54, com 

entado pelo seu Prefeito, o 

o CPF nº 441.436.649-68, 

ricas, CEP 85.502-040, em 

direito privado inscrito(a) no 

............................. telefone 

, inscrito no CPF nº .........., 

que consta no Processo nº 

esente Ata de Registro de 

disposições contidas na Lei 

 Lei Complementar Federal 

Decreto Municipal nº 9.544, 

581 de 19 de Dezembro de 

nentes à matéria, conforme 

a aquisição de gêneros 

mentos da Administração 

R$ 

Unit.  

R$  

Total 

  

xo IV do Edital – Termo de 

 registro de preços. 

 

rnecimento nas condições 

ração Pública a contratar. 

de empenho encaminhada, 
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4. DA VIGÊNCIA DA ATA 

4.1 - O prazo de vigência da ata de re

no Portal Nacional de Compras Públi

igual período, desde que comprovado 

 

5. CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO, PRA

5.1 - Das Condições de Entrega:  

a) O prazo de entrega dos bens é de

Nota de Empenho, em conformidade c

b) Caso não seja possível a entrega n

até 05 (cinco) dias úteis de antece

ressalvadas situações de caso fortuito

c) Os objetos deverão ser entregues

correndo às custas da Contratada toda

 

5.2 - Da Garantia, Manutenção e Ass

5.2.1 - O prazo de garantia é aquele e

do Consumidor). 

 

5.3 - Da Subcontratação: 

5.3.1 - Não será admitida a subcontrat

 

6. CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 

6.1 - Recebimento do Objeto: 

6.1.1 - O recebimento do objeto da a

“b” e art. 18 da Lei 14.133 de 2021 e c

a) Os bens serão recebidos provisoria

ou instrumento de cobrança equivale

Registro de Preços, para efeito de po

no Termo de Referência e na proposta

b) O recebimento definitivo ocorrerá

mediante termo detalhado que comp

assinado pelos responsáveis pelo aco

6.1.2 - Os bens poderão ser rejeitado

em desacordo com as especificaçõ

substituídos no prazo máximo de 05 (c

prejuízo da aplicação das penalidades

6.1.3 - O prazo para recebimento de

igual período, quando houver neces

contratuais. 

6.1.4 - No caso de controvérsia sobre

ser observado o teor do art. 143 da L

Fiscal no que pertine à parcela incontr
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 registro de preços será de 12 (doze) meses contado

blicas (PNCP) e no Diário Oficial do Município, pode

do o preço vantajoso, conforme preconiza o artigo 84,

RAZOS, LOCAL, RECEBIMENTO E VIGÊNCIA CONT

 de até 15 (quinze) dias úteis, contados a partir da 

e com o conteúdo desse instrumento, em remessa ún

 na data assinalada, a empresa deverá comunicar as

cedência para que qualquer pleito de prorrogação d

ito e força maior. 

ues no endereço especificado no contrato ou instru

das as despesas de envio. 

ssistência Técnica: 

 estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de

ratação do objeto contratual. 

 aquisição se dará conforme o disposto no artigo 14

e compreenderá duas etapas distintas, a seguir discr

riamente, de forma sumária, no ato da entrega, junta

alente, pelo(a) responsável pelo acompanhamento e

posterior verificação de sua conformidade com as es

sta, esta verificação deverá estar concluída em até 02

erá no prazo de até 05 (cinco) dias úteis, após o

prove o atendimento das exigências contratuais, e

companhamento e pelo Gestor(a) da secretaria dema

dos, no todo ou em parte, inclusive durante o recebim

ções constantes no Termo de Referência e na 

 (cinco) dias uteis, a contar da notificação da Contrata

es. 

definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, 

cessidade de diligências para a aferição do aten

re a execução do objeto, quanto à dimensão, qualida

a Lei nº 14.133, de 2021, comunicando-se à empres

ntroversa da execução do objeto, para efeito de liquid

aná 
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ados da data de publicação 

dendo ser prorrogado, por 

4, da Lei 14.133/21. 

CONTRATUAL 

da data do recebimento da 

única. 

 as respectivas razões com 

o de prazo seja analisado, 

strumento que o substitua, 

de 1990 (Código de Defesa 

140, inciso II, alíneas “a” e 

scriminadas: 

ntamente com a nota fiscal 

o e fiscalização da Ata de 

 especificações constantes 

 02 (dois) dias úteis. 

 o recebimento provisório, 

, elaborado e devidamente 

andante. 

bimento provisório, quando 

a proposta, devendo ser 

atada, às suas custas, sem 

o, de forma justificada, por 

endimento das exigências 

idade e quantidade, deverá 

resa para emissão de Nota 

idação e pagamento. 
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6.1.5 - O prazo para a solução, pelo c

nota fiscal ou de instrumento de cobra

liquidação de despesa, não será comp

6.1.6 - O recebimento provisório ou d

do serviço nem a responsabilidade étic

 

6.2 - Prazo e Forma de Pagamento: 

6.2.1 - O pagamento será efetuado n

definitivo do objeto com apresentação

fiscal da Ata de Registro de Preços.  

6.2.2 - O pagamento será realizado 

agência e conta corrente indicados pe

6.2.3 - Na ocasião do pagamento, será

6.2.4 - A nota fiscal deve ser emitida 

não poderá conter qualquer rasura o

deverá contemplar, no mínimo, as seg

registro de preços e nota de empenho

respectivo de execução do contrato, s

tributárias aplicáveis. 

6.2.5 - A empresa deverá apresentar,

Federal, Estadual e Municipal, prova d

por Tempo de Serviço (FGTS) e Ce

através do site http://www.tst.jus.br. 

6.2.6 - O cadastro no SICAF vigent

Licitações do Município de Pato Bra

subitem anterior.  

6.2.7 - A Administração deverá realiza

de habilitação exigidas no edital; b) id

do órgão ou entidade, proibição de con

6.2.8 - Constatando-se a situação de i

para que, no prazo de 5 (cinco) dias ú

prazo poderá ser prorrogado uma vez,

6.2.9 - Não havendo regularização ou 

aos órgãos responsáveis pela fiscaliza

quanto à existência de pagamento a s

para garantir o recebimento de seus cr

6.2.10 - Persistindo a irregularidade, 

nos autos do processo administrativo c

6.2.11 - Havendo a efetiva execução d

pela rescisão do contrato, caso o contr

6.2.12 - Em caso de atraso de paga

monetária pelo IPCA - Índice Nacion
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o contratado, de inconsistências na execução do obje

brança equivalente, verificadas pela Administração d

mputado para os fins do recebimento definitivo. 

 definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela s

ético-profissional pela perfeita execução do contrato. 

 

 no prazo de até 15 (décimo quinto) dia útil conta

ão do termo detalhado, apresentação da respectiva 

 

do preferencialmente por meio de ordem bancária, 

pela Contratada, ou por meio de fatura com utilização

erá efetuada a retenção tributária prevista na legislaçã

a dentro do padrão uniforme estabelecido pelo ente 

 ou elemento que prejudique a compreensão exata

seguintes informações: a) data de emissão; b) núme

ho; c) descrição resumida do objeto fornecido ou ser

, se for o caso; e) valor a pagar; e f) eventual destaq

ar, juntamente com a nota fiscal, prova de regularida

a de regularidade relativa à Seguridade Social (INSS)

Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT) 

ente, ou Certificado de Registro Cadastral (CRC) 

ranco (desde que válidos), poderão substituir os d

izar consulta ao SICAF ou CRC para: a) verificar a ma

) identificar possível razão que impeça a participação

contratar com o Poder Público, bem como ocorrências

e irregularidade do contratado, será providenciada su

s úteis, regularize sua situação ou, no mesmo prazo, 

ez, por igual período, a critério do contratante. 

ou sendo a defesa considerada improcedente, o contr

ização da regularidade fiscal quanto à inadimplência d

a ser efetuado, para que sejam acionados os meios p

 créditos.  

e, o contratante deverá adotar as medidas necessár

o correspondente, assegurada ao contratado a ampla

o do objeto, os pagamentos serão realizados normalm

ntratado não regularize sua situação.  

gamento motivado exclusivamente pela contratante

ional de Preços ao Consumidor Amplo calculado pe

aná 
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bjeto ou de saneamento da 

 durante a análise prévia à 

la solidez e pela segurança 

 

ntados após o recebimento 

va nota fiscal atestada pelo 

ia, para crédito em banco, 

ão do código de barras.  

ação aplicável. 

te federativo responsável e 

ata de seu conteúdo, que 

mero do contrato ou ata de 

erviço prestado; d) período 

aque do valor de retenções 

idade para com a Fazenda 

S) e ao Fundo de Garantia 

DT) emitida eletronicamente 

CRC) emitido pela Divisão de 

 documentos indicados no 

manutenção das condições 

ão em licitação, no âmbito 

ias impeditivas indiretas. 

sua notificação, por escrito, 

o, apresente sua defesa. O 

ntratante deverá comunicar 

ia do contratado, bem como 

s pertinentes e necessários 

árias à rescisão contratual 

pla defesa.  

almente, até que se decida 

te, será aplicada correção 

 pelo IBGE, além de juros 
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moratórios à taxa nominal de 6% a.a

simples, computados a partir do vencim

 

7. OBRIGAÇÕES DAS PARTES 

7.1 - SÃO DEVERES DA CONTRATA

I - Abster-se de subcontratar o objeto d

II - Designar, formalmente, um repres

para operacionalizar a avença, assu

cumprimento;  

III - Acatar as recomendações da fisc

atendimento aos pedidos de esclarecim

IV - Comunicar, por escrito, qualquer a

necessários;  

V - Assegurar ao Município de Pato Br

vantagens ofertadas no mercado, sem

VI - Manter durante a execução do

licitação.  

VII - Assumir integral e exclusivamen

despesas decorrentes da execução do

VIII - Responsabilizar-se pelos danos

culpa ou dolo na execução do objeto

acompanhamento pelo órgão interessa

IX - Responsabilizar-se por todas as

custos decorrentes direta e indiretam

trabalhistas, previdenciários e fiscai

Contratante de responsabilidade por q

X - No momento da entrega dos itens

conservação, livres de odores estra

perecíveis deverão ser embalados 

congelamento, desde sua origem at

conservação. As embalagens dos pro

expressar claramente a data de valid

contados a partir da data de recebimen

XI - Os itens deverão ser novos e entr

permitir completa segurança quanto 

orientação do fabricante, para transp

possível número do empenho. 

XII - Manter, todas as condições de 

acordo com o art. 92, XVI, da Lei 14.1

referidas condições. 

XIII - Responsabilizar-se pelos dano

execução do contrato, e não excluirá 

pelo contratante, de acordo com o art. 
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a.a. (seis por cento ao ano), capitalizados diariame

cimento do prazo de pagamento de cada parcela que

TADA 

to da presente licitação. 

resentante, no ato da assinatura da ata de registro 

ssumindo o gerenciamento de todas as atividade

fiscalização do CONTRATANTE, facilitando a ampla 

cimento porventura solicitado;  

anormalidade verificada na execução do objeto e pr

 Branco, durante o período de vigência da ata, o repa

empre que esses forem mais vantajosos do que o regi

do contrato, todas as condições de habilitação e 

ente toda a responsabilidade no que diz respeito a

 do objeto, inclusive quanto às obrigações fiscais, trab

os causados diretamente à Administração ou a terce

jeto, não excluindo ou reduzindo essa responsabilid

ssado. 

as despesas com tributos, frete, carregamento, des

amente do fornecimento do objeto desta licitação e

cais decorrentes da execução deste Contrato, ex

r quaisquer destes ônus. 

ns, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas

tranhos e de contaminantes químicos, físicos e 

s e mantidos, quando sua natureza assim exig

até sua entrega definitiva, em temperaturas adequ

produtos devem estar em perfeitas condições, intact

alidade do produto, que deverá ser de acordo com

ento.   

ntregues acondicionados em suas embalagens origin

to a sua integridade, devendo estar acondicionados

sporte, com identificação do conteúdo, volume, se

e habilitação e qualificação exigidas durante toda e

4.133/2021, informando a contratante à ocorrência d

anos causados diretamente à Administração ou a 

irá nem reduzirá essa responsabilidade à fiscalização

rt. 120 da Lei nº 14.133/2021. 

aná 
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mente em regime de juros 

ue for paga em atraso. 

ro de preços, com poderes 

des inerentes ao seu fiel 

la ação desta, com pronto 

 prestar os esclarecimentos 

passe de todos os preços e 

egistrado;  

e qualificação exigidas na 

o aos custos, encargos ou 

rabalhistas, previdenciária. 

rceiros, decorrentes de sua 

ilidade a fiscalização ou o 

descarregamento, e outros 

 e por todos os encargos 

eximindo integralmente a 

itas condições de higiene e 

e biológicos. Os produtos 

igir, sob resfriamento ou 

equadas para sua perfeita 

ctas e sem perfurações, e 

om o termo de referência, 

iginais lacradas, de forma a 

os e embalados conforme 

secretaria solicitante e se 

 execução do contrato, de 

 de qualquer alteração nas 

 a terceiros em razão da 

ção ou o acompanhamento 
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XIV - Apresentar os empregados devid

e fiscalizar o uso de EPI’s (Equipamen

XV - Não manter em seu quadro de 

perigosos ou insalubres, não manter,

condição de aprendiz, a partir de 14 (q

XVI - Cumprir com outras obrigações d

conforme Lei nº 8.078/90, que sejam c

XVII - É obrigação de o contratado c

outras normas específicas, para pesso

 

7.2 - SÃO DEVERES DA CONTRATA

I - Designar pessoa responsável para

sendo que o mesmo atestará a entreg

II - Cumprir todos os compromis

tempestivamente, a Contratada sobre 

III - Aplicar as sanções administrativas

IV - Comunicar prontamente a Contr

recebimento, caso não esteja de acord

V - Comunicar à Contratada qualquer

que sejam adotadas as medidas pertin

VI - Prestar as informações e os escla

VII - Permitir que os funcionários da Co

VIII - Proceder ao recebimento provisó

o recebimento definitivo dos bens, med

IX - Fornecer, a qualquer tempo, me

dúvidas e orientar em todos os casos 

 

8. DA ATUALIZAÇÃO DOS PREÇOS

8.1 - Os preços registrados poderão s

decorrência de fatos imprevisíveis ou p

8.2 - Quando o preço registrado se to

entidade gerenciadora convocará os f

os compatíveis com os valores pratica

8.2.1 - A recusa do fornecedor em 

liberação dos compromissos assumido

8.2.2 - A ordem de classificação dos 

observará a classificação obtida origin

8.3 - Quando o preço de mercado 

requerer, antes do pedido de fornecim

superveniente que tenha provocado 

contidas na ata e desde que atendidos

I - A possibilidade da atualização dos

registro de preços; 
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vidamente uniformizados e identificados por meio de 

entos de Proteção Individual) aos seus funcionários e

de pessoal menor de idade em horário noturno de 

er, ainda, em qualquer trabalho, menores de 16 (de

 (quatorze) anos 

s decorrentes da aplicação do Código de Proteção e 

 compatíveis com o regime de direito público 

 cumprir as exigências de reserva de cargos previst

soa com deficiência, para reabilitado da Previdência S

TANTE 

ra acompanhar o recebimento do objeto, no local in

ega dentro das especificações da nota de empenho e

missos financeiros assumidos com a Contratad

re as irregularidades observadas no cumprimento des

as contratuais pertinentes, em caso de inadimplemen

ntratada, qualquer anormalidade no objeto deste ed

ordo com as especificações e condições estabelecida

er irregularidade manifestada durante a vigência do

rtinentes. 

larecimentos que venham a ser solicitados pela Cont

 Contratada tenham acesso aos locais de entrega do

isório do objeto, e, não havendo mais pendências, a 

ediante vistoria detalhada realizada pelo Fiscal e pelo

ediante solicitação escrita da Contratada, informaç

 omissos. 

S REGISTRADOS 

 ser atualizados em caso de força maior, caso fortuito

u previsíveis de consequências incalculáveis, que inv

 tornar superior ao preço praticado no mercado por 

s fornecedores para negociarem a redução dos preço

icados pelo mercado. 

m reduzir seus preços aos valores praticados pelo

idos, sem aplicação de penalidades administrativas. 

os fornecedores que aceitarem reduzir seus preços 

inalmente na licitação.  

o se tornar superior aos preços registrados, fica 

cimento, a atualização do preço registrado, mediant

o elevação que supostamente impossibilite o cump

os os seguintes requisitos: 

os preços registrados seja aventada pelo fornecedo

aná 
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e crachá, além de fornecer 

s e prepostos 

e trabalho ou em serviços 

(dezesseis) anos, salvo na 

 e Defesa do Consumidor - 

ista em lei, bem como em 

ia Social e para aprendiz. 

indicado pela Contratante, 

e/ou ordem de serviço. 

tada. Notificar, formal e 

este edital. 

ento. 

 edital, podendo recusar o 

idas. 

do registro de preços, para 

ntratada. 

o objeto solicitado. 

 administração promoverá 

elo Gestor do contrato. 

ações adicionais, dirimir as 

uito, fato do príncipe ou em 

inviabilizem a execução. 

or motivo superveniente, a 

eços registrados, tornando-

elo mercado importará na 

 

s aos valores de mercado 

a facultado ao fornecedor 

ante demonstração de fato 

mprimento das obrigações 

dor signatário desta ata de 
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II - A modificação seja substancial 

desproporcional entre os encargos do

Pública; e 

III - Seja demonstrado nos autos a de

de custos e documentação comprob

inviáveis nas condições inicialmente pa

8.4 - A iniciativa e o encargo da dem

signatário da ata de registro de preç

pedido. 

8.5 - Se não houver prova efetiva da d

o pedido será indeferido pela Adminis

valor registrado na ata, sob pena d

administrativas previstas em lei e nest

8.6 - Na hipótese do cancelamento do

fornecedores integrantes do cadastro 

bens, a execução das obras ou dos se

8.7 - Comprovada a desatualização d

cumprimento da ata, a Administração 

praticados no mercado. 

8.8 - Caso o fornecedor não aceite

assumido, sem aplicação de penalidad

8.9 - Liberado o fornecedor, a admini

manifestem interesse em assumir o f

atualizado. 

8.10 - Na hipótese de não haver cad

remanescentes, na ordem de classifi

estes, desde que o valor seja igual o

preços atualizados, nos termos do inst

8.11 - Não havendo êxito nas negoci

registro de preços, adotando de imedia

 

9 - DO REAJUSTE DE PREÇOS E RE

9.1 - O valor a ser pago para a execuç

inflação com a menor variação no perí

Amplo (IPCA/IBGE), Índice Nacional 

Mercado (IGP-M/FGV), considerando

proposta. 

9.2 - Não se admitirá a imputação a

bancárias e ônus semelhantes. 

9.3 - Não será concedido reajuste d

incapacidade da Contratada em cumpr

9.4 - Havendo atraso ou antecipação 

Contratada, o reajustamento obedecer
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ial nas condições registradas, de forma que seja 

 do fornecedor signatário desta ata de registro de pre

desatualização dos preços registrados, por meio de a

robatória correlata que demonstre que os preços 

 pactuadas. 

emonstração da necessidade de atualização de pre

eços, cabendo ao gestor do contrato a análise e d

 desatualização dos preços registrados e da existênc

nistração e o fornecedor continuará obrigado a cumpr

 de cancelamento do registro de preços e de apl

ste edital. 

 do registro de preços, a administração municipal pod

ro de reserva para que manifestem interesse em ass

 serviços, pelo preço registrado na ata. 

o dos preços registrados decorrente de fato superve

o poderá efetuar a atualização do preço registrado, a

ite o preço atualizado pela Administração, será lib

ades administrativas. 

inistração poderá convocar os integrantes do cadas

o fornecimento dos bens, a execução das obras ou 

adastro de reserva, a Administração Municipal pode

sificação, para negociação e assinatura da ata nas 

l ou inferior ao orçamento estimado para a contrataç

nstrumento convocatório. 

ociações, a administração municipal deverá procede

diato as medidas cabíveis para a satisfação da neces

 REEQUILÍBRIO ECONÔMICO-FINANCEIRO 

ução do objeto, poderá ser reajustado a cada 12 (doz

eríodo, dentre os seguintes índices: Índice Nacional d

al de Preços ao Consumidor (INPC/IBGE) e Indica

do-se como data-base para o primeiro reajuste a d

 ao CONTRATANTE de nenhum encargo financeir

 de preços resultante de atrasos ocorridos unicam

prir o prazo ajustado. 

o na execução dos serviços, que decorra da respons

cerá às seguintes condições: 

aná 
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ja caracterizada alteração 

preços e da Administração 

e apresentação de planilha 

s registrados se tornaram 

preço serão do fornecedor 

 deliberação a respeito do 

ncia de fato superveniente, 

prir os compromissos pelo 

aplicação das penalidades 

oderá convocar os demais 

ssumir o fornecimento dos 

rveniente que prejudique o 

, adequando-o aos valores 

 liberado do compromisso 

astro de reserva, para que 

u dos serviços, pelo preço 

derá convocar os licitantes 

s condições ofertadas por 

tação, inclusive quanto aos 

der à revogação da ata de 

essidade administrativa. 

oze) meses, pelo índice de 

l de Preços ao Consumidor 

icador Geral de Preços do 

 data da apresentação da 

eiro, como juros, despesas 

mente em decorrência da 

nsabilidade ou iniciativa da 
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9.4.1 - Quando houver atrasos, sem 

preços aumentarem, prevalecerá os ín

9.4.2 - Se os preços diminuírem preva

9.4.3 - A posterior recuperação do atr

mora. 

9.4.4 - Caso a variação dos preços oco

que será apreciada e, no caso d

Apostilamento ou de Aditamento. 

9.4.5 - Caso a variação dos preços o

prévia comunicação formal à CONTRA

9.5 - O valor pactuado poderá ser re

econômico-financeiro do contrato, na

conseqüências incalculáveis, que invia

9.6 - Recai sobre a CONTRATADA o ô

da disposição anterior, cabendo ao CO

protocolo do requerimento. 

 

10. CANCELAMENTO DA ATA OU D

10.1 - O registro de preços será cance

I - Quando o fornecedor: 

a) for liberado; 

b) descumprir as condições da ata de 

c) não aceitar reduzir o preço registrad

d) sofrer sanção prevista no inc. III, qu

Federal nº 14.133/21; 

e) Não aceitar o preço revisado pela A

II - No caso de substancial alteração d

10.2 - A ata de registro de preços será

I - pelo decurso do prazo de vigência; 

II - pelo cancelamento de todos os pre

III - por fato superveniente, decorrente

fatos imprevisíveis ou previsíveis de

previstas na ata, devidamente demons

IV - por razões de interesse público de

10.3 - No caso de por inidoneidade su

de substancial alteração das condiçõe

10.4 - O fornecedor ou prestador será 

dias, a contar do recebimento da comu

 

11. DA GESTÃO E FISCALIZAÇÃO D

11.1 - O contrato deverá ser executa

normas da Lei nº 14.133, de 2021, e

parcial. 
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m prejuízo da aplicação das sanções contratuais d

 índices vigentes na data em que deveria ter sido cum

valecerá os índices vigentes na data do efetivo cumpr

atraso não ensejará às atualizações dos índices no p

ocorra em favor da CONTRATADA, a ela caberá apre

 de deferimento pela CONTRATANTE, formalizad

 ocorra em favor da CONTRANTE, o reajuste será p

RATADA. 

 revisto, por acordo entre as partes, com vistas à m

 na hipótese de sobrevirem fatos imprevisíveis, ou

viabilize a execução do contrato tal como pactuado. 

o ônus de comprovar a necessidade de restabelecime

 CONTRATANTE decidir a solicitação no prazo de 0

U DO PREÇO REGISTRADO 

celado nas seguintes hipóteses: 

e registro de preços, sem justificativa aceitável; 

rado, na hipóteses deste se tornar superior àqueles pr

 quando aplicada pelo Município de Pato Branco, ou p

 Administração; 

 das condições de mercado. 

rá cancelada, total ou parcialmente, nas seguintes hip

 

reços registrados; 

nte caso de força maior, caso fortuito, fato do príncip

de consequências incalculáveis, que inviabilizem 

nstrado; e 

 devidamente justificadas. 

 superveniente ou comportamento irregular do fornec

ões do mercado. 

rá notificado por meio eletrônico para apresentar defe

municação. 

 DA ATA 

utado fielmente pelas partes, de acordo com as clá

, e cada parte responderá pelas consequências de 
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 devidas pela mora, se os 

umprida a obrigação. 

primento da obrigação. 

o período em que ocorrer a 

resentar solicitação formal, 

zada mediante Termo de 

á promovido de ofício, com 

 manutenção do equilíbrio 

 ou previsíveis, porém de 

 

imento dos preços na forma 

e 01 (um) mês, a partir do 

 praticados no mercado; 

u pelo IV do art. 156 da Lei 

 hipóteses: 

cipe ou em decorrência de 

m a execução obrigações 

necedor ou, ainda, no caso 

efesa no prazo de 5 (cinco) 

cláusulas avençadas e as 

e sua inexecução total ou 
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Rua Caramur
Fone/Fax

11.2 - Em caso de impedimento, orde

será prorrogado automaticamente pe

apostila. 

11.3 - As comunicações entre o órgão

ato exigir tal formalidade, admitindo-se

11.4 - A execução deverá ser acom

substitutos, nos termos do art. 117 da 

11.5 - O fiscal administrativo é designa

do contrato, conforme regulamento mu

11.6 - O fiscal técnico acompanhará

estabelecidas, de modo a assegura

municipal. 

11.7 - O gestor do contrato coorden

contendo todos os registros formais da

de serviço, do registro de ocorrências

vistas à verificação da necessidade 

administração, conforme regulamento 

11.8 - Nos termos do art. 11, § 1º do

titular da secretaria demandante, ou s

pela pessoa que o vier a substituir, em

11.9 - A fiscalização da execução do o

a) A administração indica como fiscai

Luciane Haracinco Novach, matrícula n

b) A administração indica como fisc

Marciani dos Santos, matrícula nº 2.11

c) A administração indica como fiscal 

Fernanda Martins, matrícula nº 7.614-

d) A administração indica como fisc

Inovação o servidor Felipe Catani matr

e) A administração indica como fiscal

Davi Salomão Schlappkolh, matrícula 

f) A administração indica como fisca

servidoras Ana Claudia Almeida Ferrei

g) A administração indica como fisca

Diogo Gasperin, matrícula nº 6.395-9/1

h) A administração indica como fisc

servidora Nadiessa Peretto de Almeida

i) A administração indica como fisca

André Gustavo Patel, matrícula nº 11.4

j) A administração indica como fisca

servidor Rodolfo Henrique Tscha, matr

k) A administração indica como fisca

Camargo Lovatel, matrícula nº 7.776-3
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rdem de paralisação ou suspensão do contrato, o c

pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâ

ão ou entidade e a Contratada devem ser realizadas 

se o uso de mensagem eletrônica para esse fim. 

mpanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contra

a  Lei nº 14.133, de 2021. 

nado para auxiliar o gestor quanto à fiscalização dos 

municipal. 

rá a execução do contrato, para que sejam cumpri

rar os melhores resultados para a Administração

denará a atualização do processo de acompanham

 da execução no histórico de gerenciamento do contr

ias, das alterações e das prorrogações contratuais, e

de de adequações do contrato para fins de atend

to municipal. 

do Decreto Municipal n.º 9.603/2023, a gestão desta

u seja, o Secretário Alaxendro Rodrigo Dal Piva, m

em razão da alteração da titularidade da pasta. 

o objeto desta Ata será exercida pelo servidores: 

cais administrativos do contrato, da Secretaria de A

la nº 7.898-0/1 e o servidor, Edegar Luiz Del Sent, ma

scal administrativo do contrato, da Secretaria de

.119-9/1. 

al administrativo do contrato, da Secretaria de Assis

-7/1. 

iscal administrativo do contrato, da Secretaria de

atrícula nº 11.381-6/3. 

al administrativo do contrato, da Secretaria de Des

la nº 7.073-4/1. 

cais administrativos do contrato, da Secretaria de 

rreira, matrícula nº 8.029-2/1 e Bruna Rebonatto, matr

cal administrativo do contrato, da Secretaria de Es

9/1. 

iscal administrativo do contrato, da Secretaria de

ida Grezele, matrícula nº 6.918-3/1. 

cal administrativo do contrato, da Secretaria de M

1.445-6/1. 

scal administrativo do contrato, da Secretaria de 

atrícula nº 11.303-4/2. 

cal administrativo do contrato, da Secretaria de Sa

3/. 
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 cronograma de execução 

stâncias mediante simples 

s por escrito sempre que o 

trato, ou pelos respectivos 

os aspectos administrativos 

pridas todas as condições 

ão, conforme regulamento 

amento e de fiscalização, 

ntrato, a exemplo da ordem 

s, elaborando relatório com 

ndimento da finalidade da 

sta Ata será exercida pelo 

, matrícula nº 11.439-1, ou 

 Administração e Finanças 

matrícula nº 11.461-8/1. 

de Agricultura a servidora 

sistência Social a servidora 

 de Ciência, Tecnologia e 

Desenvolvimento Econômico 

de Educação e Cultura, as 

atrícula nº 6.830-6/1. 

Esporte e Lazer o servidor 

de Engenharia e Obras a 

 Meio Ambiente o servidor 

e Planejamento Urbano o 

 Saúde a servidora Zeliane 
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11.10 - Os fiscais administrativos se

controle interno da Administração, qu

prevenir riscos na execução do contra

 

12. SANÇOES 

12.1 - O licitante será responsabilizado

I - Deixar de entregar a documentação

II - Não manter a proposta, salvo em d

III - Não celebrar o contrato ou não 

dentro do prazo de validade de sua pro

IV - Apresentar declaração ou docume

licitação; 

V - Fraudar a licitação ou praticar ato f

VI - Comportar-se de modo inidôneo o

VII - Praticar atos ilícitos com vistas a f

VIII - Praticar ato lesivo previsto no art

12.2 - Serão aplicadas ao responsável

I - advertência; 

II - multa; 

III - impedimento de licitar e contratar;

IV - declaração de inidoneidade para li

12.3 - Na aplicação das sanções serão

I - a natureza e a gravidade da infraçã

II - as peculiaridades do caso concreto

III - as circunstâncias agravantes ou at

IV - os danos que dela provierem para

V - a implantação ou o aperfeiçoamen

de controle. 

12.4 - A multa será recolhida em perc

que concorre o infrator, recolhida no p

12.4.1 - Para as infrações previstas 

contratação a que concorre o infrator d

12.4.2 - Para as infrações previstas no

da contratação a que concorre o infrat

12.5 - O impedimento de licitar e contr

nos subitens I, II e III do item 12.1, qu

responsável de licitar ou contratar no â

12.6 - A declaração de inidoneidade

administrativas previstas nos subitens 

I, II e III do item 12.1 que justifiquem a

impedirá o responsável de licitar ou c

entes federativos, pelo prazo mínimo d
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 serão auxiliados pelos órgãos de assessoramento

que deverão dirimir dúvidas e subsidiá-lo com infor

trato. 

do administrativamente pelas seguintes infrações: 

ão exigida para o certame; 

 decorrência de fato superveniente devidamente justi

o entregar a documentação exigida para a contrata

 proposta; 

mentação falsa exigida para o certame ou prestar de

o fraudulento na execução do contrato; 

 ou cometer fraude de qualquer natureza; 

 a frustrar os objetivos da licitação; 

art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013. 

vel pelas infrações administrativas previstas, as segui

r; 

a licitar ou contratar. 

rão considerados: 

ção cometida; 

eto; 

 atenuantes; 

ra a Administração Municipal; 

ento de programa de integridade, conforme normas e

ercentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor es

 prazo máximo de 30 (trinta) dias úteis, a contar da co

s nos incisos I, II e III, a multa será de 0,5% a 15

r do contrato licitado. 

 nos incisos IV, V, VI, VII, VIII, a multa será de 15% 

rator do contrato licitado. 

ntratar será aplicado ao responsável pelas infrações 

 quando não se justificar a imposição de penalidade 

o âmbito do Município de Pato Branco, pelo prazo má

ade para licitar ou contratar será aplicada ao resp

ns IV, V, VI, VII e VIII do subitem 12.1, bem como pela

 a imposição de penalidade mais grave que a sanção

u contratar no âmbito da Administração Pública diret

o de 3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos. 

aná 

Página 35 de 38 

nto jurídico, contábil e de 

formações relevantes para 

stificado; 

atação, quando convocado 

 declaração falsa durante a 

uintes sanções: 

s e orientações dos órgãos 

estimado da contratação a 

 comunicação oficial. 

15% do valor estimado da 

% a 30% do valor estimado 

es administrativas previstas 

 mais grave, e impedirá o 

áximo de 3 (três) anos.  

sponsável pelas infrações 

elas infrações dos subitens 

ção referido no item 12.5, e 

ireta e indireta de todos os 
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12.7 - A sanção estabelecida no s

competência exclusiva do secretário m

12.8 - As sanções de advertência, imp

contratar poderão ser aplicadas, cumu

12.9 - Se a multa aplicada e as inden

devido pela Administração ao contrat

prestada ou será cobrada judicialment

12.10 - A aplicação das sanções p

reparação integral do dano causado à 

12.11 - Da aplicação das sanções pr

caput da Lei 14.133/2021. 

 

13. FORO 

13.1 - Fica eleito o foro da Comarca 

com a expressa e formal renúncia de o

Assim, por estarem certos e ajustados

 

 

 

 

Mu
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 subitem IV do item 12.2, será precedida de aná

 municipal; 

impedimento de licitar e contratar e declaração de ini

mulativamente à penalidade de multa. 

denizações cabíveis forem superiores ao valor de pa

ratado, além da perda desse valor, a diferença será

nte. 

 previstas no item 12.2 não exclui, em hipótese a

 à Administração Municipal. 

previstas no item 12 caberá recurso nos termos dos

a de Pato Branco - PR para dirimir questões relativ

e outro qualquer, por mais privilegiado que seja. 

os, as partes firmam a presente Ata. 

Município de Pato Branco - Contratante 

Robson Cantu - Prefeito 

 

 

 

 

- Empresa 

- Representante Legal 
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análise jurídica e será de 

inidoneidade para licitar ou 

 pagamento eventualmente 

rá descontada da garantia 

 alguma, a obrigação de 

dos artigos 166, 167 e 168 

tivas ao presente contrato, 
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A/C 

Pregoeira do  

Município de Pato Branco - PR 

Pregão Eletrônico nº 34/2024 

 

 

 

                    A Empresa __________

endereço na Rua ________________

_________, telefone (___) _____-__

legal, o (a) Sr (a) ________________

CPF nº _________________, vem por

por objeto a implantação de registro d

atendimento as demandas de todas as

 

Lote Item Qtde Un 

    

 

 

 

Prazo de Validade da Proposta é de:

 

 

 

A apresentação da proposta implica

anexos. 

_____
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ANEXO II 

MODELO PROPOSTA DE PREÇOS 

 

 

__________, devidamente inscrita no CNPJ nº _

________, nº______, CEP: _________ na cidade de

_______; e-mail ___________@____ por intermédi

____________, portador (a) da Carteira de Identida

por meio desta, apresentar Proposta de Preços ao E

 de preços para futura e fracionada aquisição de gê

 as secretarias e departamentos da Administração mu

Descrição Valor Uni

  

de: no mínimo 180 (cento e oitenta) dias. 

licará na plena aceitação das condições estabelec

____________________________________ 

Assinatura do Representante Legal 
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 ________________, com 

 de __________ Estado do 

édio de seu representante 

idade nº ___________e do 

 Edital em epigrafe que tem 

 gêneros alimentícios, em 

municipal, conforme segue: 

Unit Valor Total 

 

ecidas neste edital e seus 

 

 

Local e Data 
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ANEX

A
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NEXO III – ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

 

ANEXO IV – TERMO DE REFERÊNCIA 

 

 

 

aná 

Página 38 de 38 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
1 

pe
ss

oa
:  

R
O

B
S

O
N

 C
A

N
T

U
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//p

at
ob

ra
nc

o.
1d

oc
.c

om
.b

r/
ve

rif
ic

ac
ao

/7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 7
F

B
6-

E
5F

D
-5

F
C

9-
4E

2E



VERIFICAÇÃO DAS
ASSINATURAS

Código para verificação: 7FB6-E5FD-5FC9-4E2E

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatários nas datas indicadas:

ROBSON CANTU (CPF 441.XXX.XXX-68) em 22/07/2024 11:06:48 (GMT-03:00)
Papel: Parte

Emitido por: AC Instituto Fenacon RFB G3  <<  AC Secretaria da Receita Federal do Brasil v4  <<  Autoridade Certificadora Raiz

Brasileira v5 (Assinatura ICP-Brasil)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificação por meio do link:

https://patobranco.1doc.com.br/verificacao/7FB6-E5FD-5FC9-4E2E

https://patobranco.1doc.com.br/verificacao/7FB6-E5FD-5FC9-4E2E


 

Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220 

 
Trata-se de Estudo Técnico Preliminar, elaborado em conformidade com o disposto no 

art. 18, I c/c § 1º da Lei nº 14.133/2021 e nos arts. 2º a 5

que tem por objetivo identificar e analisar os cenários para o atendimento da demanda descrita 

abaixo, bem como demonstrar a viabilidade técnica e econômica das soluções identificadas, 

fornecendo as informações necessárias para su

Referência. 

Neste sentido, o presente documento 

descrever a solução que atenderá à necessidade especificada

da fase de planejamento de even

necessária, em conformidade com as normas e princípios que regem a Administração Pública.

 
1. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE

1.1. Sabe-se que atender às necessidades alimentares é um dever do Estado, conforme 

prevê a legislação brasileira. A Lei de Diretrizes da Educação Nacional 

9.394/96 1– nos seus Art. 2° e 3°, os quais explicita a responsabilidade social da família 

e do Estado no que se refere à educação, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do 

educando, seu preparo para o exercício da cidadania e sua qualificação para o trabalho. 

Prevê que o ensino deve ser ministrado com base em alguns princípios, entre os quais, 

a igualdade de condições para o acesso e a permanência na escola. O direito à 

alimentação com boa qualidade certamente está relacionado a essas condições, que 

possibilitam o sucesso acadêmico dos estudantes. Ademais, a Lei n° 8.069/90,

Art. 4°, determina que é dever do poder público assegurar com absoluta prioridade a 

efetivação dos direitos da criança e do adolescente, entre outros, à alimentação, à 

educação e à profissionalização, compreendendo inclusive a “destinação privilegiada de 

recursos públicos nas áreas relacionadas com a proteção à infância e à juventude”.

1.2. Neste contexto, a Lei nº 11.947/09

aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municípios para a execução do Programa 

Nacional de Alimenta

Desenvolvimento da Educação (FNDE). O PNAE tem por objetivo contribuir para o 

                                                           
1 A Lei de Diretrizes da Educação Nacional 
nacional. 
2 Lei n° 8.069/90 - Dispõe sobre o Estatuto da Criança e do Adolescente e dá outras providências.
3 Lei nº 11.947/09 - Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na
aos alunos da educação básica; altera as Leis n
11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisória n
Lei no 8.913, de 12 de julho de 1994; e dá outras providências.

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

se de Estudo Técnico Preliminar, elaborado em conformidade com o disposto no 

art. 18, I c/c § 1º da Lei nº 14.133/2021 e nos arts. 2º a 5º do Decreto Municipal n.º 9.604

tem por objetivo identificar e analisar os cenários para o atendimento da demanda descrita 

abaixo, bem como demonstrar a viabilidade técnica e econômica das soluções identificadas, 

fornecendo as informações necessárias para subsidiar e embasar eventual Termo de 

Neste sentido, o presente documento expõe resultados dos estudos

solução que atenderá à necessidade especificada, caracterizando a primeira etapa 

da fase de planejamento de eventual contratação que venha a se mostrar adequada e 

em conformidade com as normas e princípios que regem a Administração Pública.

DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE: 
se que atender às necessidades alimentares é um dever do Estado, conforme 

prevê a legislação brasileira. A Lei de Diretrizes da Educação Nacional 

nos seus Art. 2° e 3°, os quais explicita a responsabilidade social da família 

Estado no que se refere à educação, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do 

educando, seu preparo para o exercício da cidadania e sua qualificação para o trabalho. 

Prevê que o ensino deve ser ministrado com base em alguns princípios, entre os quais, 

igualdade de condições para o acesso e a permanência na escola. O direito à 

alimentação com boa qualidade certamente está relacionado a essas condições, que 

possibilitam o sucesso acadêmico dos estudantes. Ademais, a Lei n° 8.069/90,

rmina que é dever do poder público assegurar com absoluta prioridade a 

efetivação dos direitos da criança e do adolescente, entre outros, à alimentação, à 

educação e à profissionalização, compreendendo inclusive a “destinação privilegiada de 

cos nas áreas relacionadas com a proteção à infância e à juventude”.

Neste contexto, a Lei nº 11.947/093 possibilitou a transferência de recursos financeiros 

aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municípios para a execução do Programa 

Nacional de Alimentação Escolar (PNAE), gerenciado pelo Fundo Nacional de 

Desenvolvimento da Educação (FNDE). O PNAE tem por objetivo contribuir para o 

                   
A Lei de Diretrizes da Educação Nacional – LDB nº 9.394/96 - Estabelece as diretrizes e bases da educação 

Dispõe sobre o Estatuto da Criança e do Adolescente e dá outras providências.
Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na

aos alunos da educação básica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 
11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisória no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a 

12 de julho de 1994; e dá outras providências. 
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se de Estudo Técnico Preliminar, elaborado em conformidade com o disposto no 

Municipal n.º 9.604/2023, 

tem por objetivo identificar e analisar os cenários para o atendimento da demanda descrita 

abaixo, bem como demonstrar a viabilidade técnica e econômica das soluções identificadas, 

bsidiar e embasar eventual Termo de 

estudos realizados e busca 

, caracterizando a primeira etapa 

tual contratação que venha a se mostrar adequada e 

em conformidade com as normas e princípios que regem a Administração Pública. 

se que atender às necessidades alimentares é um dever do Estado, conforme 

prevê a legislação brasileira. A Lei de Diretrizes da Educação Nacional – LDB nº 

nos seus Art. 2° e 3°, os quais explicita a responsabilidade social da família 

Estado no que se refere à educação, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do 

educando, seu preparo para o exercício da cidadania e sua qualificação para o trabalho. 

Prevê que o ensino deve ser ministrado com base em alguns princípios, entre os quais, 

igualdade de condições para o acesso e a permanência na escola. O direito à 

alimentação com boa qualidade certamente está relacionado a essas condições, que 

possibilitam o sucesso acadêmico dos estudantes. Ademais, a Lei n° 8.069/90,2 em seu 

rmina que é dever do poder público assegurar com absoluta prioridade a 

efetivação dos direitos da criança e do adolescente, entre outros, à alimentação, à 

educação e à profissionalização, compreendendo inclusive a “destinação privilegiada de 

cos nas áreas relacionadas com a proteção à infância e à juventude”. 

possibilitou a transferência de recursos financeiros 

aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municípios para a execução do Programa 

gerenciado pelo Fundo Nacional de 

Desenvolvimento da Educação (FNDE). O PNAE tem por objetivo contribuir para o 

Estabelece as diretrizes e bases da educação 

Dispõe sobre o Estatuto da Criança e do Adolescente e dá outras providências. 
Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola 

10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 
36, de 24 de agosto de 2001, e a 
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crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento 

escolar e a formação de hábitos alimentares sa

de educação alimentar e nutricional e da oferta de refeições que cubram as suas 

necessidades nutricionais durante o período 

nº 20/20204, foi alterada a

houver decretação de estado de emergência ou de calamidade pública, em âmbito 

nacional, o FNDE pudesse repassar parcelas extras dos recursos financeiros federais 

do PNAE condicionadas à disponibilidade orçamentária e financeira.

1.3. Considerando a alimentação escolar um direito constitucional 

imprescindível o fornecimento de refeições balanceadas nutricionalmente, 

harmonizadas, regionalizadas e seguras, como constituintes da 

alunos da rede básica

de Educação Infantis –

e lanche da tarde). 

aprendizagem e rendimento esc

formação de hábitos alimentares saudáveis. 

1.4. Outra demanda que deve ser considerada é 

Pronto Atendimento (UPA) 24 horas, onde é 

plantonistas e demais 

ofertados. Além disso, os alimentos s

saúde desenvolvidas pelo Programa de A

as atividades empreendidas 

(CAPS) e do Centro de Atenção Psicossocial Infantojuvenil (CAPSi), 

alimentícios são essenciais para suprir as necessidades nutricionais dos profissionais 

de saúde em plantão e dos 

de suas funções e promovendo a recuperação dos pacientes, sendo utilizados também 

nas atividades terapêuticas e recreativas, promovendo a integração social e o cuidado 

com a saúde mental dos par

1.5. Os produtos alimentícios serão utilizados

Serviço de Convivência e 

Atendimento Integral a 

vulnerabilidade decorrentes ou agravadas por contingências que causam danos, perdas 

                                                           
4 Resolução nº 20, de 2 de dezembro de 2020 
dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar aos alunos da educação básica no âmbito do Programa 
Nacional de Alimentação Escolar – PNAE.
5 Resolução nº 6, de 08 de maio de 2020 
educação básica no âmbito do Programa Nacional de Alime
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crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento 

escolar e a formação de hábitos alimentares saudáveis dos alunos, por meio de ações 

de educação alimentar e nutricional e da oferta de refeições que cubram as suas 

necessidades nutricionais durante o período letivo, e por meio da

, foi alterada a Resolução nº 6/20205, a qual permite que, nos anos em que 

houver decretação de estado de emergência ou de calamidade pública, em âmbito 

nacional, o FNDE pudesse repassar parcelas extras dos recursos financeiros federais 

do PNAE condicionadas à disponibilidade orçamentária e financeira.

siderando a alimentação escolar um direito constitucional á 

imprescindível o fornecimento de refeições balanceadas nutricionalmente, 

harmonizadas, regionalizadas e seguras, como constituintes da alimentação aos seus 

alunos da rede básica de ensino e as crianças que frequentam os Centros Municipais 

– CMEIs, nas refeições (café da manhã, lanche da manhã, almoço 

e lanche da tarde). O objetivo é contribuir para o crescimento, desenvolvimento, 

aprendizagem e rendimento escolar dos estudantes, bem como pela promoção da 

formação de hábitos alimentares saudáveis.  

Outra demanda que deve ser considerada é à operação ininterrupta da Unidade de 

Pronto Atendimento (UPA) 24 horas, onde é primordial o fornecimento de 

demais usuários para garantir a continuidade dos serviços de saúde

. Além disso, os alimentos serão utilizados para as campanhas de prom

saúde desenvolvidas pelo Programa de Atenção Primária em Saúde, bem como

empreendidas com os usuários do Centro de Atenção Psicossocial 

(CAPS) e do Centro de Atenção Psicossocial Infantojuvenil (CAPSi), 

são essenciais para suprir as necessidades nutricionais dos profissionais 

e dos usuários, garantindo energia adequada para o desempenho 

de suas funções e promovendo a recuperação dos pacientes, sendo utilizados também 

nas atividades terapêuticas e recreativas, promovendo a integração social e o cuidado 

com a saúde mental dos participantes.  
Os produtos alimentícios serão utilizados nas atividades de grupos realizadas pelo 

onvivência e Fortalecimento de Vínculos, bem como, pelo 

ntegral a Família, ambos atendem as pessoas em situação de

decorrentes ou agravadas por contingências que causam danos, perdas 

                   
20, de 2 de dezembro de 2020 - Altera a Resolução/CD/FNDE nº 6, de 8 de maio de 2020, que 

dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar aos alunos da educação básica no âmbito do Programa 
PNAE. 

6, de 08 de maio de 2020 – Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar aos alunos da 
educação básica no âmbito do Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE. 
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crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento 

udáveis dos alunos, por meio de ações 

de educação alimentar e nutricional e da oferta de refeições que cubram as suas 

por meio da Resolução 

que, nos anos em que 

houver decretação de estado de emergência ou de calamidade pública, em âmbito 

nacional, o FNDE pudesse repassar parcelas extras dos recursos financeiros federais 

do PNAE condicionadas à disponibilidade orçamentária e financeira. 

á educação básica, é 

imprescindível o fornecimento de refeições balanceadas nutricionalmente, 

alimentação aos seus 

e as crianças que frequentam os Centros Municipais 

CMEIs, nas refeições (café da manhã, lanche da manhã, almoço 

O objetivo é contribuir para o crescimento, desenvolvimento, 

olar dos estudantes, bem como pela promoção da 

à operação ininterrupta da Unidade de 

primordial o fornecimento de alimentos aos 

usuários para garantir a continuidade dos serviços de saúde 

ão utilizados para as campanhas de promoção à 

aúde, bem como, para 

com os usuários do Centro de Atenção Psicossocial 

(CAPS) e do Centro de Atenção Psicossocial Infantojuvenil (CAPSi), onde os gêneros 

são essenciais para suprir as necessidades nutricionais dos profissionais 

, garantindo energia adequada para o desempenho 

de suas funções e promovendo a recuperação dos pacientes, sendo utilizados também 

nas atividades terapêuticas e recreativas, promovendo a integração social e o cuidado 

nas atividades de grupos realizadas pelo 

ínculos, bem como, pelo Programa de 

pessoas em situação de 

decorrentes ou agravadas por contingências que causam danos, perdas 

Altera a Resolução/CD/FNDE nº 6, de 8 de maio de 2020, que 
dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar aos alunos da educação básica no âmbito do Programa 

tação escolar aos alunos da 
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e riscos, desprotegendo e fragilizando a manutençã

bem como, para o atendimento em atividades e reuniões de todos os serviços da rede 

de Proteção Social Especial, CREAS, Casa de 

Proteger e, em alguns casos

inesperados e repentinos que podem, momentaneamente, agravar ou levar indivíduos e 

famílias a vivenciarem situações de vulnerabilidade e insegurança social, ocasionando 

vivências que impactam seu cotidiano e demandam atenção urgente do poder público

atendendo a Lei Ordinária nº 6.012/2022, a qual r

eventuais no âmbito da Política Municipal de Assistência Social do Município de Pato 

Branco e dá outras providências.

1.6. Os eventos esportivos ofertados pela

suplementação hídrica

utilizados como complemento 

crianças, em eventos específicos

compostas por atletas e técnicos

Paraná, Jogos de Aventura e Natureza, Paraná Combate, Corrida Cidade de Pato 

Branco, Jogos do Trabalhador e participação nos Jogos Oficias

Infantis do Sudoeste, Jogos Abertos do Sudoeste do Paraná, Copa Sudoeste de Futebol 

e Futsal, Jogos da Juventude 

do Paraná - Fase Regional, Macrorregional

necessários. Neste ensejo,

importantes, pois são 

de reuniões técnicas e administrativas

executivo e da Feira INVENTUM

1.7. Para o atendimento das demandas d

e para que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de seus 

respectivos ambientes, ou para disponibilização 

externas como por exemplo o 

de água para se manterem hidratados.

1.8. Para atender as necessidades da Central de Óbitos, que 

enlutadas em horário comercial e em plantões, se fazendo necessário dispor de café 

(opção de leite ou sem), água, bolachas e bombons

atendimento humanizado ao municípes de forma igualitária, já as águas serão 

destinadas para servir aos colaboradores da Secretaria de Meio Ambiente quando 

realização de eventos,

um todo. 
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e riscos, desprotegendo e fragilizando a manutenção e o convívio entre as pessoas

para o atendimento em atividades e reuniões de todos os serviços da rede 

oteção Social Especial, CREAS, Casa de Passagem, Família

em alguns casos, esses alimentos serão protagonista

inesperados e repentinos que podem, momentaneamente, agravar ou levar indivíduos e 

famílias a vivenciarem situações de vulnerabilidade e insegurança social, ocasionando 

vivências que impactam seu cotidiano e demandam atenção urgente do poder público

Lei Ordinária nº 6.012/2022, a qual regulamenta a concessão de benefícios 

eventuais no âmbito da Política Municipal de Assistência Social do Município de Pato 

Branco e dá outras providências. 

Os eventos esportivos ofertados pela Secretaria de Esporte e Lazer

suplementação hídrica, de vitaminas e minerais (água e frutas), ingredientes que serão

como complemento para a realização de atividades recreativas

em eventos específicos e/ou promovidos (campeonatos

compostas por atletas e técnicos participantes (Ginástica Rítmica, 

Paraná, Jogos de Aventura e Natureza, Paraná Combate, Corrida Cidade de Pato 

Branco, Jogos do Trabalhador e participação nos Jogos Oficias

Infantis do Sudoeste, Jogos Abertos do Sudoeste do Paraná, Copa Sudoeste de Futebol 

e Futsal, Jogos da Juventude - Fases Regional, Macrorregional e Final, Jogos Abertos 

Fase Regional, Macrorregional e Final), serão amparados c

Neste ensejo, a manutenção com café, chá e açúcar

pois são ofertados para os servidores, para público em geral que participa 

uniões técnicas e administrativas e demais visitantes na referida pasta, 

INVENTUM - Feira de Ciência, Tecnologia e Inovação

ara o atendimento das demandas de todas as secretarias e departamentos municipais, 

ra que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de seus 

respectivos ambientes, ou para disponibilização aos servidores que exercem funções 

por exemplo o Departamento de Trânsito, onde os agentes

água para se manterem hidratados.  

ara atender as necessidades da Central de Óbitos, que recepciona 

enlutadas em horário comercial e em plantões, se fazendo necessário dispor de café 

(opção de leite ou sem), água, bolachas e bombons, visando 

atendimento humanizado ao municípes de forma igualitária, já as águas serão 

destinadas para servir aos colaboradores da Secretaria de Meio Ambiente quando 

, e os demais itens são para atender as demandas da pasta
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o e o convívio entre as pessoas, 

para o atendimento em atividades e reuniões de todos os serviços da rede 

assagem, Família Acolhedora, Casa 

protagonistas nos eventos 

inesperados e repentinos que podem, momentaneamente, agravar ou levar indivíduos e 

famílias a vivenciarem situações de vulnerabilidade e insegurança social, ocasionando 

vivências que impactam seu cotidiano e demandam atenção urgente do poder público, 

egulamenta a concessão de benefícios 

eventuais no âmbito da Política Municipal de Assistência Social do Município de Pato 

Esporte e Lazer, necessitam de 

ingredientes que serão 

recreativas destinadas às 

natos), onde as equipes 

Ginástica Rítmica, Jogos Escolares do 

Paraná, Jogos de Aventura e Natureza, Paraná Combate, Corrida Cidade de Pato 

Branco, Jogos do Trabalhador e participação nos Jogos Oficias do Paraná (Jogos 

Infantis do Sudoeste, Jogos Abertos do Sudoeste do Paraná, Copa Sudoeste de Futebol 

e Final, Jogos Abertos 

amparados com os alimentos 

a manutenção com café, chá e açúcar também são 

público em geral que participa 

a referida pasta, do gabinete 

Feira de Ciência, Tecnologia e Inovação. 

e todas as secretarias e departamentos municipais, 

ra que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de seus 

aos servidores que exercem funções 

, onde os agentes necessitam 

recepciona as famílias 

enlutadas em horário comercial e em plantões, se fazendo necessário dispor de café 

visando a realização de um 

atendimento humanizado ao municípes de forma igualitária, já as águas serão 

destinadas para servir aos colaboradores da Secretaria de Meio Ambiente quando da 

demais itens são para atender as demandas da pasta como 
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1.9. Os mantimentos soicitados 

operações do Aeroporto Regional de Pato Branco (SBPO) 

Cardoso, pertencente a Secretaria de Desenvolvimento 

24 horas. O café é frequentemente associado à melhoria da produtividade e ao aumento 

do estado de alerta. Portanto, fornecer os itens selecionados no quantitativo pode 

contribuir para atender às diferentes preferências, necessidades dietéticas, g

satisfação e o bem estar dos servidores, bem como dos usuários do terminal de 

passageiros. 

1.10. Para o atendimento das demandas de todas as secretarias e departamentos 

municipais, e para que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de 

seus respectivos ambientes, ou para disponibilização aos servidores que exercem 

funções externas como por exemplo o Departamento de Trânsito, onde os agentes 

necessitam de água para se manterem hidratados. 

1.11. Nesta senda, os gêneros alimentícios

necessidade pública permanente 

comprometeria a continuidade das atividades elencadas e justificadas acima.

 

2.  ALINHAMENTO COM O PLANO DE CONTRATAÇÃO ANUAL
2.1.   A contratação encontra

no Portal Transparência do Município cumprindo o Decreto Municipal nº 9.382/2022 

com o objeto: Aquisição de 

 

3. DO LEVANTAMENTO DE 
3.1 São possíveis soluções:

3.1.1 Solução 01: Adesão a Ata ou a Efetivação (como partícipe) do contrato junto a 

Ata de Registro de Preços.

3.1.1.1 Após busca nos sistemas disponíveis, não foi encontrada nenhuma Ata de 

Registros de Preços ou Contrato homologado capa

necessidades da Prefeitura Municipal de Pato Branco (em quantitativos, nos 

moldes da Lei nº 14.133/2021 e com disponibilidade para a adesão) embora 

esta possa se apresentar como uma solução mais célere e de menor risco, 

ante ao exposto, tor

3.1.2 Solução 02:  Execução do objeto pela Administração Municipal:

3.1.2.1 Se torna inviável devido a impossibilidade do próprio órgão executá

razão das características

as matérias

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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mantimentos soicitados também são essenciais para o bom funcionamento das 

Aeroporto Regional de Pato Branco (SBPO) – Professor Juvenal Loureiro 

pertencente a Secretaria de Desenvolvimento Econômico, 

café é frequentemente associado à melhoria da produtividade e ao aumento 

do estado de alerta. Portanto, fornecer os itens selecionados no quantitativo pode 

contribuir para atender às diferentes preferências, necessidades dietéticas, g

estar dos servidores, bem como dos usuários do terminal de 

Para o atendimento das demandas de todas as secretarias e departamentos 

municipais, e para que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de 

ctivos ambientes, ou para disponibilização aos servidores que exercem 

funções externas como por exemplo o Departamento de Trânsito, onde os agentes 

necessitam de água para se manterem hidratados.  

Nesta senda, os gêneros alimentícios são essenciais para atender a demanda e a 

necessidade pública permanente da Adminsitração, considerando que a sua interrupção 

comprometeria a continuidade das atividades elencadas e justificadas acima.

ALINHAMENTO COM O PLANO DE CONTRATAÇÃO ANUAL: 
ntratação encontra-se respaldada no Plano de Contratação Anual

no Portal Transparência do Município cumprindo o Decreto Municipal nº 9.382/2022 

Aquisição de gêneros alimentícios, item 28 da planilha

DO LEVANTAMENTO DE MERCADO: 
São possíveis soluções: 

Adesão a Ata ou a Efetivação (como partícipe) do contrato junto a 

Ata de Registro de Preços. 

Após busca nos sistemas disponíveis, não foi encontrada nenhuma Ata de 

Registros de Preços ou Contrato homologado capa

necessidades da Prefeitura Municipal de Pato Branco (em quantitativos, nos 

moldes da Lei nº 14.133/2021 e com disponibilidade para a adesão) embora 

esta possa se apresentar como uma solução mais célere e de menor risco, 

ante ao exposto, tornou-se inviável. 

:  Execução do objeto pela Administração Municipal:

Se torna inviável devido a impossibilidade do próprio órgão executá

características e particularidades do objeto, da aquisição de todas 

as matérias-primas, equipamentos, embalagem, do local para manipulação 
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essenciais para o bom funcionamento das 

Professor Juvenal Loureiro 

Econômico, com atendimento 

café é frequentemente associado à melhoria da produtividade e ao aumento 

do estado de alerta. Portanto, fornecer os itens selecionados no quantitativo pode 

contribuir para atender às diferentes preferências, necessidades dietéticas, garantindo a 

estar dos servidores, bem como dos usuários do terminal de 

Para o atendimento das demandas de todas as secretarias e departamentos 

municipais, e para que tenham acesso aos itens necessários para o funcionamento de 

ctivos ambientes, ou para disponibilização aos servidores que exercem 

funções externas como por exemplo o Departamento de Trânsito, onde os agentes 

são essenciais para atender a demanda e a 

Adminsitração, considerando que a sua interrupção 

comprometeria a continuidade das atividades elencadas e justificadas acima. 

se respaldada no Plano de Contratação Anual 2024, publicado 

no Portal Transparência do Município cumprindo o Decreto Municipal nº 9.382/2022 

da planilha. 

Adesão a Ata ou a Efetivação (como partícipe) do contrato junto a 

Após busca nos sistemas disponíveis, não foi encontrada nenhuma Ata de 

Registros de Preços ou Contrato homologado capaz de atender às 

necessidades da Prefeitura Municipal de Pato Branco (em quantitativos, nos 

moldes da Lei nº 14.133/2021 e com disponibilidade para a adesão) embora 

esta possa se apresentar como uma solução mais célere e de menor risco, 

:  Execução do objeto pela Administração Municipal: 

Se torna inviável devido a impossibilidade do próprio órgão executá-lo, em 

, da aquisição de todas 

pamentos, embalagem, do local para manipulação 
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dos produtos,

do considerável custo 

busca por uma solução que atenda plenamente á necessidade da 

administração municipal, considerando 

exemplares

3.1.3 Solução 03: Contratações

3.1.3.1 Fazer a própria contratação é uma outra opção que ensejaria uma proposta 

customizada ao objeto pretendido. Esta solução apresenta muitas 

vantagens, pois atenderia diretamente às demandas propostas pela 

Adminsitração, tendo em vista o provisionamento de rec

logística e 

especializada no ramo, 

necessária

celeridade e competência

pelo comércio e a obrigação institucional de licitar como ação primordial

3.1.3.2 Após a verificação do objeto e seus requisitos, foi realizado o levantamento 

de mercado e identificado características como:

3.1.3.2.1 Foram 

e entidades, por meio de consultas a outros editais, com objetivo de 

identificar a existência de novas metodologias, tecnologias ou 

inovações que melhor atendessem às necessidades da

Administração.

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de 

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

normativa. 

3.1.3.2.2 O objeto

órgãos e entidades públicas, ou seja, não se trata de demanda 

exclusiva ou estranha para o mercado;

3.1.3.2.3 A contratação é uma alternativa viável e bem conhecida entre as 

empresas do ramo; 

3.1.3.2.4 Em razão da ba

necessária a realização de audiência e/ou consulta pública, junto ao 

mercado para coleta de contribuições; 

3.1.3.2.5 Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento à 

solução exige a contratação de empresa
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dos produtos, da capacitação dos servidores para a produção

do considerável custo que demanda o objeto. Nesse contexto, é mister a 

busca por uma solução que atenda plenamente á necessidade da 

dministração municipal, considerando a variedade e 

lares, não sendo este, o melhor juízo.  

Contratações de empresas para a execução do objeto: 

Fazer a própria contratação é uma outra opção que ensejaria uma proposta 

customizada ao objeto pretendido. Esta solução apresenta muitas 

vantagens, pois atenderia diretamente às demandas propostas pela 

Adminsitração, tendo em vista o provisionamento de rec

logística e a comercialização dos produtos ser realizada por e

especializada no ramo, guarnecidas de equipamentos e de matéria

necessárias para que o fornecimento dos produtos seja realizado

celeridade e competência, em consonância com o regimento legal seguido 

pelo comércio e a obrigação institucional de licitar como ação primordial

Após a verificação do objeto e seus requisitos, foi realizado o levantamento 

de mercado e identificado características como: 

Foram analisadas contratações similares feitas

e entidades, por meio de consultas a outros editais, com objetivo de 

identificar a existência de novas metodologias, tecnologias ou 

inovações que melhor atendessem às necessidades da

Administração. Não se observou maiores variações quanto à 

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de 

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

normativa.  

O objeto demandado possui contratações similares feitas por outros 

órgãos e entidades públicas, ou seja, não se trata de demanda 

exclusiva ou estranha para o mercado; 

A contratação é uma alternativa viável e bem conhecida entre as 

empresas do ramo;  

Em razão da baixa complexidade do objeto demandado não será 

necessária a realização de audiência e/ou consulta pública, junto ao 

mercado para coleta de contribuições;  

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento à 

solução exige a contratação de empresa especializada cujo o ramo 
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para a produção, da logística e 

Nesse contexto, é mister a 

busca por uma solução que atenda plenamente á necessidade da 

a variedade e a quantidade de 

de empresas para a execução do objeto:  

Fazer a própria contratação é uma outra opção que ensejaria uma proposta 

customizada ao objeto pretendido. Esta solução apresenta muitas 

vantagens, pois atenderia diretamente às demandas propostas pela 

Adminsitração, tendo em vista o provisionamento de recursos, a gestão, a 

a comercialização dos produtos ser realizada por empresa 

guarnecidas de equipamentos e de matéria-prima 

s para que o fornecimento dos produtos seja realizado com 

onsonância com o regimento legal seguido 

pelo comércio e a obrigação institucional de licitar como ação primordial. 

Após a verificação do objeto e seus requisitos, foi realizado o levantamento 

analisadas contratações similares feitas por outros órgãos 

e entidades, por meio de consultas a outros editais, com objetivo de 

identificar a existência de novas metodologias, tecnologias ou 

inovações que melhor atendessem às necessidades da 

Não se observou maiores variações quanto à 

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de 

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

demandado possui contratações similares feitas por outros 

órgãos e entidades públicas, ou seja, não se trata de demanda 

A contratação é uma alternativa viável e bem conhecida entre as 

ixa complexidade do objeto demandado não será 

necessária a realização de audiência e/ou consulta pública, junto ao 

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento à 

especializada cujo o ramo 
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de atividade seja compatível como o objeto pretendido;

3.1.3.2.6 Foram analisadas contratações similares feitas por outros órgãos e 

entidades, por meio de consultas a outros editais, objetivando 

identificar a existência de novas metodologi

inovações que melhor atendessem às necessidades da 

Administração. Não se observou maiores variações quanto à 

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

normativa. 

3.1.3.2.7 A prestação de serviços deste Estudo Técnico Preliminar se 

constitui, no atual cenário, em objeto de frequente contratação por 

órgãos públicos, em todas as suas esferas. 

3.1.3.2.8 Logo, a c

objeto deste instrumento, se mostra perfeitamente possível, haja 

vista que, após busca parametrizada de fornecedores, constatar

um considerável quantitativo de pessoas jurídicas cadastradas neste 

segm

3.1.3.2.9 A escolha pela terceira solução, respeita o constante na 

Constituição Federal, nos termos do art. 37, inciso XXI

ressalvados os casos especificados na legislação, as obras, serviços, 

compras e alienações, ser

licitação pública que assegure igualdade de condições a todos os 

concorrentes, com cláusulas que estabeleçam obrigações de 

pagamento, mantidas as condições efetivas da proposta, nos termos 

da lei, o qual somente permitir

e econômica indispensáveis à garantia do cumprimento das 

obrigações. 

 

3.2 Identificação das Opções Disponíveis:
3.2.1 Diante das soluções acima e do embasamento da legislação vigente, sugere

contratação de pessoa jurídica para futura, eventual e fracionada 

gêneros alimentícios
Departamentos da Administr

3.2.2  Verificou-se que o modelo, além de ser vantajoso economicamente, atende aos 

objetivos da Administração, no que tange a qualidade
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de atividade seja compatível como o objeto pretendido;

Foram analisadas contratações similares feitas por outros órgãos e 

entidades, por meio de consultas a outros editais, objetivando 

identificar a existência de novas metodologi

inovações que melhor atendessem às necessidades da 

Administração. Não se observou maiores variações quanto à 

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

normativa.  

A prestação de serviços deste Estudo Técnico Preliminar se 

constitui, no atual cenário, em objeto de frequente contratação por 

órgãos públicos, em todas as suas esferas.  

Logo, a contratação de uma empresa para fornecer os produtos, 

objeto deste instrumento, se mostra perfeitamente possível, haja 

vista que, após busca parametrizada de fornecedores, constatar

um considerável quantitativo de pessoas jurídicas cadastradas neste 

segmento, aptas a executar o objeto.  

A escolha pela terceira solução, respeita o constante na 

Constituição Federal, nos termos do art. 37, inciso XXI

ressalvados os casos especificados na legislação, as obras, serviços, 

compras e alienações, serão contratados mediante processo de 

licitação pública que assegure igualdade de condições a todos os 

concorrentes, com cláusulas que estabeleçam obrigações de 

pagamento, mantidas as condições efetivas da proposta, nos termos 

da lei, o qual somente permitirá as exigências de qualificação técnica 

e econômica indispensáveis à garantia do cumprimento das 

obrigações.  

Identificação das Opções Disponíveis: 
Diante das soluções acima e do embasamento da legislação vigente, sugere

contratação de pessoa jurídica para futura, eventual e fracionada 

gêneros alimentícios, em atendimento a demanda de todas as Secretarias e 

Departamentos da Administração Municipal. 

se que o modelo, além de ser vantajoso economicamente, atende aos 

objetivos da Administração, no que tange a qualidade, acondicionamento, logística e 
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de atividade seja compatível como o objeto pretendido; 

Foram analisadas contratações similares feitas por outros órgãos e 

entidades, por meio de consultas a outros editais, objetivando 

identificar a existência de novas metodologias, tecnologias ou 

inovações que melhor atendessem às necessidades da 

Administração. Não se observou maiores variações quanto à 

execução do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se 

pretende contratar. Assim, a variação se dá pela modalidade de 

licitação aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade 

A prestação de serviços deste Estudo Técnico Preliminar se 

constitui, no atual cenário, em objeto de frequente contratação por 

ontratação de uma empresa para fornecer os produtos, 

objeto deste instrumento, se mostra perfeitamente possível, haja 

vista que, após busca parametrizada de fornecedores, constatar-se 

um considerável quantitativo de pessoas jurídicas cadastradas neste 

A escolha pela terceira solução, respeita o constante na 

Constituição Federal, nos termos do art. 37, inciso XXI, in verbis: - 

ressalvados os casos especificados na legislação, as obras, serviços, 

ão contratados mediante processo de 

licitação pública que assegure igualdade de condições a todos os 

concorrentes, com cláusulas que estabeleçam obrigações de 

pagamento, mantidas as condições efetivas da proposta, nos termos 

á as exigências de qualificação técnica 

e econômica indispensáveis à garantia do cumprimento das 

Diante das soluções acima e do embasamento da legislação vigente, sugere-se a 

contratação de pessoa jurídica para futura, eventual e fracionada aquisição de 
em atendimento a demanda de todas as Secretarias e 

se que o modelo, além de ser vantajoso economicamente, atende aos 

, acondicionamento, logística e 
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entrega dos produtos.

3.2.3 Ao escolher a contratação de empresa especializada neste 

consideração as particularidades do objeto, revela

mediante prévia competição, com vistas à seleção da proposta mais vantajosa.

3.2.4 Desta forma, o gestor público não violará preceitos jurídicos autorizando 

que atendam às necessidades da instituição, proporcionando redução dos custos, 

pois não demanda de 

e dispêndio extra com a capacitação de servidores, diante do seu reduzido quadro 

funcional. 

3.2.5 É admissível a contratação de empresa para o fornecimento do objeto pretendido,

medida em que for realizada, de forma comedida, respeitando

razoabilidade, moralidade e economicidade, presente a vinculação direta desse tipo 

de despesa, com os objetivos institucionais da entidade. 

 

4 REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO
4.1 Para a habilitação os documentos exigidos somente os adstritos previstos nos art. 66, 

art. 68, incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à hab

jurídica, regularidade fiscal, qualificação econômico

do disposto no inciso XXX III do art. 7º da Constituição Federal

4.2 A Contratada deverá obedecer integralmente às disposições do Código de Vigilância 

Sanitária, das Instruções de Serviço

(PNAE). 

4.3 Os itens deverão ter as seguintes especificações:

4.3.1  Produtos industrializados
4.3.1.1 Composição Nutricional:

4.3.1.1.1 Identificar o valor nutricional por porção; 

4.3.1.1.2 Identificar o percentual mínimo do nutriente do produto; 

4.3.1.1.3 Destacar restrição ou isenção de um ou mais nutrientes ou 

ingredientes na  composição; 

4.3.1.1.4 Indicar nutriente da composição, em caso de fortificação; 

4.3.1.1.5  Destacar restrição ou isenção de aditivos alimentíc

legislação vigente; 

4.3.1.1.6 No caso de reconstituição/diluição de um produto, deve

4.3.1.1.6.1
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produtos. 

Ao escolher a contratação de empresa especializada neste segmento, levando em 

consideração as particularidades do objeto, revela-se viável proceder a contratação 

mediante prévia competição, com vistas à seleção da proposta mais vantajosa.

Desta forma, o gestor público não violará preceitos jurídicos autorizando 

que atendam às necessidades da instituição, proporcionando redução dos custos, 

de espaço físico, infraestrutura, equipamentos, materiais, insumos 

e dispêndio extra com a capacitação de servidores, diante do seu reduzido quadro 

É admissível a contratação de empresa para o fornecimento do objeto pretendido,

medida em que for realizada, de forma comedida, respeitando

razoabilidade, moralidade e economicidade, presente a vinculação direta desse tipo 

despesa, com os objetivos institucionais da entidade.  

REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO: 
Para a habilitação os documentos exigidos somente os adstritos previstos nos art. 66, 

art. 68, incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à hab

jurídica, regularidade fiscal, qualificação econômico-financeiro, e prova de cumprimento 

do disposto no inciso XXX III do art. 7º da Constituição Federal 

A Contratada deverá obedecer integralmente às disposições do Código de Vigilância 

das Instruções de Serviço do Programa Nacional de Alimentação Escolar 

Os itens deverão ter as seguintes especificações: 

Produtos industrializados: 

Composição Nutricional: 

Identificar o valor nutricional por porção;  

dentificar o percentual mínimo do nutriente do produto; 

Destacar restrição ou isenção de um ou mais nutrientes ou 

ingredientes na  composição;  

Indicar nutriente da composição, em caso de fortificação; 

Destacar restrição ou isenção de aditivos alimentíc

legislação vigente;  

No caso de reconstituição/diluição de um produto, deve

4.3.1.1.6.1 Indicar o percentual mínimo do nutriente principal, com 

base nas instruções do fabricante, conforme descrição na 

embalagem original do produto;  
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segmento, levando em 

se viável proceder a contratação 

mediante prévia competição, com vistas à seleção da proposta mais vantajosa. 

Desta forma, o gestor público não violará preceitos jurídicos autorizando despesas 

que atendam às necessidades da instituição, proporcionando redução dos custos, 

infraestrutura, equipamentos, materiais, insumos 

e dispêndio extra com a capacitação de servidores, diante do seu reduzido quadro 

É admissível a contratação de empresa para o fornecimento do objeto pretendido, na 

medida em que for realizada, de forma comedida, respeitando-se os princípios da 

razoabilidade, moralidade e economicidade, presente a vinculação direta desse tipo 

Para a habilitação os documentos exigidos somente os adstritos previstos nos art. 66, 

art. 68, incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à habilitação 

financeiro, e prova de cumprimento 

A Contratada deverá obedecer integralmente às disposições do Código de Vigilância 

Programa Nacional de Alimentação Escolar 

dentificar o percentual mínimo do nutriente do produto;  

Destacar restrição ou isenção de um ou mais nutrientes ou 

Indicar nutriente da composição, em caso de fortificação;  

Destacar restrição ou isenção de aditivos alimentícios previsto em 

No caso de reconstituição/diluição de um produto, deve-se:  

percentual mínimo do nutriente principal, com 

base nas instruções do fabricante, conforme descrição na 
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4.3.1.1.6.2

4.3.1.1.6.3 Indicar aspectos organolépticos ou defeitos de fabricação não 

aceitáveis (ex:. excesso de dureza, mal cozidos ou queimados, 

excessivamente quebradiços, presença de fermentação ou ranço, 

conforme o tipo 

4.3.1.1.6.4  

parasitas), conforme a característica do alimento; 

4.3.1.1.6.5 Determinar valores permitidos ou rejeitados expressos em (%) de 

umidade, de acidez, fermentação; 

4.3.1.1.6.6 Destacar o tipo de proce

produto 

 

4.3.2 Embalagem:  

4.3.2.1  Tipo de embalagem; 

4.3.2.2 Data de fabricação, validade e lote; 

4.3.2.3 Registro do órgão de inspeção sanitária; 

4.3.2.4 Condições de integridade da embalagem; 

4.3.2.5 Informar unidade de medida (grama, quilo, litros, etc.); 

4.3.2.6 Indicar gramatura/volume existente no mercado ou aquela necessária ao 

pleno funcionamento do serviço;

4.3.2.7 Indicar permeabilidade da embalagem; 

4.3.2.8 Indicar a necessidade de dupla embalagem se for o caso; 

4.3.2.9 Indicar o tipo de vedação da embalagem, quando for o caso.

 

4.3.3 Alimentos:  

4.3.3.1 Características desejáveis e peculiares ao alimento, considerando, tamanho, 

textura, cor, aroma, aparência, etc.; 

4.3.3.2 No caso de alimentos cujo consumo requer cozimento prévio 

rendimento e aspectos pós

inaceitáveis; 

4.3.3.3  Grãos: tipo, integridade, tamanho do grão, grau de maturidade, teor de 

umidade, ausência de sujidades, 

4.3.3.4  Laticínios
microbiológico; 
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4.3.1.1.6.2 Solubilidade ou indicar o emulsionante na composição; 

Indicar aspectos organolépticos ou defeitos de fabricação não 

aceitáveis (ex:. excesso de dureza, mal cozidos ou queimados, 

excessivamente quebradiços, presença de fermentação ou ranço, 

conforme o tipo de alimento/produto;  

 Indicar ausência de sujidades (materiais terrosos, larvas, 

parasitas), conforme a característica do alimento; 

Determinar valores permitidos ou rejeitados expressos em (%) de 

umidade, de acidez, fermentação;  

Destacar o tipo de processo tecnológico utilizado no processo do 

produto – indicação ou restrição.  

Tipo de embalagem;  

Data de fabricação, validade e lote;  

Registro do órgão de inspeção sanitária;  

ondições de integridade da embalagem;  

Informar unidade de medida (grama, quilo, litros, etc.);  

Indicar gramatura/volume existente no mercado ou aquela necessária ao 

pleno funcionamento do serviço; 

r permeabilidade da embalagem;  

Indicar a necessidade de dupla embalagem se for o caso; 

ndicar o tipo de vedação da embalagem, quando for o caso.

Características desejáveis e peculiares ao alimento, considerando, tamanho, 

textura, cor, aroma, aparência, etc.;  

No caso de alimentos cujo consumo requer cozimento prévio 

rendimento e aspectos pós-cocção, tempo de cocção e características 

inaceitáveis;  

tipo, integridade, tamanho do grão, grau de maturidade, teor de 

umidade, ausência de sujidades, larvas e parasitas;  

aticínios: Identificação de órgão de inspeção sanitária

microbiológico;  
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olubilidade ou indicar o emulsionante na composição;  

Indicar aspectos organolépticos ou defeitos de fabricação não 

aceitáveis (ex:. excesso de dureza, mal cozidos ou queimados, 

excessivamente quebradiços, presença de fermentação ou ranço, 

Indicar ausência de sujidades (materiais terrosos, larvas, 

parasitas), conforme a característica do alimento;  

Determinar valores permitidos ou rejeitados expressos em (%) de 

sso tecnológico utilizado no processo do 

 

Indicar gramatura/volume existente no mercado ou aquela necessária ao 

Indicar a necessidade de dupla embalagem se for o caso;  

ndicar o tipo de vedação da embalagem, quando for o caso. 

Características desejáveis e peculiares ao alimento, considerando, tamanho, 

No caso de alimentos cujo consumo requer cozimento prévio – informar 

cocção, tempo de cocção e características 

tipo, integridade, tamanho do grão, grau de maturidade, teor de 

: Identificação de órgão de inspeção sanitária- laudo de análise 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  E
M

E
LL

Y
 Z

A
N

E
LL

A
 D

E
 C

A
M

P
O

S
 e

 E
LI

S
A

N
G

E
LA

 C
A

LD
A

T
O

 Z
A

N
E

LL
A

P
ar

a 
ve

rif
ic

ar
 a

 v
al

id
ad

e 
da

s 
as

si
na

tu
ra

s,
 a

ce
ss

e 
ht

tp
s:

//p
at

ob
ra

nc
o.

1d
oc

.c
om

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/6

23
D

-7
E

63
-F

58
D

-1
C

C
6 

e 
in

fo
rm

e 
o 

có
di

go
 6

23
D

-7
E

63
-F

58
D

-1
C

C
6



 

Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220 

4.3.3.5 Carnes: características de cor, aroma, sabor, textura, temperatura de 

conservação e transporte, registro de inspeção sanitária, ausência de 

sujidades, parasitas e larvas.

 

Da Natureza Continuada (ou não) da Contratação
4.4 O objeto deste Estudo Técnico Preliminar não possui natureza continuada.

 

Da previsão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio:
4.5 Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às 

condições dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do 

Decreto Municipal nº 9.571/2023.

 

Da Garantia, Manutenção e 
4.6 O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

(Código de Defesa do Consumidor).

 

5 DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO:
5.1 Consiste no fornecimento de

expostas no item 06 deste Estudo.

5.2 O ciclo de vida dos produtos relacionados requer uma releitura do conceito de proposta 

mais vantajosa com grande atenção ecossistêmica aos impactos diretos e indiretos, não 

há um estudo metodológico divulgado com ênfase para se basear de for

5.3 Neste sentido varia muito na forma de como é executado o plano de logística, 

armazenamento e da qualidade dos produtos que serão entregues.

5.4 Não se aplica manutenções contratadas e/ou obrigatórias para este processo.

 
6 DA ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

6.1 Os produtos relacionados e o seu estimativo foram baseados no levantamento das 

necessidades das secretarias, conforme consta na 

demandas programadas, 

programadas que exigem pronto atendimento

(anexo). 
6.2 Considerando os diversos eventos realizados pela Secretaria de Ciência, Técnologia e 

Informação, foi incluido um qua

para atender a agenda de eventos, bem como

atividades internas e reuniões.
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: características de cor, aroma, sabor, textura, temperatura de 

conservação e transporte, registro de inspeção sanitária, ausência de 

jidades, parasitas e larvas. 

Da Natureza Continuada (ou não) da Contratação: 

O objeto deste Estudo Técnico Preliminar não possui natureza continuada.

Da previsão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio:
Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às 

condições dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do 

Decreto Municipal nº 9.571/2023. 

anutenção e Assistência Técnica:  
prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

(Código de Defesa do Consumidor). 

DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO: 
Consiste no fornecimento de gêneros alimentícios, conforme descrições detalhadas 

deste Estudo. 
O ciclo de vida dos produtos relacionados requer uma releitura do conceito de proposta 

mais vantajosa com grande atenção ecossistêmica aos impactos diretos e indiretos, não 

há um estudo metodológico divulgado com ênfase para se basear de for

Neste sentido varia muito na forma de como é executado o plano de logística, 

armazenamento e da qualidade dos produtos que serão entregues.

Não se aplica manutenções contratadas e/ou obrigatórias para este processo.

QUANTIDADES  
Os produtos relacionados e o seu estimativo foram baseados no levantamento das 

necessidades das secretarias, conforme consta na Circular nº 6.974
demandas programadas, na previsão de disponibilidade para atender as situações 

programadas que exigem pronto atendimento e nos relatórios dos anos

Considerando os diversos eventos realizados pela Secretaria de Ciência, Técnologia e 

Informação, foi incluido um quantitativo maior de unidades de água mineral 

para atender a agenda de eventos, bem como, foi incluso o produto

atividades internas e reuniões. 
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: características de cor, aroma, sabor, textura, temperatura de 

conservação e transporte, registro de inspeção sanitária, ausência de 

O objeto deste Estudo Técnico Preliminar não possui natureza continuada. 

Da previsão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio: 
Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às 

condições dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do 

prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

, conforme descrições detalhadas 

O ciclo de vida dos produtos relacionados requer uma releitura do conceito de proposta 

mais vantajosa com grande atenção ecossistêmica aos impactos diretos e indiretos, não 

há um estudo metodológico divulgado com ênfase para se basear de forma inequívoca.  
Neste sentido varia muito na forma de como é executado o plano de logística, 

armazenamento e da qualidade dos produtos que serão entregues. 
Não se aplica manutenções contratadas e/ou obrigatórias para este processo. 

Os produtos relacionados e o seu estimativo foram baseados no levantamento das 

6.974/2024 (anexo), nas 

na previsão de disponibilidade para atender as situações não 

e nos relatórios dos anos de 2022 e 2023 

Considerando os diversos eventos realizados pela Secretaria de Ciência, Técnologia e 

gua mineral em copo, 

foi incluso o produto café em pó, para 
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6.3 As secretarias se basearam nos seus quantitativos considerando 

controle de consumo do último período de 12 meses, 

atividades que serão realizadas em 2024

diárias administrativas internas e de atendimento ao público

realistas e na experiência prévia de consumo, visando gara

para todas as ocasiões onde houver a necessidade dos itens dispostos

6.4 Com base nas informações enviadas, o setor compilou as quantidade e itens, 

conforme segue:  

 370 unid. Abacaxi, pérola, médio, de primeira qualidade, com peso 

1,20kg, não apresentar defeitos internos e externos como amassado, broca, coroa 

fasciada, imaturo, injuria por frio, mancha chocolate, passado, podridão, e 

queimado de sol, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor

 630 Kg Abobrinha, brasileira, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem 

transparente, ató

endereço do fornecedor.

 510 unid. Açafrão em pó fino, homogêneo, coloração amarela intensa, sem sinais 

de umidade,  embalagem plástica com 500 g, com identificação do produto, marca 

do fabricante, prazo de validade e peso líquido.

 390 Kg Acelga, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material 

terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertil

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 20 unid. Achocolatado Diet. Sem adição 

sabor e textura característica. Embalagem primária: pote plástico atóxico, 

resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, com lacre de proteção 

intacto, peso mínimo de 180 gramas. Na data da entrega o produt

no mínimo 06 meses de validade.

 800 Unid. Achocolatado em pó composto de açúcar mascavo e chocolate em pó, 

embalagem plástica e rótulo de acordo com a legislação vigente, peso de 1kg, 

validade mínima de 3 meses a contar da data de entrega.

 4.190 Unid. Achocolatado em pó, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, 
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As secretarias se basearam nos seus quantitativos considerando 

do último período de 12 meses, nas programações de eventos e 

atividades que serão realizadas em 2024e parte do exercício de 2025

diárias administrativas internas e de atendimento ao público com base em estimativas 

realistas e na experiência prévia de consumo, visando garantir o suprimento adequado 

para todas as ocasiões onde houver a necessidade dos itens dispostos

Com base nas informações enviadas, o setor compilou as quantidade e itens, 

Abacaxi, pérola, médio, de primeira qualidade, com peso 

1,20kg, não apresentar defeitos internos e externos como amassado, broca, coroa 

fasciada, imaturo, injuria por frio, mancha chocolate, passado, podridão, e 

queimado de sol, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

fornecedor. 

630 Kg Abobrinha, brasileira, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor. 

nid. Açafrão em pó fino, homogêneo, coloração amarela intensa, sem sinais 

de umidade,  embalagem plástica com 500 g, com identificação do produto, marca 

e, prazo de validade e peso líquido. 

390 Kg Acelga, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material 

terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertil

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Achocolatado Diet. Sem adição de açúcar. Características: cor, odor, 

sabor e textura característica. Embalagem primária: pote plástico atóxico, 

resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, com lacre de proteção 

intacto, peso mínimo de 180 gramas. Na data da entrega o produt

no mínimo 06 meses de validade. 

800 Unid. Achocolatado em pó composto de açúcar mascavo e chocolate em pó, 

embalagem plástica e rótulo de acordo com a legislação vigente, peso de 1kg, 

validade mínima de 3 meses a contar da data de entrega. 

4.190 Unid. Achocolatado em pó, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, 
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As secretarias se basearam nos seus quantitativos considerando a estrutura e o 

s programações de eventos e 

e parte do exercício de 2025, para as rotinas 

com base em estimativas 

ntir o suprimento adequado 

para todas as ocasiões onde houver a necessidade dos itens dispostos. 

Com base nas informações enviadas, o setor compilou as quantidade e itens, 

Abacaxi, pérola, médio, de primeira qualidade, com peso maior ou igual 

1,20kg, não apresentar defeitos internos e externos como amassado, broca, coroa 

fasciada, imaturo, injuria por frio, mancha chocolate, passado, podridão, e 

queimado de sol, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

630 Kg Abobrinha, brasileira, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem 

xica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

nid. Açafrão em pó fino, homogêneo, coloração amarela intensa, sem sinais 

de umidade,  embalagem plástica com 500 g, com identificação do produto, marca 

390 Kg Acelga, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material 

terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes sujidades, 

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

de açúcar. Características: cor, odor, 

sabor e textura característica. Embalagem primária: pote plástico atóxico, 

resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, com lacre de proteção 

intacto, peso mínimo de 180 gramas. Na data da entrega o produto deve dispor de 

800 Unid. Achocolatado em pó composto de açúcar mascavo e chocolate em pó, 

embalagem plástica e rótulo de acordo com a legislação vigente, peso de 1kg, 

4.190 Unid. Achocolatado em pó, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, 
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leite em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

aspecto, cor, odor 

acúmulo de açúcar no fundo do copo ao final da dissolução, acondicionado em 

saco plástico atóxico, embalagem de 700g, validade mínima de 10 meses a contar 

da data da entrega.

 50 unid. Açúcar de b

em plástico atóxico, de 500g, validade mínima de 6 meses a contar da data de 

entrega. 

 5.586 unid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

materiais terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico 

atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 meses a contar da

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa.

 1.615 unid. Açúcar, 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

materiais terrosos e detritos animais ou veg

atóxico, de 02 kg, validade mínima de 22 meses a contar da data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação n

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa.

 325 unid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade 

máxima de 0,3% p/p, sem fermentaçã

terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 01 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela anvisa.

 470 unid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99%

máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, materiais 
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leite em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

aspecto, cor, odor e sabor característicos, de fácil dissolução, não apresentar 

acúmulo de açúcar no fundo do copo ao final da dissolução, acondicionado em 

saco plástico atóxico, embalagem de 700g, validade mínima de 10 meses a contar 

da data da entrega. 

nid. Açúcar de baunilha, com aspecto, cor e cheiro próprios, acondicionado 

em plástico atóxico, de 500g, validade mínima de 6 meses a contar da data de 

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

materiais terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico 

atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 meses a contar da 

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa.

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

materiais terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico 

atóxico, de 02 kg, validade mínima de 22 meses a contar da data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação n

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa.

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade 

máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, materiais 

terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 01 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela anvisa. 

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99%

máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, materiais 

 Paraná 
1582 www.patobranco.pr.gov.br 

leite em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

e sabor característicos, de fácil dissolução, não apresentar 

acúmulo de açúcar no fundo do copo ao final da dissolução, acondicionado em 

saco plástico atóxico, embalagem de 700g, validade mínima de 10 meses a contar 

aunilha, com aspecto, cor e cheiro próprios, acondicionado 

em plástico atóxico, de 500g, validade mínima de 6 meses a contar da data de 

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com aspecto, cor e cheiro 

de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

materiais terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico 

 data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa. 

obtido da cana de açúcar, cristal, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 

umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 

etais, acondicionado em plástico 

atóxico, de 02 kg, validade mínima de 22 meses a contar da data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela anvisa. 

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade 

o, isento de sujidades, parasitas, materiais 

terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 01 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

nid. Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com aspecto, cor e cheiro 

próprios, sabor doce, com teor de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade 

máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, materiais 
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terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 05 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela anvisa.

 137 unid. Adoçante Natural, de mesa, líquido, a base de extrato de folhas de 

Stévia, frasco de plástico com conteúdo líquido de 80 ml, validade 10 meses a 

partir da entrega.

 365 Unid. Agrião fresco, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material 

terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, em maços  de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido

 2.500 unid. Água de coco, pronta para beber. Sem adoçante e conservadores. 

Embalagem caixa longa vida atóxica, resistente, contendo dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais e data de validade, data de v

mínima de 3 meses, com 200 ml.

 354 unid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de ac

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

validade mínimo de 10 meses. Com vasilhame.

 549 unid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de acordo com o 

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

validade mínimo de 10 meses. Sem vasilhame.

 35.922 unid. Água mineral, natural sem gás,

polietileno, lacrado c/tampa aluminizada, contendo 200 ml, embalagem 

secundária em caixa de papelão lacrada, sem dados, com validade mínima de 05 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega, devendo obedecer aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 8.878 pct. Água mineral, natural sem gás, acondicionada e

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 05 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

rão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela anvisa. 

nid. Adoçante Natural, de mesa, líquido, a base de extrato de folhas de 

asco de plástico com conteúdo líquido de 80 ml, validade 10 meses a 

partir da entrega. 

365 Unid. Agrião fresco, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material 

umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, em maços  de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

nid. Água de coco, pronta para beber. Sem adoçante e conservadores. 

Embalagem caixa longa vida atóxica, resistente, contendo dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais e data de validade, data de v

mínima de 3 meses, com 200 ml. 

nid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de ac

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

validade mínimo de 10 meses. Com vasilhame. 

nid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de acordo com o 

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

validade mínimo de 10 meses. Sem vasilhame. 

nid. Água mineral, natural sem gás, acondicionada em copo de 

polietileno, lacrado c/tampa aluminizada, contendo 200 ml, embalagem 

secundária em caixa de papelão lacrada, sem dados, com validade mínima de 05 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega, devendo obedecer aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

ct. Água mineral, natural sem gás, acondicionada e
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terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 05 

kg, validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega, suas condições 

rão estar de acordo com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

nid. Adoçante Natural, de mesa, líquido, a base de extrato de folhas de 

asco de plástico com conteúdo líquido de 80 ml, validade 10 meses a 

365 Unid. Agrião fresco, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material 

umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 

parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, em maços  de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo 

, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Água de coco, pronta para beber. Sem adoçante e conservadores. 

Embalagem caixa longa vida atóxica, resistente, contendo dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais e data de validade, data de validade 

nid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de acordo com o 

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

nid. Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, embalagem 

acondicionada em galões de polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 

contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições de consumo de acordo com o 

Decreto Nº. 3.029/99 (ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo de 

acondicionada em copo de 

polietileno, lacrado c/tampa aluminizada, contendo 200 ml, embalagem 

secundária em caixa de papelão lacrada, sem dados, com validade mínima de 05 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega, devendo obedecer aos 

ct. Água mineral, natural sem gás, acondicionada em garrafa pet, tampa 
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c/rosca e lacre, contendo 500 ml, pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 780 unid. Água mineral, natural sem gás, acondicionada em garrafão, contendo 

10 litros, com validade minima de 2 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 

22/09/2005, NBR/ABNT 14.222/05, versão corrigida em 01/09/2009, devendo 

obedecer a port. 387 de 19/09/08 e suas alterações posteriores. Produto sujeito a 

verificação no ato da entre

pela Anvisa. 

 110 unid. Alecrim, desidratado, embalado em pacotes de 100g, contendo no rótulo 

o nome do produto, fabricante, peso e data de validade.

 510 unid. Alface americana, fresca, de primeira qualidade

desenvolvida, firme e intacta, devendo ser tamanho e coloração uniformes, isenta 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

média 350g). 

 3.510 unid. Alface crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, embala

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

média 350g). 

 716 Kg Alho, coloração branca ou roxa grande, com diâmetro equatorial maior 

que 60mm, inteiro, sem perda de bubilho, sem estar b

desidratado, queimado, polpa externa com perfuração de praga, dano mecânico, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor.

 365 unid. Almeirão fresco, de primeira

ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal, isento de resíduos de fertilizantes sujidades, parasitas 
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c/rosca e lacre, contendo 500 ml, pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. 

to sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Água mineral, natural sem gás, acondicionada em garrafão, contendo 

10 litros, com validade minima de 2 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 

22/09/2005, NBR/ABNT 14.222/05, versão corrigida em 01/09/2009, devendo 

obedecer a port. 387 de 19/09/08 e suas alterações posteriores. Produto sujeito a 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Alecrim, desidratado, embalado em pacotes de 100g, contendo no rótulo 

o nome do produto, fabricante, peso e data de validade. 

nid. Alface americana, fresca, de primeira qualidade

desenvolvida, firme e intacta, devendo ser tamanho e coloração uniformes, isenta 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

nid. Alface crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

s, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

716 Kg Alho, coloração branca ou roxa grande, com diâmetro equatorial maior 

que 60mm, inteiro, sem perda de bubilho, sem estar brotado, choco, deteriorado, 

desidratado, queimado, polpa externa com perfuração de praga, dano mecânico, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

nid. Almeirão fresco, de primeira, tamanho e coloração uniformes, devendo 

ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal, isento de resíduos de fertilizantes sujidades, parasitas 
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c/rosca e lacre, contendo 500 ml, pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. 

to sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Água mineral, natural sem gás, acondicionada em garrafão, contendo 

10 litros, com validade minima de 2 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 

22/09/2005, NBR/ABNT 14.222/05, versão corrigida em 01/09/2009, devendo 

obedecer a port. 387 de 19/09/08 e suas alterações posteriores. Produto sujeito a 

ga aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Alecrim, desidratado, embalado em pacotes de 100g, contendo no rótulo 

nid. Alface americana, fresca, de primeira qualidade, devendo ser bem 

desenvolvida, firme e intacta, devendo ser tamanho e coloração uniformes, isenta 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

nid. Alface crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

s, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

gem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor (unidade 

716 Kg Alho, coloração branca ou roxa grande, com diâmetro equatorial maior 

rotado, choco, deteriorado, 

desidratado, queimado, polpa externa com perfuração de praga, dano mecânico, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

, tamanho e coloração uniformes, devendo 

ser bem desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal, isento de resíduos de fertilizantes sujidades, parasitas 
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e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do

mínimo de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do 

produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 45 unid. Ameixa preta, sem caroço obtida de frutas maduras, inteiras, limpas e 

desidratadas, livre

pacote de 100g, com validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega.

 5 Kg Ameixa vermelha, sem lesões, sem rachaduras, sem danos físicos e 

mecânicos, devendo ser bem desenvolvido, isento de par

sujidades, acondicionada em caixa própria.

 430 unid. Amendoim cru, com pele, constituído de grãos inteiros, sãos, limpos e 

de primeira qualidade, sem fermentação e mofo, isento de sujidades, parasitas e 

larvas, validade mínima 04 meses a c

plástico transparente, atóxico, contendo 500 g.

 1.720 unid. Amido de milho, produto amilaceo extraído do milho, com aspecto, 

cor, cheiro e sabor próprios, com umidade máxima de 14% por peso, isento de 

sujidades, parasitas e larvas, validade mínima 10 meses a contar da entrega, 

acondicionado em pacote de polietileno atóxico pesando 01 kg.

 350 Kg Apresuntado cozido, fatiado, obtido de carnes de suíno sadio, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades,

acondicionado em embalagem á vácuo transparente, atóxico, com validade 

mínima de 15 dias contar da data de entrega.

 3.030 unid. Arroz  integral, cor própria, odor próprio, sabor próprio, aspecto grãos 

inteiros com coloração e tamanho u

mínima de 10 meses a contar da data da entrega.

 195 unid. Arroz Branco, tipo 1, longo, grãos inteiros, com teor de umidade máxima 

de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em saco 

plástico, contendo 05 kg, validade mínima de 05 meses a contar da data da 

entrega, suas condições deverão estar de acordo com o que define a legislação 

pertinente à espécie e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos 

 200 unid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, com 

teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 01 kg,

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrat
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e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, peso 

mínimo de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do 

produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Ameixa preta, sem caroço obtida de frutas maduras, inteiras, limpas e 

desidratadas, livre de fermentações, manchas ou defeitos, acondicionada em 

pacote de 100g, com validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega.

5 Kg Ameixa vermelha, sem lesões, sem rachaduras, sem danos físicos e 

mecânicos, devendo ser bem desenvolvido, isento de par

sujidades, acondicionada em caixa própria. 

nid. Amendoim cru, com pele, constituído de grãos inteiros, sãos, limpos e 

de primeira qualidade, sem fermentação e mofo, isento de sujidades, parasitas e 

larvas, validade mínima 04 meses a contar da entrega, acondicionado em saco 

plástico transparente, atóxico, contendo 500 g. 

nid. Amido de milho, produto amilaceo extraído do milho, com aspecto, 

cor, cheiro e sabor próprios, com umidade máxima de 14% por peso, isento de 

sitas e larvas, validade mínima 10 meses a contar da entrega, 

acondicionado em pacote de polietileno atóxico pesando 01 kg.

350 Kg Apresuntado cozido, fatiado, obtido de carnes de suíno sadio, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades,

acondicionado em embalagem á vácuo transparente, atóxico, com validade 

mínima de 15 dias contar da data de entrega. 

nid. Arroz  integral, cor própria, odor próprio, sabor próprio, aspecto grãos 

inteiros com coloração e tamanho uniformes. Embalagem de 01 kg. validade 

mínima de 10 meses a contar da data da entrega. 

nid. Arroz Branco, tipo 1, longo, grãos inteiros, com teor de umidade máxima 

de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em saco 

endo 05 kg, validade mínima de 05 meses a contar da data da 

entrega, suas condições deverão estar de acordo com o que define a legislação 

pertinente à espécie e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, com 

teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 01 kg, validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrat

 Paraná 
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manuseio e transporte, peso 

mínimo de 300g, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do 

nid. Ameixa preta, sem caroço obtida de frutas maduras, inteiras, limpas e 

de fermentações, manchas ou defeitos, acondicionada em 

pacote de 100g, com validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega. 

5 Kg Ameixa vermelha, sem lesões, sem rachaduras, sem danos físicos e 

mecânicos, devendo ser bem desenvolvido, isento de parasitas, larvas e 

nid. Amendoim cru, com pele, constituído de grãos inteiros, sãos, limpos e 

de primeira qualidade, sem fermentação e mofo, isento de sujidades, parasitas e 

ontar da entrega, acondicionado em saco 

nid. Amido de milho, produto amilaceo extraído do milho, com aspecto, 

cor, cheiro e sabor próprios, com umidade máxima de 14% por peso, isento de 

sitas e larvas, validade mínima 10 meses a contar da entrega, 

acondicionado em pacote de polietileno atóxico pesando 01 kg. 

350 Kg Apresuntado cozido, fatiado, obtido de carnes de suíno sadio, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

acondicionado em embalagem á vácuo transparente, atóxico, com validade 

nid. Arroz  integral, cor própria, odor próprio, sabor próprio, aspecto grãos 

niformes. Embalagem de 01 kg. validade 

nid. Arroz Branco, tipo 1, longo, grãos inteiros, com teor de umidade máxima 

de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em saco 

endo 05 kg, validade mínima de 05 meses a contar da data da 

entrega, suas condições deverão estar de acordo com o que define a legislação 

pertinente à espécie e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, com 

teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
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determinados pela Anvisa.

 10.440 unid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, 

com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 05 kg, validad

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela anvisa.

 125 unid. Atum ralado, em óleo comestível, lata de 170 g rotulo contendo 

identificação do produto data de fabricação e prazo de validade, c/ registro do 

Ministério da Saúde, obedecendo à resolução 12/78 da CNNPA. validade mínima 

de 6 meses a contar da data da entrega.

 510 unid. Aveia em flocos finos, embalagem de 500g. Sem aditivos ou 

conservantes. Com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data 

de fabricação, prazo de validade, peso líquido. validade mínima de 6 

contar da data da entrega.

 90 unid. Azeite de Oliva extravirgem, 100% natural, embalagem contendo no 

mínimo 500 ml. Validade mínima de 8 meses a contar da data de entrega.

 362 unid. Azeitona verde fatiada, em conserva, isenta de sujidades e com seu

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

sachê,  atóxico, contendo no mínimo 100g , com validade a contar da entrega de 

11 meses, sachê inviolável e fechado.

 140 Kg Bacon defumado, manta. Embalagem com identificação do 

do fabricante, prazo de validade.

 103.100 Kg Banana caturra, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e trans

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor.

 4.700 Kg Banana prata, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, 

atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

fornecedor. 

 820 unid. Banha de Suíno, embalagem de polietileno atóxico, paco

validade de 05 meses a partir da data da entrega, com dados do fabricante 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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determinados pela Anvisa. 

nid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, 

com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 05 kg, validad

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

erminados pela anvisa. 

nid. Atum ralado, em óleo comestível, lata de 170 g rotulo contendo 

identificação do produto data de fabricação e prazo de validade, c/ registro do 

Ministério da Saúde, obedecendo à resolução 12/78 da CNNPA. validade mínima 

meses a contar da data da entrega. 

nid. Aveia em flocos finos, embalagem de 500g. Sem aditivos ou 

conservantes. Com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data 

de fabricação, prazo de validade, peso líquido. validade mínima de 6 

contar da data da entrega. 

nid. Azeite de Oliva extravirgem, 100% natural, embalagem contendo no 

mínimo 500 ml. Validade mínima de 8 meses a contar da data de entrega.

nid. Azeitona verde fatiada, em conserva, isenta de sujidades e com seu

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

sachê,  atóxico, contendo no mínimo 100g , com validade a contar da entrega de 

11 meses, sachê inviolável e fechado. 

140 Kg Bacon defumado, manta. Embalagem com identificação do 

do fabricante, prazo de validade. 

103.100 Kg Banana caturra, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e trans

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor. 

4.700 Kg Banana prata, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, 

atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Banha de Suíno, embalagem de polietileno atóxico, paco

validade de 05 meses a partir da data da entrega, com dados do fabricante 
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nid. Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, 

com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 

acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 05 kg, validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

o que define a legislação pertinente à espécie e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Atum ralado, em óleo comestível, lata de 170 g rotulo contendo 

identificação do produto data de fabricação e prazo de validade, c/ registro do 

Ministério da Saúde, obedecendo à resolução 12/78 da CNNPA. validade mínima 

nid. Aveia em flocos finos, embalagem de 500g. Sem aditivos ou 

conservantes. Com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data 

de fabricação, prazo de validade, peso líquido. validade mínima de 6 meses a 

nid. Azeite de Oliva extravirgem, 100% natural, embalagem contendo no 

mínimo 500 ml. Validade mínima de 8 meses a contar da data de entrega. 

nid. Azeitona verde fatiada, em conserva, isenta de sujidades e com seus 

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

sachê,  atóxico, contendo no mínimo 100g , com validade a contar da entrega de 

140 Kg Bacon defumado, manta. Embalagem com identificação do produto, marca 

103.100 Kg Banana caturra, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

4.700 Kg Banana prata, em pencas, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

desenvolvida, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, 

atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Banha de Suíno, embalagem de polietileno atóxico, pacote de 01 kg, 

validade de 05 meses a partir da data da entrega, com dados do fabricante 
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impresso na embalagem.

 1.510 unid. Barra de cereais sabores banana, aveia e mel; coco; morango; 

castanha; castanha com chocolate, banana com chocolate (sabores alternado

conforme solicitação) Caixa com 24 unidades. Peso unitário mínimo de 20g. 

Embalagem Primaria: Filme de PET (poliéster metalizado, laminado com PEBD 

(polietileno de baixa densidade).  Prazo de validade mínimo de 10 meses a partir 

da data de entrega.

 560 Kg Batata doce, rosada, fresca e firme, media, cada unidade deve ter peso 

entre 150 a 300g, o lote devera apresentar homogeneidade visual de tamanho, 

diferença entre o menor e o maior deve ser no máximo de 20%, não apresentar 

defeitos internos e externos qu

cinco perfurações, podridão, esverdeamento, brotada, murcho, passado, 

queimado e lesão com exposição da polpa, devendo ser entregue em pacotes 

atóxicos, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

completo do fornecedor.

 16.940 Kg Batata inglesa, lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo entre 42 

a 70mm, media e uniforme, não apresentar defeitos aparentes como 

esverdeamento, arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e defeitos 

internos, como coração oco, negro e mancha de chocolate, deve estar isenta de 

excesso de substancias terrosas, sujidades, corpos estranhos aderidos à 

superfície externa, devendo ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 

identificação do produto, peso liquido,

produto. 

 100 unid. Batata palha, com cor, odor e sabor característicos, crocante, isenta de 

gordura trans.Com identificação do produto, informação nutricional, marca do 

fabricante, prazo de validade e peso líquido.

mínima de 100 gramas. Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega 

do produto. 

 320 unid. Bebida a base de soja, sabor original, composto liquido extraído pelo 

esmagamento dos grãos, processo tecnológico adequado, subme

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis. Quantidade máxima de açúcar: 

5g/porção. Sem Gluten e lactose. Validade mínima 6 meses a contar da data da 

entrega, acondicionado e

 400 unid. Bebida vegetal de arroz, castanha, amêndoas, amendoim ou coco, 

pronta para o consumo. Sem lactose, sem glúten, sem soja, sem adição de 
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impresso na embalagem. 

nid. Barra de cereais sabores banana, aveia e mel; coco; morango; 

castanha; castanha com chocolate, banana com chocolate (sabores alternado

conforme solicitação) Caixa com 24 unidades. Peso unitário mínimo de 20g. 

Embalagem Primaria: Filme de PET (poliéster metalizado, laminado com PEBD 

(polietileno de baixa densidade).  Prazo de validade mínimo de 10 meses a partir 

da data de entrega. 

g Batata doce, rosada, fresca e firme, media, cada unidade deve ter peso 

entre 150 a 300g, o lote devera apresentar homogeneidade visual de tamanho, 

diferença entre o menor e o maior deve ser no máximo de 20%, não apresentar 

defeitos internos e externos que prejudiquem deformação grave, broca acima de 

cinco perfurações, podridão, esverdeamento, brotada, murcho, passado, 

queimado e lesão com exposição da polpa, devendo ser entregue em pacotes 

atóxicos, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

completo do fornecedor. 

16.940 Kg Batata inglesa, lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo entre 42 

a 70mm, media e uniforme, não apresentar defeitos aparentes como 

esverdeamento, arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e defeitos 

rnos, como coração oco, negro e mancha de chocolate, deve estar isenta de 

excesso de substancias terrosas, sujidades, corpos estranhos aderidos à 

superfície externa, devendo ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 

identificação do produto, peso liquido, nome, endereço completo do fornecedor do 

nid. Batata palha, com cor, odor e sabor característicos, crocante, isenta de 

gordura trans.Com identificação do produto, informação nutricional, marca do 

fabricante, prazo de validade e peso líquido. Acondicionada em embalagem 

mínima de 100 gramas. Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega 

320 unid. Bebida a base de soja, sabor original, composto liquido extraído pelo 

esmagamento dos grãos, processo tecnológico adequado, subme

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis. Quantidade máxima de açúcar: 

5g/porção. Sem Gluten e lactose. Validade mínima 6 meses a contar da data da 

entrega, acondicionado em embalagem UHT, de um litro (1L).

nid. Bebida vegetal de arroz, castanha, amêndoas, amendoim ou coco, 

pronta para o consumo. Sem lactose, sem glúten, sem soja, sem adição de 
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nid. Barra de cereais sabores banana, aveia e mel; coco; morango; 

castanha; castanha com chocolate, banana com chocolate (sabores alternados 

conforme solicitação) Caixa com 24 unidades. Peso unitário mínimo de 20g. 

Embalagem Primaria: Filme de PET (poliéster metalizado, laminado com PEBD 

(polietileno de baixa densidade).  Prazo de validade mínimo de 10 meses a partir 

g Batata doce, rosada, fresca e firme, media, cada unidade deve ter peso 

entre 150 a 300g, o lote devera apresentar homogeneidade visual de tamanho, 

diferença entre o menor e o maior deve ser no máximo de 20%, não apresentar 

e prejudiquem deformação grave, broca acima de 

cinco perfurações, podridão, esverdeamento, brotada, murcho, passado, 

queimado e lesão com exposição da polpa, devendo ser entregue em pacotes 

atóxicos, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço 

16.940 Kg Batata inglesa, lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo entre 42 

a 70mm, media e uniforme, não apresentar defeitos aparentes como 

esverdeamento, arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e defeitos 

rnos, como coração oco, negro e mancha de chocolate, deve estar isenta de 

excesso de substancias terrosas, sujidades, corpos estranhos aderidos à 

superfície externa, devendo ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 

nome, endereço completo do fornecedor do 

nid. Batata palha, com cor, odor e sabor característicos, crocante, isenta de 

gordura trans.Com identificação do produto, informação nutricional, marca do 

Acondicionada em embalagem 

mínima de 100 gramas. Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega 

320 unid. Bebida a base de soja, sabor original, composto liquido extraído pelo 

esmagamento dos grãos, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis. Quantidade máxima de açúcar: 

5g/porção. Sem Gluten e lactose. Validade mínima 6 meses a contar da data da 

m embalagem UHT, de um litro (1L). 

nid. Bebida vegetal de arroz, castanha, amêndoas, amendoim ou coco, 

pronta para o consumo. Sem lactose, sem glúten, sem soja, sem adição de 
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açúcares. Embalagem de 1 litro.

 8.000 unid. Bebida Láctea achocolatada UHT, 

reconstituído, açúcar, água, soro de leite em pó, óleo de palma, cacau em pó, leite 

em pó desnatado, vitaminas , estabilizantes carragena, carboximetilcelulose, 

fosfato de sódio e citrato de sódio e aroma idêntico ao natural de ch

Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições 

deverão estar de acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

mínima de 4 meses 

 310 unid. Bebida Láctea achocolatada UHT, isenta de lactose. Acondicionada em 

embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições deverão estar de 

acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 

meses a contar da entrega.

 8.000 unid. Bebida Láctea com polpa de frutas, elaborada a partir de leite 

reconstituído, soro de leite, açúcar, polpa de fruta, composto de estabilizante

acidulante, conservante, aromatizante, corante, espessante, sabor de morango, 

coco e salada de frutas (sabores alternados conforme solicitação) instantâneo, 

ambiente entre 1 a 10 graus centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da 

data da entrega, 

no mínimo 900 ml, e suas condições deverão estar de acordo com a IN 16/2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 3.600 Kg Beterraba, fresca, firme e intacta, com diâmetro equatorial entre 50 a 80 

mm, média, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o 

consumo, como: dano profundo, murcho, passado, podridão. Devendo ser 

entregue em embalagem transparente ató

peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 110 unid. Biscoito caseiro de fubá com coco, manteiga ou nata, com consistência 

adequada, fresca, embalada em bandejas e rotulada conforme a legislação 

vigente. Embalagem

 50 unid. Biscoito de Amendoim, crocante, formato redondo,  sem adição de 

conservantes e corantes artificiais, SEM GLÚTEN E LACTOSE. Embalagem 

mínima de 200 g.  Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: 

denominação do produto, 

lote e fabricante. Produto com validade mínima de 3 meses no momento da 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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açúcares. Embalagem de 1 litro. 

nid. Bebida Láctea achocolatada UHT, contendo leite e/ou leite 

reconstituído, açúcar, água, soro de leite em pó, óleo de palma, cacau em pó, leite 

em pó desnatado, vitaminas , estabilizantes carragena, carboximetilcelulose, 

fosfato de sódio e citrato de sódio e aroma idêntico ao natural de ch

Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições 

deverão estar de acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

mínima de 4 meses a contar da data da entrega. 

nid. Bebida Láctea achocolatada UHT, isenta de lactose. Acondicionada em 

embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições deverão estar de 

acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

ocedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 

meses a contar da entrega. 

nid. Bebida Láctea com polpa de frutas, elaborada a partir de leite 

reconstituído, soro de leite, açúcar, polpa de fruta, composto de estabilizante

acidulante, conservante, aromatizante, corante, espessante, sabor de morango, 

coco e salada de frutas (sabores alternados conforme solicitação) instantâneo, 

ambiente entre 1 a 10 graus centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da 

data da entrega, acondicionada em saco plástico de polietileno (sache), contendo 

no mínimo 900 ml, e suas condições deverão estar de acordo com a IN 16/2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

g Beterraba, fresca, firme e intacta, com diâmetro equatorial entre 50 a 80 

mm, média, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o 

consumo, como: dano profundo, murcho, passado, podridão. Devendo ser 

entregue em embalagem transparente atóxica, contendo identificação do produto, 

peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Biscoito caseiro de fubá com coco, manteiga ou nata, com consistência 

adequada, fresca, embalada em bandejas e rotulada conforme a legislação 

vigente. Embalagem mínima de 250g. 

nid. Biscoito de Amendoim, crocante, formato redondo,  sem adição de 

conservantes e corantes artificiais, SEM GLÚTEN E LACTOSE. Embalagem 

mínima de 200 g.  Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: 

denominação do produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, 

lote e fabricante. Produto com validade mínima de 3 meses no momento da 
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contendo leite e/ou leite 

reconstituído, açúcar, água, soro de leite em pó, óleo de palma, cacau em pó, leite 

em pó desnatado, vitaminas , estabilizantes carragena, carboximetilcelulose, 

fosfato de sódio e citrato de sódio e aroma idêntico ao natural de chocolate. 

Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições 

deverão estar de acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

nid. Bebida Láctea achocolatada UHT, isenta de lactose. Acondicionada em 

embalagem cartonada, contendo 200ml e suas condições deverão estar de 

acordo com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

ocedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 

nid. Bebida Láctea com polpa de frutas, elaborada a partir de leite 

reconstituído, soro de leite, açúcar, polpa de fruta, composto de estabilizante, 

acidulante, conservante, aromatizante, corante, espessante, sabor de morango, 

coco e salada de frutas (sabores alternados conforme solicitação) instantâneo, 

ambiente entre 1 a 10 graus centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da 

acondicionada em saco plástico de polietileno (sache), contendo 

no mínimo 900 ml, e suas condições deverão estar de acordo com a IN 16/2005, 

produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

g Beterraba, fresca, firme e intacta, com diâmetro equatorial entre 50 a 80 

mm, média, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o 

consumo, como: dano profundo, murcho, passado, podridão. Devendo ser 

xica, contendo identificação do produto, 

nid. Biscoito caseiro de fubá com coco, manteiga ou nata, com consistência 

adequada, fresca, embalada em bandejas e rotulada conforme a legislação 

nid. Biscoito de Amendoim, crocante, formato redondo,  sem adição de 

conservantes e corantes artificiais, SEM GLÚTEN E LACTOSE. Embalagem 

mínima de 200 g.  Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: 

ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, 

lote e fabricante. Produto com validade mínima de 3 meses no momento da 
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entrega. 

 50 unid. Biscoito de Arroz: Biscoito produzido com arroz expandido (parboilizado, 

polido ou integral) com formato re

Composto por arroz, fibras vegetais e sal. Isento de glúten, leite e derivados. 

Consistência leve e crocante. Embalagem de 90 gramas, contendo 5 pacotes 

individuais de 18g, com informações nutricionais, ingredientes,

fabricante, data de validade e peso do produto em local visível no rótulo. Validade 

mínima de 180 dias na data de entrega.

 200 unid. Biscoito de Polvilho salgado. SEM GLÚTEN. Pacote mínimo de 80 g. 

Contendo nome do fabricante, informações

validade. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela A

mínima de 4 meses a contar da data da entrega.

 4.760 unid. Biscoito doce s/recheio, Maria, embalagem com no mínimo 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras substâncias permitidas, 

embalagem filme Bopp com validade m

suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anv

 6.654 unid. Biscoito doce s/recheio, rosquinha sabor de coco e/ou chocolate, de 

farinha de trigo, ferro e acido fólico, amido, coco ralado, açúcar invertido e outras 

substâncias permitidas, acondicionado em saco plástico pvc atóxico, com val. 

Mínima na entrega de 5 meses, peso mínimo 300 g cada, e suas condições 

deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de set/2005 e suas alterações 

produto sujeito a verificação no ato da entrega aos, procedimentos administrativos 

determinados pela anvisa.

 100 unid. Biscoito doce s/recheio, SEM LACTOSE tipo Maisena, com embalagem 

mínima de 350g, de farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 

substâncias permitidas, embalagem filme Bopp com validade mínima na data da 

entrega de 5 meses, e suas condições d

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

Anvisa. 

 730 unid. Biscoito doce, sortido, acondicionado em saco

com validade mínima na entrega de 05 meses, pesando no mínimo 300g cada, 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Biscoito de Arroz: Biscoito produzido com arroz expandido (parboilizado, 

polido ou integral) com formato redondo/quadrado. Sem cobertura, recheio. 

Composto por arroz, fibras vegetais e sal. Isento de glúten, leite e derivados. 

Consistência leve e crocante. Embalagem de 90 gramas, contendo 5 pacotes 

individuais de 18g, com informações nutricionais, ingredientes,

fabricante, data de validade e peso do produto em local visível no rótulo. Validade 

mínima de 180 dias na data de entrega. 

nid. Biscoito de Polvilho salgado. SEM GLÚTEN. Pacote mínimo de 80 g. 

Contendo nome do fabricante, informações nutricionais, data de fabricação e 

validade. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela A

mínima de 4 meses a contar da data da entrega. 

nid. Biscoito doce s/recheio, Maria, embalagem com no mínimo 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras substâncias permitidas, 

embalagem filme Bopp com validade mínima na data da entrega de 05 meses, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anv

nid. Biscoito doce s/recheio, rosquinha sabor de coco e/ou chocolate, de 

farinha de trigo, ferro e acido fólico, amido, coco ralado, açúcar invertido e outras 

substâncias permitidas, acondicionado em saco plástico pvc atóxico, com val. 

a entrega de 5 meses, peso mínimo 300 g cada, e suas condições 

deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de set/2005 e suas alterações 

produto sujeito a verificação no ato da entrega aos, procedimentos administrativos 

determinados pela anvisa. 

. Biscoito doce s/recheio, SEM LACTOSE tipo Maisena, com embalagem 

mínima de 350g, de farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 

substâncias permitidas, embalagem filme Bopp com validade mínima na data da 

entrega de 5 meses, e suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

nid. Biscoito doce, sortido, acondicionado em saco plástico de pvc atóxico, 

com validade mínima na entrega de 05 meses, pesando no mínimo 300g cada, 
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nid. Biscoito de Arroz: Biscoito produzido com arroz expandido (parboilizado, 

dondo/quadrado. Sem cobertura, recheio. 

Composto por arroz, fibras vegetais e sal. Isento de glúten, leite e derivados. 

Consistência leve e crocante. Embalagem de 90 gramas, contendo 5 pacotes 

individuais de 18g, com informações nutricionais, ingredientes, identificação do 

fabricante, data de validade e peso do produto em local visível no rótulo. Validade 

nid. Biscoito de Polvilho salgado. SEM GLÚTEN. Pacote mínimo de 80 g. 

nutricionais, data de fabricação e 

validade. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

nid. Biscoito doce s/recheio, Maria, embalagem com no mínimo 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras substâncias permitidas, 

ínima na data da entrega de 05 meses, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Biscoito doce s/recheio, rosquinha sabor de coco e/ou chocolate, de 

farinha de trigo, ferro e acido fólico, amido, coco ralado, açúcar invertido e outras 

substâncias permitidas, acondicionado em saco plástico pvc atóxico, com val. 

a entrega de 5 meses, peso mínimo 300 g cada, e suas condições 

deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de set/2005 e suas alterações 

produto sujeito a verificação no ato da entrega aos, procedimentos administrativos 

. Biscoito doce s/recheio, SEM LACTOSE tipo Maisena, com embalagem 

mínima de 350g, de farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 

substâncias permitidas, embalagem filme Bopp com validade mínima na data da 

everão estar de acordo com a portaria 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

plástico de pvc atóxico, 

com validade mínima na entrega de 05 meses, pesando no mínimo 300g cada, 
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suas condições deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações.

 2.704 unid. Biscoito doce Wafer, com recheio sabores vari

básica farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, açúcar e outras substancias 

permitidas, validade mínima 05 meses a contar data entrega embalagem filme 

Bopp, peso mínimo de 100g e suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

pela anvisa. 

 1.900 unid. Biscoito doce, laminado, sabor leite, com farinha de trigo, gordura 

vegetal, sal, açúcar e outras substâncias permitidas, com validade mínima na data 

da entrega de 05 meses, embalagem mínima 350 g, suas condições deverão 

estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verifi

administrativos determinados pela Anvisa.

 1.754 unid. Biscoito laminado, sabor água e sal, contendo farinha de trigo, gordura 

vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias permitidas, com validade 

mínima na data da entrega de 05 meses, embalagem mínima de 350 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinad

 3.950 pct. Biscoito salgado integral, com farinha de trigo enriquecida com ferro e 

ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, 

fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha 

(enzima protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g 

contendo 6 unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no at

determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da 

entrega. 

 4.900 pct. Biscoito salgado, com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 

fólico, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sa

monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha (enzima 

protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g contendo 6 

unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto 
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suas condições deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações. 

nid. Biscoito doce Wafer, com recheio sabores vari

básica farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, açúcar e outras substancias 

permitidas, validade mínima 05 meses a contar data entrega embalagem filme 

Bopp, peso mínimo de 100g e suas condições deverão estar de acordo com a 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

nid. Biscoito doce, laminado, sabor leite, com farinha de trigo, gordura 

açúcar e outras substâncias permitidas, com validade mínima na data 

da entrega de 05 meses, embalagem mínima 350 g, suas condições deverão 

estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Biscoito laminado, sabor água e sal, contendo farinha de trigo, gordura 

vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias permitidas, com validade 

ata da entrega de 05 meses, embalagem mínima de 350 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

ct. Biscoito salgado integral, com farinha de trigo enriquecida com ferro e 

ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, 

fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha 

enzima protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g 

contendo 6 unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da 

ct. Biscoito salgado, com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 

fólico, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, fosfato 

monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha (enzima 

protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g contendo 6 

unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

a 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto 
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suas condições deverão estar de acordo com a port. 263 de 22 de setembro de 

nid. Biscoito doce Wafer, com recheio sabores variados, composição 

básica farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, açúcar e outras substancias 

permitidas, validade mínima 05 meses a contar data entrega embalagem filme 

Bopp, peso mínimo de 100g e suas condições deverão estar de acordo com a 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

nid. Biscoito doce, laminado, sabor leite, com farinha de trigo, gordura 

açúcar e outras substâncias permitidas, com validade mínima na data 

da entrega de 05 meses, embalagem mínima 350 g, suas condições deverão 

estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 

cação no ato da entrega aos procedimentos 

nid. Biscoito laminado, sabor água e sal, contendo farinha de trigo, gordura 

vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias permitidas, com validade 

ata da entrega de 05 meses, embalagem mínima de 350 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

os pela Anvisa. 

ct. Biscoito salgado integral, com farinha de trigo enriquecida com ferro e 

ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, 

fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha 

enzima protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g 

contendo 6 unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

o da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da 

ct. Biscoito salgado, com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 

l, fermentos químicos, fosfato 

monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e melhorador de farinha (enzima 

protease). Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 g contendo 6 

unidades com média de 24 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

a 263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto 
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sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega.

 560 unid. Biscoito salgado, laminad

de farinha de trigo integral, sal e açúcar, com validade mínima de 05 meses a 

partir da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações poste

 6.780 unid. Biscoito tipo Cream Cracker, embalagem mínima pesando 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

de 05 meses, suas 

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 50 unid. Biscoito tipo Cream Cracker, 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

de 05 meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 2

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 6.200 unid. Bolachão de Mel, embalagem filme de 400g, de farinha de trigo 

enriquecida, açúcar e acido cítrico, com validade mínima na data da entrega de 05 

meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos proced. Admini

 840 pct. Bombom, com recheio cremoso, camada crocante de waffer e cobertura 

de chocolate ao leite. Embalagem com peso mínimo de 900g. Validade mínima 6 

meses a contar da entrega.

 760 unid. Brócolis comum, fresco, de prim

mínimo de 300g, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, 

firme e intacto, isento de enfermidade, material terroso e umidade externa 

anormal, resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem

e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor.

 505 unid. Cacau em pó, produto 100% natural. Isento de ou

Acondicionado em embalagem plástica contendo 500 gramas. Rotulagem 

contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 
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sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega.

nid. Biscoito salgado, laminado, Integral, com embalagem mínima de 340 g, 

de farinha de trigo integral, sal e açúcar, com validade mínima de 05 meses a 

partir da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores.

nid. Biscoito tipo Cream Cracker, embalagem mínima pesando 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

de 05 meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Biscoito tipo Cream Cracker, SEM LACTOSE embalagem de 350g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

de 05 meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 2

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Bolachão de Mel, embalagem filme de 400g, de farinha de trigo 

çúcar e acido cítrico, com validade mínima na data da entrega de 05 

meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

ct. Bombom, com recheio cremoso, camada crocante de waffer e cobertura 

de chocolate ao leite. Embalagem com peso mínimo de 900g. Validade mínima 6 

meses a contar da entrega. 

nid. Brócolis comum, fresco, de primeira qualidade, em maços com peso 

mínimo de 300g, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, 

firme e intacto, isento de enfermidade, material terroso e umidade externa 

anormal, resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem

e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

nid. Cacau em pó, produto 100% natural. Isento de ou

Acondicionado em embalagem plástica contendo 500 gramas. Rotulagem 

contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 
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sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados 

pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega. 

o, Integral, com embalagem mínima de 340 g, 

de farinha de trigo integral, sal e açúcar, com validade mínima de 05 meses a 

partir da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

riores. 

nid. Biscoito tipo Cream Cracker, embalagem mínima pesando 350 g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

SEM LACTOSE embalagem de 350g, de 

farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 

permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade mínima na data da entrega 

de 05 meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 

de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Bolachão de Mel, embalagem filme de 400g, de farinha de trigo 

çúcar e acido cítrico, com validade mínima na data da entrega de 05 

meses, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

strativos determinados pela Anvisa. 

ct. Bombom, com recheio cremoso, camada crocante de waffer e cobertura 

de chocolate ao leite. Embalagem com peso mínimo de 900g. Validade mínima 6 

eira qualidade, em maços com peso 

mínimo de 300g, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, 

firme e intacto, isento de enfermidade, material terroso e umidade externa 

anormal, resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos 

e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nid. Cacau em pó, produto 100% natural. Isento de outros ingredientes. 

Acondicionado em embalagem plástica contendo 500 gramas. Rotulagem 

contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 
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ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. Produto 

com validade mí

 5.878 unid. Café em pó, torrado e moído, tipo extra forte, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no

da embalagem, possuir Certificado no PQC 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA 

 11.157 unid. Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no rótulo 

da embalagem, possuir Certificado no PQC 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA 

 215 unid. Café Solúvel Liofilizado, processo de produção Freeze Dried, 

embalagem com no mínimo 500g, utilizado em máquinas automáticas de café, 

com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro 

da data de fabricação e validade estampadas

embalagem constando a marca do produto, tipo solúvel, acondicionado em saco 

plástico atóxico.Certificado no PQC 

Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto Rio 

Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA 

 208 unid. Café solúvel, produto desidratado do extrato aquoso do café torrado, 

granulado, na cor do marrom claro ao marrom escuro, resíduo mineral fixo p/p 

máximo de 14%, umidade p/p máxima 5%, cafeína mínima 2%, validade mínima 

de 22 meses a contar da data da entrega, acondicionado em embalagem de 200 

g, suas condições deverão estar de acordo com a res. RDC 277/05 

Produto sujeito à verificação no at

determinados pela Anvisa.

 194 unid. Caldo de Carne, composto de sal, amido, glutamato monossodico, 

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne bovina, validade mínima 

10 meses a contar da entrega, em tab

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114g. Produto sujeito à verificação 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. Produto 

com validade mínima de 4 meses no momento da entrega. 

nid. Café em pó, torrado e moído, tipo extra forte, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no

da embalagem, possuir Certificado no PQC – Programa de Qualidade do Café, da 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 

nid. Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no rótulo 

possuir Certificado no PQC – Programa de Qualidade do Café, da 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 

fé Solúvel Liofilizado, processo de produção Freeze Dried, 

embalagem com no mínimo 500g, utilizado em máquinas automáticas de café, 

com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro 

da data de fabricação e validade estampadas no rótulo da embalagem,  

embalagem constando a marca do produto, tipo solúvel, acondicionado em saco 

plástico atóxico.Certificado no PQC – Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 

Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto Rio 

na. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 

nid. Café solúvel, produto desidratado do extrato aquoso do café torrado, 

granulado, na cor do marrom claro ao marrom escuro, resíduo mineral fixo p/p 

áximo de 14%, umidade p/p máxima 5%, cafeína mínima 2%, validade mínima 

de 22 meses a contar da data da entrega, acondicionado em embalagem de 200 

g, suas condições deverão estar de acordo com a res. RDC 277/05 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Caldo de Carne, composto de sal, amido, glutamato monossodico, 

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne bovina, validade mínima 

10 meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado 

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114g. Produto sujeito à verificação 
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ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. Produto 

nid. Café em pó, torrado e moído, tipo extra forte, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no rótulo 

Programa de Qualidade do Café, da 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

nid. Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, embalagem do tipo 

vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 

fornecedor, com registro da data de fabricação e validade estampadas no rótulo 

Programa de Qualidade do Café, da 

ABIC. Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto 

Rio Zona. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

fé Solúvel Liofilizado, processo de produção Freeze Dried, 

embalagem com no mínimo 500g, utilizado em máquinas automáticas de café, 

com validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro 

no rótulo da embalagem,  

embalagem constando a marca do produto, tipo solúvel, acondicionado em saco 

Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 

Contendo impurezas máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de gosto Rio 

na. condições de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 22/9/2005 e 

nid. Café solúvel, produto desidratado do extrato aquoso do café torrado, 

granulado, na cor do marrom claro ao marrom escuro, resíduo mineral fixo p/p 

áximo de 14%, umidade p/p máxima 5%, cafeína mínima 2%, validade mínima 

de 22 meses a contar da data da entrega, acondicionado em embalagem de 200 

g, suas condições deverão estar de acordo com a res. RDC 277/05 - Anvisa. 

o da entrega aos proced. Administrativos 

nid. Caldo de Carne, composto de sal, amido, glutamato monossodico, 

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne bovina, validade mínima 

letes, contendo 12 unidades, acondicionado 

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114g. Produto sujeito à verificação 
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no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 270 Unid. Caldo de Galinha, composto de sal, amido, gl

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne de frango, validade mínima 

10 meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado 

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114 g. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

Anvisa. 

 590 Unid. Canela em pó fina, homogênea, obtida da casca de espécies vegetais 

genuínos, grãos sãos e limpos, de coloração pardo amarelada ou marrom claro, 

com aspecto, cheiro a

estranhos a sua espécie, acondicionada em embalagem apropriada, atóxica e 

resistente, contendo 100 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução RDC 276/05 e suas alterações posteriores.

no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

 115 unid. Canela em rama, obtida da casca de espécies vegetais genuínos, de 

coloração pardo amarelada ou marrom claro, com aspecto, cheiro aromático e 

sabor próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, 

acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 10 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 276/05 e suas 

alterações posteriores, produto sujeito à ve

Administrativos determinados pela Anvisa.

 440 Kg Caqui de primeira qualidade, apresentando tamanho, cor e conformação 

uniformes, peso médio de 150g por fruta, devendo ser bem desenvolvido e 

maduro, com polpa intacta,

e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 10.460 Kg Carne bovina 

dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e 

gordura, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, 

isenta de gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico 

atóxico próprio para alimentos, devidamente fechada, pacote médio de 01 kg, 

suas condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 

tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

 23.400 Kg Carne bovina 

gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, 

embalada em saco plástico transparente, atóxico,  pacote médio de 01 kg, suas 
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no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

270 Unid. Caldo de Galinha, composto de sal, amido, glutamato monossodico, 

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne de frango, validade mínima 

10 meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado 

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114 g. Produto sujeito à 

ificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

590 Unid. Canela em pó fina, homogênea, obtida da casca de espécies vegetais 

genuínos, grãos sãos e limpos, de coloração pardo amarelada ou marrom claro, 

com aspecto, cheiro aromático e sabor próprios, livre de sujidades e materiais 

estranhos a sua espécie, acondicionada em embalagem apropriada, atóxica e 

resistente, contendo 100 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução RDC 276/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Canela em rama, obtida da casca de espécies vegetais genuínos, de 

coloração pardo amarelada ou marrom claro, com aspecto, cheiro aromático e 

bor próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, 

acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 10 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 276/05 e suas 

alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. 

Administrativos determinados pela Anvisa. 

440 Kg Caqui de primeira qualidade, apresentando tamanho, cor e conformação 

uniformes, peso médio de 150g por fruta, devendo ser bem desenvolvido e 

maduro, com polpa intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio 

e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

10.460 Kg Carne bovina - Acém (Dianteiro), cortada em cubos uniformes com 

dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e 

gordura, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, 

isenta de gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico 

óxico próprio para alimentos, devidamente fechada, pacote médio de 01 kg, 

suas condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 

tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

23.400 Kg Carne bovina - Acém, moída, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e 

gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, 

embalada em saco plástico transparente, atóxico,  pacote médio de 01 kg, suas 
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no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

utamato monossodico, 

açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne de frango, validade mínima 

10 meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado 

em caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114 g. Produto sujeito à 

ificação no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

590 Unid. Canela em pó fina, homogênea, obtida da casca de espécies vegetais 

genuínos, grãos sãos e limpos, de coloração pardo amarelada ou marrom claro, 

romático e sabor próprios, livre de sujidades e materiais 

estranhos a sua espécie, acondicionada em embalagem apropriada, atóxica e 

resistente, contendo 100 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Canela em rama, obtida da casca de espécies vegetais genuínos, de 

coloração pardo amarelada ou marrom claro, com aspecto, cheiro aromático e 

bor próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, 

acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 10 g, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 276/05 e suas 

rificação no ato da entrega aos proced. 

440 Kg Caqui de primeira qualidade, apresentando tamanho, cor e conformação 

uniformes, peso médio de 150g por fruta, devendo ser bem desenvolvido e 

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio 

e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

cubos uniformes com 

dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e 

gordura, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, 

isenta de gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico 

óxico próprio para alimentos, devidamente fechada, pacote médio de 01 kg, 

suas condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 

tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

, moída, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e 

gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, 

embalada em saco plástico transparente, atóxico,  pacote médio de 01 kg, suas 
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condições deverão estar de acordo com as normas

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega.

 1.460 Kg Carne bovina 

de +/- 10 gramas, resfriada, 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas condições deverão 

estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 880 Kg Carne bovina 

limpa e em embalagens que contenham especificados o local de origem do 

produto, peso, data de embalagem e data de vencimento, suas condições 

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

do SIM, SIP e/ou

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 1.360 Kg Carne bovina 

de +/- 10 gramas, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e gordura, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, e suas condições deverão 

estar de acordo com as normas 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 4.360 Kg Carne bovina 

e 8 cm³, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor 

próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plásti

alimentos, devidamente fechada e isenta de qualquer material estranho,  pacote 

médio de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

características PSE e DFD.

 940 Kg Carne bovina 

sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios,embalada em embalagem primaria, 
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condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega. 

1.460 Kg Carne bovina - Chuleta, em bifes, de 120 gramas cada com tolerância 

10 gramas, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas condições deverão 

estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

880 Kg Carne bovina - Costela, produto de qualidade, cor e odor característicos, 

limpa e em embalagens que contenham especificados o local de origem do 

produto, peso, data de embalagem e data de vencimento, suas condições 

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD, produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

1.360 Kg Carne bovina - Coxão Mole, em bifes, 120 gramas cada com tolerância 

10 gramas, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e gordura, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, e suas condições deverão 

estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

4.360 Kg Carne bovina - Miolo de paleta, cortada em cubos nos tamanhos entre 4 

e 8 cm³, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor 

próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico atóxico própria para 

alimentos, devidamente fechada e isenta de qualquer material estranho,  pacote 

médio de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

ticas PSE e DFD. 

940 Kg Carne bovina - Músculo COM OSSO, resfriada, com no Maximo 10% de 

sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios,embalada em embalagem primaria, 
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do RIISPOA e ANVISA, tendo 

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Chuleta, em bifes, de 120 gramas cada com tolerância 

com no Maximo 10% de sebo e gordura, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas condições deverão 

estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

e odor característicos, 

limpa e em embalagens que contenham especificados o local de origem do 

produto, peso, data de embalagem e data de vencimento, suas condições 

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

SIF, não possuir as características PSE e DFD, produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Coxão Mole, em bifes, 120 gramas cada com tolerância 

10 gramas, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e gordura, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em saco 

plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, e suas condições deverão 

do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

de paleta, cortada em cubos nos tamanhos entre 4 

e 8 cm³, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor 

próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

co atóxico própria para 

alimentos, devidamente fechada e isenta de qualquer material estranho,  pacote 

médio de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

Músculo COM OSSO, resfriada, com no Maximo 10% de 

sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios,embalada em embalagem primaria, 
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de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente selada e isenta de fecho 

ou qualquer material estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão estar 

de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 

e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

 3.400 Kg Carne bovina 

3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 

e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico atóxico própria para 

alimentos, devidamente selada e isenta de fecho ou qualquer material estranho, 

pacote de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

características PSE e DFD.

 1.360 Kg Carne bovina 

tolerância de +/-

com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em 

saco plástico transparente, atóxic

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administra

pela Secretaria de Agricultura.

 1.000 Kg Carne bovina 

e gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 

ossos, embalada em saco plástico transparente, ató

condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Secretaria de Agricultura.

 31.070 Kg Carne de Frango 

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característ

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

coágulos e queimaduras por congelamento. Acondicionada em embalagem 

original do frigorífico, com rotulagem constando identificação do produto, marca 

do fabricante, núme

produtor, lote, data de validade. Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão 

estar devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de 
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de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente selada e isenta de fecho 

er material estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão estar 

de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 

e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

3.400 Kg Carne bovina - Músculo, cortada em cubos uniformes com

3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 

e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico atóxico própria para 

limentos, devidamente selada e isenta de fecho ou qualquer material estranho, 

pacote de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

características PSE e DFD. 

g Carne bovina - Patinho (traseiro), em bifes, 120 gramas cada com 

- 10 gramas, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e gordura, 

com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em 

saco plástico transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas condições 

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administra

pela Secretaria de Agricultura. 

1.000 Kg Carne bovina - Patinho, moída, resfriada, com no Máximo 10% de sebo 

e gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 

ossos, embalada em saco plástico transparente, atóxico, pesando 01 kg, suas 

condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Secretaria de Agricultura. 

31.070 Kg Carne de Frango - Coxa e Sobrecoxa, in natura, congelada, com teor 

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característ

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

coágulos e queimaduras por congelamento. Acondicionada em embalagem 

original do frigorífico, com rotulagem constando identificação do produto, marca 

do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do estabelecimento 

produtor, lote, data de validade. Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão 

estar devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de 
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de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente selada e isenta de fecho 

er material estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão estar 

de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 

Músculo, cortada em cubos uniformes com dimensões de 

3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 

e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 

aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de plástico atóxico própria para 

limentos, devidamente selada e isenta de fecho ou qualquer material estranho, 

pacote de 01 kg e suas condições deverão estar de acordo com as normas do 

RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

Patinho (traseiro), em bifes, 120 gramas cada com 

10 gramas, resfriada, com no Máximo 10% de sebo e gordura, 

com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens, embalada em 

o, próprio para alimentos, suas condições 

deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção 

do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Patinho, moída, resfriada, com no Máximo 10% de sebo 

e gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 

xico, pesando 01 kg, suas 

condições deverão estar de acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 

inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

Coxa e Sobrecoxa, in natura, congelada, com teor 

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

coágulos e queimaduras por congelamento. Acondicionada em embalagem 

original do frigorífico, com rotulagem constando identificação do produto, marca 

ro do serviço de inspeção sanitária do estabelecimento 

produtor, lote, data de validade. Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão 

estar devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de 
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acordo com Regulamento de Inspeção Industri

Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017.

 1.070 Kg  Carne de Frango 

congelada. com teor máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 

do MAPA.  Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor 

característicos. Não deve apresentar formações de cristais de gelo, penas e 

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. 

Acondicionada em embalagem de polietileno atóxico res

constando identificação do produto, marca do fabricante, número do serviço de 

inspeção sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de validade.Pacotes 

com até 2kg As embalagens deverão estar devidamente rotuladas conforme 

legislação vigente. Produto deverá estar de acordo com Regulamento de 

Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto 

nº 9.013, de 29 de março de 2017.

 30.800 Kg  Carne de Frango 

total máximo de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

coágulos e queimaduras por congela

polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando identificação do produto, 

marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do estabelecimento 

produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão e

rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de acordo com 

Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal 

(RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017.

 500 Kg Carne moída de frango, tipo f

cor, odor e sabor característicos do produto, de boa qualidade, com denominação 

do nome do produto, fabricante, endereço, registro no Ministério da agricultura 

(SIF, IMA ou SIM), data de fabricação e validade. E

resistente e lacrado, de 1 kg.

 7.680 Kg Carne suína 

gramas, resfriada, deverá apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, 

acondicionada em embalagem primaria de plás

alimentos, selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir em embalagem 

plástica que contenha a procedência de abatedouro com serviço, e suas 

condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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acordo com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 

Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017.

1.070 Kg  Carne de Frango - Filé de Peito de Frango, sem osso, in natura, 

congelada. com teor máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 

MAPA.  Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor 

característicos. Não deve apresentar formações de cristais de gelo, penas e 

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. 

Acondicionada em embalagem de polietileno atóxico resistente, com rotulagem 

constando identificação do produto, marca do fabricante, número do serviço de 

inspeção sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de validade.Pacotes 

com até 2kg As embalagens deverão estar devidamente rotuladas conforme 

lação vigente. Produto deverá estar de acordo com Regulamento de 

Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto 

nº 9.013, de 29 de março de 2017. 

30.800 Kg  Carne de Frango - Peito de Frango, in natura, congelada. Com teor 

total máximo de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

coágulos e queimaduras por congelamento. Acondicionada em embalagem de 

polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando identificação do produto, 

marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do estabelecimento 

produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão e

rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de acordo com 

Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal 

(RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017. 

500 Kg Carne moída de frango, tipo filé de peito de frango moído, resfriado, com 

cor, odor e sabor característicos do produto, de boa qualidade, com denominação 

do nome do produto, fabricante, endereço, registro no Ministério da agricultura 

(SIF, IMA ou SIM), data de fabricação e validade. Embalado em saco plástico 

resistente e lacrado, de 1 kg. 

7.680 Kg Carne suína - Bisteca, em bifes, de 135 gramas c/ tolerância de +/

gramas, resfriada, deverá apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, 

acondicionada em embalagem primaria de plástico atóxico, própria para 

alimentos, selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir em embalagem 

plástica que contenha a procedência de abatedouro com serviço, e suas 

condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e 
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al e Sanitária de Produtos de 

Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017. 

Filé de Peito de Frango, sem osso, in natura, 

congelada. com teor máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 

MAPA.  Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor 

característicos. Não deve apresentar formações de cristais de gelo, penas e 

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. 

istente, com rotulagem 

constando identificação do produto, marca do fabricante, número do serviço de 

inspeção sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de validade.Pacotes 

com até 2kg As embalagens deverão estar devidamente rotuladas conforme 

lação vigente. Produto deverá estar de acordo com Regulamento de 

Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto 

Peito de Frango, in natura, congelada. Com teor 

total máximo de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 

Apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 

mento. Acondicionada em embalagem de 

polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando identificação do produto, 

marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do estabelecimento 

produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão estar devidamente 

rotuladas conforme legislação vigente. Produto deverá estar de acordo com 

Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal 

ilé de peito de frango moído, resfriado, com 

cor, odor e sabor característicos do produto, de boa qualidade, com denominação 

do nome do produto, fabricante, endereço, registro no Ministério da agricultura 

mbalado em saco plástico 

Bisteca, em bifes, de 135 gramas c/ tolerância de +/- 10 

gramas, resfriada, deverá apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, 

tico atóxico, própria para 

alimentos, selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir em embalagem 

plástica que contenha a procedência de abatedouro com serviço, e suas 

condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e 
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ANVISA, tendo 

PSE e DFD. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Secretaria de Agricultura.

 580 Kg Carne suína 

apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em 

embalagem primária de plástico atóxico, própria para alimentos, selada e s/fechos 

e material estranho, devem vir em embalagem plástica que contenha a 

procedência de abatedou

acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administra

pela Secretaria de Agricultura.

 580 Kg Carne suína 

máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em embalagem primária 

de plástico atóxico, própria para alimentos, selada e s/fec

devem vir em embalagem plástica que contenha a procedência de abatedouro 

com serviço, e suas condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas 

da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

características PSE e DFD. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de Agricultura.

 8.300 unid. Carne suína, Pernil, sem osso e sem pele,  congelada, no máximo 

10% gordura. Picada em cubos de ap

sabor próprio, não possuir as características de PSE e DFD. Embalada em 

embalagem primária de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 

selada e isenta de material estranho em pacotes de 01 kg atendendo as 

condições determinadas pelas normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 

SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da entrega.

 10.900 Kg Cebola, média, com diâmetro equatorial entre 50 mm a 70 mm, não 

apresentar defeitos externos e internos que prejudiqu

brotado, dano mecânico, mancha negra (carvão), parcialmente sem película ou 

podre, devendo ser entregue em embalagem plástica transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 5.920 Kg Cenoura, média, com comprimento entre 180 a 219 mm, não apresentar 

defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, como: dano mecânico, 

deformação, injuria, pragas, lenhosa, murcha, ombro verde ou roxo, podridão 

mole, podridão seca, rachada, deve

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 

PSE e DFD. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Secretaria de Agricultura. 

580 Kg Carne suína - Costelinha, sem pele, resfriada, co

apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em 

embalagem primária de plástico atóxico, própria para alimentos, selada e s/fechos 

e material estranho, devem vir em embalagem plástica que contenha a 

procedência de abatedouro com serviço, e suas condições deverão estar de 

acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administra

pela Secretaria de Agricultura. 

580 Kg Carne suína - Lombinho, resfriada, sem osso, deverá apresentar no 

máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em embalagem primária 

de plástico atóxico, própria para alimentos, selada e s/fechos e material estranho, 

devem vir em embalagem plástica que contenha a procedência de abatedouro 

com serviço, e suas condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas 

da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

ísticas PSE e DFD. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de Agricultura.

nid. Carne suína, Pernil, sem osso e sem pele,  congelada, no máximo 

10% gordura. Picada em cubos de aproximadamente 5 cm.  Com cor, cheiro e 

sabor próprio, não possuir as características de PSE e DFD. Embalada em 

embalagem primária de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 

selada e isenta de material estranho em pacotes de 01 kg atendendo as 

condições determinadas pelas normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 

SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da entrega. 

10.900 Kg Cebola, média, com diâmetro equatorial entre 50 mm a 70 mm, não 

apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o consumo, como: 

brotado, dano mecânico, mancha negra (carvão), parcialmente sem película ou 

podre, devendo ser entregue em embalagem plástica transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

g Cenoura, média, com comprimento entre 180 a 219 mm, não apresentar 

defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, como: dano mecânico, 

deformação, injuria, pragas, lenhosa, murcha, ombro verde ou roxo, podridão 

mole, podridão seca, rachada, devendo ser entregue em embalagem plástica 
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inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 

PSE e DFD. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

 

Costelinha, sem pele, resfriada, com osso, deverá 

apresentar no máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em 

embalagem primária de plástico atóxico, própria para alimentos, selada e s/fechos 

e material estranho, devem vir em embalagem plástica que contenha a 

ro com serviço, e suas condições deverão estar de 

acordo com as normas Técnicas da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, 

SIP e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Lombinho, resfriada, sem osso, deverá apresentar no 

máximo 10% de gordura e aponeuroses, acondicionada em embalagem primária 

hos e material estranho, 

devem vir em embalagem plástica que contenha a procedência de abatedouro 

com serviço, e suas condições deverão estar de acordo com as normas Técnicas 

da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 

ísticas PSE e DFD. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de Agricultura. 

nid. Carne suína, Pernil, sem osso e sem pele,  congelada, no máximo 

roximadamente 5 cm.  Com cor, cheiro e 

sabor próprio, não possuir as características de PSE e DFD. Embalada em 

embalagem primária de plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 

selada e isenta de material estranho em pacotes de 01 kg atendendo as 

condições determinadas pelas normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 

10.900 Kg Cebola, média, com diâmetro equatorial entre 50 mm a 70 mm, não 

em o consumo, como: 

brotado, dano mecânico, mancha negra (carvão), parcialmente sem película ou 

podre, devendo ser entregue em embalagem plástica transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

g Cenoura, média, com comprimento entre 180 a 219 mm, não apresentar 

defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, como: dano mecânico, 

deformação, injuria, pragas, lenhosa, murcha, ombro verde ou roxo, podridão 

ndo ser entregue em embalagem plástica 
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transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço completo do fornecedor.

 50 unid. Cesta básica alimentícia para diabéticos: 03 pacotes de 1 kg de arroz 

integral; 02 pacotes de 1 

pó torrado e moído tradicional; 01 frasco de 80 ml de adoçante natural de mesa 

líquido a base de stevia; 01 pacote de 1 kg de sal refinado; 01 pacote de 500 g de 

massa alimentícia seca integral tipo 

trigo integral; 01 pacote de 1 kg de fubá; 01 frasco de 900 ml de óleo comestível 

de soja; 01 pacote de 400 g de leite em pó desnatado; 01 sachê de 300 g de 

extrato de tomate sem açúcar. Os alimentos deverão vir

cesta básica que suportem o peso das mesmas.

 5.000 unid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote de 05 kg de arroz 

parboilizado tipo 1, 04 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 

g café solúvel em pó

de 01 kg de sal refinado, 01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 

espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 02 pacotes de 01 kg 

de fubá, 01 frasco de 900 ml de óleo comes

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco. Os 

alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso 

das mesmas. 

 1.300 unid. Cesta básica alimentícia, constituída d

parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g 

de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar cristal, 

01 pacote de 01 kg de sal refinado, 293 1.045 Un. 120.228 

açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia seca 

parafuso, 01 pacote de  5 kg de farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 

fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 03 pacotes de 400 g de 

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco, 01 pote 

de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg de farinha de mandioca 

seca fina, 01 pote 

de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha de trigo MIX, 01 lata ou sachê de 300 g 

de extrato de tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta 

básica que suportem o peso das mesm

 600 unid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 03 pacotes de 05 kg cada de 

arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 pacote de 
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transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço completo do fornecedor. 

nid. Cesta básica alimentícia para diabéticos: 03 pacotes de 1 kg de arroz 

integral; 02 pacotes de 1 kg de feijão preto tipo 1; 01 pacote de 500 g de café em 

pó torrado e moído tradicional; 01 frasco de 80 ml de adoçante natural de mesa 

líquido a base de stevia; 01 pacote de 1 kg de sal refinado; 01 pacote de 500 g de 

massa alimentícia seca integral tipo espaguete; 02 pacotes de 01 kg de farinha de 

trigo integral; 01 pacote de 1 kg de fubá; 01 frasco de 900 ml de óleo comestível 

de soja; 01 pacote de 400 g de leite em pó desnatado; 01 sachê de 300 g de 

extrato de tomate sem açúcar. Os alimentos deverão vir em sacolas próprias para 

cesta básica que suportem o peso das mesmas. 

nid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote de 05 kg de arroz 

parboilizado tipo 1, 04 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 

g café solúvel em pó tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar cristal, 01 pacote 

de 01 kg de sal refinado, 01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 

espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 02 pacotes de 01 kg 

de fubá, 01 frasco de 900 ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 400 g de 

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco. Os 

alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso 

nid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 02 pacotes de 05 kg de arroz 

parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g 

de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar cristal, 

01 pacote de 01 kg de sal refinado, 293 1.045 Un. 120.228 

açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia seca 

parafuso, 01 pacote de  5 kg de farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 

fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 03 pacotes de 400 g de 

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco, 01 pote 

de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg de farinha de mandioca 

seca fina, 01 pote de 500 g de margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml de vinagre 

de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha de trigo MIX, 01 lata ou sachê de 300 g 

de extrato de tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta 

básica que suportem o peso das mesmas. 

nid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 03 pacotes de 05 kg cada de 

arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 pacote de 
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transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

nid. Cesta básica alimentícia para diabéticos: 03 pacotes de 1 kg de arroz 

kg de feijão preto tipo 1; 01 pacote de 500 g de café em 

pó torrado e moído tradicional; 01 frasco de 80 ml de adoçante natural de mesa 

líquido a base de stevia; 01 pacote de 1 kg de sal refinado; 01 pacote de 500 g de 

espaguete; 02 pacotes de 01 kg de farinha de 

trigo integral; 01 pacote de 1 kg de fubá; 01 frasco de 900 ml de óleo comestível 

de soja; 01 pacote de 400 g de leite em pó desnatado; 01 sachê de 300 g de 

em sacolas próprias para 

nid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote de 05 kg de arroz 

parboilizado tipo 1, 04 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 

tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar cristal, 01 pacote 

de 01 kg de sal refinado, 01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 

espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 02 pacotes de 01 kg 

tível de soja, 02 pacotes de 400 g de 

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco. Os 

alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso 

e: 02 pacotes de 05 kg de arroz 

parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g 

de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar cristal, 

01 pacote de 01 kg de sal refinado, 293 1.045 Un. 120.228 pacote de 05 kg de 

açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia seca 

parafuso, 01 pacote de  5 kg de farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 

fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 03 pacotes de 400 g de 

leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento biológico seco, 01 pote 

de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg de farinha de mandioca 

de 500 g de margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml de vinagre 

de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha de trigo MIX, 01 lata ou sachê de 300 g 

de extrato de tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas próprias para cesta 

nid. Cesta básica alimentícia, constituída de: 03 pacotes de 05 kg cada de 

arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01 kg de feijão preto tipo 1, 01 pacote de 
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500 g de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar 

cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 03 

pacotes de 01 kg de fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 02 

pacotes de 400 g de leite em pó i

biológico seco, 01 pote de 400 g de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg 

de farinha de mandioca seca fina, 01 pote de 500 g de margarina sem sal, 01 

frasco de 750 ml de vinagre de álcool, 02 pacotes de 720 

maria, 02 caixas (mínimo 10 saquinhos cada) de chá. Os alimentos deverão vir 

em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso das mesmas.  

 1.715 Cx. Chá camomila, constituído de florais inteiros, de espécies vegetais 

genuínos dessecados, de cor amarela pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e 

sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 

meses a contar da entrega, sachês envelopados individualmente, embalado em 

caixa de papel cartão, com mínim

estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa.

 1.735 Cx. Chá erva ci

vegetais genuínos, tostados e partidos, de cor verde cinza pardacenta, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

validade mínima de 11 meses a contar da e

cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrat

determinados pela Anvisa.

 732 Cx. Chá erva mate sabor limão, constituído de folhas e cascas de limão, de 

espécies vegetais genuínos, dessecados, tostados e partidos, de cor verde 

pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidad

parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da entrega,  embalado 

em caixa de papel cartão, com quantidade mínima de 10 saquinhos, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro 

de 2005 e suas alterações. 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 1.535 Cx. Chá maçã com canela, constituído de florais, folhas novas, brotos, 

casca, de espécies vegetais genuínos, dessecados, ligeiramente tostados
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500 g de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar 

1 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 03 

pacotes de 01 kg de fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 02 

pacotes de 400 g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125 g de fermento 

biológico seco, 01 pote de 400 g de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg 

de farinha de mandioca seca fina, 01 pote de 500 g de margarina sem sal, 01 

frasco de 750 ml de vinagre de álcool, 02 pacotes de 720 g de biscoito doce tipo 

maria, 02 caixas (mínimo 10 saquinhos cada) de chá. Os alimentos deverão vir 

em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso das mesmas.  

1.715 Cx. Chá camomila, constituído de florais inteiros, de espécies vegetais 

nos dessecados, de cor amarela pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e 

sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 

meses a contar da entrega, sachês envelopados individualmente, embalado em 

caixa de papel cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas condições deverão 

estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

1.735 Cx. Chá erva cidreira, constituído de frutos maduros inteiros, de espécies 

vegetais genuínos, tostados e partidos, de cor verde cinza pardacenta, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

validade mínima de 11 meses a contar da entrega, embalado em caixa de papel 

cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrat

determinados pela Anvisa. 

732 Cx. Chá erva mate sabor limão, constituído de folhas e cascas de limão, de 

espécies vegetais genuínos, dessecados, tostados e partidos, de cor verde 

pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidad

parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da entrega,  embalado 

em caixa de papel cartão, com quantidade mínima de 10 saquinhos, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro 

de 2005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

1.535 Cx. Chá maçã com canela, constituído de florais, folhas novas, brotos, 

casca, de espécies vegetais genuínos, dessecados, ligeiramente tostados
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500 g de café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05 kg de açúcar 

1 pacote de 01 kg de sal refinado, 02 pacotes de 500 g de massa 

alimentícia seca espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo especial, 03 

pacotes de 01 kg de fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de soja, 02 

ntegral, 01 embalagem de 125 g de fermento 

biológico seco, 01 pote de 400 g de doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01 kg 

de farinha de mandioca seca fina, 01 pote de 500 g de margarina sem sal, 01 

g de biscoito doce tipo 

maria, 02 caixas (mínimo 10 saquinhos cada) de chá. Os alimentos deverão vir 

em sacolas próprias para cesta básica que suportem o peso das mesmas.   

1.715 Cx. Chá camomila, constituído de florais inteiros, de espécies vegetais 

nos dessecados, de cor amarela pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e 

sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 

meses a contar da entrega, sachês envelopados individualmente, embalado em 

o de 10 saquinhos, suas condições deverão 

estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

dreira, constituído de frutos maduros inteiros, de espécies 

vegetais genuínos, tostados e partidos, de cor verde cinza pardacenta, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

ntrega, embalado em caixa de papel 

cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

732 Cx. Chá erva mate sabor limão, constituído de folhas e cascas de limão, de 

espécies vegetais genuínos, dessecados, tostados e partidos, de cor verde 

pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, 

parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da entrega,  embalado 

em caixa de papel cartão, com quantidade mínima de 10 saquinhos, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de setembro 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

1.535 Cx. Chá maçã com canela, constituído de florais, folhas novas, brotos, 

casca, de espécies vegetais genuínos, dessecados, ligeiramente tostados e 
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partidos, de cor vermelha pardacenta, com aspecto, cheiro e sabor próprios, 

isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da 

entrega, saches envelopados individualmente, embalado em caixa de papel 

cartão, com mínimo de 10

com a resolução RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos da Anvisa.

 3.032 Cx. Chá Mate Natural, constituído de folhas novas, hastes e 

ligeiramente tostados de erva mate, sem coloração artificial, sãos e limpos, 

acondicionado em caixas de 250 g e validade de no mínimo 12 meses a partir da 

data da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

277 de 22 setembro 

procedimentos administrativos da Anvisa.

 657 Cx. Chá preto, constituído de folhas novas e brotos sãos, de espécies 

vegetais genuínos tostados e partidos, preta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

277 de 22 de setembro de 2

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 1.420 unid. Chá, constituído de folhas e/ou polpa da fruta de espécies vegetais 

genuínos, dessecados, tostados e partidos, co

próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resol

277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

Diversos sabores: maracujá, pessego, limão com gengibre, laranja e limão, 

camomila e mel, 

capim cidreira, limão e mel, chá mate com canela, conforme solicitação.

 250 unid. Chocolate em pó solúvel, 50 % cacau com aspecto de pó fino e 

homogêneo, umidade máxima de 3% p.p., preparado com

solúvel e açúcar, podendo ser o cacau parcialmente desengordurado, embalado 

em embalagem apropriada, pesando 200 g. Validade mínima de 6 meses a contar 

da data da entrega.

 230 unid. Chocolate em pó,embalagem com no mínimo 1kg, utilizado

máquinas automáticas de café, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, leite 
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partidos, de cor vermelha pardacenta, com aspecto, cheiro e sabor próprios, 

isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da 

entrega, saches envelopados individualmente, embalado em caixa de papel 

cartão, com mínimo de 10 saquinhos e suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos da Anvisa.

3.032 Cx. Chá Mate Natural, constituído de folhas novas, hastes e 

ligeiramente tostados de erva mate, sem coloração artificial, sãos e limpos, 

acondicionado em caixas de 250 g e validade de no mínimo 12 meses a partir da 

data da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos da Anvisa. 

657 Cx. Chá preto, constituído de folhas novas e brotos sãos, de espécies 

vegetais genuínos tostados e partidos, preta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

rios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Chá, constituído de folhas e/ou polpa da fruta de espécies vegetais 

genuínos, dessecados, tostados e partidos, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resol

277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

Diversos sabores: maracujá, pessego, limão com gengibre, laranja e limão, 

camomila e mel, misto de frutas tropicais, chá verde com laranja, chá misto 

capim cidreira, limão e mel, chá mate com canela, conforme solicitação.

nid. Chocolate em pó solúvel, 50 % cacau com aspecto de pó fino e 

homogêneo, umidade máxima de 3% p.p., preparado com

solúvel e açúcar, podendo ser o cacau parcialmente desengordurado, embalado 

em embalagem apropriada, pesando 200 g. Validade mínima de 6 meses a contar 

da data da entrega. 

nid. Chocolate em pó,embalagem com no mínimo 1kg, utilizado

máquinas automáticas de café, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, leite 
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partidos, de cor vermelha pardacenta, com aspecto, cheiro e sabor próprios, 

isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a contar da 

entrega, saches envelopados individualmente, embalado em caixa de papel 

saquinhos e suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos da Anvisa. 

3.032 Cx. Chá Mate Natural, constituído de folhas novas, hastes e talos 

ligeiramente tostados de erva mate, sem coloração artificial, sãos e limpos, 

acondicionado em caixas de 250 g e validade de no mínimo 12 meses a partir da 

data da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

2005. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

657 Cx. Chá preto, constituído de folhas novas e brotos sãos, de espécies 

vegetais genuínos tostados e partidos, preta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

rios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Chá, constituído de folhas e/ou polpa da fruta de espécies vegetais 

m aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 

contar da entrega,  embalado em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 

de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 

277 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito à verificação 

no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

Diversos sabores: maracujá, pessego, limão com gengibre, laranja e limão, 

misto de frutas tropicais, chá verde com laranja, chá misto - 

capim cidreira, limão e mel, chá mate com canela, conforme solicitação. 

nid. Chocolate em pó solúvel, 50 % cacau com aspecto de pó fino e 

homogêneo, umidade máxima de 3% p.p., preparado com a mistura de cacau 

solúvel e açúcar, podendo ser o cacau parcialmente desengordurado, embalado 

em embalagem apropriada, pesando 200 g. Validade mínima de 6 meses a contar 

nid. Chocolate em pó,embalagem com no mínimo 1kg, utilizado em 

máquinas automáticas de café, obtido pela mistura de cacau em pó solúvel, leite 
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em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

aspecto, cor, odor

mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro da data de 

fabricação e validade estampadas no rótulo da embalagem,  embalagem 

constando a marca do produto, tipo solúvel, acond

atóxico. Suas condições deverão estar de acordo com a Resolução RDC n. º 273  

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações, produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

 44 unid. Chocolate granulado, pacote atóxico de 01 kg. Validade mínima de 6 

meses a contar da data da entrega.

 1.520 Kg Chuchu, de primeira qualidade, para consumo fresco, verde claro, 

médio, com peso entre 250 e 449 g, não apresentar defeitos internos e extern

que prejudiquem o consumo, dano profundo, defeito grave, fibroso e podridão, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso liquido, 

nome e endereço completo do fornecedor.

 32 unid. Cobertura fracionada de chocolate ao leite, e

Validade mínima de 4 meses na entrega.

 700 unid. Coco ralado sem Açúcar, aspecto flocos, produto obtido do endosperma 

do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo tecnológico 

adequado, com umidade máxima de 4%

branca, odor característico de coco ralado, livre de odor estranho, sabor 

característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e sujidades, 

validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem 

100 g, suas condições deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 180 unid. Coc

endosperma do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo 

tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% p/p e lipídios entre 35% a 

60%, cor branca, odor característico de coco ra

sabor característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e 

sujidades, validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem 

apropriada de 100 g, suas condições deverão estar de acordo com resoluçã

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

aspecto, cor, odor e sabor característicos, de fácil dissolução, com validade 

mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro da data de 

fabricação e validade estampadas no rótulo da embalagem,  embalagem 

constando a marca do produto, tipo solúvel, acondicionado em saco plástico 

atóxico. Suas condições deverão estar de acordo com a Resolução RDC n. º 273  

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações, produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

id. Chocolate granulado, pacote atóxico de 01 kg. Validade mínima de 6 

meses a contar da data da entrega. 

1.520 Kg Chuchu, de primeira qualidade, para consumo fresco, verde claro, 

médio, com peso entre 250 e 449 g, não apresentar defeitos internos e extern

que prejudiquem o consumo, dano profundo, defeito grave, fibroso e podridão, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso liquido, 

nome e endereço completo do fornecedor. 

nid. Cobertura fracionada de chocolate ao leite, embalagem mínima de 1kg. 

Validade mínima de 4 meses na entrega. 

nid. Coco ralado sem Açúcar, aspecto flocos, produto obtido do endosperma 

do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo tecnológico 

adequado, com umidade máxima de 4% p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor 

branca, odor característico de coco ralado, livre de odor estranho, sabor 

característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e sujidades, 

validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem 

100 g, suas condições deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Coco ralado, adoçado, aspecto granulado, produto obtido do 

endosperma do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo 

tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% p/p e lipídios entre 35% a 

60%, cor branca, odor característico de coco ralado, livre de odores estranhos, 

sabor característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e 

sujidades, validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem 

apropriada de 100 g, suas condições deverão estar de acordo com resoluçã

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 
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em pó e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 

constituído de pó fino e homogêneo, isento de sujidades e materiais estranhos, 

e sabor característicos, de fácil dissolução, com validade 

mínima de 6 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com registro da data de 

fabricação e validade estampadas no rótulo da embalagem,  embalagem 

icionado em saco plástico 

atóxico. Suas condições deverão estar de acordo com a Resolução RDC n. º 273  

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações, produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa. 

id. Chocolate granulado, pacote atóxico de 01 kg. Validade mínima de 6 

1.520 Kg Chuchu, de primeira qualidade, para consumo fresco, verde claro, 

médio, com peso entre 250 e 449 g, não apresentar defeitos internos e externos 

que prejudiquem o consumo, dano profundo, defeito grave, fibroso e podridão, 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso liquido, 

mbalagem mínima de 1kg. 

nid. Coco ralado sem Açúcar, aspecto flocos, produto obtido do endosperma 

do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo tecnológico 

p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor 

branca, odor característico de coco ralado, livre de odor estranho, sabor 

característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e sujidades, 

validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem apropriada de 

100 g, suas condições deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 de 

setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

o ralado, adoçado, aspecto granulado, produto obtido do 

endosperma do fruto do coqueiro, parcialmente desidratado, obtido por processo 

tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% p/p e lipídios entre 35% a 

lado, livre de odores estranhos, 

sabor característico de coco ralado, livre de rancidez, isento de impurezas e 

sujidades, validade mínima de 10 meses a contar da entrega, em embalagem 

apropriada de 100 g, suas condições deverão estar de acordo com resolução 272 

de 22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 
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pela Anvisa. 

 1.112 unid. Colorífico, em pó fino, homogêneo, obtido de frutos maduros de 

espécies genuínos, grãos sãos, limpos, dessecados e moídos, de coloração 

vermelho intenso, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de materiais 

estranhos a sua espécie, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, 

resistente, contendo 500 g, vali

hermeticamente vedado.

 250 unid. Cookies Integrais, sabores coco, castanha, chocolate, aveia e mel, 

dentre outros (sabores alternados conforme solicitação) composto de farinha de 

trigo fortificada com ferro e ácido

chocolate, fibra de trigo, açucar invertido, extrato de malte, soro de leite em pó, 

ovos integrais desidratados, sal refinado, fermentos químicos, bicarbonato de 

sódio, pirofosfato de sódio, e bicarbonato de am

aroma artificial de manteiga e especiarias. Acondicionado em filme BOPP 

laminado e metalizado, com no mínimo 100 g. Validade mínima de 6 meses a 

contar da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 10 unid. Corante alimentício líquido, cores variadas. Embalagem mínima de 10 ml. 

Validade mínima de 6 meses a partir da data da entrega.

 440 unid. Couve flor, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre d

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, peso mínimo de 500g, embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço completo do 

 440 mç. Couve manteiga, em maços, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos 

do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço completo do fornecedor 

(Maço de 400g).

 95 unid. Cravo da índia, obtido do botão floral de espécie genuína, de coloração 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Colorífico, em pó fino, homogêneo, obtido de frutos maduros de 

genuínos, grãos sãos, limpos, dessecados e moídos, de coloração 

vermelho intenso, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de materiais 

estranhos a sua espécie, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, 

resistente, contendo 500 g, validade mínima 07 meses a contar da entrega, 

hermeticamente vedado. 

nid. Cookies Integrais, sabores coco, castanha, chocolate, aveia e mel, 

dentre outros (sabores alternados conforme solicitação) composto de farinha de 

trigo fortificada com ferro e ácido fólico, açucar, gordura vegetal, gotas sabor 

chocolate, fibra de trigo, açucar invertido, extrato de malte, soro de leite em pó, 

ovos integrais desidratados, sal refinado, fermentos químicos, bicarbonato de 

sódio, pirofosfato de sódio, e bicarbonato de amônia, estabilizante lecitina de soja, 

aroma artificial de manteiga e especiarias. Acondicionado em filme BOPP 

laminado e metalizado, com no mínimo 100 g. Validade mínima de 6 meses a 

contar da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 

22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Corante alimentício líquido, cores variadas. Embalagem mínima de 10 ml. 

de mínima de 6 meses a partir da data da entrega. 

nid. Couve flor, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre d

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, peso mínimo de 500g, embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço completo do fornecedor. 

ç. Couve manteiga, em maços, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos 

do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço completo do fornecedor 

(Maço de 400g). 

Cravo da índia, obtido do botão floral de espécie genuína, de coloração 
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nid. Colorífico, em pó fino, homogêneo, obtido de frutos maduros de 

genuínos, grãos sãos, limpos, dessecados e moídos, de coloração 

vermelho intenso, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de materiais 

estranhos a sua espécie, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, 

dade mínima 07 meses a contar da entrega, 

nid. Cookies Integrais, sabores coco, castanha, chocolate, aveia e mel, 

dentre outros (sabores alternados conforme solicitação) composto de farinha de 

fólico, açucar, gordura vegetal, gotas sabor 

chocolate, fibra de trigo, açucar invertido, extrato de malte, soro de leite em pó, 

ovos integrais desidratados, sal refinado, fermentos químicos, bicarbonato de 

ônia, estabilizante lecitina de soja, 

aroma artificial de manteiga e especiarias. Acondicionado em filme BOPP 

laminado e metalizado, com no mínimo 100 g. Validade mínima de 6 meses a 

contar da entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a portaria 263 de 

22 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Corante alimentício líquido, cores variadas. Embalagem mínima de 10 ml. 

nid. Couve flor, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração 

uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, peso mínimo de 500g, embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

ç. Couve manteiga, em maços, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de 

fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos 

do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço completo do fornecedor 

Cravo da índia, obtido do botão floral de espécie genuína, de coloração 
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pardo escura, cheiro e sabor próprios, com teor de umidade máxima de 16%, 

isento de detritos do próprio produto, e impurezas dos grãos ou sementes, 

validade mínima 10 meses a contar da

atóxico, pesando 10g, e suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

rdc 276/05 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela 

 580 unid. Creme de leite, apresentando teor de matéria gorda de no mínimo 17%, 

com validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, embalado em 

caixa cartonada, pesando aproximadamente  200 g, suas condições deverão estar 

de acordo com a po

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pelo MAPA.

 120 Kg Cuca Recheada, fresca, recheios diversos, bem assada, coloração 

uniforme, embalada e

rótulo com data de fabricação, prazo de validade, lista de ingredientes e 

nformação nutricional.

 355 unid. Doce de fruta em pasta, sabor Abóbora, Abóbora com coco, Uva ou 

Goiaba (sabores alternados con

desintegradas do fruto, com açúcar, isento de sujidades, parasitas e larvas, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, devendo estar embalado em pote de no 

mínimo 350 g, com validade mínima de 6 meses a con

suas condições deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 

Anvisa. Produto sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção 

do processo de produção visando à qualidade do produto final.

 740 unid. Doce de Frutas em Pasta, sabores variados, produzido com polpa de 

frutas, açúcar, envazado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, 

validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega. Suas condições 

deverão estar de acordo com resoluç

sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção do processo de 

produção visando à qualidade do produto final.

 355 unid. Doce de Leite em Pasta, produzido com leite pasteurizado, açúcar e 

enzimas, devendo apresentar aspecto, cheiro e sabor próprios e cor amarelada, 

acondicionado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, validade 

de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega.

 155 unid. Erva doce (sementes) proveniente do fruto da P

grãos maduros, inteiros, limpos e dessecados, atendendo as condições gerais da 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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pardo escura, cheiro e sabor próprios, com teor de umidade máxima de 16%, 

isento de detritos do próprio produto, e impurezas dos grãos ou sementes, 

validade mínima 10 meses a contar da entrega, em saco plástico transparente, 

atóxico, pesando 10g, e suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

rdc 276/05 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Creme de leite, apresentando teor de matéria gorda de no mínimo 17%, 

com validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, embalado em 

caixa cartonada, pesando aproximadamente  200 g, suas condições deverão estar 

de acordo com a portaria ma-146, de 07/03/96, e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pelo MAPA. 

120 Kg Cuca Recheada, fresca, recheios diversos, bem assada, coloração 

uniforme, embalada em pacote transparente atóxico. A embalagem deve conter 

rótulo com data de fabricação, prazo de validade, lista de ingredientes e 

nformação nutricional. 

nid. Doce de fruta em pasta, sabor Abóbora, Abóbora com coco, Uva ou 

Goiaba (sabores alternados conforme solicitação) obtido das partes comestíveis 

desintegradas do fruto, com açúcar, isento de sujidades, parasitas e larvas, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, devendo estar embalado em pote de no 

mínimo 350 g, com validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega, 

suas condições deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 

Anvisa. Produto sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção 

do processo de produção visando à qualidade do produto final.

ce de Frutas em Pasta, sabores variados, produzido com polpa de 

frutas, açúcar, envazado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, 

validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega. Suas condições 

deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 

sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção do processo de 

produção visando à qualidade do produto final. 

nid. Doce de Leite em Pasta, produzido com leite pasteurizado, açúcar e 

devendo apresentar aspecto, cheiro e sabor próprios e cor amarelada, 

acondicionado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, validade 

de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega. 

nid. Erva doce (sementes) proveniente do fruto da P

grãos maduros, inteiros, limpos e dessecados, atendendo as condições gerais da 
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pardo escura, cheiro e sabor próprios, com teor de umidade máxima de 16%, 

isento de detritos do próprio produto, e impurezas dos grãos ou sementes, 

entrega, em saco plástico transparente, 

atóxico, pesando 10g, e suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

rdc 276/05 e suas alterações posteriores, produto sujeito à verificação no ato da 

Anvisa. 

nid. Creme de leite, apresentando teor de matéria gorda de no mínimo 17%, 

com validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, embalado em 

caixa cartonada, pesando aproximadamente  200 g, suas condições deverão estar 

146, de 07/03/96, e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

120 Kg Cuca Recheada, fresca, recheios diversos, bem assada, coloração 

m pacote transparente atóxico. A embalagem deve conter 

rótulo com data de fabricação, prazo de validade, lista de ingredientes e 

nid. Doce de fruta em pasta, sabor Abóbora, Abóbora com coco, Uva ou 

forme solicitação) obtido das partes comestíveis 

desintegradas do fruto, com açúcar, isento de sujidades, parasitas e larvas, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, devendo estar embalado em pote de no 

tar da data da entrega, 

suas condições deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 - 

Anvisa. Produto sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção 

do processo de produção visando à qualidade do produto final. 

ce de Frutas em Pasta, sabores variados, produzido com polpa de 

frutas, açúcar, envazado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, 

validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega. Suas condições 

ão RDC 272 de 22/09/2005 - Anvisa. Produto 

sujeito aos procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção do processo de 

nid. Doce de Leite em Pasta, produzido com leite pasteurizado, açúcar e 

devendo apresentar aspecto, cheiro e sabor próprios e cor amarelada, 

acondicionado em pote plástico próprio para alimentos, contendo 01 kg, validade 

nid. Erva doce (sementes) proveniente do fruto da Pimpinella anisum L, 

grãos maduros, inteiros, limpos e dessecados, atendendo as condições gerais da 
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Resolução - CNNPA nº 12, de 1978 da ANVISA. Embalagem mínima de 15g, 

devidamente rotulado e com prazo de validade mínima de 10 meses a contar da 

entrega, marca comercial, procedência de fabricação, número do registro no 

órgão competente e demais dados conforme as disposições da legislação vigente.

 100 pct. Ervilha verde congelada, simples, inteira, tamanho e coloração uniformes, 

acondicionada em pacote de 300 

data da entrega. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 730 unid. Ervilha verde em conserva, simples, inteira, imersa em líquido, tamanho 

e coloração uniformes, acondicionada em lata ou sachê com peso drenado de no 

mínimo 170 g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da data da entrega, 

sendo considerado como peso líquido o produto drenado, suas condições deverão 

estar de acordo com a portar

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 44 unid. Essência de Baunilha, frasco com tampa, com 30ml, com rótulo e data de 

fabrição de acordo com as exigências 

06 meses a contar da entrega.

 200 unid. Extrato de tomate tipo molho pronto, produto resultante da concentração 

de polpa de tomate por processo tecnológico, acrescido de temperos, preparado 

com frutos maduros sele

isento de sujidades e fermentação, validade mínima de 14 meses a contar da 

entrega, acondicionado em sachê ou embalagem cartonada de 1.020 kg, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução R

posteriores alterações. Produto sujeito a verificação no ato entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 20.560 unid. Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: tomate. Produto 

resultante da concentração de polpa

preparado com frutos maduros selecionados, sem pele, sem sementes, isento de 

sujidades e fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, conservantes, corantes e 

demais aditivos. Validade mínima de 8 meses a contar da entr

em sachê ou embalagem cartonada  de no mínimo 300g.

 300 unid. Farelo de aveia. Ingredientes: aveia em farelo, produto resultante da 

moagem de grãos de aveia após limpeza e classificação. Sem glúten ou 

contaminação pelo glúten durante o p

resistente, com peso de 500g. Prazo mínimo de validade 6 meses.

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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CNNPA nº 12, de 1978 da ANVISA. Embalagem mínima de 15g, 

devidamente rotulado e com prazo de validade mínima de 10 meses a contar da 

ca comercial, procedência de fabricação, número do registro no 

órgão competente e demais dados conforme as disposições da legislação vigente.

ct. Ervilha verde congelada, simples, inteira, tamanho e coloração uniformes, 

acondicionada em pacote de 300 g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da 

data da entrega. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Ervilha verde em conserva, simples, inteira, imersa em líquido, tamanho 

coloração uniformes, acondicionada em lata ou sachê com peso drenado de no 

mínimo 170 g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da data da entrega, 

sendo considerado como peso líquido o produto drenado, suas condições deverão 

estar de acordo com a portaria 272 de 22 setembro de 2005. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Essência de Baunilha, frasco com tampa, com 30ml, com rótulo e data de 

fabrição de acordo com as exigências estabelecidas pela Anvisa. Validade mínima 

06 meses a contar da entrega. 

nid. Extrato de tomate tipo molho pronto, produto resultante da concentração 

de polpa de tomate por processo tecnológico, acrescido de temperos, preparado 

com frutos maduros selecionados, sem pele, sem sementes e corantes artificiais, 

isento de sujidades e fermentação, validade mínima de 14 meses a contar da 

entrega, acondicionado em sachê ou embalagem cartonada de 1.020 kg, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução R

posteriores alterações. Produto sujeito a verificação no ato entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: tomate. Produto 

resultante da concentração de polpa de tomate por processo tecnológico, 

preparado com frutos maduros selecionados, sem pele, sem sementes, isento de 

sujidades e fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, conservantes, corantes e 

demais aditivos. Validade mínima de 8 meses a contar da entr

em sachê ou embalagem cartonada  de no mínimo 300g. 

nid. Farelo de aveia. Ingredientes: aveia em farelo, produto resultante da 

moagem de grãos de aveia após limpeza e classificação. Sem glúten ou 

contaminação pelo glúten durante o processo de fabricação. Embalagem: intacta, 

resistente, com peso de 500g. Prazo mínimo de validade 6 meses.
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CNNPA nº 12, de 1978 da ANVISA. Embalagem mínima de 15g, 

devidamente rotulado e com prazo de validade mínima de 10 meses a contar da 

ca comercial, procedência de fabricação, número do registro no 

órgão competente e demais dados conforme as disposições da legislação vigente. 

ct. Ervilha verde congelada, simples, inteira, tamanho e coloração uniformes, 

g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da 

data da entrega. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

nid. Ervilha verde em conserva, simples, inteira, imersa em líquido, tamanho 

coloração uniformes, acondicionada em lata ou sachê com peso drenado de no 

mínimo 170 g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da data da entrega, 

sendo considerado como peso líquido o produto drenado, suas condições deverão 

ia 272 de 22 setembro de 2005. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Essência de Baunilha, frasco com tampa, com 30ml, com rótulo e data de 

estabelecidas pela Anvisa. Validade mínima 

nid. Extrato de tomate tipo molho pronto, produto resultante da concentração 

de polpa de tomate por processo tecnológico, acrescido de temperos, preparado 

cionados, sem pele, sem sementes e corantes artificiais, 

isento de sujidades e fermentação, validade mínima de 14 meses a contar da 

entrega, acondicionado em sachê ou embalagem cartonada de 1.020 kg, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 276/03 e suas 

posteriores alterações. Produto sujeito a verificação no ato entrega aos 

nid. Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: tomate. Produto 

de tomate por processo tecnológico, 

preparado com frutos maduros selecionados, sem pele, sem sementes, isento de 

sujidades e fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, conservantes, corantes e 

demais aditivos. Validade mínima de 8 meses a contar da entrega, acondicionado 

nid. Farelo de aveia. Ingredientes: aveia em farelo, produto resultante da 

moagem de grãos de aveia após limpeza e classificação. Sem glúten ou 

rocesso de fabricação. Embalagem: intacta, 

resistente, com peso de 500g. Prazo mínimo de validade 6 meses. 
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 470 unid. Farinha de mandioca seca, fina, ligeiramente torrada, escura, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 07 meses a contar

acondicionada em saco plástico ou saco de papel, atóxico, contendo 01 kg,  suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 790 unid. Farinha de milho, tipo biju, do grão de milho torrado, na cor amarela, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 7 meses a contar da 

entrega, acondicionada em saco plástic

suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 

 140 unid. Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada, de cor amarelada, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 4 meses a contar da 

entrega, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g,  

suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 60 unid. Farinha de tapioca hidratada, 

fabricante, informaçõe nutricionais, data de fabricação e validade. Validade 

mínima de 2 meses a partir da entrega. Suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 3.840 unid. Farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e acido fólico, obtida 

do trigo moído, limpo, desgerminado, de cor branca,

e larvas, livre de fermentação, mofo e materiais terrosos, validade mínima de 3 

meses a contar da entrega, acondicionada em saco de papel atóxico, pesando 05 

kg, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 354/96.

 130 unid. Farinha de trigo especial,obtida do trigo moído, limpo, desgerminado, de 

cor branca, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de fermentação, mofo e 

materiais terrosos, validade mínima de 3 meses a contar da entrega, 

acondicionada em saco d

estar de acordo com a portaria 354/96.

 1.080 unid. Farinha de Trigo Pré

de papel atóxico de 05 kg, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Farinha de mandioca seca, fina, ligeiramente torrada, escura, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 07 meses a contar

acondicionada em saco plástico ou saco de papel, atóxico, contendo 01 kg,  suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Farinha de milho, tipo biju, do grão de milho torrado, na cor amarela, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 7 meses a contar da 

entrega, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, pesando 1 Kg, 

suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela 

nid. Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada, de cor amarelada, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 4 meses a contar da 

entrega, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g,  

dições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Farinha de tapioca hidratada, embalagem de 500g, Contendo nome do 

fabricante, informaçõe nutricionais, data de fabricação e validade. Validade 

mínima de 2 meses a partir da entrega. Suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e acido fólico, obtida 

do trigo moído, limpo, desgerminado, de cor branca, isenta de sujidades, parasitas 

e larvas, livre de fermentação, mofo e materiais terrosos, validade mínima de 3 

meses a contar da entrega, acondicionada em saco de papel atóxico, pesando 05 

kg, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 354/96.

nid. Farinha de trigo especial,obtida do trigo moído, limpo, desgerminado, de 

cor branca, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de fermentação, mofo e 

materiais terrosos, validade mínima de 3 meses a contar da entrega, 

acondicionada em saco de papel atóxico, pesando 01 kg, suas condições deverão 

estar de acordo com a portaria 354/96. 

nid. Farinha de Trigo Pré-Mesclada, completa (MIX), embalada em pacote 

de papel atóxico de 05 kg, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de 
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nid. Farinha de mandioca seca, fina, ligeiramente torrada, escura, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 07 meses a contar da entrega, 

acondicionada em saco plástico ou saco de papel, atóxico, contendo 01 kg,  suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Farinha de milho, tipo biju, do grão de milho torrado, na cor amarela, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 7 meses a contar da 

o transparente, atóxico, pesando 1 Kg, 

suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada, de cor amarelada, 

isenta de sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 4 meses a contar da 

entrega, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g,  

dições deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 de 22 de 

setembro 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

embalagem de 500g, Contendo nome do 

fabricante, informaçõe nutricionais, data de fabricação e validade. Validade 

mínima de 2 meses a partir da entrega. Suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e acido fólico, obtida 

isenta de sujidades, parasitas 

e larvas, livre de fermentação, mofo e materiais terrosos, validade mínima de 3 

meses a contar da entrega, acondicionada em saco de papel atóxico, pesando 05 

kg, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 354/96. 

nid. Farinha de trigo especial,obtida do trigo moído, limpo, desgerminado, de 

cor branca, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de fermentação, mofo e 

materiais terrosos, validade mínima de 3 meses a contar da entrega, 

e papel atóxico, pesando 01 kg, suas condições deverão 

Mesclada, completa (MIX), embalada em pacote 

de papel atóxico de 05 kg, isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de 
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fermentação, mofo e materiais estranhos a sua composição, validade de no 

mínimo 3 meses a partir da data da entrega.  Suas condições deverão estar de 

acordo com a portaria nº 354/96.

 350 Kg Feijão carioca, tipo 1, novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com t

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo c

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pelo MAPA.

 17.120 Kg Feijão preto, tipo

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

validade mínima de 04 meses a contar da data

deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos

determinados pelo MAPA.

 512 uUnid. Fermento biológico, tipo granulado seco instantâneo, composto de 

levedura , agente de reidratação, embalagem com 500 g, validade mínima de 1 

ano no momento da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

Resolução - CNNPA nº 38 de 1977 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 2.835 unid. Fermento químico, tipo em pó, composto de pirofosfato acido de 

sódio, bicarbonato de sódio, fosfato monocálcico, validade mínima de 4 meses a 

contar da data de entrega, acondicionado em embalagem hermeticamente 

fechada, com no mínimo 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

Resolução - CNNPA nº 38 de 1977 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 340 unid. Fórmula Infantil para lactentes de 0 a 6 meses, em pó, adicionado soro 

de leite, caseína e lactose. 

meses a contar da entrega.

 2.560 unid. Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em pó, adicionado 
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ação, mofo e materiais estranhos a sua composição, validade de no 

mínimo 3 meses a partir da data da entrega.  Suas condições deverão estar de 

acordo com a portaria nº 354/96. 

350 Kg Feijão carioca, tipo 1, novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com t

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pelo MAPA. 

17.120 Kg Feijão preto, tipo 1, novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com teor 

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

validade mínima de 04 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos

determinados pelo MAPA. 

Unid. Fermento biológico, tipo granulado seco instantâneo, composto de 

levedura , agente de reidratação, embalagem com 500 g, validade mínima de 1 

ano no momento da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

CNNPA nº 38 de 1977 - Anvisa e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Fermento químico, tipo em pó, composto de pirofosfato acido de 

ódio, bicarbonato de sódio, fosfato monocálcico, validade mínima de 4 meses a 

contar da data de entrega, acondicionado em embalagem hermeticamente 

fechada, com no mínimo 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

CNNPA nº 38 de 1977 - Anvisa e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Fórmula Infantil para lactentes de 0 a 6 meses, em pó, adicionado soro 

de leite, caseína e lactose. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 

meses a contar da entrega. 

nid. Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em pó, adicionado 
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ação, mofo e materiais estranhos a sua composição, validade de no 

mínimo 3 meses a partir da data da entrega.  Suas condições deverão estar de 

350 Kg Feijão carioca, tipo 1, novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com teor 

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

validade mínima de 05 meses a contar da data da entrega, suas condições 

om o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

1, novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com teor 

de umidade máxima de 14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de 

outras variedades e espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 01 kg, 

da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 

instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

Unid. Fermento biológico, tipo granulado seco instantâneo, composto de 

levedura , agente de reidratação, embalagem com 500 g, validade mínima de 1 

ano no momento da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

Anvisa e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Fermento químico, tipo em pó, composto de pirofosfato acido de 

ódio, bicarbonato de sódio, fosfato monocálcico, validade mínima de 4 meses a 

contar da data de entrega, acondicionado em embalagem hermeticamente 

fechada, com no mínimo 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a 

Anvisa e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Fórmula Infantil para lactentes de 0 a 6 meses, em pó, adicionado soro 

Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 

nid. Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em pó, adicionado 
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soro de leite, caseína e lactose. Embalagem lata até 800 gramas. Validade 

mínima 10 meses a contar d

 150 unid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 0 a 6 meses, 

em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. Indicado nos 

casos de alergia à proteína do leite de vaca, intolerância à lactose ou 

galactosemia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

contar da entrega.

 150 unid. Fórmula infantil especial sem lactose para lactentes, em pó, à base de 

leite de vaca, isenta de lactose (intolerância à lactose e/ou diarréia). Embalagem 

lata até 400 gramas. Validade mínima 10 meses a contar da entrega.

 150 unid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 6 a 12 

meses, em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. 

Indicado nos casos de alergia à proteína do leite

galactosemia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

contar da entrega.

 10 Kg Fruta cristalizada, mista, preparada com sacarose e frutas desidratadas, 

cobertura com cristais de açúcar com tecnologia ad

cheiro e sabor próprios, isenta de sujidades, detritos de animais, vegetais e outras 

substâncias, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, vedado, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de se

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 5.560 unid. Fubá de milho, simples, do grão de milho moído, baixo grau de 

impureza, de cor amarelo cla

ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

contendo ácido fólico, ferro e fibra alimentar. Validade mínima de 100 dias a partir 

da data de entrega, embalado em saco plásti

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de 

setembro de 2005. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 2.400 unid. Gelatina em 

tamponante, acidulante, corantes artificiais e outras substancias permitidas, 

qualidade ingredientes sãos e limpos umidade de 2% p/p. Sem sinais de 

alterações (vazamentos, corrosões internas, amassament

quaisquer modificações de natureza física, química ou organoléptica do produto. 

Validade mínima 10 meses a contar da entrega, acondicionado embalagem 
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soro de leite, caseína e lactose. Embalagem lata até 800 gramas. Validade 

mínima 10 meses a contar da entrega. 

nid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 0 a 6 meses, 

em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. Indicado nos 

casos de alergia à proteína do leite de vaca, intolerância à lactose ou 

ia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

contar da entrega. 

nid. Fórmula infantil especial sem lactose para lactentes, em pó, à base de 

leite de vaca, isenta de lactose (intolerância à lactose e/ou diarréia). Embalagem 

0 gramas. Validade mínima 10 meses a contar da entrega.

nid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 6 a 12 

meses, em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. 

Indicado nos casos de alergia à proteína do leite de vaca, intolerância à lactose ou 

galactosemia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

contar da entrega. 

10 Kg Fruta cristalizada, mista, preparada com sacarose e frutas desidratadas, 

cobertura com cristais de açúcar com tecnologia adequada, com aspecto, cor, 

cheiro e sabor próprios, isenta de sujidades, detritos de animais, vegetais e outras 

substâncias, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, vedado, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de se

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Fubá de milho, simples, do grão de milho moído, baixo grau de 

impureza, de cor amarelo claro, com aspecto, cheiro e sabor próprios, com 

ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

contendo ácido fólico, ferro e fibra alimentar. Validade mínima de 100 dias a partir 

da data de entrega, embalado em saco plástico transparente de 01 kg, atóxico, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de 

setembro de 2005. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Gelatina em pó, sabores diversos, composto de açúcar, sal, agente 

tamponante, acidulante, corantes artificiais e outras substancias permitidas, 

qualidade ingredientes sãos e limpos umidade de 2% p/p. Sem sinais de 

alterações (vazamentos, corrosões internas, amassament

quaisquer modificações de natureza física, química ou organoléptica do produto. 

Validade mínima 10 meses a contar da entrega, acondicionado embalagem 
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soro de leite, caseína e lactose. Embalagem lata até 800 gramas. Validade 

nid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 0 a 6 meses, 

em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. Indicado nos 

casos de alergia à proteína do leite de vaca, intolerância à lactose ou 

ia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

nid. Fórmula infantil especial sem lactose para lactentes, em pó, à base de 

leite de vaca, isenta de lactose (intolerância à lactose e/ou diarréia). Embalagem 

0 gramas. Validade mínima 10 meses a contar da entrega. 

nid. Fórmula infantil especial à base de soja, para lactentes de 6 a 12 

meses, em pó, 100% maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de lactose. 

de vaca, intolerância à lactose ou 

galactosemia. Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 10 meses a 

10 Kg Fruta cristalizada, mista, preparada com sacarose e frutas desidratadas, 

equada, com aspecto, cor, 

cheiro e sabor próprios, isenta de sujidades, detritos de animais, vegetais e outras 

substâncias, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, vedado, suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Fubá de milho, simples, do grão de milho moído, baixo grau de 

ro, com aspecto, cheiro e sabor próprios, com 

ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

contendo ácido fólico, ferro e fibra alimentar. Validade mínima de 100 dias a partir 

co transparente de 01 kg, atóxico, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de 

setembro de 2005. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

pó, sabores diversos, composto de açúcar, sal, agente 

tamponante, acidulante, corantes artificiais e outras substancias permitidas, 

qualidade ingredientes sãos e limpos umidade de 2% p/p. Sem sinais de 

alterações (vazamentos, corrosões internas, amassamentos), bem como, 

quaisquer modificações de natureza física, química ou organoléptica do produto. 

Validade mínima 10 meses a contar da entrega, acondicionado embalagem 
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apropriada, com peso mínimo de 20g.

 30 unid. Geléia de frutas diet: Ingredientes: polpa de 

sucralose, sem glúten. Características: cor, odor, sabor e textura 

característica.Embalagem primária: pote plástico com tampa, atóxico, resistente, 

ou pote de vidro, peso mínimo 200 gramas, com lacre de proteção intacto, 

rotulado de acordo com a legislação vigente. Na data de entrega o produto deve 

dispor de no mínimo 06 meses de validade. Suas condições deverão estar de 

acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 

procedimentos administrativos da A

visando à qualidade do produto final.

 124 unid. Goiabada, resultante do processamento adequado das partes 

comestíveis desintegradas de goiaba com açúcar, com ou sem adição de água, 

pectina, ajustador de ph e outro

legais, acondicionada em embalagem de 500 g, obedecendo a classificação de 

“doce em massa”,  apresentando consistência homogênea e de corte.

 250 unid. Hambúrguer de carne bovina, congelado, o produto deverá 

com SIM, SIP ou SIF, produzido dentro das normas técnicas do RIISPOA e 

ANVISA. Apresentar tamanho uniforme, ser livre de ossos quebrados, cartilagem, 

queimadura por congelamento, bolores, limo na superfície, com coloração normal. 

Pesar aproximadamente 56 g por unidade. O produto deverá ser armazenado em 

temperaturas inferiores a 

Validade mínima: 04 (quatro) meses a partir da data de entrega. Embalagem 

primária em plástico transparente, à 

armazenamento.

 500 unid. Iogurte c/ polpa de frutas, sabores diversos, elaborado a partir de leite e 

leite em pó desnatado, composto de açúcar, fermentos lácteos e polpa de frutas, 

espessante, aromatizante, con

artificialmente, validade mínima de 24 dias a contar da data de entrega, 

acondicionado em pote plástico lacrado, embalado em bandeja plástica lacrada 

com 06 unidades, com peso total a partir de 540g, suas co

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 30 unid. Iogurte de soja sabor morango. Embalagem de 180g. Pra

de no mínimo 01 mês a contar da entrega.

 310 unid. Iogurte integral com polpa de frutas, SEM LACTOSE. Conservado entre 
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apropriada, com peso mínimo de 20g. 

nid. Geléia de frutas diet: Ingredientes: polpa de fruta e edulcorante sorbitol e 

sucralose, sem glúten. Características: cor, odor, sabor e textura 

característica.Embalagem primária: pote plástico com tampa, atóxico, resistente, 

ou pote de vidro, peso mínimo 200 gramas, com lacre de proteção intacto, 

lado de acordo com a legislação vigente. Na data de entrega o produto deve 

dispor de no mínimo 06 meses de validade. Suas condições deverão estar de 

acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 - Anvisa. Produto sujeito aos 

procedimentos administrativos da Anvisa e a inspeção do processo de produção 

visando à qualidade do produto final. 

nid. Goiabada, resultante do processamento adequado das partes 

comestíveis desintegradas de goiaba com açúcar, com ou sem adição de água, 

pectina, ajustador de ph e outros ingredientes e aditivos permitidos por padrões 

legais, acondicionada em embalagem de 500 g, obedecendo a classificação de 

“doce em massa”,  apresentando consistência homogênea e de corte.

nid. Hambúrguer de carne bovina, congelado, o produto deverá 

com SIM, SIP ou SIF, produzido dentro das normas técnicas do RIISPOA e 

ANVISA. Apresentar tamanho uniforme, ser livre de ossos quebrados, cartilagem, 

queimadura por congelamento, bolores, limo na superfície, com coloração normal. 

adamente 56 g por unidade. O produto deverá ser armazenado em 

temperaturas inferiores a -15ºC, e transportado em temperaturas inferiores a 

Validade mínima: 04 (quatro) meses a partir da data de entrega. Embalagem 

primária em plástico transparente, à vácuo, lacrado, resistente ao transporte e ao 

armazenamento. 

nid. Iogurte c/ polpa de frutas, sabores diversos, elaborado a partir de leite e 

leite em pó desnatado, composto de açúcar, fermentos lácteos e polpa de frutas, 

espessante, aromatizante, conservado entre 1 a 10 graus centígrados, colorido 

artificialmente, validade mínima de 24 dias a contar da data de entrega, 

acondicionado em pote plástico lacrado, embalado em bandeja plástica lacrada 

com 06 unidades, com peso total a partir de 540g, suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Iogurte de soja sabor morango. Embalagem de 180g. Pra

de no mínimo 01 mês a contar da entrega. 

nid. Iogurte integral com polpa de frutas, SEM LACTOSE. Conservado entre 
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fruta e edulcorante sorbitol e 

sucralose, sem glúten. Características: cor, odor, sabor e textura 

característica.Embalagem primária: pote plástico com tampa, atóxico, resistente, 

ou pote de vidro, peso mínimo 200 gramas, com lacre de proteção intacto, 

lado de acordo com a legislação vigente. Na data de entrega o produto deve 

dispor de no mínimo 06 meses de validade. Suas condições deverão estar de 

Anvisa. Produto sujeito aos 

nvisa e a inspeção do processo de produção 

nid. Goiabada, resultante do processamento adequado das partes 

comestíveis desintegradas de goiaba com açúcar, com ou sem adição de água, 

s ingredientes e aditivos permitidos por padrões 

legais, acondicionada em embalagem de 500 g, obedecendo a classificação de 

“doce em massa”,  apresentando consistência homogênea e de corte. 

nid. Hambúrguer de carne bovina, congelado, o produto deverá ter inspeção 

com SIM, SIP ou SIF, produzido dentro das normas técnicas do RIISPOA e 

ANVISA. Apresentar tamanho uniforme, ser livre de ossos quebrados, cartilagem, 

queimadura por congelamento, bolores, limo na superfície, com coloração normal. 

adamente 56 g por unidade. O produto deverá ser armazenado em 

15ºC, e transportado em temperaturas inferiores a -8°C. 

Validade mínima: 04 (quatro) meses a partir da data de entrega. Embalagem 

vácuo, lacrado, resistente ao transporte e ao 

nid. Iogurte c/ polpa de frutas, sabores diversos, elaborado a partir de leite e 

leite em pó desnatado, composto de açúcar, fermentos lácteos e polpa de frutas, 

servado entre 1 a 10 graus centígrados, colorido 

artificialmente, validade mínima de 24 dias a contar da data de entrega, 

acondicionado em pote plástico lacrado, embalado em bandeja plástica lacrada 

ndições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Iogurte de soja sabor morango. Embalagem de 180g. Prazo de validade 

nid. Iogurte integral com polpa de frutas, SEM LACTOSE. Conservado entre 
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1 a 10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 140g. Prazo de 

validade de no mínimo 01 mês a contar da entr

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 200 unid. Iogurte integral natural, pote 170 g. In

pó e fermentos lácteos. Apresentação embalagem plástica de polietileno leitoso, 

de 170 gramas cada, isenta de sujidades, de contaminações ou corpos estranhos, 

original do fabricante, com especificações do produto, infor

data de fabricação, prazo de validade e lote, produto com registro no Ministério da 

Agricultura - Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção Estadual 

(SIE) . As normas de produção e embalagem que sigam as orientações san

vigentes. Validade mínima de 30 (trinta) dias a contar da data da entrega.

 500 unid. Iogurte líquido com polpa de frutas, sabor morango, simples, elaborado 

a partir de leite reconstituído, polpa de frutas, açúcar, fermentos lácteos, contém 

vitaminas, conservante, aromatizante, espessante, conservado entre 1 a 10 graus 

centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da data da entrega, 

acondicionado em garrafa plástica lacrada contendo no mínimo 800ml, embalado 

em embalagem apropriada, suas condiçõe

resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 30 unid. Iogurte zero açúcar e gordura, com polpa de frutas. Conserv

10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 100g. Prazo de 

validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega. Suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 40 unid. Ketchup tradicional, com identificação do produto e prazo de validade. 

Ingredientes: Tomate, açúcar, vinagre, sal, cebola e aroma natural.Sem glútem. 

Embalagem de no

 35.710 Kg Laranja pêra, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 

mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço completo do fornecedor.

 360 Kg Laranja tipo Bahia, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 68 a 73 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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1 a 10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 140g. Prazo de 

validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega. Suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Iogurte integral natural, pote 170 g. Ingredientes: leite integral, leite em 

pó e fermentos lácteos. Apresentação embalagem plástica de polietileno leitoso, 

de 170 gramas cada, isenta de sujidades, de contaminações ou corpos estranhos, 

original do fabricante, com especificações do produto, informações do fabricante, 

data de fabricação, prazo de validade e lote, produto com registro no Ministério da 

Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção Estadual 

(SIE) . As normas de produção e embalagem que sigam as orientações san

vigentes. Validade mínima de 30 (trinta) dias a contar da data da entrega.

nid. Iogurte líquido com polpa de frutas, sabor morango, simples, elaborado 

a partir de leite reconstituído, polpa de frutas, açúcar, fermentos lácteos, contém 

s, conservante, aromatizante, espessante, conservado entre 1 a 10 graus 

centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da data da entrega, 

acondicionado em garrafa plástica lacrada contendo no mínimo 800ml, embalado 

em embalagem apropriada, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Iogurte zero açúcar e gordura, com polpa de frutas. Conserv

10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 100g. Prazo de 

validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega. Suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

ção no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Ketchup tradicional, com identificação do produto e prazo de validade. 

Ingredientes: Tomate, açúcar, vinagre, sal, cebola e aroma natural.Sem glútem. 

Embalagem de no  mínimo 380g. 

35.710 Kg Laranja pêra, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 

mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço completo do fornecedor. 

360 Kg Laranja tipo Bahia, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 68 a 73 
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1 a 10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 140g. Prazo de 

ega. Suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

gredientes: leite integral, leite em 

pó e fermentos lácteos. Apresentação embalagem plástica de polietileno leitoso, 

de 170 gramas cada, isenta de sujidades, de contaminações ou corpos estranhos, 

mações do fabricante, 

data de fabricação, prazo de validade e lote, produto com registro no Ministério da 

Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção Estadual 

(SIE) . As normas de produção e embalagem que sigam as orientações sanitárias 

vigentes. Validade mínima de 30 (trinta) dias a contar da data da entrega. 

nid. Iogurte líquido com polpa de frutas, sabor morango, simples, elaborado 

a partir de leite reconstituído, polpa de frutas, açúcar, fermentos lácteos, contém 

s, conservante, aromatizante, espessante, conservado entre 1 a 10 graus 

centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da data da entrega, 

acondicionado em garrafa plástica lacrada contendo no mínimo 800ml, embalado 

s deverão estar de acordo com a 

resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Iogurte zero açúcar e gordura, com polpa de frutas. Conservado entre 1 a 

10ºC, acondicionado em copo plástico lacrado, peso mínimo 100g. Prazo de 

validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega. Suas condições deverão estar 

de acordo com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito 

ção no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Ketchup tradicional, com identificação do produto e prazo de validade. 

Ingredientes: Tomate, açúcar, vinagre, sal, cebola e aroma natural.Sem glútem. 

35.710 Kg Laranja pêra, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 

mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

360 Kg Laranja tipo Bahia, fresca, média, com diâmetro equatorial entre 68 a 73 
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mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor.

 300 unid. Leite condensado, composto de leite integral,

(tradicional), de consistência cremosa e textura homogênea, validade mínima de 

10 meses a contar da entrega, acondicionado em caixa cartonada, pesando 395 

g, resolução RDC 259 de 20 de setembro de 2002 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 160 unid. Leite de coco, natural, concentrado, açúcarado, obtido do endosperma 

de coco, procedente de frutos sãos e maduros, isento de sujidades, parasit

larvas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, em frasco de vidro de 200 ml, 

suas condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro 

de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos pro

no momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 75% do período de 

validade do mesmo.

 1.120 unid. Leite em pó integral, instantâneo, com teor de matéria gorda mínimo 

de 26%, sais minerais,

LEITE E SEM ADIÇÃO DE AÇUCARES.  Acondicionado em pacote de filme de 

poliéster metalizado laminado, fechado, contendo 400 g, validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão es

a portaria 369 de 04/09/97 do MAPA e suas posteriores alterações. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega.

 210 unid. Leite em pó para MÁQUINA de café, mistura equilibrada e 

especialmente produzida para preparo em máquinas automáti

quentes (cafés, cappuccinos, chocolates quentes, chás, entre outros). Possui 

granulometria e grau de umidade apropriados para ser usado em máquinas pois 

permite o funcionamento contínuo e sem sobrecarregar os sistemas internos da 

máquina evitando desgastes, quebras, perdas, desperdícios e interrupções. 

Ingredientes: leite em pó integral, açúcar, maltodextrina, espessante, 

antiumectante, sal e aromatizante. Embalagem contendo 1 kg.

 110.000 unid. Leite pasteurizado, conservado entre 1 a 10 grau

de matéria gorda mínimo de 3,0%, validade de 6 dias a contar da entrega, 

envasado em embalagens de saco de polietileno de baixa densidade contendo 1 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

nid. Leite condensado, composto de leite integral,

(tradicional), de consistência cremosa e textura homogênea, validade mínima de 

10 meses a contar da entrega, acondicionado em caixa cartonada, pesando 395 

g, resolução RDC 259 de 20 de setembro de 2002 e suas posteriores alterações. 

to sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Leite de coco, natural, concentrado, açúcarado, obtido do endosperma 

de coco, procedente de frutos sãos e maduros, isento de sujidades, parasit

larvas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, em frasco de vidro de 200 ml, 

suas condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro 

de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

no momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 75% do período de 

validade do mesmo. 

nid. Leite em pó integral, instantâneo, com teor de matéria gorda mínimo 

de 26%, sais minerais, vitaminas, lecitina soja, SEM ADIÇÃO DE SORO DE 

LEITE E SEM ADIÇÃO DE AÇUCARES.  Acondicionado em pacote de filme de 

poliéster metalizado laminado, fechado, contendo 400 g, validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão es

a portaria 369 de 04/09/97 do MAPA e suas posteriores alterações. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega. 

nid. Leite em pó para MÁQUINA de café, mistura equilibrada e 

especialmente produzida para preparo em máquinas automáti

quentes (cafés, cappuccinos, chocolates quentes, chás, entre outros). Possui 

granulometria e grau de umidade apropriados para ser usado em máquinas pois 

permite o funcionamento contínuo e sem sobrecarregar os sistemas internos da 

tando desgastes, quebras, perdas, desperdícios e interrupções. 

Ingredientes: leite em pó integral, açúcar, maltodextrina, espessante, 

antiumectante, sal e aromatizante. Embalagem contendo 1 kg.

nid. Leite pasteurizado, conservado entre 1 a 10 grau

de matéria gorda mínimo de 3,0%, validade de 6 dias a contar da entrega, 

envasado em embalagens de saco de polietileno de baixa densidade contendo 1 
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mm, não apresentar defeitos internos e externos que prejudiquem o consumo, 

baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nid. Leite condensado, composto de leite integral, açúcar e lactose 

(tradicional), de consistência cremosa e textura homogênea, validade mínima de 

10 meses a contar da entrega, acondicionado em caixa cartonada, pesando 395 

g, resolução RDC 259 de 20 de setembro de 2002 e suas posteriores alterações. 

to sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Leite de coco, natural, concentrado, açúcarado, obtido do endosperma 

de coco, procedente de frutos sãos e maduros, isento de sujidades, parasitas, 

larvas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, em frasco de vidro de 200 ml, 

suas condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro 

de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

cedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade 

no momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 75% do período de 

nid. Leite em pó integral, instantâneo, com teor de matéria gorda mínimo 

vitaminas, lecitina soja, SEM ADIÇÃO DE SORO DE 

LEITE E SEM ADIÇÃO DE AÇUCARES.  Acondicionado em pacote de filme de 

poliéster metalizado laminado, fechado, contendo 400 g, validade mínima de 10 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a portaria 369 de 04/09/97 do MAPA e suas posteriores alterações. Produto 

nid. Leite em pó para MÁQUINA de café, mistura equilibrada e 

especialmente produzida para preparo em máquinas automáticas de bebidas 

quentes (cafés, cappuccinos, chocolates quentes, chás, entre outros). Possui 

granulometria e grau de umidade apropriados para ser usado em máquinas pois 

permite o funcionamento contínuo e sem sobrecarregar os sistemas internos da 

tando desgastes, quebras, perdas, desperdícios e interrupções. 

Ingredientes: leite em pó integral, açúcar, maltodextrina, espessante, 

antiumectante, sal e aromatizante. Embalagem contendo 1 kg. 

nid. Leite pasteurizado, conservado entre 1 a 10 graus centígrados, teor 

de matéria gorda mínimo de 3,0%, validade de 6 dias a contar da entrega, 

envasado em embalagens de saco de polietileno de baixa densidade contendo 1 
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litro, suas condições deverão estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 

dezembro de 2011 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 1.030 unid. Leite UHT, INTEGRAL, zero lactose, com validade mínima, na data da 

entrega de 100 dias embalado em 

 12.122 unid. Leite UHT/UAT Integral, teor de matéria gorda mínimo de 3%, com 

validade mínima, na data da entrega de 100 dias, embalado em caixa tetrapack 

contendo 01 litro, suas condições deverão estar de acordo com a port

04/09/97 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 200 unid. Lentilha, nova, constituída de grãos inteiros e sãos, com umidade 

máxima de 15% por peso

em saco de polietileno, contendo 500 g, com validade mínima de 05 meses a 

contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria ma. 65/93 e portaria 263 de 22/09/05 e suas 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 120 Kg Limão tahiti, Fresco, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas 

e larvas, tamanho e coloração uniforme

maduro, com polpa firme e intacta, devendo ser entregue em embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor.

 220 Kg Linguiça Calabresa com cortes de carne suín

gordura suína,  água, proteína vegetal de soja, sal,  especiarias naturais. Firme, 

sem umidade, não pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequadas, acondicionada em saco de poli

devidamente fechado, suas condições deverão estar de acordo com a Instrução 

Normativa número 4 de 31 de Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega a procedimentos 

administrativos. Embalagem 

 230 Kg Linguiça frescal de frango, preparada com carne de frango, não mista, 

condimentos, com aspecto normal, firme, sem umidade, não pegajosa, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, mantida em temperatura e refrigeração adequada

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
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litro, suas condições deverão estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 

e 2011 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

nid. Leite UHT, INTEGRAL, zero lactose, com validade mínima, na data da 

entrega de 100 dias embalado em caixa tetrapack contendo 1 litro.

nid. Leite UHT/UAT Integral, teor de matéria gorda mínimo de 3%, com 

validade mínima, na data da entrega de 100 dias, embalado em caixa tetrapack 

contendo 01 litro, suas condições deverão estar de acordo com a port

04/09/97 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

nid. Lentilha, nova, constituída de grãos inteiros e sãos, com umidade 

máxima de 15% por peso, isenta de sujidades, parasitas e larvas, acondicionada 

em saco de polietileno, contendo 500 g, com validade mínima de 05 meses a 

contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria ma. 65/93 e portaria 263 de 22/09/05 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

120 Kg Limão tahiti, Fresco, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas 

e larvas, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 

maduro, com polpa firme e intacta, devendo ser entregue em embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor. 

220 Kg Linguiça Calabresa com cortes de carne suína,  defumada, carne suína, 

gordura suína,  água, proteína vegetal de soja, sal,  especiarias naturais. Firme, 

sem umidade, não pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequadas, acondicionada em saco de poli

devidamente fechado, suas condições deverão estar de acordo com a Instrução 

Normativa número 4 de 31 de Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega a procedimentos 

administrativos. Embalagem pacote lacrado, atóxico. 

230 Kg Linguiça frescal de frango, preparada com carne de frango, não mista, 

condimentos, com aspecto normal, firme, sem umidade, não pegajosa, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, mantida em temperatura e refrigeração adequada

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
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litro, suas condições deverão estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 

e 2011 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

nid. Leite UHT, INTEGRAL, zero lactose, com validade mínima, na data da 

caixa tetrapack contendo 1 litro. 

nid. Leite UHT/UAT Integral, teor de matéria gorda mínimo de 3%, com 

validade mínima, na data da entrega de 100 dias, embalado em caixa tetrapack 

contendo 01 litro, suas condições deverão estar de acordo com a portaria 370 de 

04/09/97 e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

nid. Lentilha, nova, constituída de grãos inteiros e sãos, com umidade 

, isenta de sujidades, parasitas e larvas, acondicionada 

em saco de polietileno, contendo 500 g, com validade mínima de 05 meses a 

contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a 

alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

120 Kg Limão tahiti, Fresco, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas 

s, devendo ser bem desenvolvido e 

maduro, com polpa firme e intacta, devendo ser entregue em embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

a,  defumada, carne suína, 

gordura suína,  água, proteína vegetal de soja, sal,  especiarias naturais. Firme, 

sem umidade, não pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequadas, acondicionada em saco de polietileno 

devidamente fechado, suas condições deverão estar de acordo com a Instrução 

Normativa número 4 de 31 de Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 

alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega a procedimentos 

230 Kg Linguiça frescal de frango, preparada com carne de frango, não mista, 

condimentos, com aspecto normal, firme, sem umidade, não pegajosa, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas, mantida em temperatura e refrigeração adequada, 

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
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entrega aos procedimentos 

Agricultura. 

 650 Kg Linguiça frescal pura suína, preparada com carne de pernil suíno e 

condimentos, com aspectos normais, firmes, sem umidade, isenta de sujidades, 

parasitas e larvas, mantida em temperatura e

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da 

Agricultura. 

 195 unid. Louro em folha 

produto e prazo de validade mínimo 4 meses.

 80.920 Kg Maçã, nacional, de primeira qualidade, apresen

de 120 g por fruta, cor e conformação uniforme, devendo ser bem desenvolvida e 

madura, com polpa intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, 

atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

fornecedor. 

 210 unid. Maionese, emulsão cremosa obtida com ovos e óleos vegetais, com 

adição de condimentos, substâncias comestíveis e sem corantes, de consistência 

cremosa, na cor amarelo

com seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservacao, 

acondicionada em frasco ou sachê plástico, contendo 500 g, validade mínima 04 

meses a contar da entrega, hermeticamente fechado e

estar de acordo com a NTA

 12.620 Kg Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de sujidades, parasitas e 

larvas, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

com polpa firme 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 100 Kg Mamão papaya, de primeira qualidade,

larvas, tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxic

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 510 Kg Mandioca graúda descascada, ótima qualidade, fresca, compacta e firme, 
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entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da 

650 Kg Linguiça frescal pura suína, preparada com carne de pernil suíno e 

condimentos, com aspectos normais, firmes, sem umidade, isenta de sujidades, 

parasitas e larvas, mantida em temperatura e refrigeração adequada, 

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

ega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da 

nid. Louro em folha - embalagem contendo 100g, com identificação do 

produto e prazo de validade mínimo 4 meses. 

80.920 Kg Maçã, nacional, de primeira qualidade, apresentando tamanho médio 

de 120 g por fruta, cor e conformação uniforme, devendo ser bem desenvolvida e 

madura, com polpa intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Maionese, emulsão cremosa obtida com ovos e óleos vegetais, com 

adição de condimentos, substâncias comestíveis e sem corantes, de consistência 

cremosa, na cor amarelo claro, com cheiro e sabor próprios, isento de sujidades e 

com seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservacao, 

acondicionada em frasco ou sachê plástico, contendo 500 g, validade mínima 04 

meses a contar da entrega, hermeticamente fechado e suas condições deverão 

estar de acordo com a NTA-70, decreto 12486, de 20/10/78. 

12.620 Kg Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de sujidades, parasitas e 

larvas, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

100 Kg Mamão papaya, de primeira qualidade, livre de sujidades, parasitas e 

larvas, tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxic

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

510 Kg Mandioca graúda descascada, ótima qualidade, fresca, compacta e firme, 
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administrativos determinados pela Secretaria da 

650 Kg Linguiça frescal pura suína, preparada com carne de pernil suíno e 

condimentos, com aspectos normais, firmes, sem umidade, isenta de sujidades, 

refrigeração adequada, 

acondicionada em saco de polietileno, devidamente fechado, suas condições 

deverão estar de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 2000 do 

MAPA e suas posteriores alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 

ega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da 

embalagem contendo 100g, com identificação do 

tando tamanho médio 

de 120 g por fruta, cor e conformação uniforme, devendo ser bem desenvolvida e 

madura, com polpa intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, 

contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Maionese, emulsão cremosa obtida com ovos e óleos vegetais, com 

adição de condimentos, substâncias comestíveis e sem corantes, de consistência 

claro, com cheiro e sabor próprios, isento de sujidades e 

com seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservacao, 

acondicionada em frasco ou sachê plástico, contendo 500 g, validade mínima 04 

suas condições deverão 

 

12.620 Kg Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de sujidades, parasitas e 

larvas, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

e intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

livre de sujidades, parasitas e 

larvas, tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 

com polpa firme e intacta, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, devendo ser entregue em embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

510 Kg Mandioca graúda descascada, ótima qualidade, fresca, compacta e firme, 
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tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 

físicos e mecânicos oriu

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor.

 1.420 Kg Manga, de primeira qualidade, tamanho cor e conformação uniformes, 

devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor.

 590 unid. Manteiga, com sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar da entrega, 

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma

de 07/03/96 e suas alterações p

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 360 unid. Manteiga, sem sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar d

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma

de 07/03/96 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 360 Kg Maracujá, de 

desenvolvido e maduro, com polpa intacta e firme, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entre

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor.

 1.050 unid. Margarina, com sal e sem gorduras trans, teor mínimo de lipídios de 

60%, constando de forma precisa na embalagem, podendo co

outras substâncias permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade 

mínima de 04 meses a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, conforme 

portaria 372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 10 und. Margarina, com sal, teor mínimo de lipídios de 75%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

permitidas, com aspecto

meses a contar da entrega, em balde plástico de 15 kg, atóxico, conforme portaria 
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tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

1.420 Kg Manga, de primeira qualidade, tamanho cor e conformação uniformes, 

bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

nid. Manteiga, com sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar da entrega, 

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma

de 07/03/96 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

nid. Manteiga, sem sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar d

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma

de 07/03/96 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

360 Kg Maracujá, de primeira, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvolvido e maduro, com polpa intacta e firme, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entre

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor. 

nid. Margarina, com sal e sem gorduras trans, teor mínimo de lipídios de 

60%, constando de forma precisa na embalagem, podendo co

outras substâncias permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade 

mínima de 04 meses a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, conforme 

portaria 372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

ficação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nd. Margarina, com sal, teor mínimo de lipídios de 75%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade mínima de 04 

meses a contar da entrega, em balde plástico de 15 kg, atóxico, conforme portaria 
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tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 

ndos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

1.420 Kg Manga, de primeira qualidade, tamanho cor e conformação uniformes, 

bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em 

embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nid. Manteiga, com sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar da entrega, 

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma-146 

osteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

nid. Manteiga, sem sal, de primeira qualidade, zero de gordura trans, 

acondicionada em tablete, validade mínima de 48 dias a contar da entrega, 

pesando 200 g, suas condições deverão estar de acordo com a portaria ma-146 

de 07/03/96 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

primeira, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvolvido e maduro, com polpa intacta e firme, livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 

oriundos do manuseio e transporte, devendo ser entregue em embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

nid. Margarina, com sal e sem gorduras trans, teor mínimo de lipídios de 

60%, constando de forma precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e 

outras substâncias permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade 

mínima de 04 meses a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, conforme 

portaria 372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

ficação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nd. Margarina, com sal, teor mínimo de lipídios de 75%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

, cor, cheiro e sabor próprios, validade mínima de 04 

meses a contar da entrega, em balde plástico de 15 kg, atóxico, conforme portaria 
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372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos admin

 750 unid. Margarina, sem sal, teor mínimo de lipídios de 60%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade mínima

a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, atóxico, conforme portaria 372 de 

04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 1.020 unid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato espaguete fino, 

cor amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 300 unid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato gravatinha, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

16/04/99 e RDC 263/05 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 16.000 unid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato parafuso, cor 

amarela, obtida pelo ama

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima d

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 800 unid. Massa a

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondiciona
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372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Margarina, sem sal, teor mínimo de lipídios de 60%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade mínima

a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, atóxico, conforme portaria 372 de 

04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

ssa alimentícia seca para macarronada, formato espaguete fino, 

cor amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação no a

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato gravatinha, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato parafuso, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima d

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato talharim, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 
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372 de 04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no 

istrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Margarina, sem sal, teor mínimo de lipídios de 60%, constando de forma 

precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e outras substâncias 

permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, validade mínima 04 meses 

a contar da entrega, em pote plástico de 500 g, atóxico, conforme portaria 372 de 

04/09/1997 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

ssa alimentícia seca para macarronada, formato espaguete fino, 

cor amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato gravatinha, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca para macarronada, formato parafuso, cor 

ssamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

limentícia seca para macarronada, formato talharim, cor 

amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

da em saco plástico 
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transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 

16/04/99 e RDC 263/05 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 2.500 unid. Massa alimentícia seca para sopa, formato cabelo de anjo, cor 

amarelo, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega,  suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01

Anvisa/MS e Res. 263/05 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 3.000 unid. Massa alimentícia seca para sopa, formato conchinha, cor amarela, 

obtida pelo amassamento da farinh

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

máxima de 13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 

500 g, com validade mínima de 10 meses a parti

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa.

 2.500 unid. Massa alimentícia seca 

obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

máxima de 13%, acondicionada em saco plástico tr

500 g, com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega,  suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa.

 1.000 unid. Massa alimentícia seca tipo penne ou parafuso: SEM GLUTEN  e 

SEM OVOS. Ingredientes: farinha de arroz, corantes naturais e outros 

ingredientes permitidos. Sem ovos, sem glúten. Características: cor, 

textura característica. Embalagem primária: saco plástico, hermeticamente selado, 

ou caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, 

pesando 500 g. Na data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 06 mes

de validade.  Suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 
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transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 

16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entre

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa alimentícia seca para sopa, formato cabelo de anjo, cor 

amarelo, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega,  suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa alimentícia seca para sopa, formato conchinha, cor amarela, 

obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

máxima de 13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 

500 g, com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca para sopa, formato letrinhas, cor amarela, 

obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

máxima de 13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 

500 g, com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega,  suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca tipo penne ou parafuso: SEM GLUTEN  e 

SEM OVOS. Ingredientes: farinha de arroz, corantes naturais e outros 

ingredientes permitidos. Sem ovos, sem glúten. Características: cor, 

textura característica. Embalagem primária: saco plástico, hermeticamente selado, 

ou caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, 

pesando 500 g. Na data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 06 mes

de validade.  Suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. 
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transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca para sopa, formato cabelo de anjo, cor 

amarelo, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais 

artificiais, sujidades e parasitas, 

admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 

transparente, atóxico, contendo 500 g, com validade mínima de 10 meses a partir 

da data de entrega,  suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa alimentícia seca para sopa, formato conchinha, cor amarela, 

a de trigo especial, ovos e demais substâncias 

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

máxima de 13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 

r da data de entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 - 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

para sopa, formato letrinhas, cor amarela, 

obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 

permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 

ansparente, atóxico, contendo 

500 g, com validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega,  suas 

condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 - 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

nid. Massa alimentícia seca tipo penne ou parafuso: SEM GLUTEN  e 

SEM OVOS. Ingredientes: farinha de arroz, corantes naturais e outros 

ingredientes permitidos. Sem ovos, sem glúten. Características: cor, odor, sabor e 

textura característica. Embalagem primária: saco plástico, hermeticamente selado, 

ou caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de acordo com a legislação vigente, 

pesando 500 g. Na data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 06 meses 

de validade.  Suas condições deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 
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 5.400 unid. Massa alimentícia seca, formato penne, cor amarela, obtida pelo 

amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias perm

isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima de 

13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, com 

validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a RDC 12/01 

Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa.

 250 unid. Massa fresca para lasanha. Embalagem com 500 gramas, identificada 

com o nome do produto, identificação do fabricante, data de fabricação e 

vencimento, modo de conservação e lista de ingredientes. Validade mínima de 1 

mês a partir da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 

12/01 - Anvisa/MS e Res. 263/05 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 80 unid. Massa fresca para pastel, redonda, tamanho aperitivo, com disco de 

diâmetro mínimo de 7,5 cm e máximo de 8,0 cm e com 1 mm de espess

embalagem com 200 g, massas separadas por plásticos, devidamente embalada 

e identificada com o nome do produto, identificação do fabricante, data de 

fabricação, validade e modo de conservação com lista dos ingredientes 

utilizados.. Validade mínima de 

estar de acordo com a RDC 12/01 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 100 unid. Mel, elaborado po

sacarínicios de plantas, isento de substâncias estranhas, sujidades, parasitas e 

corretivos de acidez, acondicionado em pote de 1 kg com validade mínima na 

data da entrega de 10 meses, suas condições d

instrução normativa 11/2000 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 105 unid. Melado de Cana de Açúcar 

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 15 unid. Melado de Cana de Açúc

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Massa alimentícia seca, formato penne, cor amarela, obtida pelo 

amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias perm

isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima de 

13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, com 

validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega, suas condições 

de acordo com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e Res. 263/05 

Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa fresca para lasanha. Embalagem com 500 gramas, identificada 

ome do produto, identificação do fabricante, data de fabricação e 

vencimento, modo de conservação e lista de ingredientes. Validade mínima de 1 

mês a partir da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Massa fresca para pastel, redonda, tamanho aperitivo, com disco de 

diâmetro mínimo de 7,5 cm e máximo de 8,0 cm e com 1 mm de espess

embalagem com 200 g, massas separadas por plásticos, devidamente embalada 

e identificada com o nome do produto, identificação do fabricante, data de 

fabricação, validade e modo de conservação com lista dos ingredientes 

utilizados.. Validade mínima de 1 mês a partir da entrega, suas condições deverão 

estar de acordo com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e Res. 263/05 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Mel, elaborado por abelhas, a partir do néctar de flores e/ou exsudatos 

sacarínicios de plantas, isento de substâncias estranhas, sujidades, parasitas e 

corretivos de acidez, acondicionado em pote de 1 kg com validade mínima na 

data da entrega de 10 meses, suas condições deverão estar de acordo com a 

instrução normativa 11/2000 - MA e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

nid. Melado de Cana de Açúcar - Batido, com validade de no mínimo 05 

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

nid. Melado de Cana de Açúcar - Líquido, com validade de no mínimo 05 

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
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nid. Massa alimentícia seca, formato penne, cor amarela, obtida pelo 

amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias permitidas, 

isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima de 

13%, acondicionada em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, com 

validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega, suas condições 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - 

Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

nid. Massa fresca para lasanha. Embalagem com 500 gramas, identificada 

ome do produto, identificação do fabricante, data de fabricação e 

vencimento, modo de conservação e lista de ingredientes. Validade mínima de 1 

mês a partir da entrega, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 

sa/MS. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Massa fresca para pastel, redonda, tamanho aperitivo, com disco de 

diâmetro mínimo de 7,5 cm e máximo de 8,0 cm e com 1 mm de espessura, 

embalagem com 200 g, massas separadas por plásticos, devidamente embalada 

e identificada com o nome do produto, identificação do fabricante, data de 

fabricação, validade e modo de conservação com lista dos ingredientes 

1 mês a partir da entrega, suas condições deverão 

Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa/MS. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

r abelhas, a partir do néctar de flores e/ou exsudatos 

sacarínicios de plantas, isento de substâncias estranhas, sujidades, parasitas e 

corretivos de acidez, acondicionado em pote de 1 kg com validade mínima na 

everão estar de acordo com a 

MA e suas alterações posteriores. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Batido, com validade de no mínimo 05 

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

Líquido, com validade de no mínimo 05 

meses a partir da data da entrega, pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
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verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura.

 10.920 Kg Melancia, redond

sujidades, devendo ser bem desenvolvidas e madura, livre de parasitas e larvas, 

tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, a granel, pesando 

entre 6 a 10Kg cada unidade, contendo identif

nome e endereço do fornecedor.

 1.570 Kg Melão amarelo, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, peso mínimo 

de 1,5 Kg, contendo identificação do

fornecedor. 

 10 unid. Melhorador de farinha. Composto de amido, estearoil 2 lactil lactato de 

cálcio, estabilizante, ácido ascórbico e enzimas alimentícias. Deve apresentar cor 

clara (levemente amarela), com aroma 

06 meses a partir da entrega, peso mínimo de 250 g.

 390 unid. Milho de canjica branca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, 

limpo, isento de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 14% 

por peso, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, 

com validade mínima de 04 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de setembro de 2005 e 

suas alterações posteriores. 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 420 unid. Milho de pipoca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo, isento 

de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 1

acondicionado em saco filme Bopp, contendo 500 g, com validade mínima de 04 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Anvisa. 

 800 unid. Milho verde em conserva, simples, grãos inteiros, imerso em líquido de 

cobertura, tamanho e coloração uniformes, acondicionado em lata ou sachê com 

peso drenado de no mínimo 170 g, com validade mínima de 6 meses a contar da 

data da entrega, devendo ser considerado como peso líquido o produto drenado, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 272/05 e suas 

alterações posteriores. Produto sujeito à v

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.
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verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pela Secretaria de Agricultura. 

10.920 Kg Melancia, redonda, casca lisa, graúda, de primeira qualidade, livre de 

sujidades, devendo ser bem desenvolvidas e madura, livre de parasitas e larvas, 

tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, a granel, pesando 

entre 6 a 10Kg cada unidade, contendo identificação do produto, peso líquido, 

nome e endereço do fornecedor. 

1.570 Kg Melão amarelo, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, peso mínimo 

de 1,5 Kg, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Melhorador de farinha. Composto de amido, estearoil 2 lactil lactato de 

cálcio, estabilizante, ácido ascórbico e enzimas alimentícias. Deve apresentar cor 

clara (levemente amarela), com aroma suave e isento de impurezas. Validade de 

06 meses a partir da entrega, peso mínimo de 250 g. 

nid. Milho de canjica branca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, 

limpo, isento de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 14% 

peso, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, 

com validade mínima de 04 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de setembro de 2005 e 

suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Milho de pipoca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo, isento 

de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 1

acondicionado em saco filme Bopp, contendo 500 g, com validade mínima de 04 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

icação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Milho verde em conserva, simples, grãos inteiros, imerso em líquido de 

cobertura, tamanho e coloração uniformes, acondicionado em lata ou sachê com 

de no mínimo 170 g, com validade mínima de 6 meses a contar da 

data da entrega, devendo ser considerado como peso líquido o produto drenado, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 272/05 e suas 

alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 
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verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

a, casca lisa, graúda, de primeira qualidade, livre de 

sujidades, devendo ser bem desenvolvidas e madura, livre de parasitas e larvas, 

tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta, a granel, pesando 

icação do produto, peso líquido, 

1.570 Kg Melão amarelo, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, peso mínimo 

produto, peso líquido, nome e endereço do 

nid. Melhorador de farinha. Composto de amido, estearoil 2 lactil lactato de 

cálcio, estabilizante, ácido ascórbico e enzimas alimentícias. Deve apresentar cor 

suave e isento de impurezas. Validade de 

nid. Milho de canjica branca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, 

limpo, isento de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 14% 

peso, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, contendo 500 g, 

com validade mínima de 04 meses a contar da data da entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 22 de setembro de 2005 e 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

nid. Milho de pipoca, de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo, isento 

de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 14% por peso, 

acondicionado em saco filme Bopp, contendo 500 g, com validade mínima de 04 

meses a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

icação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Milho verde em conserva, simples, grãos inteiros, imerso em líquido de 

cobertura, tamanho e coloração uniformes, acondicionado em lata ou sachê com 

de no mínimo 170 g, com validade mínima de 6 meses a contar da 

data da entrega, devendo ser considerado como peso líquido o produto drenado, 

suas condições deverão estar de acordo com a portaria RDC 272/05 e suas 

erificação no ato da entrega aos 
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 32 unid. Molho de soja (shoyu) , obtido pela fermentação da soja cozida, 

admitindo condimentos e cereais permitidos, adição de outras substâncias 

alimentícias, na form

seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado 

em frasco plástico transparente, atóxico, contendo 500 ml, com tampa inviolável e 

fechada, suas condições deverão estar 

suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 

meses a partir da data de entrega.

 250 unid. Morango nacional,

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, com polpa firme e intacta, 

bandeja de isopor, pesando aproximadente 250 g, envolvido em plástico 

transparente, atóxico, com etiqueta contendo identificação do p

líquido, nome e endereço do fornecedor.

 3.820 unid. Nata 

constar na embalagem do produto: tabela de informações nutricionais, data de 

fabricação, prazo de validade e registro no Minist

produto deverá estar resfriado. Validade mínima de 1 mês a partir da data da 

entrega. 

 5.060 litros. Nectar de fruta, sabores variados, com água, suco concentrado, 

açúcar, ácido cítrico, processamento tecnológico adequado su

tratamento que assegure sua apresentação e conservacao ate o consumo, com 

aspecto cor, cheiro e sabor próprio, com validade mínima de 10 meses a contar 

da data de entrega, acondicionado Tetra Pack UHT, 1L, e suas condições 

deverão estar de acordo

anvisa, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos. 

 12 unid. Noz moscada, em pó, constituída de amêndoas secas e moídas, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, i

estranhas, acondicionada em embalagem apropriada de 20 g, validade mínima de 

12 meses a contar da fabricação, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução 276/05 e suas alterações posteriores. Produto suje

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 360 unid. Óleo comestível de girassol, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Molho de soja (shoyu) , obtido pela fermentação da soja cozida, 

admitindo condimentos e cereais permitidos, adição de outras substâncias 

alimentícias, na forma líquida de cor marrom escuro, isento de sujidades e com 

seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado 

em frasco plástico transparente, atóxico, contendo 500 ml, com tampa inviolável e 

fechada, suas condições deverão estar de acordo com a resolução RDC 276 e 

suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 

meses a partir da data de entrega. 

nid. Morango nacional, com coroa, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, com polpa firme e intacta, 

bandeja de isopor, pesando aproximadente 250 g, envolvido em plástico 

transparente, atóxico, com etiqueta contendo identificação do p

líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Nata - Creme de Leite Pasteurizado. Embalagem com 300 g, deverá 

constar na embalagem do produto: tabela de informações nutricionais, data de 

fabricação, prazo de validade e registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA. O 

produto deverá estar resfriado. Validade mínima de 1 mês a partir da data da 

Nectar de fruta, sabores variados, com água, suco concentrado, 

açúcar, ácido cítrico, processamento tecnológico adequado su

tratamento que assegure sua apresentação e conservacao ate o consumo, com 

aspecto cor, cheiro e sabor próprio, com validade mínima de 10 meses a contar 

da data de entrega, acondicionado Tetra Pack UHT, 1L, e suas condições 

deverão estar de acordo com a dec.3.510/00, res.rdc 130/02, res.Rdc 360/03 

anvisa, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

 

nid. Noz moscada, em pó, constituída de amêndoas secas e moídas, com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de fermentação, mofo e substâncias 

estranhas, acondicionada em embalagem apropriada de 20 g, validade mínima de 

12 meses a contar da fabricação, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução 276/05 e suas alterações posteriores. Produto suje

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Óleo comestível de girassol, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

tar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 
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nid. Molho de soja (shoyu) , obtido pela fermentação da soja cozida, 

admitindo condimentos e cereais permitidos, adição de outras substâncias 

a líquida de cor marrom escuro, isento de sujidades e com 

seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado 

em frasco plástico transparente, atóxico, contendo 500 ml, com tampa inviolável e 

de acordo com a resolução RDC 276 e 

suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 

com coroa, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, com polpa firme e intacta, 

bandeja de isopor, pesando aproximadente 250 g, envolvido em plástico 

transparente, atóxico, com etiqueta contendo identificação do produto, peso 

Creme de Leite Pasteurizado. Embalagem com 300 g, deverá 

constar na embalagem do produto: tabela de informações nutricionais, data de 

ério da Agricultura SIF/DIPOA. O 

produto deverá estar resfriado. Validade mínima de 1 mês a partir da data da 

Nectar de fruta, sabores variados, com água, suco concentrado, 

açúcar, ácido cítrico, processamento tecnológico adequado submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservacao ate o consumo, com 

aspecto cor, cheiro e sabor próprio, com validade mínima de 10 meses a contar 

da data de entrega, acondicionado Tetra Pack UHT, 1L, e suas condições 

com a dec.3.510/00, res.rdc 130/02, res.Rdc 360/03 

anvisa, produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

nid. Noz moscada, em pó, constituída de amêndoas secas e moídas, com 

senta de fermentação, mofo e substâncias 

estranhas, acondicionada em embalagem apropriada de 20 g, validade mínima de 

12 meses a contar da fabricação, suas condições deverão estar de acordo com a 

resolução 276/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito a verificação no 

ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Óleo comestível de girassol, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

tar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 
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com a resolução RDC 270 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa.

 360 unid. Óleo comestível de milho, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

com a NTA-50 (decreto 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 11.170 unid. Óleo comestível de soja, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, va

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

com o Decreto 12486 de 20/10/78. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 315 unid. Orégano, folhas sãs e limpas, com aspecto, cheiro aromático e sabor 

próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, acondicionado 

em saco plástico transparente, atóxico, contendo no mínimo 500g, suas condições 

deverão estar de acordo co

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 10 meses a contar 

da entrega. 

 23.160 dz. Ovo de galinha, branco ou vermel

g por unidade) isento de sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca intacta, 

acondicionado em embalagem apropriada, prazo mínimo de validade de 15 dias 

do seu acondicionamento, suas condições deverão estar de acordo

RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 de fevereiro de 2023 e posteriores 

alterações. 

 200 unid. Palmito em conserva, picado, isento de sujidades, integro, com 

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

vidro, atóxico, pe

entrega, com tampa inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo 

com a RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos admi

 105 unid. Pasta de Amendoim integral, produto pastoso oriundo de amendoins 

limpos, secos, torrados e moídos. Ingredientes: amendoim. Isento de sabores 

adicionados açúcares, sal, leite, lactose, glúten, aromatizantes e 

Isento de cascas, películas, fungos e sujidades. O produto deve possuir odor e 
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com a resolução RDC 270 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Óleo comestível de milho, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

50 (decreto 12486 de 20/10/78). Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Óleo comestível de soja, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

com o Decreto 12486 de 20/10/78. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

. Orégano, folhas sãs e limpas, com aspecto, cheiro aromático e sabor 

próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, acondicionado 

em saco plástico transparente, atóxico, contendo no mínimo 500g, suas condições 

deverão estar de acordo com a resolução RDC 276/05 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 10 meses a contar 

z. Ovo de galinha, branco ou vermelho, grande, (peso entre 48 g e 57,99 

g por unidade) isento de sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca intacta, 

acondicionado em embalagem apropriada, prazo mínimo de validade de 15 dias 

do seu acondicionamento, suas condições deverão estar de acordo

RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 de fevereiro de 2023 e posteriores 

nid. Palmito em conserva, picado, isento de sujidades, integro, com 

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

vidro, atóxico, peso mínimo 300g, com validade de 11 meses a contar da data de 

entrega, com tampa inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo 

com a RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

nid. Pasta de Amendoim integral, produto pastoso oriundo de amendoins 

limpos, secos, torrados e moídos. Ingredientes: amendoim. Isento de sabores 

adicionados açúcares, sal, leite, lactose, glúten, aromatizantes e 

Isento de cascas, películas, fungos e sujidades. O produto deve possuir odor e 

 Paraná 
1582 www.patobranco.pr.gov.br 

com a resolução RDC 270 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. Produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Óleo comestível de milho, obtido da mistura de óleos de espécie 

vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, validade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

12486 de 20/10/78). Produto sujeito à verificação no ato 

da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Óleo comestível de soja, obtido da mistura de óleos de espécie 

lidade mínima de 10 meses a 

contar da entrega, em frasco de 900 ml, suas condições deverão estar de acordo 

com o Decreto 12486 de 20/10/78. Produto sujeito à verificação no ato da entrega 

aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

. Orégano, folhas sãs e limpas, com aspecto, cheiro aromático e sabor 

próprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua espécie, acondicionado 

em saco plástico transparente, atóxico, contendo no mínimo 500g, suas condições 

m a resolução RDC 276/05 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. Validade mínima de 10 meses a contar 

ho, grande, (peso entre 48 g e 57,99 

g por unidade) isento de sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca intacta, 

acondicionado em embalagem apropriada, prazo mínimo de validade de 15 dias 

do seu acondicionamento, suas condições deverão estar de acordo a 

RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 de fevereiro de 2023 e posteriores 

nid. Palmito em conserva, picado, isento de sujidades, integro, com 

ingredientes de preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em 

so mínimo 300g, com validade de 11 meses a contar da data de 

entrega, com tampa inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo 

com a RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato 

nistrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Pasta de Amendoim integral, produto pastoso oriundo de amendoins 

limpos, secos, torrados e moídos. Ingredientes: amendoim. Isento de sabores 

adicionados açúcares, sal, leite, lactose, glúten, aromatizantes e conservantes. 

Isento de cascas, películas, fungos e sujidades. O produto deve possuir odor e 
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Rua Caramuru, 271 
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sabor naturais. Embalagem plástica, resistente, totalmente vedada, com volume 

mínimo de 450g. Recomendações de armazenamento. A embalagem deverá 

conter os dados de

ingredientes, lote, data de validade, peso do produto em local visível no rótulo, 

informações aos alérgicos e glúten. Validade de 8 meses na data de entrega.

 460 pct. Pão de forma, superfícies lisas, ma

miolos consistentes, sedosos e macios, tipo tradicional, peça fatiada, contendo em 

média 22 fatias, composto de farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal, leite em 

pó, sal, reforçador, água, fermento biológico, antimofo.

plástico pvc atóxico, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima 05 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com o Dec

22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 200 Kg Pão de hot

consistente e sedoso, composição mínima da massa de 35,50 g de farinha de 

trigo, 3,60 g de açúcar, 2,8 g de gordura vegetal, 0,70 g de leite em pó, 0,70 g de 

sal, 0,70 g de reforçador, 19,50 ml de água, 1,8 g de fermento biológi

antimofo, pesando 50 g por unidade, pacote contendo 06 unidades, validade 

mínima 06 dias a contar da data de entrega, embalado em saco plástico e 

transportado em engradado de pvc, atóxico, contendo no corpo da embalagem 

especificação dos ingr

Suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 

de 25/08/99 e Port. 263 de 22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos 

pela Anvisa. 

 1.010 Kg Pão de Leite Fatiado, tipo sanduíche, em embalagem plástica contendo 

data de fabricação e validade, especificação de ingredientes e tabela com valores 

nutricionais. Serão rejeitados pães mal 

achatados e embatumados, com aspecto de massa pesada.

 640 Kg Pão de queijo tradicional congelado. Embalagem minima de 1Kg, atóxica, 

contendo no corpo da embalagem especificação dos ingredientes, informações do 

fabricante e data de vencimento. Peso minimo unitário de 20g. Com validade 

mínima 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária.
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sabor naturais. Embalagem plástica, resistente, totalmente vedada, com volume 

mínimo de 450g. Recomendações de armazenamento. A embalagem deverá 

conter os dados de identificação do fabricante, informação nutricional, 

ingredientes, lote, data de validade, peso do produto em local visível no rótulo, 

informações aos alérgicos e glúten. Validade de 8 meses na data de entrega.

ct. Pão de forma, superfícies lisas, macias e brilhantes, não quebradiças, 

miolos consistentes, sedosos e macios, tipo tradicional, peça fatiada, contendo em 

média 22 fatias, composto de farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal, leite em 

pó, sal, reforçador, água, fermento biológico, antimofo. 

plástico pvc atóxico, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima 05 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 de 25/08/99 e Port. 263 de 

22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

200 Kg Pão de hot-dog, alongado, superfície macia, lisa, brilhante, com miolo 

consistente e sedoso, composição mínima da massa de 35,50 g de farinha de 

trigo, 3,60 g de açúcar, 2,8 g de gordura vegetal, 0,70 g de leite em pó, 0,70 g de 

sal, 0,70 g de reforçador, 19,50 ml de água, 1,8 g de fermento biológi

antimofo, pesando 50 g por unidade, pacote contendo 06 unidades, validade 

mínima 06 dias a contar da data de entrega, embalado em saco plástico e 

transportado em engradado de pvc, atóxico, contendo no corpo da embalagem 

especificação dos ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento. 

Suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 

de 25/08/99 e Port. 263 de 22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

1.010 Kg Pão de Leite Fatiado, tipo sanduíche, em embalagem plástica contendo 

data de fabricação e validade, especificação de ingredientes e tabela com valores 

nutricionais. Serão rejeitados pães mal assados, queimados, amassados, 

achatados e embatumados, com aspecto de massa pesada. 

640 Kg Pão de queijo tradicional congelado. Embalagem minima de 1Kg, atóxica, 

contendo no corpo da embalagem especificação dos ingredientes, informações do 

ta de vencimento. Peso minimo unitário de 20g. Com validade 

mínima 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária.
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sabor naturais. Embalagem plástica, resistente, totalmente vedada, com volume 

mínimo de 450g. Recomendações de armazenamento. A embalagem deverá 

identificação do fabricante, informação nutricional, 

ingredientes, lote, data de validade, peso do produto em local visível no rótulo, 

informações aos alérgicos e glúten. Validade de 8 meses na data de entrega. 

cias e brilhantes, não quebradiças, 

miolos consistentes, sedosos e macios, tipo tradicional, peça fatiada, contendo em 

média 22 fatias, composto de farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal, leite em 

 Embalado em saco 

plástico pvc atóxico, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima 05 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 de 25/08/99 e Port. 263 de 

22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

lisa, brilhante, com miolo 

consistente e sedoso, composição mínima da massa de 35,50 g de farinha de 

trigo, 3,60 g de açúcar, 2,8 g de gordura vegetal, 0,70 g de leite em pó, 0,70 g de 

sal, 0,70 g de reforçador, 19,50 ml de água, 1,8 g de fermento biológico, 0,05 g de 

antimofo, pesando 50 g por unidade, pacote contendo 06 unidades, validade 

mínima 06 dias a contar da data de entrega, embalado em saco plástico e 

transportado em engradado de pvc, atóxico, contendo no corpo da embalagem 

edientes, informações do fabricante e data de vencimento. 

Suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 

de 25/08/99 e Port. 263 de 22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

procedimentos administrativos determinados 

1.010 Kg Pão de Leite Fatiado, tipo sanduíche, em embalagem plástica contendo 

data de fabricação e validade, especificação de ingredientes e tabela com valores 

assados, queimados, amassados, 

 

640 Kg Pão de queijo tradicional congelado. Embalagem minima de 1Kg, atóxica, 

contendo no corpo da embalagem especificação dos ingredientes, informações do 

ta de vencimento. Peso minimo unitário de 20g. Com validade 

mínima 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária. 
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 5.000 Kg Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 

minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

acordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária.

 300 Kg Pão francês, fresco,  com consistência adequada, com casca levemente 

crocante e miolo com textura macia e elástica, em embalagens plásticas 

resistentes, de forma que o produto seja entregue integr

mal assados, queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto 

de massa pesada.

 800 unid. Pão integral fatiado, composto de no mínimo 50% farinha de trigo,  em 

embalagem plástica contendo data de fabricação e validade, es

ingredientes e tabela com valores nutricionais.  Embalagem mínima de 400g. 

Serão rejeitados pães mal assados, queimados, amassados, achatados e 

embatumados, com aspecto de massa pesada.

 20.000 Kg Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário

Embalagem minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem 

especificação dos ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, 

com validade mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de ac

 200 unid. Pão sem glúten, fatiado, embalado em saco plástico, atóxico, com peso 

mínimo de 200g, contendo especificação dos ingredientes, informações do 

fabricante e data de vencimento. As fatia

mínima 06 dias a contar da data de entrega.

 20.000 Kg Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo branco e casca de cor 

dourada brilhante e homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, de forma 

que o produto 

queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto de massa 

pesada. 

 90 pote pé de moleque, embalagem secudária em pote plástico com tampa, 

pesando no mínimo 800 g. Validade mínima 05 meses 

 1.020 Kg Pepino caipira, apresentação fresco e firme, com comprimento entre 10 

e 13 cm, o lote deverá apresentar homogeneidade visual de tamanho, não 

apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o consumo, 

desidratação, ferim

contendo identificação do produto peso líquido, nome e endereço do fornecedor.
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5.000 Kg Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 

minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

s critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária.

300 Kg Pão francês, fresco,  com consistência adequada, com casca levemente 

crocante e miolo com textura macia e elástica, em embalagens plásticas 

resistentes, de forma que o produto seja entregue integro.  Serão rejeitados pães 

mal assados, queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto 

de massa pesada. 

nid. Pão integral fatiado, composto de no mínimo 50% farinha de trigo,  em 

embalagem plástica contendo data de fabricação e validade, es

ingredientes e tabela com valores nutricionais.  Embalagem mínima de 400g. 

Serão rejeitados pães mal assados, queimados, amassados, achatados e 

embatumados, com aspecto de massa pesada. 

20.000 Kg Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário

Embalagem minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem 

especificação dos ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, 

com validade mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições 

deverão estar de acordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária.

nid. Pão sem glúten, fatiado, embalado em saco plástico, atóxico, com peso 

mínimo de 200g, contendo especificação dos ingredientes, informações do 

fabricante e data de vencimento. As fatias devem estar inteiras e firmes. Validade 

mínima 06 dias a contar da data de entrega. 

20.000 Kg Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo branco e casca de cor 

dourada brilhante e homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, de forma 

 seja entregue integro. Serão rejeitados pães mal assados, 

queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto de massa 

é de moleque, embalagem secudária em pote plástico com tampa, 

pesando no mínimo 800 g. Validade mínima 05 meses da data de entrega.

1.020 Kg Pepino caipira, apresentação fresco e firme, com comprimento entre 10 

e 13 cm, o lote deverá apresentar homogeneidade visual de tamanho, não 

apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o consumo, 

desidratação, ferimento, oco, podridão e virose. Embalagem transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto peso líquido, nome e endereço do fornecedor.
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5.000 Kg Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 e 70g. Embalagem 

minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem especificação dos 

ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, com validade 

mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de 

s critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária. 

300 Kg Pão francês, fresco,  com consistência adequada, com casca levemente 

crocante e miolo com textura macia e elástica, em embalagens plásticas 

o.  Serão rejeitados pães 

mal assados, queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto 

nid. Pão integral fatiado, composto de no mínimo 50% farinha de trigo,  em 

embalagem plástica contendo data de fabricação e validade, especificação de 

ingredientes e tabela com valores nutricionais.  Embalagem mínima de 400g. 

Serão rejeitados pães mal assados, queimados, amassados, achatados e 

20.000 Kg Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário entre 50 e 70g. 

Embalagem minima de 1kg, atóxica, contendo no corpo da embalagem 

especificação dos ingredientes, informações do fabricante e data de vencimento, 

com validade mínima de 70 dias a contar da data de entrega, suas condições 

ordo com os critérios estabelecidos pela Vigilância sanitária. 

nid. Pão sem glúten, fatiado, embalado em saco plástico, atóxico, com peso 

mínimo de 200g, contendo especificação dos ingredientes, informações do 

s devem estar inteiras e firmes. Validade 

20.000 Kg Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo branco e casca de cor 

dourada brilhante e homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, de forma 

seja entregue integro. Serão rejeitados pães mal assados, 

queimados, amassados, achatados e embatumados, com aspecto de massa 

é de moleque, embalagem secudária em pote plástico com tampa, 

da data de entrega. 

1.020 Kg Pepino caipira, apresentação fresco e firme, com comprimento entre 10 

e 13 cm, o lote deverá apresentar homogeneidade visual de tamanho, não 

apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o consumo, 

ento, oco, podridão e virose. Embalagem transparente, atóxica, 

contendo identificação do produto peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 
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 390 unid. Pepino em conserva, isento de sujidades, integro, com ingredientes de 

preparo em perfeito estado de cons

peso mínimo de 300g, validade a contar da entrega de 6 meses, com tampa 

inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à veri

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 8.650 pct. Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem couro/pele, congelado, 

com cor, cheiro e sabor próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 

acondicionado em embal

unidade, embalagem com rótulo, carimbo de inspeção, com validade mínima de 6 

meses a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de acordo 

com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SI

possuir as características PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de 

Agricultura. Deve constar peso líquido, (antes do congelamento) e peso bruto 

após congelamento.

 7.000 unid. Picolé de frutas, com água, sabores diversos, com embalagem 

plástica atóxica e reciclavel, hermeticamente fechada, contendo gramatura 

mínima de 50g informações nutricionais, fabricação,  validade e lote. Prazo de 

validade mínimo de

 130 Kg Pimentão amarelo, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 130 Kg Pimentão verde, de primeira, tamanho e coloração uniformes, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente

peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 130 Kg Pimentão vermelho, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

oriundos do manus

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 100 unid. Pó para pudim, sabores diversos, pacote com 01 Kg. Validade no 

momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 

validade do mesmo.

 1.400 unid. Pó para refresco, composto de açúcar, polpa de fruta desidratada, 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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nid. Pepino em conserva, isento de sujidades, integro, com ingredientes de 

preparo em perfeito estado de conservação, acondicionado em vidro, atóxico, com 

peso mínimo de 300g, validade a contar da entrega de 6 meses, com tampa 

inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à veri

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

ct. Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem couro/pele, congelado, 

com cor, cheiro e sabor próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 

acondicionado em embalagem, atóxica, pesando aproximadamente 500g por 

unidade, embalagem com rótulo, carimbo de inspeção, com validade mínima de 6 

meses a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de acordo 

com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SI

possuir as características PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de 

Agricultura. Deve constar peso líquido, (antes do congelamento) e peso bruto 

ongelamento. 

nid. Picolé de frutas, com água, sabores diversos, com embalagem 

plástica atóxica e reciclavel, hermeticamente fechada, contendo gramatura 

mínima de 50g informações nutricionais, fabricação,  validade e lote. Prazo de 

validade mínimo de 03 meses a partir da entrega. 

130 Kg Pimentão amarelo, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

dentificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

130 Kg Pimentão verde, de primeira, tamanho e coloração uniformes, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

130 Kg Pimentão vermelho, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

nid. Pó para pudim, sabores diversos, pacote com 01 Kg. Validade no 

momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 

validade do mesmo. 

nid. Pó para refresco, composto de açúcar, polpa de fruta desidratada, 
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nid. Pepino em conserva, isento de sujidades, integro, com ingredientes de 

ervação, acondicionado em vidro, atóxico, com 

peso mínimo de 300g, validade a contar da entrega de 6 meses, com tampa 

inviolável e fechada, suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

ct. Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem couro/pele, congelado, 

com cor, cheiro e sabor próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 

agem, atóxica, pesando aproximadamente 500g por 

unidade, embalagem com rótulo, carimbo de inspeção, com validade mínima de 6 

meses a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de acordo 

com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 

possuir as características PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 

entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria de 

Agricultura. Deve constar peso líquido, (antes do congelamento) e peso bruto 

nid. Picolé de frutas, com água, sabores diversos, com embalagem 

plástica atóxica e reciclavel, hermeticamente fechada, contendo gramatura 

mínima de 50g informações nutricionais, fabricação,  validade e lote. Prazo de 

130 Kg Pimentão amarelo, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

oriundos do manuseio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

dentificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

130 Kg Pimentão verde, de primeira, tamanho e coloração uniformes, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

, atóxica, contendo identificação do produto, 

130 Kg Pimentão vermelho, de primeira (boa qualidade), tamanho e coloração 

uniformes, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes 

eio e transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Pó para pudim, sabores diversos, pacote com 01 Kg. Validade no 

momento da entrega deverá estar dentro de no mínimo 75% do período de 

nid. Pó para refresco, composto de açúcar, polpa de fruta desidratada, 
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antiumectante, corante inorgânico, espessante, edulcorantes artificiais, contem 

fenilalanina, vitamina c, envelope do produto, colorido artif

substancias permitidas, sabores diversos, validade mínima de 5 meses a contar 

da entrega, acondicionado em envelope filme Bopp,com peso mínimo de 25g e 

rendimento de 1 litro,  suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

rdc 273/05 (anvisa) e port.544/98 mapa e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos Administrativos 

determinados pela Anvisa/Mapa.

 900 unid. Polvilho doce, branco, acondicionado em saco plástico transparente, 

atóxico, pesando 500 g, com validade mínima 06 meses a contar da data da 

entrega, isento de sujidades, parasitas e larvas, suas condições deverão estar de 

acordo com a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verifi

determinados pela Anvisa.

 300 unid. Mistura especial para pão de queijo, composto por polvilho de mandioca 

e amido modificado de mandioca, obtido a partir de raiz de mandioca, 

parcialmente pré

atóxico contendo externamente os dados de identificação e procedencia, 

informação nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto e 

numero do registro, pacote de 1kg.

 44 unid. Prepa

desidratada, antiumectante, corante inorgânico, espessante edulcorantes 

artificiais, contem fenilalanina, vitamina C e outras substâncias permitidas, saco 

plástico atóxico de 01 kg, colorido artific

mínima de 05 meses na data da entrega e suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 273/05 

verificação no ato entrega procedimentos administrativos da Anvisa/MAP

 650 Kg Presunto fatiado, magro, cozido, obtido de pernil suíno sadio, com 

aspecto, cheiro, cor e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com validade mínima de 02 

meses a contar da d

a instrução normativa n° 20 de 31 de julho de 2000 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Secretaria de A

 300 unid. Queijo mussarela fatiado,  zero lactose, embalagem de 150g. 

Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do 
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antiumectante, corante inorgânico, espessante, edulcorantes artificiais, contem 

fenilalanina, vitamina c, envelope do produto, colorido artif

substancias permitidas, sabores diversos, validade mínima de 5 meses a contar 

da entrega, acondicionado em envelope filme Bopp,com peso mínimo de 25g e 

rendimento de 1 litro,  suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

73/05 (anvisa) e port.544/98 mapa e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos Administrativos 

determinados pela Anvisa/Mapa. 

nid. Polvilho doce, branco, acondicionado em saco plástico transparente, 

atóxico, pesando 500 g, com validade mínima 06 meses a contar da data da 

entrega, isento de sujidades, parasitas e larvas, suas condições deverão estar de 

acordo com a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Anvisa. 

nid. Mistura especial para pão de queijo, composto por polvilho de mandioca 

e amido modificado de mandioca, obtido a partir de raiz de mandioca, 

parcialmente pré-gelatinizada com absorção a frio. Embalagem em polietileno 

atóxico contendo externamente os dados de identificação e procedencia, 

informação nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto e 

numero do registro, pacote de 1kg. 

nid. Preparado pó para refresco, composto de açúcar, polpa de fruta 

desidratada, antiumectante, corante inorgânico, espessante edulcorantes 

artificiais, contem fenilalanina, vitamina C e outras substâncias permitidas, saco 

plástico atóxico de 01 kg, colorido artificialmente, sabores diversos, validade 

mínima de 05 meses na data da entrega e suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 273/05 - Anvisa e port. 544/98. Produto sujeito a 

verificação no ato entrega procedimentos administrativos da Anvisa/MAP

650 Kg Presunto fatiado, magro, cozido, obtido de pernil suíno sadio, com 

aspecto, cheiro, cor e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com validade mínima de 02 

meses a contar da data de entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a instrução normativa n° 20 de 31 de julho de 2000 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

determinados pela Secretaria de Agricultura. 

nid. Queijo mussarela fatiado,  zero lactose, embalagem de 150g. 

Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do 
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antiumectante, corante inorgânico, espessante, edulcorantes artificiais, contem 

fenilalanina, vitamina c, envelope do produto, colorido artificialmente e outras 

substancias permitidas, sabores diversos, validade mínima de 5 meses a contar 

da entrega, acondicionado em envelope filme Bopp,com peso mínimo de 25g e 

rendimento de 1 litro,  suas condições deverão estar de acordo com a resolução 

73/05 (anvisa) e port.544/98 mapa e suas alterações posteriores, produto 

sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos Administrativos 

nid. Polvilho doce, branco, acondicionado em saco plástico transparente, 

atóxico, pesando 500 g, com validade mínima 06 meses a contar da data da 

entrega, isento de sujidades, parasitas e larvas, suas condições deverão estar de 

acordo com a portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

cação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Mistura especial para pão de queijo, composto por polvilho de mandioca 

e amido modificado de mandioca, obtido a partir de raiz de mandioca, 

inizada com absorção a frio. Embalagem em polietileno 

atóxico contendo externamente os dados de identificação e procedencia, 

informação nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto e 

rado pó para refresco, composto de açúcar, polpa de fruta 

desidratada, antiumectante, corante inorgânico, espessante edulcorantes 

artificiais, contem fenilalanina, vitamina C e outras substâncias permitidas, saco 

ialmente, sabores diversos, validade 

mínima de 05 meses na data da entrega e suas condições deverão estar de 

Anvisa e port. 544/98. Produto sujeito a 

verificação no ato entrega procedimentos administrativos da Anvisa/MAPA. 

650 Kg Presunto fatiado, magro, cozido, obtido de pernil suíno sadio, com 

aspecto, cheiro, cor e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 

acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com validade mínima de 02 

ata de entrega, suas condições deverão estar de acordo com 

a instrução normativa n° 20 de 31 de julho de 2000 e suas posteriores alterações. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos 

nid. Queijo mussarela fatiado,  zero lactose, embalagem de 150g. 

Rotulagem contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do 
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produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. 

Produto com valid

 2.020 Kg Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca de boa qualidade, 

não deve conter substâncias estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 

massa cozida, de média umidade, de consistência firme, 

compacta, com odor e sabor suave, levemente salgado, condicionado em fatias, 

hermeticamente fechada, embalada em plástico transparente, inviolável, selado a 

vácuo, estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, com validade mínim

de 15 dias a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos.

 450 unid. Queijo parmesão 

não deve conter substância estranhas de qualquer natureza, queijo maturado que 

se obtém por coagulação do leite por meio do coalho e/ou outras enzimas 

coagulantes apropriadas, complementada pela ação de b

específicas, queijo semigordo, de baixa umidade, maturado, consistência dura, 

textura compacta, consistente, cor ligeiramente amarelada, sabor salgado, 

ligeiramente picante, odor suave, característico, agradável e bem desenvolvido, 

crosta firme, lisa, não pegajosa, não possui olhadura, com peso de 100 g com 

validade miníma de 03 meses na data de entrega, suas condições deverão estar 

de acordo com a portaria MA.

 2.590 unid. Quirera de milho amarelo, despeliculado, tipo 1, baixo grau de 

impurezas, embalagem de polietileno atóxico, contendo 1kg e validade mínima 

100 dias a partir da data da entrega.

 800 unid. Refrigerante, composto de extrato de cola, água gaseificada, açúcar, 

sendo permitido adição de caramelo e de essências, isento de corante

com validade mínima de 02 meses a contar da data da entrega, livre de sujidades, 

parasitas e larvas, acondicionado em pet com tampa de rosca, embalagem 

plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

pelo MAPA. 

 2.580 unid. Refrigerante, sabores diversos: guaraná, limão, laranja ou framboesa. 

Bebida gaseificada, obtida pela dissolução em água potável, de suco ou extrato 

vegetal de, adicionada de açúcares, com validade mínima de 02 meses a contar 

da data da entrega, acond
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produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. 

Produto com validade mínima de 20 dias no momento da entrega.

2.020 Kg Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca de boa qualidade, 

não deve conter substâncias estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 

massa cozida, de média umidade, de consistência firme, semidura, rígida, textura 

compacta, com odor e sabor suave, levemente salgado, condicionado em fatias, 

hermeticamente fechada, embalada em plástico transparente, inviolável, selado a 

vácuo, estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, com validade mínim

de 15 dias a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos.

nid. Queijo parmesão ralado, composto de leite de vaca de boa qualidade, 

não deve conter substância estranhas de qualquer natureza, queijo maturado que 

se obtém por coagulação do leite por meio do coalho e/ou outras enzimas 

coagulantes apropriadas, complementada pela ação de b

específicas, queijo semigordo, de baixa umidade, maturado, consistência dura, 

textura compacta, consistente, cor ligeiramente amarelada, sabor salgado, 

ligeiramente picante, odor suave, característico, agradável e bem desenvolvido, 

firme, lisa, não pegajosa, não possui olhadura, com peso de 100 g com 

validade miníma de 03 meses na data de entrega, suas condições deverão estar 

de acordo com a portaria MA. 

nid. Quirera de milho amarelo, despeliculado, tipo 1, baixo grau de 

ezas, embalagem de polietileno atóxico, contendo 1kg e validade mínima 

100 dias a partir da data da entrega. 

nid. Refrigerante, composto de extrato de cola, água gaseificada, açúcar, 

sendo permitido adição de caramelo e de essências, isento de corante

com validade mínima de 02 meses a contar da data da entrega, livre de sujidades, 

parasitas e larvas, acondicionado em pet com tampa de rosca, embalagem 

plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

44 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Refrigerante, sabores diversos: guaraná, limão, laranja ou framboesa. 

Bebida gaseificada, obtida pela dissolução em água potável, de suco ou extrato 

vegetal de, adicionada de açúcares, com validade mínima de 02 meses a contar 

da data da entrega, acondicionado em pet com tampa de rosca, embalagem 
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produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. 

ade mínima de 20 dias no momento da entrega. 

2.020 Kg Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca de boa qualidade, 

não deve conter substâncias estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 

semidura, rígida, textura 

compacta, com odor e sabor suave, levemente salgado, condicionado em fatias, 

hermeticamente fechada, embalada em plástico transparente, inviolável, selado a 

vácuo, estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, com validade mínima 

de 15 dias a contar da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo 

com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 

à verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos. 

ralado, composto de leite de vaca de boa qualidade, 

não deve conter substância estranhas de qualquer natureza, queijo maturado que 

se obtém por coagulação do leite por meio do coalho e/ou outras enzimas 

coagulantes apropriadas, complementada pela ação de bactérias lácteas 

específicas, queijo semigordo, de baixa umidade, maturado, consistência dura, 

textura compacta, consistente, cor ligeiramente amarelada, sabor salgado, 

ligeiramente picante, odor suave, característico, agradável e bem desenvolvido, 

firme, lisa, não pegajosa, não possui olhadura, com peso de 100 g com 

validade miníma de 03 meses na data de entrega, suas condições deverão estar 

nid. Quirera de milho amarelo, despeliculado, tipo 1, baixo grau de 

ezas, embalagem de polietileno atóxico, contendo 1kg e validade mínima 

nid. Refrigerante, composto de extrato de cola, água gaseificada, açúcar, 

sendo permitido adição de caramelo e de essências, isento de corantes artificiais, 

com validade mínima de 02 meses a contar da data da entrega, livre de sujidades, 

parasitas e larvas, acondicionado em pet com tampa de rosca, embalagem 

plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

44 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações. Produto sujeito à 

verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados 

nid. Refrigerante, sabores diversos: guaraná, limão, laranja ou framboesa. 

Bebida gaseificada, obtida pela dissolução em água potável, de suco ou extrato 

vegetal de, adicionada de açúcares, com validade mínima de 02 meses a contar 

icionado em pet com tampa de rosca, embalagem 
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plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações posteriores.

 2.660 Kg Repolho branco, liso, fresco, de primeira qualidade,

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 390 unid. Requeijão cremoso, embalagem mínima de 180g, isento de amido e 

gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura 

microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de sódio) e conservan

permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, isentas de 

matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O produto final 

deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, coloração 

esbranquiçada, odor suave e sab

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número do

do produto. 

 200 unid. Requeijão,  zero lactose, embalagem mínima de 180g. isento de amido 

e gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, enzima 

lactase, cultura microbiana apropriada, sal funde

conservantes permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, 

isentas de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O 

produto final deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, col

esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

do produto. 

 310 unid. Sagu, produto amiláceo extraído e preparado de outros amidos e 

feculados e féculas, em forma granulada, sabor natural, com validade mínima de 

10 meses a contar 

livre de resíduos e fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em 

saco plástico, embalagem de 500 gramas, suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 273 de 22 d

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações posteriores.

2.660 Kg Repolho branco, liso, fresco, de primeira qualidade,

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Requeijão cremoso, embalagem mínima de 180g, isento de amido e 

gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura 

microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de sódio) e conservan

permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, isentas de 

matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O produto final 

deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, coloração 

esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

nid. Requeijão,  zero lactose, embalagem mínima de 180g. isento de amido 

e gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, enzima 

lactase, cultura microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de sódio) e 

conservantes permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, 

isentas de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O 

produto final deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, col

esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

cia, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

nid. Sagu, produto amiláceo extraído e preparado de outros amidos e 

feculados e féculas, em forma granulada, sabor natural, com validade mínima de 

10 meses a contar da data de entrega, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 

livre de resíduos e fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em 

saco plástico, embalagem de 500 gramas, suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 273 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
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plástica contendo 02 litros cada, suas condições deverão estar de acordo com a 

portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações posteriores. 

2.660 Kg Repolho branco, liso, fresco, de primeira qualidade, tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem lesões 

de origem física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do manuseio e 

transporte, embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, 

nid. Requeijão cremoso, embalagem mínima de 180g, isento de amido e 

gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura 

microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de sódio) e conservantes 

permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, isentas de 

matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O produto final 

deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, coloração 

or característico. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

lote, data de validade, quantidade 

nid. Requeijão,  zero lactose, embalagem mínima de 180g. isento de amido 

e gordura vegetal, composto por leite pasteurizado, água, creme de leite, enzima 

nte (polifosfato de sódio) e 

conservantes permitidos por lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, 

isentas de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. O 

produto final deve apresentar consistência cremosa, textura uniforme, coloração 

esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega. Embalagem em polietileno 

leitoso atóxico (copo plástico) contendo externamente os dados de identificação e 

cia, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

nid. Sagu, produto amiláceo extraído e preparado de outros amidos e 

feculados e féculas, em forma granulada, sabor natural, com validade mínima de 

da data de entrega, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 

livre de resíduos e fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em 

saco plástico, embalagem de 500 gramas, suas condições deverão estar de 

e setembro de 2005 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
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administrativos determinados pela Anvisa.

 3.700 unid. Sal refinado, iodado, com no mínimo 96,95% de cloreto de sódio e 

sais de iodo, acondic

01 Kg, com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a RDC 28 de 28/03/00) e RDC 130/03 e 

suas alterações. Produto sujeito à verificação n

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

 770 Kg Salsicha Hot Dog,  deverá ser preparada com carnes e toucinhos em 

perfeito estado de conservação, não sendo permitida a substituição de toucinho 

por gorduras bovinas e nem 

animais de outras espécies. A porcentagem de água ou gelo não deverá 

ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O produto não deverá apresentar 

superfície úmida, pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou

consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não será tolerada a 

presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem 

uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá ser de aproximadamente 50 

gramas. 

 350 Kg Sassami: Cortes Co

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. Deve 

apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos, cor 

amarelo-rosado. Não deve apresentar formações de cristai

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. Embalagem 

de polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando  identificação do 

produto, marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do 

estabelecimento produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão estar 

devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Pacotes de 01 a 2kg. Produto 

deverá estar de acordo com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de 

Produtos de Origem Animal (RIISPOA

2017. 

 335 unid. Sorvete pasteurizado, cremoso, sabores creme, napolitano, flocos ou 

chocolate,  com 2 litros. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informação nutricional, núme

validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da 

Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Validade mínima de 60 dias a partir 

da data de entrega.

 320 unid. Suco concentrado, sabor maracujá, sem açúcar, para ser d

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Sal refinado, iodado, com no mínimo 96,95% de cloreto de sódio e 

sais de iodo, acondicionado em saco de polietileno, resistente e vedado, pesando 

g, com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a RDC 28 de 28/03/00) e RDC 130/03 e 

suas alterações. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pela Anvisa. 

770 Kg Salsicha Hot Dog,  deverá ser preparada com carnes e toucinhos em 

perfeito estado de conservação, não sendo permitida a substituição de toucinho 

por gorduras bovinas e nem o emprego de carnes e gorduras provenientes de 

animais de outras espécies. A porcentagem de água ou gelo não deverá 

ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O produto não deverá apresentar 

superfície úmida, pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou

consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não será tolerada a 

presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem 

uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá ser de aproximadamente 50 

350 Kg Sassami: Cortes Congelados de Frango Filezinho congelados,  com teor 

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. Deve 

apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos, cor 

rosado. Não deve apresentar formações de cristai

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. Embalagem 

de polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando  identificação do 

produto, marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do 

to produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão estar 

devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Pacotes de 01 a 2kg. Produto 

deverá estar de acordo com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de 

Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 

nid. Sorvete pasteurizado, cremoso, sabores creme, napolitano, flocos ou 

chocolate,  com 2 litros. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informação nutricional, número de lote, data de 

validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da 

Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Validade mínima de 60 dias a partir 

da data de entrega. 

nid. Suco concentrado, sabor maracujá, sem açúcar, para ser d
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nid. Sal refinado, iodado, com no mínimo 96,95% de cloreto de sódio e 

ionado em saco de polietileno, resistente e vedado, pesando 

g, com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, suas 

condições deverão estar de acordo com a RDC 28 de 28/03/00) e RDC 130/03 e 

o ato da entrega aos 

770 Kg Salsicha Hot Dog,  deverá ser preparada com carnes e toucinhos em 

perfeito estado de conservação, não sendo permitida a substituição de toucinho 

o emprego de carnes e gorduras provenientes de 

animais de outras espécies. A porcentagem de água ou gelo não deverá 

ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O produto não deverá apresentar 

superfície úmida, pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou de 

consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não será tolerada a 

presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem 

uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá ser de aproximadamente 50 

ngelados de Frango Filezinho congelados,  com teor 

máximo total de água conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. Deve 

apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor característicos, cor 

rosado. Não deve apresentar formações de cristais de gelo, penas e 

penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por congelamento. Embalagem 

de polietileno atóxico resistente, com rotulagem constando  identificação do 

produto, marca do fabricante, número do serviço de inspeção sanitária do 

to produtor, lote, data de validade. As embalagens deverão estar 

devidamente rotuladas conforme legislação vigente. Pacotes de 01 a 2kg. Produto 

deverá estar de acordo com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de 

), Decreto nº 9.013, de 29 de março de 

nid. Sorvete pasteurizado, cremoso, sabores creme, napolitano, flocos ou 

chocolate,  com 2 litros. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

ro de lote, data de 

validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da 

Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Validade mínima de 60 dias a partir 

nid. Suco concentrado, sabor maracujá, sem açúcar, para ser diluído em 
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Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220 

água, composto de corante natural, conservante benzoato de sódio e 

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado 

submetido a tratamento que ass

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.5

RDC 360/03 - 

procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 130 unid. Suco concentrado, sabores diversos, sem açúcar, para ser diluído em 

água, composto de corante natura

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado, 

submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até 

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, 

RDC 360/03 - 

procedimentos administrativos determinados pelo MAPA.

 312 unid. Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta congelada, qualidade líquido 

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não 

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a 

validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 100 g. Suas condições deverão es

com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

 2.000 Kg Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

carnosas, apresentação n

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúca

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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água, composto de corante natural, conservante benzoato de sódio e 

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado 

submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o 

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.5

 Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

nid. Suco concentrado, sabores diversos, sem açúcar, para ser diluído em 

água, composto de corante natural, conservante benzoato de sódio e 

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado, 

submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até 

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, 

 Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

procedimentos administrativos determinados pelo MAPA. 

nid. Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

arnosas, apresentação na forma de polpa de fruta congelada, qualidade líquido 

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar, com aspecto em pasta 

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a 

validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 100 g. Suas condições deverão es

com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

2.000 Kg Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta congelada, qualidade líquido 

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar, com aspecto em pasta 

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a 
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água, composto de corante natural, conservante benzoato de sódio e 

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado 

egure sua apresentação e conservação até o 

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, 

Anvisa. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

nid. Suco concentrado, sabores diversos, sem açúcar, para ser diluído em 

l, conservante benzoato de sódio e 

metabissulfito de sódio, e outras substâncias permitidas a sua composição, 

qualidade obtido da fruta madura e sã, processamento tecnológico adequado, 

submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o 

consumo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade mínima de 10 

meses a contar da data de entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 500 

ml, suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, 

roduto sujeito à verificação no ato da entrega aos 

nid. Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

arnosas, apresentação na forma de polpa de fruta congelada, qualidade líquido 

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

comestíveis e sem açúcar, com aspecto em pasta 

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a -18ºC, 

validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 100 g. Suas condições deverão estar de acordo 

com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. 

2.000 Kg Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme solicitação, 

composto líquido extraído pelo esmagamento das partes comestíveis de frutas 

a forma de polpa de fruta congelada, qualidade líquido 

obtido da fruta madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 

tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento 

r, com aspecto em pasta 

mole, cor, cheiro e sabor próprios, desde que mantidos congelados a -18ºC, 
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Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220 

validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 1 kg. Suas condições deverão estar de acordo com 

a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

 300 unid. Suco de uva, tinto, integral, composto extraído pelo esmagamento das 

partes comestíveis de frutas carnosas, apresentação na forma líquida, 

engarrafado em embalagem minima de 1 L, 

madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que 

assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento de fragmentos 

das partes não comestíveis e sem açúcar, cor, cheiro e sabor próprio, valid

mínima 180 dias a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

 570 Kg Tangerina Ponkan, para consumo fresca, média, com diâmetro equatorial 

entre 70 a 81 mm, nã

consumo como: baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão. Embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor.

 4.100 Kg Tomate 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livres de resíduos 

de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física ou 

mecânica, rachaduras e cortes, e

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 700 Kg Tomate tipo Italiano, boa qualidade, graúdo, com polpa firme e intacta, 

isento de enfermidades, material terroso e umidade externa anorma

resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física 

ou mecânica, rachaduras e cortes, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

 800 unid. Trigo para kibe, de primeira qualidade, cor, sabor e aroma 

característicos do produto. Embalagem de 500g. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem em 

polietileno atóxico contendo externamente os dados de

procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

do produto e número do registro.

 11 unid. Unta-Forma (desmoldante para formas e assadeiras) galão com 5 litros. 

O produto deverá ser rotulado, com identifica

fabricação e prazo mínimo de validade de 6 meses.

 290 unid. Uva Passa preta,  sem semente, obtida por perda parcial de água da 
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validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 1 kg. Suas condições deverão estar de acordo com 

lução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

nid. Suco de uva, tinto, integral, composto extraído pelo esmagamento das 

partes comestíveis de frutas carnosas, apresentação na forma líquida, 

engarrafado em embalagem minima de 1 L, qualidade liquido obtido da fruta 

madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que 

assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento de fragmentos 

das partes não comestíveis e sem açúcar, cor, cheiro e sabor próprio, valid

mínima 180 dias a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações.

570 Kg Tangerina Ponkan, para consumo fresca, média, com diâmetro equatorial 

entre 70 a 81 mm, não apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o 

consumo como: baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão. Embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

endereço do fornecedor. 

4.100 Kg Tomate médio, boa qualidade, graúdo, com polpa firme e intacta, isento 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livres de resíduos 

de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física ou 

mecânica, rachaduras e cortes, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

700 Kg Tomate tipo Italiano, boa qualidade, graúdo, com polpa firme e intacta, 

isento de enfermidades, material terroso e umidade externa anorma

resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física 

ou mecânica, rachaduras e cortes, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor.

rigo para kibe, de primeira qualidade, cor, sabor e aroma 

característicos do produto. Embalagem de 500g. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem em 

polietileno atóxico contendo externamente os dados de

procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

do produto e número do registro. 

Forma (desmoldante para formas e assadeiras) galão com 5 litros. 

O produto deverá ser rotulado, com identificação completa do produto, data de 

fabricação e prazo mínimo de validade de 6 meses. 

nid. Uva Passa preta,  sem semente, obtida por perda parcial de água da 

 Paraná 
1582 www.patobranco.pr.gov.br 

validade mínima de 144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em 

embalagem plástica, pesando 1 kg. Suas condições deverão estar de acordo com 

lução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. 

nid. Suco de uva, tinto, integral, composto extraído pelo esmagamento das 

partes comestíveis de frutas carnosas, apresentação na forma líquida, 

qualidade liquido obtido da fruta 

madura e sã, processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que 

assegure sua apresentação e conservação até o consumo, isento de fragmentos 

das partes não comestíveis e sem açúcar, cor, cheiro e sabor próprio, validade 

mínima 180 dias a contar da data da entrega, e suas condições deverão estar de 

acordo com a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. 

570 Kg Tangerina Ponkan, para consumo fresca, média, com diâmetro equatorial 

o apresentar defeitos externos e internos que prejudiquem o 

consumo como: baixa suculência, dano, imaturo, passado e podridão. Embalagem 

transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso líquido, nome e 

médio, boa qualidade, graúdo, com polpa firme e intacta, isento 

de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livres de resíduos 

de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física ou 

mbalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

700 Kg Tomate tipo Italiano, boa qualidade, graúdo, com polpa firme e intacta, 

isento de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de 

resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem lesões de origem física 

ou mecânica, rachaduras e cortes, embalagem transparente, atóxica, contendo 

identificação do produto, peso líquido, nome e endereço do fornecedor. 

rigo para kibe, de primeira qualidade, cor, sabor e aroma 

característicos do produto. Embalagem de 500g. O produto deverá apresentar 

validade mínima de 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem em 

polietileno atóxico contendo externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade 

Forma (desmoldante para formas e assadeiras) galão com 5 litros. 

ção completa do produto, data de 

nid. Uva Passa preta,  sem semente, obtida por perda parcial de água da 
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Rua Caramuru, 271 
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fruta madura, de consistência própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, 

acondicionada em pacote plástico transparente de 100g, atóxico e vedado. Suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Validade mínima de 180 dias a partir da data 

de entrega. 

 550 Kg Vagem, para consu

visual no tamanho, a diferença máxima entre o maior e o menor produto não 

poderá ultrapassar 25%, essa classificação permite a presença de vagem no 

formato levemente torta, não apresentar defeitos externos 

prejudiquem o consumo, como dano mecânico ou na casca, passada, podridão ou 

virose. Embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso 

líquido, nome e endereço do fornecedor.

 2.800 unid. Vinagre de álcool, resultante de

hidratado, água e conservantes ins 224, acidez 4,0%, isento de corantes 

artificiais, ácidos orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, material 

terroso e detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco plástic

tampa inviolável, hermeticamente fechado,  com validade mínima de 10 meses a 

contar da data da entrega,  contendo 750 ml, suas condições deverão estar de 

acordo com a NTA

 380 unid. Vinagre de vinho, resultante da fermen

corantes artificiais, ácidos orgânicos e minerais

  estranhos, livre de sujidades, material terroso e detritos de animais e vegetais, 

com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, acondicionado 

em frasco plástico com tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo 750 

ml, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 27605 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela An

 150 unid. Biscoito tipo Água e Sal (Sachê). Composto por farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, extrato de malte, 

amido, margarina, soro de leite, sal, fermento químico (bicarbonato de sódio), 

fermento biológi

amilase e metabissulfito de sódio e aromatizantes. Embalagem da própria marca, 

tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade mínima de 06 (seis) 

meses a contar da data da entrega.

 150 unid. Biscoito tipo Maria (Sachê) 

com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos 
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fruta madura, de consistência própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, 

em pacote plástico transparente de 100g, atóxico e vedado. Suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Validade mínima de 180 dias a partir da data 

550 Kg Vagem, para consumo fresco, o lote deverá apresentar homogeneidade 

visual no tamanho, a diferença máxima entre o maior e o menor produto não 

poderá ultrapassar 25%, essa classificação permite a presença de vagem no 

formato levemente torta, não apresentar defeitos externos 

prejudiquem o consumo, como dano mecânico ou na casca, passada, podridão ou 

virose. Embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso 

líquido, nome e endereço do fornecedor. 

nid. Vinagre de álcool, resultante de fermentado acético de álcool 

hidratado, água e conservantes ins 224, acidez 4,0%, isento de corantes 

artificiais, ácidos orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, material 

terroso e detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco plástic

tampa inviolável, hermeticamente fechado,  com validade mínima de 10 meses a 

contar da data da entrega,  contendo 750 ml, suas condições deverão estar de 

acordo com a NTA-72, decreto 12486 de 20/10/78. 

nid. Vinagre de vinho, resultante da fermentação acética do vinho, isento de 

corantes artificiais, ácidos orgânicos e minerais 

estranhos, livre de sujidades, material terroso e detritos de animais e vegetais, 

com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, acondicionado 

tico com tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo 750 

ml, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 27605 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

administrativos determinados pela Anvisa. 

nid. Biscoito tipo Água e Sal (Sachê). Composto por farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, extrato de malte, 

amido, margarina, soro de leite, sal, fermento químico (bicarbonato de sódio), 

fermento biológico, estabilizante lecitina de soja, melhorador de farinha alfa 

amilase e metabissulfito de sódio e aromatizantes. Embalagem da própria marca, 

tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade mínima de 06 (seis) 

meses a contar da data da entrega. 

nid. Biscoito tipo Maria (Sachê) - Composto por farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos 

 Paraná 
1582 www.patobranco.pr.gov.br 

fruta madura, de consistência própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, 

em pacote plástico transparente de 100g, atóxico e vedado. Suas 

condições deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 

2005 e suas alterações posteriores. Validade mínima de 180 dias a partir da data 

mo fresco, o lote deverá apresentar homogeneidade 

visual no tamanho, a diferença máxima entre o maior e o menor produto não 

poderá ultrapassar 25%, essa classificação permite a presença de vagem no 

formato levemente torta, não apresentar defeitos externos e internos que 

prejudiquem o consumo, como dano mecânico ou na casca, passada, podridão ou 

virose. Embalagem transparente, atóxica, contendo identificação do produto, peso 

fermentado acético de álcool 

hidratado, água e conservantes ins 224, acidez 4,0%, isento de corantes 

artificiais, ácidos orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, material 

terroso e detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco plástico com 

tampa inviolável, hermeticamente fechado,  com validade mínima de 10 meses a 

contar da data da entrega,  contendo 750 ml, suas condições deverão estar de 

tação acética do vinho, isento de 

estranhos, livre de sujidades, material terroso e detritos de animais e vegetais, 

com validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega, acondicionado 

tico com tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo 750 

ml, suas condições deverão estar de acordo com a RDC 27605 e suas alterações 

posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos procedimentos 

nid. Biscoito tipo Água e Sal (Sachê). Composto por farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, extrato de malte, 

amido, margarina, soro de leite, sal, fermento químico (bicarbonato de sódio), 

co, estabilizante lecitina de soja, melhorador de farinha alfa 

amilase e metabissulfito de sódio e aromatizantes. Embalagem da própria marca, 

tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade mínima de 06 (seis) 

Composto por farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos 
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(bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), emulsificante lecitina de soja, 

melhoradores de f

Embalagem da própria marca, tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. 

Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data da entrega.

 

7 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO
7.1 Como forma de dar eficác

quanto a estimativa preliminar de preços, foram considerados valores do Plano Anual de 

Contratações para o corrente ano, contratações anteriores que o Município executou e 

valores de breve pes

11.187.351,51 (onze milhões, cento e oitenta e sete mil, trezentos e cinquenta e um 

reais e cinquenta e um centavos)

7.2 A pesquisa de preços definitiva embasada no Decreto Municipal 

feita para conclusão do termo de referência onde se trata de procedimento 

indispensável à verificação de valores para precificar o valor referêncial máximo 

aceitável. 
 

8  JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO
8.1 O objeto é composto por itens divisíveis, de acordo com as suas caracterísiticas 

técnicas e peculiares de comercialização no mercado, sendo técnica e economicamente 

viável proceder a licitação por item, com v

disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade, sem perda de economia em 

escala, possibilitando ainda a participação de maior número de fornecedores. 

 
9  DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

9.1  Esta contratação visa alcançar benefícios diretos e indiretos como:

9.1.1 Economicidade: Através da compra em massa, pode

preços com os fornecedores, resultando em economia significativa para a 

Administração. 

9.1.2 Eficácia e eficiência: Com a dispon

todas as operações relacionadas a compra desses 

realizadas sem interrupções, se certificando que está sendo realizado no tempo e 

local certo, como o termo 

9.1.3 Melhor aproveitamento dos recursos: Com a contratação desses itens, podemos 

utilizar nossos recursos humanos e materiais em outras demandas.

9.1.4 Impactos ambientais positivos: Ao optarmos por fornecedores que seguem práticas 
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(bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), emulsificante lecitina de soja, 

melhoradores de farinha protease e metabissulfito de sódio e aromatizante. 

Embalagem da própria marca, tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. 

Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data da entrega.

  

ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 
Como forma de dar eficácia ao inciso VII do art. 2º, do Decreto Municipal nº 9.604/2023 

quanto a estimativa preliminar de preços, foram considerados valores do Plano Anual de 

Contratações para o corrente ano, contratações anteriores que o Município executou e 

valores de breve pesquisa de mercado, sendo que o valor ficou em torno de 

(onze milhões, cento e oitenta e sete mil, trezentos e cinquenta e um 

reais e cinquenta e um centavos), para o período de atendimento de 12 meses.

A pesquisa de preços definitiva embasada no Decreto Municipal 

feita para conclusão do termo de referência onde se trata de procedimento 

indispensável à verificação de valores para precificar o valor referêncial máximo 

ICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO
O objeto é composto por itens divisíveis, de acordo com as suas caracterísiticas 

técnicas e peculiares de comercialização no mercado, sendo técnica e economicamente 

viável proceder a licitação por item, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos 

disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade, sem perda de economia em 

escala, possibilitando ainda a participação de maior número de fornecedores. 

DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS 
contratação visa alcançar benefícios diretos e indiretos como:

Economicidade: Através da compra em massa, poderemos negociar melhores 

preços com os fornecedores, resultando em economia significativa para a 

Eficácia e eficiência: Com a disponibilidade da contratação poderemos garantir que 

todas as operações relacionadas a compra desses produtos alimentícios

realizadas sem interrupções, se certificando que está sendo realizado no tempo e 

local certo, como o termo just in time. 

veitamento dos recursos: Com a contratação desses itens, podemos 

utilizar nossos recursos humanos e materiais em outras demandas.

Impactos ambientais positivos: Ao optarmos por fornecedores que seguem práticas 
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(bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), emulsificante lecitina de soja, 

arinha protease e metabissulfito de sódio e aromatizante. 

Embalagem da própria marca, tipo sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. 

Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data da entrega. 

ia ao inciso VII do art. 2º, do Decreto Municipal nº 9.604/2023 

quanto a estimativa preliminar de preços, foram considerados valores do Plano Anual de 

Contratações para o corrente ano, contratações anteriores que o Município executou e 

quisa de mercado, sendo que o valor ficou em torno de R$ 
(onze milhões, cento e oitenta e sete mil, trezentos e cinquenta e um 

tendimento de 12 meses. 
A pesquisa de preços definitiva embasada no Decreto Municipal nº 9.540/2023 será 

feita para conclusão do termo de referência onde se trata de procedimento 

indispensável à verificação de valores para precificar o valor referêncial máximo 

ICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO 
O objeto é composto por itens divisíveis, de acordo com as suas caracterísiticas 

técnicas e peculiares de comercialização no mercado, sendo técnica e economicamente 

istas ao melhor aproveitamento dos recursos 

disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade, sem perda de economia em 

escala, possibilitando ainda a participação de maior número de fornecedores.  

contratação visa alcançar benefícios diretos e indiretos como: 

mos negociar melhores 

preços com os fornecedores, resultando em economia significativa para a 

ibilidade da contratação poderemos garantir que 

produtos alimentícios sejam 

realizadas sem interrupções, se certificando que está sendo realizado no tempo e 

veitamento dos recursos: Com a contratação desses itens, podemos 

utilizar nossos recursos humanos e materiais em outras demandas. 

Impactos ambientais positivos: Ao optarmos por fornecedores que seguem práticas 
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sustentáveis na produção e distribuição desses

redução do consumo de papel

9.2 A manutenção e o desenvolvimento das atividades rotineiras

execução de todas as secretarias e departamentos 

9.3 O emprego de alimentação saudável e adequada no ambiente escolar, compreendendo o 

uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradições e os hábitos 

alimentares saudáveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos 

e para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etária e seu 

estado de saúde, inclusive dos que necessitam de atenção específica;  

9.4 A promoção da alimentação adequada e o desenvolvimento de práticas saudáveis de 

vida na perspectiva da segura

9.5 A promoção do direito à alimentação, visando garantir a segurança alimentar e nutricional 

dos servidores, pacientes e demais usuários dos serviços públcios

igualitária, respeitando 

necessitem de atenção específica e aqueles que se encontrem em 

vulnerabilidade social.  

9.6 A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrão de qualidade exigido, 

assim entendidas aquelas que se inviabilizam ao longo da execução do objeto ou que 

não assegurem o aproveitamento mais eficiente dos recursos públicos à medida que 

promove uma licitação satisfatória, reduzindo o risco de conflitos, impugnações e atrasos.

9.7  Os resultados culminam no atendimento da necessidade de alimentação dos estudantes 

de maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras 

higienicamente. Foram avaliados na contratação ainda vigente, a solução mais vantajosa, 

eficiente, sustentável e o melhor critério de seleção da proposta visando atender melhor a 

necessidade dos discentes que realizarão a alimentação.

9.8 Portanto, essa contratação não só trará benefícios diretos para a Administração em 

termos de economicidade, eficácia e efi

positivos na realização referente aos serviços oferecidos  à sociedade.

 
10 PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAÇÃO

10.1 Elaborar cardápio para que sejam confeccionadas as refeições de acordo com as 

indicações nutricionais repassadas pelo profissional 

10.2 Considerar a necessidade de capacitação de servidores lotados n

Alimentação Escolar e os profissionais que manipulam e preparam as refeiçoes 

(merendas), no que se refere a higiene pessoal, manipulação higiênica dos alimentos e 

doenças transmitidas por alimentos, conforme o item 4.6.7 da Resolução ANVISA nº 
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sustentáveis na produção e distribuição desses itens, podemos contribuir para a 

redução do consumo de papel, embalagens, água e energia elétrica.

A manutenção e o desenvolvimento das atividades rotineiras e suporte a os projetos em 

de todas as secretarias e departamentos municipais. 

alimentação saudável e adequada no ambiente escolar, compreendendo o 

uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradições e os hábitos 

alimentares saudáveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos 

elhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etária e seu 

estado de saúde, inclusive dos que necessitam de atenção específica;  

A promoção da alimentação adequada e o desenvolvimento de práticas saudáveis de 

vida na perspectiva da segurança alimentar e nutricional no contexto educacional;  

A promoção do direito à alimentação, visando garantir a segurança alimentar e nutricional 

servidores, pacientes e demais usuários dos serviços públcios, com acesso de forma 

 as diferenças biológicas entre idades e condições de saúde 

necessitem de atenção específica e aqueles que se encontrem em 

 

A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrão de qualidade exigido, 

ntendidas aquelas que se inviabilizam ao longo da execução do objeto ou que 

não assegurem o aproveitamento mais eficiente dos recursos públicos à medida que 

promove uma licitação satisfatória, reduzindo o risco de conflitos, impugnações e atrasos.

ltados culminam no atendimento da necessidade de alimentação dos estudantes 

de maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras 

higienicamente. Foram avaliados na contratação ainda vigente, a solução mais vantajosa, 

stentável e o melhor critério de seleção da proposta visando atender melhor a 

necessidade dos discentes que realizarão a alimentação. 

Portanto, essa contratação não só trará benefícios diretos para a Administração em 

termos de economicidade, eficácia e eficiência, mas também terá impactos indiretos 

positivos na realização referente aos serviços oferecidos  à sociedade.

PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAÇÃO 
Elaborar cardápio para que sejam confeccionadas as refeições de acordo com as 

es nutricionais repassadas pelo profissional nutricionista.  
Considerar a necessidade de capacitação de servidores lotados n

Alimentação Escolar e os profissionais que manipulam e preparam as refeiçoes 

no que se refere a higiene pessoal, manipulação higiênica dos alimentos e 

doenças transmitidas por alimentos, conforme o item 4.6.7 da Resolução ANVISA nº 
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itens, podemos contribuir para a 

e energia elétrica. 

e suporte a os projetos em 

alimentação saudável e adequada no ambiente escolar, compreendendo o 

uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradições e os hábitos 

alimentares saudáveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos 

elhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etária e seu 

estado de saúde, inclusive dos que necessitam de atenção específica;   

A promoção da alimentação adequada e o desenvolvimento de práticas saudáveis de 

nça alimentar e nutricional no contexto educacional;   

A promoção do direito à alimentação, visando garantir a segurança alimentar e nutricional 

, com acesso de forma 

as diferenças biológicas entre idades e condições de saúde que 

necessitem de atenção específica e aqueles que se encontrem em situação de 

A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrão de qualidade exigido, 

ntendidas aquelas que se inviabilizam ao longo da execução do objeto ou que 

não assegurem o aproveitamento mais eficiente dos recursos públicos à medida que 

promove uma licitação satisfatória, reduzindo o risco de conflitos, impugnações e atrasos. 

ltados culminam no atendimento da necessidade de alimentação dos estudantes 

de maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras 

higienicamente. Foram avaliados na contratação ainda vigente, a solução mais vantajosa, 

stentável e o melhor critério de seleção da proposta visando atender melhor a 

Portanto, essa contratação não só trará benefícios diretos para a Administração em 

ciência, mas também terá impactos indiretos 

positivos na realização referente aos serviços oferecidos  à sociedade. 

Elaborar cardápio para que sejam confeccionadas as refeições de acordo com as 

Considerar a necessidade de capacitação de servidores lotados no setor de 

Alimentação Escolar e os profissionais que manipulam e preparam as refeiçoes 

no que se refere a higiene pessoal, manipulação higiênica dos alimentos e 

doenças transmitidas por alimentos, conforme o item 4.6.7 da Resolução ANVISA nº 
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216/2004, possibilitando desta forma, o uso adequado dos alimentos no preparo da 

alimentação escolar. 
4.6 Manipuladores:
[...] 
4.6.7 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados 
periodicamente em higiene pessoal, em manipulação higiênica dos alimentos e em 
doenças transmitidas por alimentos. A capacitação deve ser comprovada medi
documentação.

 
11 CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

11.1 São aquelas que guardam relação com o objeto principal, interligando

prestação do serviço, mas que não precisam, necessariamente, ser adquiridas para a 

completa prestação do objet

aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e/ou empreendedor familiar rural 

para a destinação mínima de 30% dos recursos recebidos através do Programa Nacional 

de Alimentação Escolar (PNAE) aos alunos matriculados na rede municipal da educação 

básica pública, em atendimento ao resultado de classificação da Chamada Pública nº 

01/2024, cumprindo os mandamentos da Lei nº 11.947/2009 e da Resolução nº 6, de 8 

de maio de 2020 e suas alter

Educação e Cultura. 
 

12 IMPACTOS AMBIENTAIS:
12.1 A contratação de gêneros alimentícios, conforme estabelecido pela legislação (Lei 

11.947/2009 6 ), deve atender a critérios específicos relacionados à qualidade dos 

alimentos, sustentabilidade e impactos ambientais.

12.2 A Contratada deverá atender, no que couber, aos critérios de sustentabilidade ambiental 

previstos na Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 01, de 19/01/2010

12.3 Diminuir a poluição ou agressão exagerada ao meio ambiente, a Contratada deverá 

atender os requisitos previstos na

Política Nacional de Resíduos Sólidos.

12.4 Em especial os produtos indica

riscos ao ambiente e à saúde das pessoas caso não seja manipulado de forma correta, 

vejamos alguns:   

                                                           
6 Lei 11.947/2009 - Dispõe sobre o
aos alunos da educação básica; altera as Leis n
11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Pr
Lei no 8.913, de 12 de julho de 1994; e dá outras providências.
7 INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 01, DE 19 DE JANEIRO DE 2010 
ambiental na aquisição de bens, contratação de serviços ou obras pela Administração Pública Federal direta, 
autárquica e fundacional e dá outras providênci
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216/2004, possibilitando desta forma, o uso adequado dos alimentos no preparo da 

4.6 Manipuladores: 
 

4.6.7 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados 
periodicamente em higiene pessoal, em manipulação higiênica dos alimentos e em 
doenças transmitidas por alimentos. A capacitação deve ser comprovada medi
documentação. 

  
CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES 

São aquelas que guardam relação com o objeto principal, interligando

prestação do serviço, mas que não precisam, necessariamente, ser adquiridas para a 

completa prestação do objeto principal, no caso em tela, a contratação de empresa para 

aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e/ou empreendedor familiar rural 

para a destinação mínima de 30% dos recursos recebidos através do Programa Nacional 

r (PNAE) aos alunos matriculados na rede municipal da educação 

básica pública, em atendimento ao resultado de classificação da Chamada Pública nº 

01/2024, cumprindo os mandamentos da Lei nº 11.947/2009 e da Resolução nº 6, de 8 

de maio de 2020 e suas alterações, atendendo as necessidades da Secretaria de 

: 
A contratação de gêneros alimentícios, conforme estabelecido pela legislação (Lei 

), deve atender a critérios específicos relacionados à qualidade dos 

alimentos, sustentabilidade e impactos ambientais. 

Contratada deverá atender, no que couber, aos critérios de sustentabilidade ambiental 

previstos na Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 01, de 19/01/20107

iminuir a poluição ou agressão exagerada ao meio ambiente, a Contratada deverá 

atender os requisitos previstos na Lei nº 12.305, de 2 de agosto de 2010, 

Política Nacional de Resíduos Sólidos. 

Em especial os produtos indicados neste estudo, caso vencidos, poderá trazer diversos 

riscos ao ambiente e à saúde das pessoas caso não seja manipulado de forma correta, 

                   
Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola 

aos alunos da educação básica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 
11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisória no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a 

8.913, de 12 de julho de 1994; e dá outras providências. 
INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 01, DE 19 DE JANEIRO DE 2010 - Dispõe sobre os critérios de sustentabilidade 

ambiental na aquisição de bens, contratação de serviços ou obras pela Administração Pública Federal direta, 
autárquica e fundacional e dá outras providências. 

 Paraná 
1582 www.patobranco.pr.gov.br 

216/2004, possibilitando desta forma, o uso adequado dos alimentos no preparo da 

4.6.7 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados 
periodicamente em higiene pessoal, em manipulação higiênica dos alimentos e em 
doenças transmitidas por alimentos. A capacitação deve ser comprovada mediante 

São aquelas que guardam relação com o objeto principal, interligando-se a essa 

prestação do serviço, mas que não precisam, necessariamente, ser adquiridas para a 

ontratação de empresa para 

aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e/ou empreendedor familiar rural 

para a destinação mínima de 30% dos recursos recebidos através do Programa Nacional 

r (PNAE) aos alunos matriculados na rede municipal da educação 

básica pública, em atendimento ao resultado de classificação da Chamada Pública nº 

01/2024, cumprindo os mandamentos da Lei nº 11.947/2009 e da Resolução nº 6, de 8 

ações, atendendo as necessidades da Secretaria de 

A contratação de gêneros alimentícios, conforme estabelecido pela legislação (Lei 

), deve atender a critérios específicos relacionados à qualidade dos 

Contratada deverá atender, no que couber, aos critérios de sustentabilidade ambiental 
7 

iminuir a poluição ou agressão exagerada ao meio ambiente, a Contratada deverá 

Lei nº 12.305, de 2 de agosto de 2010, a qual institui a 

, caso vencidos, poderá trazer diversos 

riscos ao ambiente e à saúde das pessoas caso não seja manipulado de forma correta, 

atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola 
10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 

36, de 24 de agosto de 2001, e a 

Dispõe sobre os critérios de sustentabilidade 
ambiental na aquisição de bens, contratação de serviços ou obras pela Administração Pública Federal direta, 
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12.4.1 Durante o processo de produção, transporte e armazenamento dos produtos, 

podem ocorrer perfurações, acarretando em

secos, acarretando na invalidação do produto que detiver este problema. 

12.4.2 O armazenamento inadequado ou a manipulação incorreta dos produtos podem 

resultar em vazamentos. Além dos riscos de invalidação dos produtos, 

vazamentos prolongados podem ter impactos negativos na qualidade dos 

produtos.  

12.4.3 A depender do armazenamento dos fornecedores, os produtos podem ter sido 

atacados por pragas, insetos, animais, dentre outros que acarretam também na 

invalidação do produto após a c

12.4.4 O recebimento de produtos vencidos pode 

na saúde das pessoas

12.4.5 Para os produtos frios e congelados, caso não detenham resfriamento ou 

congelamento mínimo, os produtos sofrerão modificações no sabor que inclusive 

podem reduzir o período de validade

das pessoas que consumirem o alimento preparado. 

12.5 Os riscos de impactos ocasionados devido a produção na indústr

deverão atentar para as práticas de mitigação dos imp

Leis e Resoluções que orientam a produção sustentável dessas atividades. 

12.5.1 Deve ser observado

Instituto Nacional de Metrologia, Normalização e Qualidade Industrial 

como produtos sustentáveis ou de menor impacto ambiental em relação aos seus 

similares. Que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em 

embalagem individual adequada, 

materiais recicláveis.

12.5.2 Estabelecer e aplicar rigorosos padrões de segurança para a construção e 

operação de instalações de armazenamento dos produtos, garantindo o uso de 

tecnologias que reduzam estes problemas.

12.5.3 Fornecer treinamento adequado para os profissionais envolvidos na manipulação, 

transporte, armazenamento 

produtos.   

12.5.4 Certificar que todos os envolvidos estejam cientes dos protocolos de segurança e 

saibam como agir em casos de emergências. 

12.5.5 Utilizar de transportes adequados, principalmente para os gêneros frios e 

congelados, que d

almoxarifado/setor de distribuição

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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Durante o processo de produção, transporte e armazenamento dos produtos, 

podem ocorrer perfurações, acarretando em vazamentos de produtos líquidos ou 

secos, acarretando na invalidação do produto que detiver este problema. 

O armazenamento inadequado ou a manipulação incorreta dos produtos podem 

resultar em vazamentos. Além dos riscos de invalidação dos produtos, 

entos prolongados podem ter impactos negativos na qualidade dos 

A depender do armazenamento dos fornecedores, os produtos podem ter sido 

atacados por pragas, insetos, animais, dentre outros que acarretam também na 

invalidação do produto após a constatação de produtos com perfurações. 

O recebimento de produtos vencidos pode impactar diretam

pessoas que consumirem o alimento preparado. 

Para os produtos frios e congelados, caso não detenham resfriamento ou 

ento mínimo, os produtos sofrerão modificações no sabor que inclusive 

podem reduzir o período de validade, podendo causar também

que consumirem o alimento preparado.  

Os riscos de impactos ocasionados devido a produção na indústr

deverão atentar para as práticas de mitigação dos impactos na produção, bem como as 

eis e Resoluções que orientam a produção sustentável dessas atividades. 

Deve ser observado os requisitos ambientais para a obtenção de certificação do 

tituto Nacional de Metrologia, Normalização e Qualidade Industrial 

como produtos sustentáveis ou de menor impacto ambiental em relação aos seus 

similares. Que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em 

embalagem individual adequada, com o menor volume possível, que utilize 

materiais recicláveis. 

Estabelecer e aplicar rigorosos padrões de segurança para a construção e 

operação de instalações de armazenamento dos produtos, garantindo o uso de 

tecnologias que reduzam estes problemas. 

Fornecer treinamento adequado para os profissionais envolvidos na manipulação, 

armazenamento  e destinação correta dos sobras (restos) 

Certificar que todos os envolvidos estejam cientes dos protocolos de segurança e 

agir em casos de emergências.  

Utilizar de transportes adequados, principalmente para os gêneros frios e 

congelados, que devem ter a correta manipulação 

/setor de distribuição, o qual, também, deve dispor de local 
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Durante o processo de produção, transporte e armazenamento dos produtos, 

vazamentos de produtos líquidos ou 

secos, acarretando na invalidação do produto que detiver este problema.  

O armazenamento inadequado ou a manipulação incorreta dos produtos podem 

resultar em vazamentos. Além dos riscos de invalidação dos produtos, 

entos prolongados podem ter impactos negativos na qualidade dos 

A depender do armazenamento dos fornecedores, os produtos podem ter sido 

atacados por pragas, insetos, animais, dentre outros que acarretam também na 

onstatação de produtos com perfurações.  

diretamente e indiretamente 

que consumirem o alimento preparado.  

Para os produtos frios e congelados, caso não detenham resfriamento ou 

ento mínimo, os produtos sofrerão modificações no sabor que inclusive 

podendo causar também, danos à saúde 

Os riscos de impactos ocasionados devido a produção na indústria, as empresas 

actos na produção, bem como as 

eis e Resoluções que orientam a produção sustentável dessas atividades.  

os requisitos ambientais para a obtenção de certificação do 

tituto Nacional de Metrologia, Normalização e Qualidade Industrial – INMETRO, 

como produtos sustentáveis ou de menor impacto ambiental em relação aos seus 

similares. Que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em 

com o menor volume possível, que utilize 

Estabelecer e aplicar rigorosos padrões de segurança para a construção e 

operação de instalações de armazenamento dos produtos, garantindo o uso de 

Fornecer treinamento adequado para os profissionais envolvidos na manipulação, 

e destinação correta dos sobras (restos) dos 

Certificar que todos os envolvidos estejam cientes dos protocolos de segurança e 

Utilizar de transportes adequados, principalmente para os gêneros frios e 

evem ter a correta manipulação até a entrega no 

deve dispor de local adequado 
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e refrigerado para acondiconar os itens.

12.6 Dar preferência, sempre que possível, à aquisição e ao fornecimento de produtos e 

serviços que atendam a critérios de sustentabilidade comprovados por certificações 

ambientais reconhecidas ou que estejam em 

consumo sustentáveis. Isso inclui, mas não se limita a, produtos reciclados, recicláveis, 

biodegradáveis, de baixo consumo energético, e serviços que minimizem o impacto 

ambiental durante sua execução.

 
13 POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃO

13.1 Com base nas informações levant

esclarecemos ser viável, do ponto de vista técnico e econômico

registro de preços para futura e fracionada 

atendimento as demanda

municipal, dada a natureza dos itens a serem licitados e o permissivo legal. 

 
14 ANÁLISE DE RISCO DA CONTRATAÇÃO

14.1 Feita análise de risco da 

e a fase de gestão do contrato, segue a identificação, avaliação e mitigação dos 

potenciais riscos que podem afetar o processo.

 

a) Fase de Planejamento: 
 
Risco 1 

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Média Média

Ação Preventiva
Conhecimento do escopo, organização, controle e 
planejamento das secretarias envolvidas.

Ação de Contingência
Diligênciar junto as secretarias sobre as informações 
repassadas. 

 
 
Risco 2 Ressalvas no Estudo Técnico, do Termo de Referência, Edital e Minuta.

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Alta Média

Ação Preventiva

Instruir o Estudo Técnico e o Termo 
aderência às disposições dos normativos aplicados à 
contratação. 

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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frigerado para acondiconar os itens. 

ar preferência, sempre que possível, à aquisição e ao fornecimento de produtos e 

serviços que atendam a critérios de sustentabilidade comprovados por certificações 

ambientais reconhecidas ou que estejam em conformidade com padrões de produção e 

consumo sustentáveis. Isso inclui, mas não se limita a, produtos reciclados, recicláveis, 

biodegradáveis, de baixo consumo energético, e serviços que minimizem o impacto 

ambiental durante sua execução. 

CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃO
Com base nas informações levantadas no presente Estudo Técnico Preliminar, 

viável, do ponto de vista técnico e econômico

reços para futura e fracionada aquisição de gêneros alimentícios, 
demandas de todas as secretarias e departamentos da Administração 

a natureza dos itens a serem licitados e o permissivo legal. 

ANÁLISE DE RISCO DA CONTRATAÇÃO 
Feita análise de risco da contratação, envolvendo fase inicial do processo, seu percurso 

e a fase de gestão do contrato, segue a identificação, avaliação e mitigação dos 

potenciais riscos que podem afetar o processo. 

Deficiência na definição da demanda
Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Média Superdimensionamento ou subdimensionamento da demanda

Ação Preventiva Responsável
Conhecimento do escopo, organização, controle e 
planejamento das secretarias envolvidas. Secretarias demandantes

Ação de Contingência Responsável
Diligênciar junto as secretarias sobre as informações Setor de Planejamento de Contratações

Ressalvas no Estudo Técnico, do Termo de Referência, Edital e Minuta.
Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Média Atraso no processo de contratação e, conseqüentemente, atraso no 
início das aquisições e/ou serviços do objeto.

Ação Preventiva Responsáveis

Termo de Referência em estrita 
aderência às disposições dos normativos aplicados à 

Secretaria envolvida, Setores de 
Planejamento de Contratações e 
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ar preferência, sempre que possível, à aquisição e ao fornecimento de produtos e 

serviços que atendam a critérios de sustentabilidade comprovados por certificações 

conformidade com padrões de produção e 

consumo sustentáveis. Isso inclui, mas não se limita a, produtos reciclados, recicláveis, 

biodegradáveis, de baixo consumo energético, e serviços que minimizem o impacto 

CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃO 
das no presente Estudo Técnico Preliminar, 

viável, do ponto de vista técnico e econômico,  a implantação de 

aquisição de gêneros alimentícios, em 

epartamentos da Administração 

a natureza dos itens a serem licitados e o permissivo legal.  

contratação, envolvendo fase inicial do processo, seu percurso 

e a fase de gestão do contrato, segue a identificação, avaliação e mitigação dos 

demanda 

Dano potencial 

Superdimensionamento ou subdimensionamento da demanda. 

Responsável 

Secretarias demandantes 

Responsável 

Setor de Planejamento de Contratações 

Ressalvas no Estudo Técnico, do Termo de Referência, Edital e Minuta. 

Dano potencial 

Atraso no processo de contratação e, conseqüentemente, atraso no 
início das aquisições e/ou serviços do objeto. 

Responsáveis 

Secretaria envolvida, Setores de 
Planejamento de Contratações e 

Licitações. 
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Iniciar o processo licitatório em tempo hábil.

Responder as ressalvas jurídicas em tempo hábil.

Ação de Contingência
Capacitação dos servidores, orientações e suporte.

 
 

b) Riscos - Fase de Licitação: 
 

Risco 3 Deficiências do ato convocatório, critérios de julgamento, prazos e sanções, entre outros.

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa Alta

Ação Preventiva

Capacitação de servidores, incorporar as atualizações da 
legislação (acórdãos TCU), estabelecer rotinas de revisão.

Ação de Contingência
Suspensão da licitação.

 
 

c)  Riscos – Gestão do Contrato:
 

Risco 4 
Inércia frente ao 
entrega do objeto, especificações divergentes. Falha ou omissão no registro dos atos e 

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa Alta

Ação Preventiva
Capacitação de servidores. Conhecimento dos termos 
contratuais e do serviço a ser executado. Conhecimentos das 
responsabilidades dos fiscais. Estabelecer modelos e rotinas de 
acompanhamento contratual. 

Ação de Contingência
Sanções administrativas. Responsabilização da gestão e 
fiscalização contratual. 

 
 

Risco 5 Elevação dos custos operacionais relacionados ao objeto. 

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa Média

Ação Preventiva
Manter planejamento empresarial. Encaminhar solicitação de 
revisão de preços, com documentação comprobatória.

Ação de Contingência
Acompanhamento da execução
praticados no mercado. 
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Iniciar o processo licitatório em tempo hábil. Secretarias envolvidas

ressalvas jurídicas em tempo hábil. 
Secretarias envolvidas, Setores de 
Planejamento de Contratações e 

Licitações.
Ação de Contingência Responsável

Capacitação dos servidores, orientações e suporte. Administração Municipal

Deficiências do ato convocatório, critérios de julgamento, prazos e sanções, entre outros.

Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Alta Encerramento da Licitação.

Ação Preventiva Responsável

incorporar as atualizações da 
legislação (acórdãos TCU), estabelecer rotinas de revisão. Setor de Licitação

Ação de Contingência Responsável
Suspensão da licitação. Setor de Licitação

Gestão do Contrato: 

Inércia frente ao descumprimento de obrigações contratuais, atraso na execução e/ou 
entrega do objeto, especificações divergentes. Falha ou omissão no registro dos atos e 

fatos do contrato. 
Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Alta Deficiência na prestação dos serviços. Prejuízos financeiros a 
Administração. Possível cancelamento da ata.

Ação Preventiva Responsável
Capacitação de servidores. Conhecimento dos termos 
contratuais e do serviço a ser executado. Conhecimentos das 

dos fiscais. Estabelecer modelos e rotinas de 
Fiscal Técnico, Fiscais Administrativos 

e os Gestores do Contrato.

Ação de Contingência Responsável
Sanções administrativas. Responsabilização da gestão e Fiscal Técnico, Fiscal Administrativo e 

os Gestores do Contrato.

Elevação dos custos operacionais relacionados ao objeto.  

Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Média Deficiência na prestação dos serviços. Possível 
da aquisição e/ou serviço. 

Ação Preventiva 
Manter planejamento empresarial. Encaminhar solicitação de 
revisão de preços, com documentação comprobatória. 

Ação de Contingência 
Acompanhamento da execução do contrato e dos valores Gestores do Contrato
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Secretarias envolvidas 

Secretarias envolvidas, Setores de 
Planejamento de Contratações e 

Licitações. 
Responsável 

Administração Municipal 

Deficiências do ato convocatório, critérios de julgamento, prazos e sanções, entre outros. 

Dano potencial 

Encerramento da Licitação. 

Responsável 

Setor de Licitação 

Responsável 
Setor de Licitação 

descumprimento de obrigações contratuais, atraso na execução e/ou 
entrega do objeto, especificações divergentes. Falha ou omissão no registro dos atos e 

Dano potencial 

na prestação dos serviços. Prejuízos financeiros a 
Administração. Possível cancelamento da ata. 

Responsável 
 

Fiscal Técnico, Fiscais Administrativos 
e os Gestores do Contrato. 

Responsável 
Fiscal Técnico, Fiscal Administrativo e 

os Gestores do Contrato. 

Dano potencial 

Deficiência na prestação dos serviços. Possível aumento do custo 

Responsável 

Contratada 

Responsável 

Gestores do Contrato 
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d) Riscos - Execução: 
 

Risco 6  Local impróprio para acondicionamento d
 Vandalismo.

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa 

Ação Preventiva

Trabalhar de forma proativa de modo a se precaver dos problemas que 
possam inviabilizar o consumo dos

Planejar com antecedência e elaborar um cronograma de recebimento, 
plantio e preparo do solo que receberá as mudas. Programar juntamente 
com os agricultores e fornecedores, a data e o local para o repasse das 
mudas para que não percam a qualidade devido à 
acondicionamento inadequado.  
Promover vigilância patrimonial, através de agentes, equipamentos ou 
sistemas de monitoramento adequados. Esta ação  
possíveis invasores e fornecer evidências caso ocorra vandalismo, 
acidente por imprudência ou tentativa de 
Impõe o fator psicológico de dissuasão, já que o agente invasor sabe que 
o ambiente é monitorado.  

Ação de Contingência
Promover ações proativas a fim de se mitigar os riscos, planejando 
como serão recebidos e acondicionados os produtos
entre o recebimento do objeto e o seu consumo
Prevenir possível vandalismo, acidentes e 
dos produtos. 
Acionar a força policial, socorristas, corpo de bombeiros, conforme o 
caso. 
Após a chegada da polícia, fazer um inventário de tudo que foi 
danificado ou roubado.  
 Registrar com fotografias e/ou vídeos todos os detalhes para fornecer às 
autoridades como prova.  
 A ação tem que ser proativa e de forma rápida a fim de se mitigar os 
riscos, prevenindo possível vandalismo, acidentes e 
Aplicação de multa (a quem deu causa 
intencional dos produtos) e não havendo o ressarcimento aos cofres 
públicos, o processo administrativo, devidamente instruído, será 
encaminhado à Procuradoria Geral do Município para a propositura da 
ação judicial cabível. 
Prestar assistência/socorrer o contaminado
fatos juntamente com a autoridade competente. 
Recuperação, pelo próprio infrator, do bem danificado.

 
 

e) Riscos – Fiscalização do Contrato:
 

Risco 7 
Ausência de servidores suficientes para a fiscalização e execução de contratos/atas de 
serviços técnicos.

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa Média

Ação Preventiva

Rua Caramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
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Local impróprio para acondicionamento dos produtos
Vandalismo. 
Gravidade das 
consequências: 

Dano potencial

Alta 
- Ação que danifica e compromete integralmente o 
objeto da contratação.  
- Dano causado por vandalismo.

Ação Preventiva 

Trabalhar de forma proativa de modo a se precaver dos problemas que 
dos gêneros alimentícios.  Contratante e Contratada.

Planejar com antecedência e elaborar um cronograma de recebimento, 
plantio e preparo do solo que receberá as mudas. Programar juntamente 
com os agricultores e fornecedores, a data e o local para o repasse das 
mudas para que não percam a qualidade devido à falta de irrigação ou 
acondicionamento inadequado.   

Contratante e Contratada

Promover vigilância patrimonial, através de agentes, equipamentos ou 
sistemas de monitoramento adequados. Esta ação  pode desencorajar 
possíveis invasores e fornecer evidências caso ocorra vandalismo, 

tentativa de contaminação dos produtos. 
Impõe o fator psicológico de dissuasão, já que o agente invasor sabe que 

Contratante (
Fiscais Administrativos e os 

Gestores do Contrato) 

Ação de Contingência 
Promover ações proativas a fim de se mitigar os riscos, planejando 

os e acondicionados os produtos, reduzindo o tempo 
o seu consumo. 

Prevenir possível vandalismo, acidentes e contaminações intencionais 

onar a força policial, socorristas, corpo de bombeiros, conforme o 

Após a chegada da polícia, fazer um inventário de tudo que foi 

Registrar com fotografias e/ou vídeos todos os detalhes para fornecer às 

A ação tem que ser proativa e de forma rápida a fim de se mitigar os 
riscos, prevenindo possível vandalismo, acidentes e contaminações. 

Contratada e Contratante

Aplicação de multa (a quem deu causa – vandalismo e contaminação 
ão havendo o ressarcimento aos cofres 

administrativo, devidamente instruído, será 
encaminhado à Procuradoria Geral do Município para a propositura da 

contaminado e/ou intoxicado e apurar os 
fatos juntamente com a autoridade competente.  

uperação, pelo próprio infrator, do bem danificado. 

Fiscalização do Contrato: 

Ausência de servidores suficientes para a fiscalização e execução de contratos/atas de 
serviços técnicos. 

Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Média Multiplicidade de demandas internas aos mesmos profissionais. 
Fiscalização ineficiente e resultado final de baixa qualidade.

Ação Preventiva 
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os produtos. 

Dano potencial 

Ação que danifica e compromete integralmente o 

Dano causado por vandalismo. 
Responsável 

Contratante e Contratada. 

Contratante e Contratada 

Contratante (Fiscal Técnico, 
Fiscais Administrativos e os 

Gestores do Contrato)  

Responsável 

Contratada e Contratante 

Contratante 

Ausência de servidores suficientes para a fiscalização e execução de contratos/atas de 

Dano potencial 

Multiplicidade de demandas internas aos mesmos profissionais.  
Fiscalização ineficiente e resultado final de baixa qualidade. 

Responsável 
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Definição de equipe de fiscalização alinhada com a equipe
Planejamento de Contratações. 

Ação de Contingência

Acompanhamento e fiscalização da execução do contrato/ata.

 
 

Risco 8 

Probabilidade: Gravidade das 
consequências:

Baixa Alta

Ação Preventiva

Definir procedimento interno com vistas a padronizar critérios de 
seleção de equipe de fiscalização.
Indicar servidores com conhecimento técnico na área do objeto 
do contrato. 

Ação de Contingência
Implementar programa de treinamento em Fiscalizção de 
Contratos Administartivos para os servidores
Substituir fiscal não capacitado para a fiscalização do objeto 
contratado.  

 
 
 
 

f) Avaliação Qualitativa dos Riscos:
A seguir encontra-se a matriz de avaliação qualitativa dos riscos identificados na contratação.

BAIXA 

Risco 3 

Risco 4 

Risco 5 

Risco 6 

Risco 7 

Risco 8 

BAIXA 
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Definição de equipe de fiscalização alinhada com a equipe de Gestores do Contrato.

Ação de Contingência 

Acompanhamento e fiscalização da execução do contrato/ata. Fiscal Técnico, Fiscais Administrativos 
e Gestores do Contrato.

Fiscalização ineficiente do contrato/ata.

Gravidade das 
consequências: Dano potencial

Alta 

Equipe indicada é inadequada e falta capacitação da equipe 
para fiscalização do contrato. 
Fiscalização ineficiente e resultado final de baixa qualidade.
Prejuízo ao erário, responsabilização subsidiária da 
Administração. 

Ação Preventiva 

Definir procedimento interno com vistas a padronizar critérios de 
seleção de equipe de fiscalização. 
Indicar servidores com conhecimento técnico na área do objeto Gestores do Contrato.

Ação de Contingência 
Implementar programa de treinamento em Fiscalizção de 
Contratos Administartivos para os servidores. 
Substituir fiscal não capacitado para a fiscalização do objeto Gestores do 

Avaliação Qualitativa dos Riscos: 
se a matriz de avaliação qualitativa dos riscos identificados na contratação.

PROBABILIDADE DE RISCOS 

MÉDIA 

Risco 1 

 

 

 

 

 

GRAVIDADE DAS CONSEQUÊNCIAS 

MÉDIA 

Risco 1 

Risco 2 

Risco 5 
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Gestores do Contrato. 

Responsável 
Fiscal Técnico, Fiscais Administrativos 

e Gestores do Contrato. 

contrato/ata. 

Dano potencial 

Equipe indicada é inadequada e falta capacitação da equipe 

Fiscalização ineficiente e resultado final de baixa qualidade. 
erário, responsabilização subsidiária da 

Responsável 

Gestores do Contrato. 

Responsável 

Gestores do Contrato 

se a matriz de avaliação qualitativa dos riscos identificados na contratação. 

ALTA 

Risco 2 

 

 

 

 

 

 

ALTA 

Risco 3 

Risco 4 

Risco 6 
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Responsável pela elaboração do E

Do Setor de Planejamento 
Caldato Zanella.  
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Risco 7 

 

Pato Branco,

Responsável pela elaboração do Estudo Técnico Preliminar: 

Do Setor de Planejamento de Contratações: Emelly Zanella de Campos e 
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Risco 8 

 

 

Pato Branco, 26 de junho de 2024. 

 

Emelly Zanella de Campos e Elisangela Marcia 
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TERMO DE REFERÊNCIA
 
1. CONDIÇÕES GERAIS DA CONTRATAÇÃO

 
Do Objeto: 
1.1. Implantação de registro de 

alimentícios, em atendimento a

Administração municipal, conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas neste 

instrumento e estabelecidas abaixo

 

Das Especificações dos Bens
Item Qtde Und Descrição

1 370,00 Un Abacaxi, pérola, médio, de primeira qualidade, com 
peso maior ou igual 1,20kg, não apresentar defeitos 
internos e externos como amassado, broca, coroa 
fasciada, imaturo, injuria por frio, mancha chocolate, 
passado, podridão, e queimado de sol, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

2 630,00 Kg Abobrinha, brasileira, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, isenta
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos 
do manuseio e transporte, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

3 510,00 Un Açafrão em pó fino, homogêneo, coloração amarela 
intensa, sem sinais de umidade,  embalagem 
plástica com 500 g, com identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade e peso 
líquido.

4 390,00 Kg Acelga, fresca, 
coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e m
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

5 20,00 Un Achocolatado
Características: cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem primária: pote plástico 
atóxico, resistente, rotulado de acordo com a 
legislação vigente, com lacre de proteção intacto, 
peso mínimo de 180 gramas. Na data d
produto deve dispor de no mínimo 06 meses de 
validade.

6 800,00 Un Achocolatado em pó composto de açúcar mascavo e 
chocolate em pó, embalagem plástica e rótulo de 
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TERMO DE REFERÊNCIA 

CONDIÇÕES GERAIS DA CONTRATAÇÃO 

egistro de preços para futura e fracionada aquisição de
em atendimento as demandas de todas as secretarias e d

conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas neste 

instrumento e estabelecidas abaixo: 

Bens:  
Descrição 
Abacaxi, pérola, médio, de primeira qualidade, com 
peso maior ou igual 1,20kg, não apresentar defeitos 
internos e externos como amassado, broca, coroa 
fasciada, imaturo, injuria por frio, mancha chocolate, 
passado, podridão, e queimado de sol, contendo 

ntificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Abobrinha, brasileira, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos 
do manuseio e transporte, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Açafrão em pó fino, homogêneo, coloração amarela 
intensa, sem sinais de umidade,  embalagem 
plástica com 500 g, com identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade e peso 
líquido. 
Acelga, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Achocolatado Diet. Sem adição de açúcar. 
Características: cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem primária: pote plástico 
atóxico, resistente, rotulado de acordo com a 
legislação vigente, com lacre de proteção intacto, 
peso mínimo de 180 gramas. Na data da entrega o 
produto deve dispor de no mínimo 06 meses de 
validade. 
Achocolatado em pó composto de açúcar mascavo e 
chocolate em pó, embalagem plástica e rótulo de 

Paraná 
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aquisição de gêneros 
todas as secretarias e departamentos da 

conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas neste 

Valor Total 
8,3000 3.071,00 

4,9800 3.137,40 

14,3500 7.318,50 

8,0700 3.147,30 

21,2600 425,20 

19,9600 15.968,00 
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acordo com a legislação vigente, peso de 1kg, 
validade mínima de 
entrega.

7 4.190,00 Un Achocolatado
em pó solúvel, leite em pó e/ou soro, extrato de 
malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 
constituído de pó fino e homogêneo, isento de 
sujidades e materiais estranhos, aspecto, cor, odor e 
sabor característicos, 
apresentar acúmulo de açúcar no fundo do copo ao 
final da dissolução, acondicionado em saco plástico 
atóxico, embalagem de 700g, validade mínima de 10 
meses a contar da data da entrega. 

8 50,00 Un Açúcar de baun
próprios, sabor doce, acondicionado em plástico 
atóxico, pesando 500g , validade mínima de 6 
meses a contar da data de entrega.

9 1.615,00 Un Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animai
plástico atóxico, de 02 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verif
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 

10 325,00 Un Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade máxima 
de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, 
parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou 
vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 01 
kg, validade mínima de 11 meses a contar da data 
de entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Adm

11 470,00 Un Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade máxima 
de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, 
parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou 
vegetais, acondicionado em plástico atóxico, de 05 
kg, validade mínima de 11 meses a contar da data 
de entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Adm

12 137,00 Un Adoçante Natural, de mesa, líquido, a base de 
extrato de folhas de Stévia, frasco de plástico com 
conteúdo líquido de 80 ml, validade dez meses a 
partir da entrega.

13 365,00 Un Agrião fresco, de primeira qualidade, tamanho e 
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acordo com a legislação vigente, peso de 1kg, 
validade mínima de 3 meses a contar da data de 
entrega. 
Achocolatado em pó, obtido pela mistura de cacau 
em pó solúvel, leite em pó e/ou soro, extrato de 
malte, açúcar e outras substâncias permitidas, 
constituído de pó fino e homogêneo, isento de 
sujidades e materiais estranhos, aspecto, cor, odor e 
sabor característicos, de fácil dissolução, não 
apresentar acúmulo de açúcar no fundo do copo ao 
final da dissolução, acondicionado em saco plástico 
atóxico, embalagem de 700g, validade mínima de 10 
meses a contar da data da entrega.  
Açúcar de baunilha, com aspecto, cor e cheiro 
próprios, sabor doce, acondicionado em plástico 
atóxico, pesando 500g , validade mínima de 6 
meses a contar da data de entrega. 
Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animais ou vegetais, acondicionado em 
plástico atóxico, de 02 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela anvisa.  
Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade máxima 
de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, 
parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou 

ais, acondicionado em plástico atóxico, de 01 
kg, validade mínima de 11 meses a contar da data 
de entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela anvisa.  
Açúcar, obtido da cana de açúcar, refinado, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99% p/p e umidade máxima 
de 0,3% p/p, sem fermentação, isento de sujidades, 
parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou 

ais, acondicionado em plástico atóxico, de 05 
kg, validade mínima de 11 meses a contar da data 
de entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 271 de 22 de setembro de 2005, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 
Adoçante Natural, de mesa, líquido, a base de 
extrato de folhas de Stévia, frasco de plástico com 
conteúdo líquido de 80 ml, validade dez meses a 
partir da entrega. 
Agrião fresco, de primeira qualidade, tamanho e 
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14,0600 58.911,40 

7,6800 384,00 

7,4800 12.080,20 

5,3000 1.722,50 

20,4100 9.592,70 

13,9600 1.912,52 

4,4000 1.606,00 
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coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, isento de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e lar
oriundos do manuseio e transporte, em maços  de 
300g, embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

14 2.500,00 Un Água de coco, pronta para beber. Sem adoçante e 
conservadores. Embalagem caixa longa vida 
atóxica, resistente, contendo dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais e data de 
validade, data de validade mínima de 3 meses, com 
200ml. 

15 354,00 Un Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, 
embalagem acondicionada em galões de 
polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 
contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições 
de consumo de acordo com o Decreto Nº. 
(ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo 
de validade mínimo de 10 meses. Com vasilhame.

16 549,00 Un Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, 
embalagem acondicionada em galões de 
polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 
contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições 
de consumo de acordo com o Decreto Nº. 3.029/99 
(ANVISA) e Resolu
de validade mínimo de 10 meses. Sem vasilhame. 

17 35.922,00 Un Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
copo de polietileno, lacrado c/tampa aluminizada, 
contendo 200 ml, embalagem secundária em caixa
de papelão lacrada, sem dados, com validade 
mínima de 05 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas 
posteriores alterações. Produto sujeito à verificação 
no ato da e
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

18 780,00 Un Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafão, contendo 10 litros, com validade minima de 
2 meses a contar da data da entrega, suas 
condições deverão estar de acordo com o Dec. 3029 
de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005, NBR/ABNT 
14.222/05, versão corrigida em 01/09/2009, devendo 
obedecer a port. 387 de 19/09/08 e suas alterações 
posteriores. Prod
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

19 110,00 Un Alecrim, desidratado, embalado em pacotes de 
100g, contendo no rótulo o nome do produto, 
fabricante, peso e data de 

20 510,00 Un Alface americana, fresca, de primeira qualidade, 
devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, 
devendo ser tamanho e coloração uniformes, isenta 
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coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, isento de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, em maços  de 
300g, embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Água de coco, pronta para beber. Sem adoçante e 
conservadores. Embalagem caixa longa vida 
atóxica, resistente, contendo dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais e data de 
validade, data de validade mínima de 3 meses, com 

 
Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, 
embalagem acondicionada em galões de 
polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 
contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições 
de consumo de acordo com o Decreto Nº. 3.029/99 
(ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo 
de validade mínimo de 10 meses. Com vasilhame. 
Água mineral, incolor, inodora, natural, sem gás, 
embalagem acondicionada em galões de 
polipropileno, tampa de pressão e/ou rosca e lacre, 
contendo 20 (vinte) litros cada galão, em condições 
de consumo de acordo com o Decreto Nº. 3.029/99 
(ANVISA) e Resolução Nº. 54/2000 (DNPM). Prazo 
de validade mínimo de 10 meses. Sem vasilhame.  
Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
copo de polietileno, lacrado c/tampa aluminizada, 
contendo 200 ml, embalagem secundária em caixa 
de papelão lacrada, sem dados, com validade 
mínima de 05 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3029 de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005 e suas 
posteriores alterações. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega, devendo obedecer aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafão, contendo 10 litros, com validade minima de 

meses a contar da data da entrega, suas 
condições deverão estar de acordo com o Dec. 3029 
de 16/04/99 e RDC 274 de 22/09/2005, NBR/ABNT 
14.222/05, versão corrigida em 01/09/2009, devendo 
obedecer a port. 387 de 19/09/08 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Alecrim, desidratado, embalado em pacotes de 
100g, contendo no rótulo o nome do produto, 
fabricante, peso e data de validade. 
Alface americana, fresca, de primeira qualidade, 
devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, 
devendo ser tamanho e coloração uniformes, isenta 
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2,8100 7.025,00 

36,2300 12.825,42 

14,3700 7.889,13 

0,6200 22.271,64 

9,4900 7.402,20 

7,4900 823,90 

4,9600 2.529,60 
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de enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor (unidade média 350g).

21 3.510,00 Un Alface crespa, fresca, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizan
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor(unidade média 350g). 

22 716,00 Kg Alho, coloração branca ou roxa grande, com 
diâmetro equatorial maior que 60mm, inteiro, sem 
perda de bubilho, sem estar brotado, choco, 
deteriorado, desidratado, queimado, polpa externa 
com perfuração de praga, dano mecânico, 
embalagem transparen
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 

23 365,00 Un Almeirão fresco, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido, firme e 
intacto, isento
umidade externa anormal, isento de resíduos de 
fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, peso mínimo de 300g, embalagem 
transparente, atóxica, contendo
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

24 45,00 Un Ameixa preta, sem caroço obtida de frutas maduras, 
inteiras, limpas e desidratadas, livre de 
fermentações, manchas ou defeitos, acondicionada 
em pacote de 100g, com validade mínima de 6 
meses a contar da data de entrega.

25 5,00 Kg Ameixa 
danos físicos e mecânicos, devendo ser bem 
desenvolvido, isento de parasitas, larvas e 
sujidades, acondicionada em caixa própria. 

26 430,00 Un Amendoim cru, com pele, constituído de grãos 
inteiros, 
fermentação e mofo, isento de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima 04 meses a contar da 
entrega, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g.

27 1.720,00 Un Amido de milho, produto amilaceo extraído do milho, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com 
umidade máxima de 14% por peso, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, validade mínima 10 
meses a contar da entrega, acondicionado em 
pacote de polietileno
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de enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor (unidade média 350g). 
Alface crespa, fresca, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor(unidade média 350g).  
Alho, coloração branca ou roxa grande, com 
diâmetro equatorial maior que 60mm, inteiro, sem 
perda de bubilho, sem estar brotado, choco, 
deteriorado, desidratado, queimado, polpa externa 
com perfuração de praga, dano mecânico, 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.  
Almeirão fresco, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido, firme e 
intacto, isento de enfermidades, material terroso e 
umidade externa anormal, isento de resíduos de 
fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, peso mínimo de 300g, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Ameixa preta, sem caroço obtida de frutas maduras, 
inteiras, limpas e desidratadas, livre de 
fermentações, manchas ou defeitos, acondicionada 
em pacote de 100g, com validade mínima de 6 
meses a contar da data de entrega. 
Ameixa varmelha, sem lesões, sem rachaduras, sem 
danos físicos e mecânicos, devendo ser bem 
desenvolvido, isento de parasitas, larvas e 
sujidades, acondicionada em caixa própria.  
Amendoim cru, com pele, constituído de grãos 
inteiros, sãos, limpos e de primeira qualidade, sem 
fermentação e mofo, isento de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima 04 meses a contar da 
entrega, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g. 
Amido de milho, produto amilaceo extraído do milho, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com 
umidade máxima de 14% por peso, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, validade mínima 10 
meses a contar da entrega, acondicionado em 
pacote de polietileno atóxico pesando 01 kg. 
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4,1800 14.671,80 

23,7300 16.990,68 

5,7200 2.087,80 

8,3600 376,20 

15,3100 76,55 

9,4900 4.080,70 

11,1000 19.092,00 
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28 350,00 Kg Apresuntado
suíno sadio, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionado em embalagem á vácuo 
transparente, atóxico, com validade mínima de 15 
dias contar da data de entrega.

29 3.030,00 Un Arroz  integral, cor própria, odor próprio, sabor 
próprio, aspecto grãos inteiros com coloração e 
tamanho uniformes. Embalagem de 01 kg. validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega.

30 195,00 Un Arroz Branco, tipo 1, longo, grãos inteiros, com teor 
de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e 
materiais estranhos, acondicionado em saco 
plástico, contendo 05 kg, validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar
legislação pertinente à espécie e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

31 200,00 Un Arroz parboilizado
grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 
15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 
acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 
01 kg, validade mínima de 10 meses a contar da 
data da entrega, suas condiçõ
acordo com o que define a legislação pertinente à 
espécie e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

32 125,00 Un Atum ralado em óleo comestível, lata de 170 g rotulo 
contendo identificação do produto data de fabricação 
e prazo de validade, c/ registro do Ministério da 
Saúde, obedecendo à resolução 12/78 da CNNPA. 
validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega

33 510,00 Un Aveia em flocos finos, embalagem de 500g. Sem 
aditivos ou conservantes. Com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data 
de fabricação, prazo de validade, peso líquido. 
validade
entrega.

34 90,00 Un Azeite de oliva extra virgem, 100% natural, 
embalagem contendo no mínimo 500 ml. Validade 
mínima de 8 meses a contar da data de entrega. 

35 362,00 Un Azeitona verde fatiada, em conserva, isenta de 
sujidades e com seus ingredientes de preparo em 
perfeito estado de conservação, acondicionado em 
sachê,  atóxico, contendo no mínimo 100g, com 
validade a contar da entrega de 11 meses, sachê 
inviolável e fecha

36 140,00 Kg Bacon defumado, manta. Embalagem com 
identificação do produto, marca do fabricante, prazo 
de validade.

37 4.700,00 Kg Banana prata, em pencas, de primeira qualidade, 
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Apresuntado cozido, fatiado, obtido de carnes de 
suíno sadio, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionado em embalagem á vácuo 
transparente, atóxico, com validade mínima de 15 
dias contar da data de entrega. 
Arroz  integral, cor própria, odor próprio, sabor 
próprio, aspecto grãos inteiros com coloração e 
tamanho uniformes. Embalagem de 01 kg. validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega. 
Arroz Branco, tipo 1, longo, grãos inteiros, com teor 
de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e 
materiais estranhos, acondicionado em saco 
plástico, contendo 05 kg, validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o que define a 
legislação pertinente à espécie e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Arroz parboilizado, tipo 1, classe longo fino, polido, 
grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 
15%, isento de sujidades e materiais estranhos, 
acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 
01 kg, validade mínima de 10 meses a contar da 
data da entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com o que define a legislação pertinente à 
espécie e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Atum ralado em óleo comestível, lata de 170 g rotulo 
contendo identificação do produto data de fabricação 
e prazo de validade, c/ registro do Ministério da 
Saúde, obedecendo à resolução 12/78 da CNNPA. 
validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega. 
Aveia em flocos finos, embalagem de 500g. Sem 
aditivos ou conservantes. Com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data 
de fabricação, prazo de validade, peso líquido. 
validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega. 
Azeite de oliva extra virgem, 100% natural, 
embalagem contendo no mínimo 500 ml. Validade 
mínima de 8 meses a contar da data de entrega.  
Azeitona verde fatiada, em conserva, isenta de 
sujidades e com seus ingredientes de preparo em 
perfeito estado de conservação, acondicionado em 
sachê,  atóxico, contendo no mínimo 100g, com 
validade a contar da entrega de 11 meses, sachê 
inviolável e fechado. 
Bacon defumado, manta. Embalagem com 
identificação do produto, marca do fabricante, prazo 
de validade. 
Banana prata, em pencas, de primeira qualidade, 
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27,1200 9.492,00 

8,2100 24.876,30 

25,0500 4.884,75 

6,6500 1.330,00 

6,9700 871,25 

6,8400 3.488,40 

42,0300 3.782,70 

5,2100 1.886,02 

39,6200 5.546,80 

6,8900 32.383,00 
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tamanho e coloração uniformes, com 
intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, embalagem transparente, atóxica, 
contendo identificação do produto, peso líquido, 
nome e endereço do fornecedor.

38 820,00 Un Banha de Suíno, embalagem de polietileno atóxico, 
pacote de 01 kg, validade de 05 meses a partir da 
data da entrega, com dados do fabricante impresso 
na embalagem.

39 1.510,00 Un Barra de cereais sabores banana, aveia e mel; coco; 
morango; castanha; castanha com chocolate, 
banana com chocolate (sabores alternados 
conforme solicitação) Caixa com 24 unidades. Peso 
unitário mínimo de 20g. Embalagem Primaria: Flme 
de PET (poliéster met
(polietileno de baixa densidade).  Prazo de validade 
mínimo de 10 meses a partir da data de entrega.

40 560,00 Kg Batata doce, rosada, fresca e firme, media,
unidade deve ter peso entre 150 a 300g, o lote 
devera apresentar homogeneidade visual de 
tamanho, diferença entre o menor e o maior deve 
ser no máximo de 20%, não apresentar defeitos 
internos e externos que prejudiquem deformação 
grave, broca acima d
esverdeamento, brotada, murcho, passado, 
queimado e lesão com exposição da polpa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor.

41 100,00 Un Batata palha, com cor, odor e sabor característicos, 
crocante, isenta de gordura trans.
do produto, informação nutricional, marca do 
fabricante, prazo de validade e peso líquido. 
Acondicionada em embalagem mínima de 100 
gramas. Validade mínima de 6 meses a contar da 
data de entrega do produto.

42 320,00 Un Bebida a base de soja, sabor original, composto 
liquido extraído pelo esmagamento dos grãos, 
processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis. Q
açúcar: 5g/porção. Sem Gluten e lactose. Validade 
mínima 6 meses a contar da data da entrega, 
acondicionado em embalagem UHT, de um litro (1L).

43 400,00 Un Bebida vegetal de arroz, castanha, amêndoas, 
amendoim ou coco, pronta para o consumo. Sem 
lactose, sem glúten, sem soja, sem adição de 
açúcares. Embalagem de 1 litro. 

44 8.000,00 Un Bebida Láctea achocolatada UHT, contendo leite 
e/ou lei
em pó, óleo de palma, cacau em pó, leite em pó 
desnatado, vitaminas, estabilizantes carragena, 
carboximetilcelulose, fosfato de sódio e citrato de 
sódio e aroma idêntico ao natural de chocolate. 
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tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e 
intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, embalagem transparente, atóxica, 
contendo identificação do produto, peso líquido, 
nome e endereço do fornecedor. 
Banha de Suíno, embalagem de polietileno atóxico, 
pacote de 01 kg, validade de 05 meses a partir da 
data da entrega, com dados do fabricante impresso 
na embalagem. 
Barra de cereais sabores banana, aveia e mel; coco; 
morango; castanha; castanha com chocolate, 
banana com chocolate (sabores alternados 
conforme solicitação) Caixa com 24 unidades. Peso 
unitário mínimo de 20g. Embalagem Primaria: Flme 
de PET (poliéster metalizado, laminado com PEBD 
(polietileno de baixa densidade).  Prazo de validade 
mínimo de 10 meses a partir da data de entrega. 
Batata doce, rosada, fresca e firme, media, cada 
unidade deve ter peso entre 150 a 300g, o lote 
devera apresentar homogeneidade visual de 
tamanho, diferença entre o menor e o maior deve 
ser no máximo de 20%, não apresentar defeitos 
internos e externos que prejudiquem deformação 
grave, broca acima de cinco perfurações, podridão, 
esverdeamento, brotada, murcho, passado, 
queimado e lesão com exposição da polpa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor. 
Batata palha, com cor, odor e sabor característicos, 
crocante, isenta de gordura trans.Com identificação 
do produto, informação nutricional, marca do 
fabricante, prazo de validade e peso líquido. 
Acondicionada em embalagem mínima de 100 
gramas. Validade mínima de 6 meses a contar da 
data de entrega do produto. 
Bebida a base de soja, sabor original, composto 
liquido extraído pelo esmagamento dos grãos, 
processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis. Quantidade máxima de 
açúcar: 5g/porção. Sem Gluten e lactose. Validade 
mínima 6 meses a contar da data da entrega, 
acondicionado em embalagem UHT, de um litro (1L). 
Bebida vegetal de arroz, castanha, amêndoas, 
amendoim ou coco, pronta para o consumo. Sem 
lactose, sem glúten, sem soja, sem adição de 
açúcares. Embalagem de 1 litro.  
Bebida Láctea achocolatada UHT, contendo leite 
e/ou leite reconstituído, açúcar, água, soro de leite 
em pó, óleo de palma, cacau em pó, leite em pó 
desnatado, vitaminas, estabilizantes carragena, 
carboximetilcelulose, fosfato de sódio e citrato de 
sódio e aroma idêntico ao natural de chocolate. 
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16,0100 6.404,00 
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Acondicionada e
200ml e suas condições deverão estar de acordo 
com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no 
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 
meses a contar da data da entr

45 310,00 Un Bebida Láctea achocolatada UHT, isenta de lactose. 
Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 
200ml 
com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no 
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 
meses a contar da entrega.

46 8.000,00 Un Bebida Láctea com polpa de frutas, elaborada a 
partir de leite reconstituído, soro de leite, açúcar, 
polpa de fruta, composto de estabilizante, 
acidulante, conservante, aromatizante, corante, 
espessante, sabor de morango, coco e salada de 
frutas (sabores a
instantâneo, ambiente entre 1 a 10 graus 
centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da 
data da entrega, acondicionada em saco plástico de 
polietileno (sache), contendo no mínimo 900 ml, e 
suas condições deverão estar d
16/2005, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

47 3.600,00 Kg Beterraba, fresca, firme e intacta, com diâmetro 
equatorial entre 50 a 80 mm, média, não
defeitos internos e externos que prejudiquem o 
consumo, como: dano profundo, murcho, passado, 
podridão. Devendo ser entregue em embalagem 
transparente atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

48 110,00 Un Biscoito caseiro de fubá com coco, manteiga ou 
nata, com consistência adequada, fresca, embalada 
em bandejas e rotulada conforme a legislação 
vigente. Embalagem mínima de 250g

49 50,00 Un Biscoito de Amendoim, 
sem adição de conservantes e corantes artificiais, 
SEM GLÚTEN E LACTOSE. Embalagem mínima de 
200 g.  Rotulagem contendo no mínimo as seguintes 
informações: denominação do produto, ingredientes, 
tabela nutricional, prazo de valid
fabricante. Produto com validade mínima de 3 
meses no momento da entrega.

50 50,00 Un Biscoito de Arroz: Biscoito produzido com arroz 
expandido (parboilizado
formato redondo/quadrado. Sem cobertura, recheio. 
Composto por arroz, fibras vegetais e sal. Isento de 
glúten, leite e derivados. Consistência leve e 
crocante. Embalagem de 90 gramas, contendo 5 
pacotes individuais de 18g, com inf
nutricionais, ingredientes, identificação do fabricante, 
data de validade e peso do produto em local visível 
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Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 
200ml e suas condições deverão estar de acordo 
com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no 
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 
meses a contar da data da entrega. 
Bebida Láctea achocolatada UHT, isenta de lactose. 
Acondicionada em embalagem cartonada, contendo 

 e suas condições deverão estar de acordo 
com a IN 16/2005, produto sujeito à verificação no 
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 4 
meses a contar da entrega. 
Bebida Láctea com polpa de frutas, elaborada a 
partir de leite reconstituído, soro de leite, açúcar, 
polpa de fruta, composto de estabilizante, 
acidulante, conservante, aromatizante, corante, 
espessante, sabor de morango, coco e salada de 
frutas (sabores alternados conforme solicitação) 
instantâneo, ambiente entre 1 a 10 graus 
centígrados, validade mínima de 24 dias a contar da 
data da entrega, acondicionada em saco plástico de 
polietileno (sache), contendo no mínimo 900 ml, e 
suas condições deverão estar de acordo com a IN 
16/2005, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Beterraba, fresca, firme e intacta, com diâmetro 
equatorial entre 50 a 80 mm, média, não apresentar 
defeitos internos e externos que prejudiquem o 
consumo, como: dano profundo, murcho, passado, 
podridão. Devendo ser entregue em embalagem 
transparente atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Biscoito caseiro de fubá com coco, manteiga ou 
nata, com consistência adequada, fresca, embalada 
em bandejas e rotulada conforme a legislação 
vigente. Embalagem mínima de 250g 
Biscoito de Amendoim, crocante, formato redondo,  
sem adição de conservantes e corantes artificiais, 
SEM GLÚTEN E LACTOSE. Embalagem mínima de 
200 g.  Rotulagem contendo no mínimo as seguintes 
informações: denominação do produto, ingredientes, 
tabela nutricional, prazo de validade, peso, lote e 
fabricante. Produto com validade mínima de 3 
meses no momento da entrega. 
Biscoito de Arroz: Biscoito produzido com arroz 
expandido (parboilizado, polido ou integral) com 
formato redondo/quadrado. Sem cobertura, recheio. 
Composto por arroz, fibras vegetais e sal. Isento de 
glúten, leite e derivados. Consistência leve e 
crocante. Embalagem de 90 gramas, contendo 5 
pacotes individuais de 18g, com informações 
nutricionais, ingredientes, identificação do fabricante, 
data de validade e peso do produto em local visível 
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no rótulo. Validade mínima de 180 dias na data de 
entrega.

51 200,00 Un Biscoito de Polvilho salgado. SEM GLÚTEN. Pacote 
mínimo de 80 g. Contendo nome do fabricante, 
informações nutricionais, data de fabricação e 
validade. Suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações pos
verificação no ato da entrega aos proced. 
Administrativos determinados pela Anvisa. Validade 
mínima de 4 meses a contar da data da entrega.

52 4.760,00 Un Biscoito doce s/recheio, Maria, embalagem com no 
mínimo 350 g, de farinha de trigo, gordura vegetal, 
sal, açúcar e outras substâncias permitidas, 
embalagem filme Bopp com validade mínima na 
data da entrega de 05 meses, suas condições 
deverão estar de acord
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

53 4.654,00 Un Biscoito doce s/recheio, rosquinha sa
chocolate, de farinha de trigo, ferro e acido fólico, 
amido, coco ralado, açúcar invertido e outras 
substâncias permitidas, acondicionado em saco 
plástico de pvc atóxico, com validade mínima na 
entrega de 05 meses, peso mínimo de 300 g cada, 
suas condições deverão estar de acordo com a port. 
263 de 22 de set/2005 e suas alterações. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos e determinados pela 
Anvisa.

54 100,00 Un Biscoito doce s/recheio, SEM LACTOSE tipo 
Maisena, com embalagem mínima de 350g, de 
farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 
substâncias permitidas, embalagem filme Bopp com 
validade mínima na data da entrega de 5 meses, e 
suas condições dev
portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela Anvisa.

55 730,00 Un Biscoito doce, sortido, acondicionado em saco 
plástico de pvc atóxico, com validade mínima na 
entrega de 05 meses, pesando no mínimo 300g 
cada, suas condições deverão estar de acordo com 
a port. 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações.  

56 2.704,00 Un Biscoito doce Wafer
composição básica farinha de trigo, gordura vegetal 
hidrogenada, açúcar e outras substancias 
permitidas, validade mínima 05 meses a contar data 
entrega embalagem filme Bopp, peso mínimo de 
100g e suas condições deverão estar
a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 
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no rótulo. Validade mínima de 180 dias na data de 
entrega. 
Biscoito de Polvilho salgado. SEM GLÚTEN. Pacote 
mínimo de 80 g. Contendo nome do fabricante, 
informações nutricionais, data de fabricação e 
validade. Suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações posteriores, produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos proced. 
Administrativos determinados pela Anvisa. Validade 
mínima de 4 meses a contar da data da entrega. 
Biscoito doce s/recheio, Maria, embalagem com no 
mínimo 350 g, de farinha de trigo, gordura vegetal, 
sal, açúcar e outras substâncias permitidas, 
embalagem filme Bopp com validade mínima na 
data da entrega de 05 meses, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Biscoito doce s/recheio, rosquinha sabor coco e/ou 
chocolate, de farinha de trigo, ferro e acido fólico, 
amido, coco ralado, açúcar invertido e outras 
substâncias permitidas, acondicionado em saco 
plástico de pvc atóxico, com validade mínima na 
entrega de 05 meses, peso mínimo de 300 g cada, 
suas condições deverão estar de acordo com a port. 
263 de 22 de set/2005 e suas alterações. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos e determinados pela 
Anvisa. 
Biscoito doce s/recheio, SEM LACTOSE tipo 
Maisena, com embalagem mínima de 350g, de 
farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 
substâncias permitidas, embalagem filme Bopp com 
validade mínima na data da entrega de 5 meses, e 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Biscoito doce, sortido, acondicionado em saco 
plástico de pvc atóxico, com validade mínima na 
entrega de 05 meses, pesando no mínimo 300g 
cada, suas condições deverão estar de acordo com 
a port. 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações.   
Biscoito doce Wafer, com recheio sabores variados, 
composição básica farinha de trigo, gordura vegetal 
hidrogenada, açúcar e outras substancias 
permitidas, validade mínima 05 meses a contar data 
entrega embalagem filme Bopp, peso mínimo de 
100g e suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

6,9100 1.382,00 

4,6400 22.086,40 

5,9900 27.877,46 

7,6200 762,00 

6,6200 4.832,60 

2,9300 7.922,72 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  E
M

E
LL

Y
 Z

A
N

E
LL

A
 D

E
 C

A
M

P
O

S
 e

 A
LA

X
E

N
D

R
O

 R
O

D
R

IG
O

 D
A

L 
P

IV
A

P
ar

a 
ve

rif
ic

ar
 a

 v
al

id
ad

e 
da

s 
as

si
na

tu
ra

s,
 a

ce
ss

e 
ht

tp
s:

//p
at

ob
ra

nc
o.

1d
oc

.c
om

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/3

74
A

-2
21

4-
14

36
-6

4B
9 

e 
in

fo
rm

e 
o 

có
di

go
 3

74
A

-2
21

4-
14

36
-6

4B
9



 

Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220

 

no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela anvisa 

57 1.900,00 Un Biscoito doce, laminado, sabor leit
trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 
substâncias permitidas, com validade mínima na 
data da entrega de 05 meses, embalagem mínima 
350 g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

58 1.754,00 Un Biscoito laminado, sabor água e sal, contendo 
farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, 
sal e outras substâncias permitidas, com validade 
mínima na data da entrega de 05 meses, 
embalagem mínima de 350 g, suas condições 
deverão estar de acordo co
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela Anvisa.

59 3.950,00 Pct Biscoito salgado integral, com farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura 
vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos 
químicos, fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, 
amônio e melhorador de farinha (enzima protease). 
Embalagem
g contendo 6 unidades com média de 24 g, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos proced. Ad
pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar 
da data da entrega. 

60 4.900,00 Pct Biscoito salgado, com farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, 
açúcar invertido, sal, fermentos químicos, fosfato 
monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e 
melhorador de farinha (enzima protease). 
Embalagem em filme
g contendo 6 unidades com média de 24 g, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos proced. Administrat
pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar 
da data da entrega. 

61 560,00 Un Biscoito salgado, laminado, Integral, com 
embalagem mínima de 340g, de farinha de trigo 
integral, sal e açúcar, com validade mínima de 05
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores.

62 6.780,00 Un Biscoito tipo Cream Cracker, embalagem mínima 
pesando 350 g, de farinha d
hidrogenada, água, sal e outras substâncias 
permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade 
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no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela anvisa  
Biscoito doce, laminado, sabor leite, com farinha de 
trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras 
substâncias permitidas, com validade mínima na 
data da entrega de 05 meses, embalagem mínima 
350 g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 

terações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Biscoito laminado, sabor água e sal, contendo 
farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, água, 
sal e outras substâncias permitidas, com validade 
mínima na data da entrega de 05 meses, 
embalagem mínima de 350 g, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela Anvisa. 
Biscoito salgado integral, com farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura 
vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos 
químicos, fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio, 
amônio e melhorador de farinha (enzima protease). 
Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 
g contendo 6 unidades com média de 24 g, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos proced. Administrativos determinados 
pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar 
da data da entrega.  
Biscoito salgado, com farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar, 
açúcar invertido, sal, fermentos químicos, fosfato 
monocálcico, bicarbonato de sódio, amônio e 
melhorador de farinha (enzima protease). 
Embalagem em filme Bopp com peso mínimo de 144 
g contendo 6 unidades com média de 24 g, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos proced. Administrativos determinados 
pela Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar 
da data da entrega.  
Biscoito salgado, laminado, Integral, com 
embalagem mínima de 340g, de farinha de trigo 
integral, sal e açúcar, com validade mínima de 05 
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 263 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Biscoito tipo Cream Cracker, embalagem mínima 
pesando 350 g, de farinha de trigo, gordura vegetal 
hidrogenada, água, sal e outras substâncias 
permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade 
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mínima na data da entrega de 05 meses, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alteraç
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

63 50,00 Un Biscoito tipo Cream Cracker
embalagem de 350g, de farinha de trigo, gordura 
vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 
permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade 
mínima na data da entrega de 05 meses, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

64 6.200,00 Un Bolachão
farinha de trigo enriquecida, açúcar e acido cítrico, 
com validade mínima na data da entrega de 05 
meses, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações posteriores
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

65 840,00 Pct Bombom, com recheio cremoso, camada crocante 
de waffer
Embalagem com peso mínimo de 900g. Validade 
mínima 6 meses a contar da entrega. 

66 760,00 Un Brócolis comum, fresco, de primeira qualidade, em 
maços com peso mínimo de 300g, tamanho e 
coloração unifor
desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidade, 
material terroso e umidade externa anormal, 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte, devendo ser en
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

67 505,00 Un Cacau em pó, produto 100% natural. Isento de 
outros ingredientes. Acondicionado em embalagem 
plástica contendo 500 gramas. Rotulagem contendo 
no mínimo as seguintes informações: denominação 
do produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de 
validade, p
validade mínima de 4 meses no momento da 
entrega. 

68 5.878,00 Un Café em pó, torrado e moído, tipo extra forte, 
embalagem do tipo vácuo, 500g, com validade 
mínima de 6
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem, 
possuir Certificado no PQC 
Qualidade do Café, da ABIC. Contendo impurezas 
máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento d
gosto Rio Zona. Condições de acordo com a 

 

ramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

mínima na data da entrega de 05 meses, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Biscoito tipo Cream Cracker, SEM LACTOSE 
embalagem de 350g, de farinha de trigo, gordura 
vegetal hidrogenada, água, sal e outras substâncias 
permitidas, embalagem em filme Bopp, com válidade 
mínima na data da entrega de 05 meses, suas 
condições deverão estar de acordo com a portaria 
263 de 22 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Bolachão de Mel, embalagem filme de 400g, de 
farinha de trigo enriquecida, açúcar e acido cítrico, 
com validade mínima na data da entrega de 05 
meses, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações posteriores. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Bombom, com recheio cremoso, camada crocante 
de waffer e cobertura de chocolate ao leite. 
Embalagem com peso mínimo de 900g. Validade 
mínima 6 meses a contar da entrega.  
Brócolis comum, fresco, de primeira qualidade, em 
maços com peso mínimo de 300g, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, isento de enfermidade, 
material terroso e umidade externa anormal, 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte, devendo ser entregue em 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Cacau em pó, produto 100% natural. Isento de 
outros ingredientes. Acondicionado em embalagem 
plástica contendo 500 gramas. Rotulagem contendo 
no mínimo as seguintes informações: denominação 
do produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de 
validade, peso, lote e fabricante. Produto com 
validade mínima de 4 meses no momento da 
entrega.  
Café em pó, torrado e moído, tipo extra forte, 
embalagem do tipo vácuo, 500g, com validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem, 
possuir Certificado no PQC – Programa de 
Qualidade do Café, da ABIC. Contendo impurezas 
máximas de 1%, outros produtos 0%. Isento de 
gosto Rio Zona. Condições de acordo com a 
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Resolução RDC nº 277 de 22/9/2005 e Resolução 
SAA - 28 de1/6/2007.

69 215,00 Un Café Solúvel Liofilizado, processo de produção 
Freeze Dried
utilizado em máquinas automáticas de café, com 
validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem, 
embalagem constando a marca do p
solúvel, acondicionado em saco plástico atóxico. 
Certificado no PQC 
Café, da ABIC. Contendo impurezas máximas de 
1%, outros produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. 
Condições de acordo com a Resolução RDC nº 277 
de 22/9/2005 e Resolução SAA 

70 208,00 Un Café solúvel, produto desidratado do extrato aquoso 
do café torrado, granulado, na cor do marrom claro 
ao marrom escuro, resíduo mineral fixo p/p máximo 
de 14%, umidade p/p máxima 5%, cafeína mínima 
2%, validade mínima de 22 meses a contar da data 
da entre
suas condições deverão estar de acordo com a res. 
RDC 277/05 
no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela Anvisa. 

71 194,00 Un Caldo de C
monossodico, açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, 
extrato de carne bovina, validade mínima de 10 
meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 
12 unidades, acondicionado em caixa de papel 
cartão, contendo no mín
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

72 270,00 Un Caldo de Galinha, composto de sal, amido, 
glutamato monossodico
gordura vegetal, extrato de carne de frango, validade 
mínima de 10 meses a contar da entrega, em 
tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado em 
caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114g. 
Produto sujeito à verificação no ato d
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

73 590,00 Un Canela em pó fina, homogênea, obtida da casca de 
espécies vegetais genuínos, grãos sãos e limpos, de 
coloração pardo amarelada
aspecto, cheiro aromático e sabor próprios, livre de 
sujidades e materiais estranhos a sua espécie, 
acondicionada em embalagem apropriada, atóxica e 
resistente, contendo 100 gramas, suas condições 
deverão estar de acordo com a resoluç
276/05 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. 
Administrativos determinados pela Anvisa. 

74 115,00 Un Canela em rama, obtida da casca de espécies 
vegetais genuínas, de coloração 
ou marrom claro, com aspecto, cheiro aromático e 
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Resolução RDC nº 277 de 22/9/2005 e Resolução 
28 de1/6/2007. 

Café Solúvel Liofilizado, processo de produção 
Freeze Dried, embalagem com no mínimo 500g, 
utilizado em máquinas automáticas de café, com 
validade mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem, 
embalagem constando a marca do produto, tipo 
solúvel, acondicionado em saco plástico atóxico. 
Certificado no PQC – Programa de Qualidade do 
Café, da ABIC. Contendo impurezas máximas de 
1%, outros produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. 
Condições de acordo com a Resolução RDC nº 277 

9/2005 e Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 
Café solúvel, produto desidratado do extrato aquoso 
do café torrado, granulado, na cor do marrom claro 
ao marrom escuro, resíduo mineral fixo p/p máximo 
de 14%, umidade p/p máxima 5%, cafeína mínima 
2%, validade mínima de 22 meses a contar da data 
da entrega, acondicionado em embalagem de 200 g, 
suas condições deverão estar de acordo com a res. 
RDC 277/05 - Anvisa. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos proced. Administrativos 
determinados pela Anvisa.  
Caldo de Carne, composto de sal, amido, glutamato 
monossodico, açúcar, alho, cebola, gordura vegetal, 
extrato de carne bovina, validade mínima de 10 
meses a contar da entrega, em tabletes, contendo 
12 unidades, acondicionado em caixa de papel 
cartão, contendo no mínimo 114g. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Caldo de Galinha, composto de sal, amido, 
glutamato monossodico, açúcar, alho, cebola, 
gordura vegetal, extrato de carne de frango, validade 
mínima de 10 meses a contar da entrega, em 
tabletes, contendo 12 unidades, acondicionado em 
caixa de papel cartão, contendo no mínimo 114g. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Canela em pó fina, homogênea, obtida da casca de 
espécies vegetais genuínos, grãos sãos e limpos, de 
coloração pardo amarelada ou marrom claro, com 
aspecto, cheiro aromático e sabor próprios, livre de 
sujidades e materiais estranhos a sua espécie, 
acondicionada em embalagem apropriada, atóxica e 
resistente, contendo 100 gramas, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 
276/05 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos proced. 
Administrativos determinados pela Anvisa.  
Canela em rama, obtida da casca de espécies 
vegetais genuínas, de coloração pardo amarelada 
ou marrom claro, com aspecto, cheiro aromático e 
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sabor próprios, livre de sujidades e materiais 
estranhos a sua espécie, acondicionada em saco 
plástico transparente, atóxico, contendo 10 gramas, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 276/05 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 

75 440,00 Kg Caqui de primeira qualidade, apresentando 
tamanho, cor e conformaçã
de 150g por fruta, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa intacta, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto
líquido, nome e endereço do fornecedor.

76 1.460,00 Kg Carne bovina 
cada com tolerância de +/
com no máximo 10% de sebo e gordura, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas 
condições deverão estar de acordo com as normas 
do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura.

77 880,00 Kg Carne bovina 
odor característicos, limpa e em embalagens que 
contenham especificados o local de origem do 
produto, peso, data de embalagem e data de 
vencimento, suas condições deverão estar de 
acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 
tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD, pro
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secretaria de 
Agricultura.

78 1.360,00 Kg Carne bovina 
cada com tolerância de +/
com no máximo 10% de sebo e gordura, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, e suas 
condições deverão estar de acordo com as normas 
do RIISPOA e ANVISA, tend
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura.

79 940,00 Kg Carne bovina 
no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro e 
sabor próprios, embalada em embalagem primária 
de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente selada e isenta de fecho ou qualquer 
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sabor próprios, livre de sujidades e materiais 
estranhos a sua espécie, acondicionada em saco 
plástico transparente, atóxico, contendo 10 gramas, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 276/05 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.  
Caqui de primeira qualidade, apresentando 
tamanho, cor e conformação uniformes, peso médio 
de 150g por fruta, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa intacta, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Carne bovina - Chuleta, em bifes, de 120 gramas 
cada com tolerância de +/- 10 gramas, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas 
condições deverão estar de acordo com as normas 
do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Carne bovina - Costela, produto de qualidade, cor e 
odor característicos, limpa e em embalagens que 
contenham especificados o local de origem do 
produto, peso, data de embalagem e data de 
vencimento, suas condições deverão estar de 
acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 
tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD, produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secretaria de 
Agricultura. 
Carne bovina - Coxão Mole, em bifes, 120 gramas 
cada com tolerância de +/- 10 gramas, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, e suas 
condições deverão estar de acordo com as normas 
do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Carne bovina - Músculo COM OSSO, resfriada, com 
no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro e 
sabor próprios, embalada em embalagem primária 
de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente selada e isenta de fecho ou qualquer 
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9,7900 4.307,60 

34,7600 50.749,60 

22,4400 19.747,20 

33,3100 45.301,60 

26,7100 25.107,40 
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material estranho, pa
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

80 1.360,00 Kg Carne bovina 
gramas cada com tolerância de +/
resfriada, com no máximo 10% de sebo e gordura, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas 
condições deverão estar 
do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura.

81 1.000,00 Kg Carne bovina 
máximo 10% de sebo e gordura, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, embalada em saco plástico transparente, 
atóxico, pesando 01kg, suas 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretar

82 1.070,00 Kg Carne de Frango 
osso, in natura, congelada. com
água conforme determinado pela IN 32/2010 do 
MAPA. Apresentar consistência firme não 
amolecida, odor e cor característicos. Não deve 
apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por 
congelamento. Acondicionada em embalagem de 
polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data de validade. 
Pacotes com até 2
devidamente rotuladas conforme legislação vigente. 
Produto deverá estar de aco
de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017.

83 500,00 Kg Carne moída de frango, tipo filé de peito de frango 
moído, resfriado, com cor, odor e sabor 
característicos do 
denominação do nome do produto, fabricante, 
endereço, registro no Ministério da agricultura (SIF, 
IMA ou SIM), data de fabricação e validade. 
Embalado em saco plástico resistente e lacrado, de 
1 kg. 

84 580,00 Kg Carne suína 
osso, deverá apresentar no máximo 10% de gordura 
e aponeuroses, acondicionada em embalagem 
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material estranho, pacote de 01kg e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Carne bovina - Patinho (traseiro), em bifes, 120 

s cada com tolerância de +/- 10 gramas, 
resfriada, com no máximo 10% de sebo e gordura, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
cartilagens, embalada em saco plástico 
transparente, atóxico, próprio para alimentos, suas 
condições deverão estar de acordo com as normas 
do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Carne bovina - Patinho, moída, resfriada, com no 
máximo 10% de sebo e gordura, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, embalada em saco plástico transparente, 
atóxico, pesando 01kg, suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Carne de Frango - Filé de Peito de Frango, sem 
osso, in natura, congelada. com teor máximo total de 
água conforme determinado pela IN 32/2010 do 
MAPA. Apresentar consistência firme não 
amolecida, odor e cor característicos. Não deve 
apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por 
ongelamento. Acondicionada em embalagem de 

polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data de validade. 
Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão estar 
devidamente rotuladas conforme legislação vigente. 
Produto deverá estar de acordo com Regulamento 
de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017. 
Carne moída de frango, tipo filé de peito de frango 
moído, resfriado, com cor, odor e sabor 
característicos do produto, de boa qualidade, com 
denominação do nome do produto, fabricante, 
endereço, registro no Ministério da agricultura (SIF, 
IMA ou SIM), data de fabricação e validade. 
Embalado em saco plástico resistente e lacrado, de 

Carne suína - Costelinha, sem pele, resfriada, com 
osso, deverá apresentar no máximo 10% de gordura 
e aponeuroses, acondicionada em embalagem 
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35,8300 48.728,80 

26,0700 26.070,00 

18,0300 19.292,10 

18,0200 9.010,00 

21,8400 12.667,20 
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primária de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e material estranho, devem vir em 
embalagem plástica que contenha a procedência de 
abatedouro com serviço, e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas Técnicas da 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à veri
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura.

85 580,00 Kg Carne suína 
deverá apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em
primária de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e material estranho, devem vir em 
embalagem plástica que contenha a procedência de 
abatedouro com serviço, e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas Técnicas da
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura.

86 10.900,00 Kg Cebola, média, com diâmetro equatorial entre 50 
mm a 70 mm, não apresentar defeitos externos e 
internos que prejudiquem o consumo, como: 
brotado, dano mecânico, mancha negra (carvão), 
parcialmente sem película ou podre, devendo ser 
entregue em embalage
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

87 5.920,00 Kg Cenoura, média, com comprimento entre 180 a 219 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, como: dano mecânico, 
deformação, injuria, pragas, lenhosa, murcha, ombro 
verde ou roxo, podridão mole, podridão seca, 
rachada, devend
plástica transparente, atóxica, contendo identificação 
do produto, peso líquido, nome e endereço completo 
do fornecedor.

88 50,00 Un Cesta básica alimentícia para diabéticos: 03 pacotes 
de 1 kg de arroz integral; 02 pacotes de 1 kg de 
feijão preto tipo 1; 01 pacote de 500 g de café em pó 
torrado e moído tradicional; 01 frasco de 80 ml de 
adoçante natural de mesa líquido a base de stevia
01 pacote de 1 kg de sal refinado; 01 pacote de 500 
g de massa alimentícia seca integral tipo espaguete; 
02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo integral; 01 
pacote de 1 kg de fubá; 01 frasco de 900 ml de óleo 
comestível de soja; 01 pacote de 400 g de le
pó desnatado; 01 sachê de 300 g de extrato de 
tomate sem açúcar. Os alimentos deverão vir em 
sacolas próprias para cesta básica que suportem o 
peso das mesmas.  

89 1.715,00 Cx Chá camomila, constituído de florais inteiros, de 
espécies vegetais genuínos dessecados, de cor 
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primária de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e material estranho, devem vir em 

alagem plástica que contenha a procedência de 
abatedouro com serviço, e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas Técnicas da 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Carne suína - Lombinho, resfriada, sem osso, 
deverá apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em embalagem 
primária de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e material estranho, devem vir em 
embalagem plástica que contenha a procedência de 
abatedouro com serviço, e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas Técnicas da 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Cebola, média, com diâmetro equatorial entre 50 
mm a 70 mm, não apresentar defeitos externos e 
internos que prejudiquem o consumo, como: 
brotado, dano mecânico, mancha negra (carvão), 
parcialmente sem película ou podre, devendo ser 
entregue em embalagem plástica transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Cenoura, média, com comprimento entre 180 a 219 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, como: dano mecânico, 
deformação, injuria, pragas, lenhosa, murcha, ombro 
verde ou roxo, podridão mole, podridão seca, 
rachada, devendo ser entregue em embalagem 
plástica transparente, atóxica, contendo identificação 
do produto, peso líquido, nome e endereço completo 
do fornecedor. 
Cesta básica alimentícia para diabéticos: 03 pacotes 
de 1 kg de arroz integral; 02 pacotes de 1 kg de 
feijão preto tipo 1; 01 pacote de 500 g de café em pó 
torrado e moído tradicional; 01 frasco de 80 ml de 
adoçante natural de mesa líquido a base de stevia; 
01 pacote de 1 kg de sal refinado; 01 pacote de 500 
g de massa alimentícia seca integral tipo espaguete; 
02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo integral; 01 
pacote de 1 kg de fubá; 01 frasco de 900 ml de óleo 
comestível de soja; 01 pacote de 400 g de leite em 
pó desnatado; 01 sachê de 300 g de extrato de 
tomate sem açúcar. Os alimentos deverão vir em 
sacolas próprias para cesta básica que suportem o 
peso das mesmas.   
Chá camomila, constituído de florais inteiros, de 

écies vegetais genuínos dessecados, de cor 
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19,9600 11.576,80 

7,2400 78.916,00 

6,3400 37.532,80 

135,9700 6.798,50 

4,4100 7.563,15 
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amarela pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 11 meses a contar da 
entrega, sachês envelopados individualmente, 
embalado em caixa de pap
10 saquinhos, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

90 1.735,00 Cx Chá erva cidreira, constituído de frutos maduros 
inteiros, de espécies vegetais genuínos, tostados e 
partidos, de cor verde cinza pardacenta, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 
meses a 
papel cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos 
determinados pela Anvisa.

91 732,00 Cx Chá erva mate sabor limão, constituído de folhas e 
cascas de limão, de espécies vegetais genuínos, 
dessecados, tostados e partidos, de cor verde 
pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
validade mínima
embalado em caixa de papel cartão, com quantidade 
mínima de 10 saquinhos, suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da 
administrativos determinados pela Anvisa.

92 1.535,00 Cx Chá maçã com canela, constituído de florais, folhas 
novas, brotos, casca, de espécies vegetais 
genuínos, dessecados, ligeiramente tostados e 
partidos, de cor vermelha pardacenta, com aspecto, 
cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, 
parasitas e larvas
contar da entrega, saches envelopados 
individualmente, embalado em caixa de papel 
cartão, com mínimo de 10 saquinhos e suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos da Anvisa.

93 3.032,00 Cx Chá Mate Natural, constituído de folhas novas, 
hastes e talos ligeiramente tostados de erva mate, 
sem coloração artificial, sãos e limpos, 
acondicionado
mínimo 12 meses a partir da data da entrega. Suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos da Anvisa
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amarela pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 11 meses a contar da 
entrega, sachês envelopados individualmente, 
embalado em caixa de papel cartão, com mínimo de 
10 saquinhos, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Chá erva cidreira, constituído de frutos maduros 
inteiros, de espécies vegetais genuínos, tostados e 
partidos, de cor verde cinza pardacenta, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, validade mínima de 11 
meses a contar da entrega, embalado em caixa de 
papel cartão, com mínimo de 10 saquinhos, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Chá erva mate sabor limão, constituído de folhas e 
cascas de limão, de espécies vegetais genuínos, 
dessecados, tostados e partidos, de cor verde 
pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
validade mínima de 11 meses a contar da entrega, 
embalado em caixa de papel cartão, com quantidade 
mínima de 10 saquinhos, suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Chá maçã com canela, constituído de florais, folhas 
novas, brotos, casca, de espécies vegetais 
genuínos, dessecados, ligeiramente tostados e 
partidos, de cor vermelha pardacenta, com aspecto, 
cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, 
parasitas e larvas, validade mínima de 11 meses a 
contar da entrega, saches envelopados 
individualmente, embalado em caixa de papel 
cartão, com mínimo de 10 saquinhos e suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à 

ificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos da Anvisa. 
Chá Mate Natural, constituído de folhas novas, 
hastes e talos ligeiramente tostados de erva mate, 
sem coloração artificial, sãos e limpos, 
acondicionado em caixas de 250g e validade de no 
mínimo 12 meses a partir da data da entrega. Suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 277 de 22 setembro 2005. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos da Anvisa. 
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4,1700 7.234,95 

3,9500 2.891,40 

4,2500 6.523,75 

9,8000 29.713,60 
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94 657,00 Cx Chá preto, constituído de folhas novas e brotos 
sãos, de espécies vegetais genuínos tostados e 
partidos, preta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
validade mínima de 11 meses
embalado em caixa de papel cartão, com quantidade 
mínima de 10 saquinhos, suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos
administrativos determinados pela Anvisa.

95 1.420,00 Cx Chá, constituído de folhas e/ou polpa da fruta de 
espécies vegetais genuínos, dessecados, tostados e 
partidos, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
isento de 
mínima de 11 meses a contar da entrega,  embalado 
em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 
de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alter
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. Diversos 
sabores: maracujá, pessego, limão com gengibre, 
laranja e limão, camomila e mel, misto de frutas 
tropicais, chá verde com laranja, c
cidreir 

96 250,00 Un Chocolate em pó solúvel, 50 % cacau com aspecto 
de pó fino e homogêneo, umidade máxima de 3% 
p.p., preparado com a mistura de cacau solúvel e 
açúcar, podendo ser o cacau parcialmente 
desengordurado, acondicionado em embalagem 
apropriada, pesando 200 g. Validade mínima de 6 
meses a contar da data da entrega. 

97 230,00 Un Chocolate em pó, embalagem com no mínimo 1kg, 
utilizado em máquinas automáticas de café, obtido 
pela mistura de cacau em pó solúvel, leite em pó 
e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras 
substâncias permitidas, constituído de pó fino e 
homogêneo, isento
estranhos, aspecto, cor, odor e sabor 
característicos, de fácil dissolução, com validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem. 
Embalagem constando a marca do produto, tipo 
solúvel, acondicionado em saco plástico atóxico. 
Suas condições deverão estar de acordo com a 
Resolução RDC nº 273  de 22 de setembro de 2005 
e suas 

98 44,00 Un Chocolate granulado, pacote atóxico 
Validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega.

99 1.520,00 Kg Chuchu, de primeira qualidade, para consumo 
fresco, verde claro, médio, com peso entre 250 e 
449g, não apresentar defeitos internos e externos 
que prejudiquem o
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Chá preto, constituído de folhas novas e brotos 
sãos, de espécies vegetais genuínos tostados e 
partidos, preta, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
validade mínima de 11 meses a contar da entrega,  
embalado em caixa de papel cartão, com quantidade 
mínima de 10 saquinhos, suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Chá, constituído de folhas e/ou polpa da fruta de 
espécies vegetais genuínos, dessecados, tostados e 
partidos, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
isento de sujidades, parasitas e larvas, validade 
mínima de 11 meses a contar da entrega,  embalado 
em caixa de papel cartão, com quantidade mínima 
de 10 saquinhos, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 277 de 22 de 
setembro de 2005 e suas alterações. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. Diversos 
sabores: maracujá, pessego, limão com gengibre, 
laranja e limão, camomila e mel, misto de frutas 
tropicais, chá verde com laranja, chá misto - capim 

 
Chocolate em pó solúvel, 50 % cacau com aspecto 
de pó fino e homogêneo, umidade máxima de 3% 

, preparado com a mistura de cacau solúvel e 
açúcar, podendo ser o cacau parcialmente 
desengordurado, acondicionado em embalagem 
apropriada, pesando 200 g. Validade mínima de 6 
meses a contar da data da entrega.  
Chocolate em pó, embalagem com no mínimo 1kg, 
utilizado em máquinas automáticas de café, obtido 
pela mistura de cacau em pó solúvel, leite em pó 
e/ou soro, extrato de malte, açúcar e outras 
substâncias permitidas, constituído de pó fino e 
homogêneo, isento de sujidades e materiais 
estranhos, aspecto, cor, odor e sabor 
característicos, de fácil dissolução, com validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega pelo 
fornecedor, com registro da data de fabricação e 
validade estampadas no rótulo da embalagem. 

agem constando a marca do produto, tipo 
solúvel, acondicionado em saco plástico atóxico. 
Suas condições deverão estar de acordo com a 
Resolução RDC nº 273  de 22 de setembro de 2005 

 
Chocolate granulado, pacote atóxico de 01kg. 
Validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega. 
Chuchu, de primeira qualidade, para consumo 
fresco, verde claro, médio, com peso entre 250 e 
449g, não apresentar defeitos internos e externos 
que prejudiquem o consumo, dano profundo, defeito 
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3,5000 2.299,50 

4,3900 6.233,80 

7,0700 1.767,50 

49,9300 11.483,90 

19,3900 853,16 

6,1600 9.363,20 
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grave, fibroso e podridão, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço completo do fornecedor.

100 32,00 Un Cobertura fracionada de chocolate ao leite, 
embalagem mínima de 1kg. Validade mínima de 4 
meses a contar da data da entrega.

101 700,00 Un Coco ralado
obtido do endosperma do fruto do coqueiro, 
parcialmente desidratado, obtido por processo 
tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% 
p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor branca, odor 
característico de coco ralado, liv
sabor característico de coco ralado, livre de 
rancidez, isento de impurezas e sujidades. Validade 
mínima de 10 meses a contar da entrega, em 
embalagem apropriada de 100g. Suas condições 
deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

102 180,00 Un Coco ralado, adoçado
obtido do endosperma do fruto do coqueiro, 
parcialmente desidratado, obtido por processo 
tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% 
p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor branca, odor 
característico de coco ralado, livre de od
estranhos, sabor característico de coco ralado, livre 
de rancidez, isento de impurezas e sujidades, 
validade mínima de 10 meses a contar da entrega, 
em embalagem apropriada de 100g, suas condições 
deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

103 1.112,00 Un Colorífico, em pó fino, homogêneo, obtido de frutos 
maduros de espécies 
dessecados e moídos, de coloração vermelho 
intenso, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
isento de materiais estranhos a sua espécie, 
acondicionado em saco plástico transparente, 
atóxico, resistente, contendo 500g, valid
07 meses a contar da entrega, hermeticamente 
vedado.

104 250,00 Un Cookies
chocolate, aveia e mel, dentre outros (sabores 
alternados conforme solicitação) composto de 
farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, 
açucar, gordura vegetal, gotas sabor chocolate, fibra 
de trigo, açucar in
leite em pó, ovos integrais desidratados, sal 
refinado, fermentos químicos, bicarbonato de sódio, 
pirofosfato de sódio, e bicarbonato de amônia, 
estabilizante lecitina de soja, aroma artificial de 
manteiga e especiarias. 
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grave, fibroso e podridão, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço completo do fornecedor. 
Cobertura fracionada de chocolate ao leite, 
embalagem mínima de 1kg. Validade mínima de 4 
meses a contar da data da entrega. 
Coco ralado sem Açúcar, aspecto flocos, produto 
obtido do endosperma do fruto do coqueiro, 
parcialmente desidratado, obtido por processo 
tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% 
p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor branca, odor 
característico de coco ralado, livre de odor estranho, 
sabor característico de coco ralado, livre de 
rancidez, isento de impurezas e sujidades. Validade 
mínima de 10 meses a contar da entrega, em 
embalagem apropriada de 100g. Suas condições 
deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 
e setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 

Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Coco ralado, adoçado, aspecto granulado, produto 
obtido do endosperma do fruto do coqueiro, 
parcialmente desidratado, obtido por processo 
tecnológico adequado, com umidade máxima de 4% 
p/p e lipídios entre 35% a 60%, cor branca, odor 
característico de coco ralado, livre de odores 
estranhos, sabor característico de coco ralado, livre 
de rancidez, isento de impurezas e sujidades, 
validade mínima de 10 meses a contar da entrega, 
em embalagem apropriada de 100g, suas condições 
deverão estar de acordo com resolução 272 de 22 

embro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Colorífico, em pó fino, homogêneo, obtido de frutos 
maduros de espécies genuínos, grãos sãos, limpos, 
dessecados e moídos, de coloração vermelho 
intenso, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
isento de materiais estranhos a sua espécie, 
acondicionado em saco plástico transparente, 
atóxico, resistente, contendo 500g, validade mínima 
07 meses a contar da entrega, hermeticamente 
vedado. 
Cookies Integrais, sabores coco, castanha, 
chocolate, aveia e mel, dentre outros (sabores 
alternados conforme solicitação) composto de 
farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, 
açucar, gordura vegetal, gotas sabor chocolate, fibra 
de trigo, açucar invertido, extrato de malte, soro de 
leite em pó, ovos integrais desidratados, sal 
refinado, fermentos químicos, bicarbonato de sódio, 
pirofosfato de sódio, e bicarbonato de amônia, 
estabilizante lecitina de soja, aroma artificial de 
manteiga e especiarias. Acondicionado em filme 

Paraná 
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30,3200 970,24 

4,8300 3.381,00 

3,6400 655,20 

5,4700 6.082,64 

13,1600 3.290,00 
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BOPP laminado e metalizado, com no mínimo 100 g. 
Validade mínima de 6 meses a contar da entrega. 
Suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 263 de 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
determinados pela Anvisa.

105 10,00 Un Corante alimentício líquido, cores variadas. 
Embalagem mínima de 10 ml. Validade mínima de 6 
meses a partir da data da entrega. 

106 440,00 Un Couve flor, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, peso mínimo de 
500g, emba
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor.

107 440,00 Mç Couve manteiga, em maços, fresca, de primeira 
qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo 
ser bem des
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxi
produto, peso líquido, nome e endereço completo do 
fornecedor (Maço de 400g).

108 95,00 Un Cravo da índia, obtido do botão floral de espécie 
genuína, de coloração pardo escura, cheiro e sabor 
próprios, com teor de umidade máxima de 16%, 
isento de detritos do próprio produto, e impurezas 
dos grãos ou sementes, validade mínima 10 meses 
a contar da
atóxico, pesando 10g, e suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução rdc 276/05 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados

109 580,00 Un Creme de leite, apresentando teor de matéria gorda 
de no mínimo 17%, com validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, embalado em 
caixa cartonada, pesando aproximadamente  200 g, 
suas condições deverão
portaria ma
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA.

110 120,00 Kg Cuca Recheada, fresca, recheios 
assada, coloração uniforme, embalada em pacote 
transparente atóxico. A embalagem deve conter 
rótulo com data de fabricação, prazo de validade, 
lista de ingredientes e nformação nutricional. 

111 355,00 Un Doce de fruta em pa
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BOPP laminado e metalizado, com no mínimo 100 g. 
Validade mínima de 6 meses a contar da entrega. 
Suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Corante alimentício líquido, cores variadas. 
Embalagem mínima de 10 ml. Validade mínima de 6 
meses a partir da data da entrega.  
Couve flor, fresca, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, peso mínimo de 
500g, embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor. 
Couve manteiga, em maços, fresca, de primeira 
qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo 
ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, livre de resíduos de fertilizantes sujidades, 
parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço completo do 
fornecedor (Maço de 400g). 
Cravo da índia, obtido do botão floral de espécie 
genuína, de coloração pardo escura, cheiro e sabor 
próprios, com teor de umidade máxima de 16%, 
isento de detritos do próprio produto, e impurezas 
dos grãos ou sementes, validade mínima 10 meses 
a contar da entrega, em saco plástico transparente, 
atóxico, pesando 10g, e suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução rdc 276/05 e suas 
alterações posteriores, produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Creme de leite, apresentando teor de matéria gorda 
de no mínimo 17%, com validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, embalado em 
caixa cartonada, pesando aproximadamente  200 g, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria ma-146, de 07/03/96, e suas posteriores 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA. 
Cuca Recheada, fresca, recheios diversos, bem 
assada, coloração uniforme, embalada em pacote 
transparente atóxico. A embalagem deve conter 
rótulo com data de fabricação, prazo de validade, 
lista de ingredientes e nformação nutricional.  
Doce de fruta em pasta, sabor Abóbora, Abóbora 
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5,9300 59,30 

8,6700 3.814,80 

6,4400 2.833,60 

2,7000 256,50 

3,6700 2.128,60 

15,9100 1.909,20 

7,5600 2.683,80 
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com coco, Uva ou Goiaba (sabores alternados 
conforme solicitação) obtido das partes comestíveis 
desintegradas do fruto, com açúcar, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, devendo esta
pote de no mínimo 350 g, com validade mínima de 6 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 
22/09/2005 
procedimentos administrativos da Anvisa e a 
inspeção
qualidade do produto final. 

112 740,00 Un Doce de Frutas em Pasta, sabores variados, 
produzido com polpa de frutas, açúcar, envazado 
em pote plástico próprio para alimentos, contendo 
01kg, validade de no mínimo 10 meses a partir da 
data da entrega. Suas condições deverão estar de 
acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 
Anvisa. Produto sujeito aos procedimentos 
administrativos da Anvisa e a inspeção do processo 
de produção visando à qu

113 355,00 Un Doce de Leite em Pasta, produzido com leite 
pasteurizado, açúcar e enzimas, devendo 
apresentar aspecto, cheiro e sabor próprios e cor 
amarelada, acondicionado em pote plástico próprio 
para alimentos, contendo 01kg, validade de no 
mínimo 10 meses a partir d

114 155,00 Un Erva doce (sementes) proveniente do fruto da 
Pimpinella anisum
e dessecados, atendendo as condições gerais da 
Resolução 
Embalagem mínima de 15g, devidamente rotulada e 
com prazo de validade mínima de 10 meses a contar 
da entrega, marca comercial, pr
fabricação, número do registro no órgão competente 
e demais dados conforme as disposições da 
legislação vigente.

115 100,00 Pct Ervilha verde congelada, simples, inteira, tamanho e 
coloração uniformes, acondicionada em pacote de 
300g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da 
data da entrega. Produto sujeito à verificação no ato 
da entrega aos procedimentos administrativos 
determ

116 730,00 Un Ervilha verde em conserva, simples, inteira, imersa 
em líquido, tamanho e coloração uniformes, 
acondicionada em lata ou sachê com peso drenado 
de no mínimo 170 g, validade mínima 1 ano e 4 
meses a contar da 
considerado como peso líquido o produto drenado, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 272 de 22 setembro de 2005. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 

117 44,00 Un Essência de Baunilha, frasco com tampa, com 30ml, 
com rótulo e data de fabricação de acordo com as 
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com coco, Uva ou Goiaba (sabores alternados 
conforme solicitação) obtido das partes comestíveis 
desintegradas do fruto, com açúcar, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, devendo estar embalado em 
pote de no mínimo 350 g, com validade mínima de 6 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com resolução RDC 272 de 
22/09/2005 - Anvisa. Produto sujeito aos 
procedimentos administrativos da Anvisa e a 
inspeção do processo de produção visando à 
qualidade do produto final.  
Doce de Frutas em Pasta, sabores variados, 
produzido com polpa de frutas, açúcar, envazado 
em pote plástico próprio para alimentos, contendo 

, validade de no mínimo 10 meses a partir da 
data da entrega. Suas condições deverão estar de 
acordo com resolução RDC 272 de 22/09/2005 - 
Anvisa. Produto sujeito aos procedimentos 
administrativos da Anvisa e a inspeção do processo 
de produção visando à qualidade do produto final. 
Doce de Leite em Pasta, produzido com leite 
pasteurizado, açúcar e enzimas, devendo 
apresentar aspecto, cheiro e sabor próprios e cor 
amarelada, acondicionado em pote plástico próprio 
para alimentos, contendo 01kg, validade de no 
mínimo 10 meses a partir da data da entrega. 
Erva doce (sementes) proveniente do fruto da 
Pimpinella anisum L, grãos maduros, inteiros, limpos 
e dessecados, atendendo as condições gerais da 
Resolução - CNNPA nº 12, de 1978 da ANVISA. 
Embalagem mínima de 15g, devidamente rotulada e 
com prazo de validade mínima de 10 meses a contar 
da entrega, marca comercial, procedência de 
fabricação, número do registro no órgão competente 
e demais dados conforme as disposições da 
legislação vigente. 
Ervilha verde congelada, simples, inteira, tamanho e 
coloração uniformes, acondicionada em pacote de 
300g, validade mínima 1 ano e 4 meses a contar da 
data da entrega. Produto sujeito à verificação no ato 
da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Ervilha verde em conserva, simples, inteira, imersa 
em líquido, tamanho e coloração uniformes, 
acondicionada em lata ou sachê com peso drenado 
de no mínimo 170 g, validade mínima 1 ano e 4 
meses a contar da data da entrega, sendo 
considerado como peso líquido o produto drenado, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 272 de 22 setembro de 2005. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 

visa.  
Essência de Baunilha, frasco com tampa, com 30ml, 
com rótulo e data de fabricação de acordo com as 

Paraná 
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8,6700 867,00 

4,3200 3.153,60 

6,4100 282,04 
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exigências estabelecidas pela Anvisa. Validade 
mínima 06 meses a contar da entrega.

118 200,00 Un Extrato de tomate tipo molho pronto, produto 
resultante da concentração de polpa de tomate por 
processo tecnológico, acrescido de temperos, 
preparado com frutos maduros selecionados, sem 
pele, sem sementes e corantes artificiais, isento de 
sujidades e ferm
meses a contar da entrega, acondicionado em sachê 
ou embalagem cartonada de 1.020kg, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 276/03 e suas posteriores alterações. Produto 
sujeito a verificação no ato entreg
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

119 300,00 Un Farelo de aveia. Ingredientes: aveia em farelo, 
produto resultante da moagem de grãos de aveia 
após limpeza e classificação. Sem glúten ou 
contaminação pelo glúten durante o processo de 
fabricação. Embalagem: intacta, resistente, com 
peso de 500g. Prazo mí

120 470,00 Un Farinha de mandioca seca, fina, ligeiramente 
torrada, escura, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 07 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico ou saco de 
papel, atóxico, contendo 01kg. Suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 
de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

121 790,00 Un Farinha de milho, tipo biju, do grão de milho torrado, 
na cor amarela, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 7 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, pesando 1Kg, 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 
de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

122 140,00 Un Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada, de 
cor amarelada, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 4 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g,  suas 
condições deverão esta
RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

123 60,00 Un Farinha de tapioca hidatada
Contendo nome do fabricante, informaçõe 
nutricionais, data de fabricação e validade. Validade 
mínima de 2 meses a partir da entrega. Suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
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exigências estabelecidas pela Anvisa. Validade 
mínima 06 meses a contar da entrega. 
Extrato de tomate tipo molho pronto, produto 
resultante da concentração de polpa de tomate por 
processo tecnológico, acrescido de temperos, 
preparado com frutos maduros selecionados, sem 
pele, sem sementes e corantes artificiais, isento de 
sujidades e fermentação, validade mínima de 14 
meses a contar da entrega, acondicionado em sachê 
ou embalagem cartonada de 1.020kg, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 276/03 e suas posteriores alterações. Produto 
sujeito a verificação no ato entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Farelo de aveia. Ingredientes: aveia em farelo, 
produto resultante da moagem de grãos de aveia 
após limpeza e classificação. Sem glúten ou 
contaminação pelo glúten durante o processo de 
fabricação. Embalagem: intacta, resistente, com 
peso de 500g. Prazo mínimo de validade 6 meses. 
Farinha de mandioca seca, fina, ligeiramente 
torrada, escura, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 07 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico ou saco de 

l, atóxico, contendo 01kg. Suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 
de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Farinha de milho, tipo biju, do grão de milho torrado, 
na cor amarela, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 7 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, pesando 1Kg, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 263 
de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada, de 
cor amarelada, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas, validade mínima de 4 meses a contar da 
entrega, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g,  suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Farinha de tapioca hidatada, embalagem de 500g, 
Contendo nome do fabricante, informaçõe 
nutricionais, data de fabricação e validade. Validade 
mínima de 2 meses a partir da entrega. Suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
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RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alteraçõe
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

124 3.480,00 Un Farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e 
acido fólico, obtida do trigo moído, limpo, 
desgerminado, de cor branca, isenta de sujidades, 
parasitas e larvas, livre de fermentação, mofo e 
materiais terrosos, validade mínima de 3 meses a 
contar da entrega, acondicionada em saco de papel 
atóxico, pesando 05kg, suas condições deverão 
estar de aco

125 130,00 Un Farinha de trigo especial, obtida do trigo moído, 
limpo, desgerminado, de cor branca, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, livre de fermentação, 
mofo e materiais terrosos, validade mínima de 3
meses a contar da entrega, acondicionada em saco 
de papel atóxico, pesando 01kg, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 354/96.

126 1.080,00 Un Farinha de Trigo Pré
embalada em pacote de papel atóxico de 05 kg, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de 
fermentação, mofo e materiais estranhos a sua 
composição, validade de no mínimo 3 meses a partir 
da data da entre
de acordo com a portaria nº 354/96.

127 350,00 Kg Feijão carioca, tipo 1, novo, constituído de grãos 
inteiros e sãos, com teor de umidade máxima de 
14%, isento de material terroso, sujidades e mistura 
de outras variedades e espécies, acondicionado em 
saco plástico, contendo 01kg, validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 
de novembro de 2007, instrução normativa 12 de 28 
de març
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA.

128 512,00 Un Fermento biológico, tipo granulado seco instantâneo, 
composto de levedura ,
embalagem com 500g, validade mínima de 1 ano no 
momento da entrega, suas condições deverão estar 
de acordo com a Resolução 
- Anvisa e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

129 2.835,00 Un Fermento químico, tipo em pó, composto de 
pirofosfato acido de sódio, bicarbonato de sódio, 
fosfato monocálcico, validade mínima de 4 meses a 
contar da data de e
embalagem hermeticamente fechada, com no 
mínimo 200 g, suas condições deverão estar de 
acordo com a Resolução 
Anvisa e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
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RDC 263 de 22 de setembro 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e 
acido fólico, obtida do trigo moído, limpo, 
desgerminado, de cor branca, isenta de sujidades, 
parasitas e larvas, livre de fermentação, mofo e 
materiais terrosos, validade mínima de 3 meses a 
contar da entrega, acondicionada em saco de papel 
atóxico, pesando 05kg, suas condições deverão 
estar de acordo com a portaria 354/96. 
Farinha de trigo especial, obtida do trigo moído, 
limpo, desgerminado, de cor branca, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, livre de fermentação, 
mofo e materiais terrosos, validade mínima de 3 
meses a contar da entrega, acondicionada em saco 
de papel atóxico, pesando 01kg, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria 354/96. 
Farinha de Trigo Pré-Mesclada, completa (MIX), 
embalada em pacote de papel atóxico de 05 kg, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, livre de 
fermentação, mofo e materiais estranhos a sua 
composição, validade de no mínimo 3 meses a partir 
da data da entrega.  Suas condições deverão estar 
de acordo com a portaria nº 354/96. 
Feijão carioca, tipo 1, novo, constituído de grãos 
inteiros e sãos, com teor de umidade máxima de 
14%, isento de material terroso, sujidades e mistura 

outras variedades e espécies, acondicionado em 
saco plástico, contendo 01kg, validade mínima de 05 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 
de novembro de 2007, instrução normativa 12 de 28 
de março de 2008 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Fermento biológico, tipo granulado seco instantâneo, 
composto de levedura , agente de reidratação, 
embalagem com 500g, validade mínima de 1 ano no 
momento da entrega, suas condições deverão estar 
de acordo com a Resolução - CNNPA nº 38 de 1977 

Anvisa e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Fermento químico, tipo em pó, composto de 
pirofosfato acido de sódio, bicarbonato de sódio, 
fosfato monocálcico, validade mínima de 4 meses a 
contar da data de entrega, acondicionado em 
embalagem hermeticamente fechada, com no 
mínimo 200 g, suas condições deverão estar de 
acordo com a Resolução - CNNPA nº 38 de 1977 - 
Anvisa e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
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procedi
Anvisa. 

130 340,00 Un Fórmula Infantil para lactentes de 0 a 6
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega.

131 150,00 Un Fórmula infantil especial à base de soja, para 
lactentes de 0 a 6 meses, em pó, 100% 
maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de 
lactose. Indicado nos casos de alergia à proteína do 
leite de vaca, intolerância à lactose ou galactosemia. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega.

132 150,00 Un Fórmula infantil especial sem lactose para lactentes, 
em pó, à base de leite de vaca, isenta de lactose 
(intolerância à lactose e/ou diarréia). Embalagem 
lata até 400 gramas. Validade mínima 10 meses a 
contar da entrega.

133 150,00 Un Fórmula infantil especial à base de soja, para 
lactentes de 6 a 12 meses, em pó, 100% 
maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de 
lactose. Indicado nos casos de alergia à proteína do 
leite de vaca, intolerância à lactose ou galactosemia. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega.

134 10,00 Kg Fruta cristalizada, mista, preparada com sacarose e 
frutas desidratadas, cobertura com cristais de açúcar 
com tecnologia adequada, com aspecto, cor
e sabor próprios, isenta de sujidades, detritos de 
animais, vegetais e outras substâncias, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, vedado, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 
2005 e suas al
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

135 5.560,00 Un Fubá de milho, simples, do grão de milho moído, 
baixo grau de impureza, de cor amarelo claro, com 
aspecto, cheiro e sabor próprios, com ausência de 
umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, 
parasitas e larvas, contendo ácido fólico, ferro e fibra 
alimentar. Validade mínima de 100 dias a partir da 
data de entrega, embalado em saco plástico 
transparente de 01kg, atóxico, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 
22 de setembro de 2005. Produto sujeito à 
verificação no ato da ent
administrativos determinados pela Anvisa.

136 2.400,00 Un Gelatina em pó, sabores diversos, composto de 
açúcar, sal, agente tamponante, acidulante, corantes 
artificiais e outras substancias
ingredientes sãos e limpos umidade de 2% p/p. Sem 
sinais de alterações (vazamentos, corrosões 
internas, amassamentos), bem como, quaisquer 
modificações de natureza física, química ou 
organoléptica do produto. Validade mínima 10 
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procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.  
Fórmula Infantil para lactentes de 0 a 6 meses, em 
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. 
Fórmula infantil especial à base de soja, para 
lactentes de 0 a 6 meses, em pó, 100% 
maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de 
lactose. Indicado nos casos de alergia à proteína do 
leite de vaca, intolerância à lactose ou galactosemia. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. 
Fórmula infantil especial sem lactose para lactentes, 
em pó, à base de leite de vaca, isenta de lactose 
(intolerância à lactose e/ou diarréia). Embalagem 
lata até 400 gramas. Validade mínima 10 meses a 
contar da entrega. 
Fórmula infantil especial à base de soja, para 
lactentes de 6 a 12 meses, em pó, 100% 
maltodextrina, 100% óleos vegetais, isenta de 
lactose. Indicado nos casos de alergia à proteína do 
leite de vaca, intolerância à lactose ou galactosemia. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. 
Fruta cristalizada, mista, preparada com sacarose e 
frutas desidratadas, cobertura com cristais de açúcar 
com tecnologia adequada, com aspecto, cor, cheiro 
e sabor próprios, isenta de sujidades, detritos de 
animais, vegetais e outras substâncias, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, vedado, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução 272 de 22 de setembro de 
2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Fubá de milho, simples, do grão de milho moído, 
baixo grau de impureza, de cor amarelo claro, com 
aspecto, cheiro e sabor próprios, com ausência de 
umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, 
parasitas e larvas, contendo ácido fólico, ferro e fibra 
limentar. Validade mínima de 100 dias a partir da 

data de entrega, embalado em saco plástico 
transparente de 01kg, atóxico, suas condições 
deverão estar de acordo com a portaria RDC 263 de 
22 de setembro de 2005. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Gelatina em pó, sabores diversos, composto de 
açúcar, sal, agente tamponante, acidulante, corantes 
artificiais e outras substancias permitidas, qualidade 
ingredientes sãos e limpos umidade de 2% p/p. Sem 
sinais de alterações (vazamentos, corrosões 
internas, amassamentos), bem como, quaisquer 
modificações de natureza física, química ou 
organoléptica do produto. Validade mínima 10 
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59,8800 20.359,20 

79,1500 11.872,50 

66,7900 10.018,50 

66,9100 10.036,50 

16,3700 163,70 

3,2100 17.847,60 

1,4600 3.504,00 
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meses 
embalagem apropriada, com peso mínimo de 20g. 

137 30,00 Un Geléia de frutas diet, Ingredientes: polpa de fruta e 
edulcorante sorbitol e sucralose
Características: cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem primária: pote plástico 
com tampa, atóxico, resistente, ou pote de vidro, 
peso mínimo 200g, com lacre de proteção intacto, 
rotulado de acordo com a legislação vigente. Na 
data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 
06 meses de validade. Suas condições deverão 
estar de acordo com resolução RDC 272 de 
22/09/2005 
procedimentos administrativos da Anvisa e a 
inspeção do processo de produção vi
qualidade do produto final.

138 124,00 Un Goiabada, resultante do processamento adequado 
das partes comestíveis desintegradas de goiaba 
com açúcar, com ou sem adição de água, pectina, 
ajustador de ph e outros ingredientes e aditivos
permitidos por padrões legais, acondicionada em 
embalagem de 500g, obedecendo a classificação de 
“doce em massa”,  apresentando consistência 
homogênea e de corte.

139 250,00 Un Hambúrguer de carne bovina, congelado, o produto 
deverá ter inspeção com SIM, SIP ou SIF, produzido 
dentro das normas técnicas do RIISPOA e ANVISA. 
Apresentar tamanho uniforme, ser livre de ossos 
quebrados, cartilagem, queimadura por 
congelamento, bolores,
coloração normal. Pesar aproximadamente 56g por 
unidade. O produto deverá ser armazenado em 
temperaturas inferiores a 
temperaturas inferiores a 
(quatro) meses a partir da data de e
Embalagem primária em plástico transparente, à 
vácuo, lacrado, resistente ao transporte e ao 
armazenamento.

140 500,00 Un Iogurte c/ polpa de frutas, sabores diversos, 
elaborado a partir de leite e leite em pó desnatado, 
composto de açúcar, fermentos lácteos e polpa de 
frutas, espessante, aromatizante, conservado entre 
1 a 10 graus centígrados, colorido artificialmente, 
validade mínima de 24 dias a contar da data de 
entrega, acondicionado em pote plástico lacrado, 
embalado em bandeja plástica lacrada com 06 
unidades, com peso total a partir de 540g, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
273/05 da Anvisa/Minist
sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

141 30,00 Un Iogurte de soja sabor morango. Embalagem de 
180g. Prazo de validade de no mínimo 01 mês a 
contar da 

142 310,00 Un Iogurte integral com polpa de frutas, SEM 
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 a contar da entrega, acondicionado 
embalagem apropriada, com peso mínimo de 20g.  
Geléia de frutas diet, Ingredientes: polpa de fruta e 
edulcorante sorbitol e sucralose, sem glúten. 
Características: cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem primária: pote plástico 
com tampa, atóxico, resistente, ou pote de vidro, 
peso mínimo 200g, com lacre de proteção intacto, 
rotulado de acordo com a legislação vigente. Na 
ata de entrega o produto deve dispor de no mínimo 

06 meses de validade. Suas condições deverão 
estar de acordo com resolução RDC 272 de 
22/09/2005 - Anvisa. Produto sujeito aos 
procedimentos administrativos da Anvisa e a 
inspeção do processo de produção visando à 
qualidade do produto final. 
Goiabada, resultante do processamento adequado 
das partes comestíveis desintegradas de goiaba 
com açúcar, com ou sem adição de água, pectina, 
ajustador de ph e outros ingredientes e aditivos 
permitidos por padrões legais, acondicionada em 
embalagem de 500g, obedecendo a classificação de 
“doce em massa”,  apresentando consistência 
homogênea e de corte. 
Hambúrguer de carne bovina, congelado, o produto 
deverá ter inspeção com SIM, SIP ou SIF, produzido 
dentro das normas técnicas do RIISPOA e ANVISA. 
Apresentar tamanho uniforme, ser livre de ossos 
quebrados, cartilagem, queimadura por 
congelamento, bolores, limo na superfície, com 
coloração normal. Pesar aproximadamente 56g por 
unidade. O produto deverá ser armazenado em 
temperaturas inferiores a -15ºC, e transportado em 
temperaturas inferiores a -8°C. Validade mínima: 04 
(quatro) meses a partir da data de entrega. 
Embalagem primária em plástico transparente, à 
vácuo, lacrado, resistente ao transporte e ao 
armazenamento. 
Iogurte c/ polpa de frutas, sabores diversos, 
elaborado a partir de leite e leite em pó desnatado, 
composto de açúcar, fermentos lácteos e polpa de 
frutas, espessante, aromatizante, conservado entre 
1 a 10 graus centígrados, colorido artificialmente, 

ade mínima de 24 dias a contar da data de 
entrega, acondicionado em pote plástico lacrado, 
embalado em bandeja plástica lacrada com 06 
unidades, com peso total a partir de 540g, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
273/05 da Anvisa/Ministério da Saúde. Produto 
sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Iogurte de soja sabor morango. Embalagem de 
180g. Prazo de validade de no mínimo 01 mês a 
contar da entrega. 
Iogurte integral com polpa de frutas, SEM 
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18,3800 551,40 

11,3400 1.406,16 

2,4800 620,00 

6,2800 3.140,00 

4,1000 123,00 

11,8900 3.685,90 
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LACTOSE. Conservado entre 1
acondicionado em copo plástico lacrado, peso 
mínimo 140g. Prazo de validade de no mínimo 01 
mês a contar da entrega. Suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução 273/05 da 
Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito a 
verificação no ato 
administrativos determinados pela Anvisa.

143 200,00 Un Iogurte integral natural, pote 170 g. Ingredientes: 
leite integral, leite em pó e fermentos lácteos. 
Apresentação embalagem plástica de polietileno 
leitoso, de 170 gramas cada, isenta de sujidades, de 
contaminações ou corpos estranhos, original do 
fabricante, com especificações do produto, 
informações do fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e lote, produto com registro no Ministério 
da Agricul
ou Serviço de Inspeção Estadual (SIE) . As normas 
de produção e embalagem que sigam as 
orientações sanitárias vigentes. Validade mínima de 
30 (trinta) dias a contar da data da entrega.

144 500,00 Un Iogurte líquido c/ polpa de frutas, sabor morango, 
simples, elaborado a partir de leite reconstituído, 
polpa de frutas, açúcar, fermentos lácteos, contém 
vitaminas, conservante, aromatizante, espessante, 
conservado entre 1 a 10 graus centígrados, validade
mínima de 24 dias a contar da data da entrega, 
acondicionado em garrafa plástica lacrada contendo 
no mínimo 800ml, embalado em embalagem 
apropriada, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da 
Saúde. Produto sujei
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

145 30,00 Un Iogurte zero açúcar e gordura, com polpa de frutas. 
Conservado entre 1
plástico lacrado, peso mínimo 100g. Prazo de 
validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega.

146 40,00 Un Ketchup tradicional, com identificação do produto e 
prazo de validade. Ingredientes: Tomate, açúcar, 
vinagre, sal, cebola e aroma natural.Sem glútem. 
Embalagem de no mínimo 380g

147 360,00 Kg Laranja tipo Bahia, fresca, média, com diâmetro 
equatorial entre 68 a 73 mm, não apresentar 
defeitos internos e externos que prejudiquem o 
consumo, baixa suculência, dano, imaturo, passado 
e podridão, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido
fornecedor.

148 300,00 Un Leite condensado, composto de leite integral, açúcar 
e lactose (tradicional), de consistência cremosa e 
textura homogênea, validade mínima de 10 meses a 
contar da entrega, acondicionado em 
cartonada, pesando 395g, resolução RDC 259 de 20 
de setembro de 2002 e suas posteriores alterações. 
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LACTOSE. Conservado entre 1 a 10ºC, 
acondicionado em copo plástico lacrado, peso 
mínimo 140g. Prazo de validade de no mínimo 01 
mês a contar da entrega. Suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução 273/05 da 
Anvisa/Ministério da Saúde. Produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Iogurte integral natural, pote 170 g. Ingredientes: 
leite integral, leite em pó e fermentos lácteos. 
Apresentação embalagem plástica de polietileno 

so, de 170 gramas cada, isenta de sujidades, de 
contaminações ou corpos estranhos, original do 
fabricante, com especificações do produto, 
informações do fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e lote, produto com registro no Ministério 
da Agricultura - Serviço de Inspeção Federal (SIF) 
ou Serviço de Inspeção Estadual (SIE) . As normas 
de produção e embalagem que sigam as 
orientações sanitárias vigentes. Validade mínima de 
30 (trinta) dias a contar da data da entrega. 
Iogurte líquido c/ polpa de frutas, sabor morango, 
simples, elaborado a partir de leite reconstituído, 
polpa de frutas, açúcar, fermentos lácteos, contém 
vitaminas, conservante, aromatizante, espessante, 
conservado entre 1 a 10 graus centígrados, validade 
mínima de 24 dias a contar da data da entrega, 
acondicionado em garrafa plástica lacrada contendo 
no mínimo 800ml, embalado em embalagem 
apropriada, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução 273/05 da Anvisa/Ministério da 
Saúde. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Iogurte zero açúcar e gordura, com polpa de frutas. 
Conservado entre 1 a 10ºC, acondicionado em copo 
plástico lacrado, peso mínimo 100g. Prazo de 
validade de no mínimo 01 mês a contar da entrega. 
Ketchup tradicional, com identificação do produto e 
prazo de validade. Ingredientes: Tomate, açúcar, 
vinagre, sal, cebola e aroma natural.Sem glútem. 
Embalagem de no mínimo 380g 
Laranja tipo Bahia, fresca, média, com diâmetro 
quatorial entre 68 a 73 mm, não apresentar 

defeitos internos e externos que prejudiquem o 
consumo, baixa suculência, dano, imaturo, passado 
e podridão, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Leite condensado, composto de leite integral, açúcar 
e lactose (tradicional), de consistência cremosa e 
textura homogênea, validade mínima de 10 meses a 
contar da entrega, acondicionado em caixa 
cartonada, pesando 395g, resolução RDC 259 de 20 
de setembro de 2002 e suas posteriores alterações. 
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Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

149 160,00 Un Leite de coco, natural, concentrado, açúcarado, 
obtido do endosperma de coco, procedente de frutos 
sãos e maduros, isento de sujidades, parasitas, 
larvas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
em frasco de vidro de 200ml, suas condições 
deverão estar 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. Validade no momento da entrega deverá 
estar dentro de no míni
validade do mesmo.

150 1.120,00 Un Leite em pó integral, instantâneo, com teor de 
matéria gorda mínimo de 26%, sais minerais, 
vitaminas, lecitina soja, SEM ADIÇÃO DE SORO DE 
LEITE E SEM ADIÇÃO DE AÇUCARES. 
Acondicionado em pacote de filme de poliéster 
metalizado laminado, fechado, contendo 
validade mínima de 10 meses a contar da data da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 369 de 04/09/97 do MAPA e suas 
posteriores alterações. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega. 

151 210,00 Un Leite em pó para MÁQUINA de café, mistura 
equilibrada e especialmente produzida para preparo 
em máquinas automáticas de bebidas quentes 
(cafés, cappuccinos, chocolates quentes, chás, entre 
outros). Possui granulometria e grau de umidade 
apropriados para se
permite o funcionamento contínuo e sem 
sobrecarregar os sistemas internos da máquina 
evitando desgastes, quebras, perdas, desperdícios e 
interrupções. Ingredientes: leite em pó integral, 
açúcar, maltodextrina, espessante, antiumect
sal e aromatizante. Embalagem contendo 1kg.

152 1.030,00 Un Leite UHT, INTEGRAL, zero lactose , com validade 
mínima, na data da entrega de 100 dias embalado 
em caixa tetrapack contendo 1 litro,  

153 12.122,00 Un Leite UHT/UAT Integral, teor de matéria gorda 
mínimo de 3%, com validade mínima, na data da 
entrega de 100 dias, embalado em caixa tetrapack 
contendo 01 litro, suas condições deverão estar de 
acordo com a portaria 370 de 04/09/97 e suas 
posteriores alteraç
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA.

154 200,00 Un Lentilha, nova, constituída de grãos inteiros e sãos, 
com umidade máxima de 15% por peso, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, acondicionada em 
saco de polietileno, contendo 500g, com validade 
mínima de 05 meses a contar da data da entrega, 
suas condiç
portaria ma. 65/93 e portaria 263 de 22/09/05 e suas 
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Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Leite de coco, natural, concentrado, açúcarado, 
obtido do endosperma de coco, procedente de frutos 
sãos e maduros, isento de sujidades, parasitas, 
larvas, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 
em frasco de vidro de 200ml, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 272 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. Validade no momento da entrega deverá 
estar dentro de no mínimo 75% do período de 
validade do mesmo. 
Leite em pó integral, instantâneo, com teor de 
matéria gorda mínimo de 26%, sais minerais, 
vitaminas, lecitina soja, SEM ADIÇÃO DE SORO DE 
LEITE E SEM ADIÇÃO DE AÇUCARES. 
Acondicionado em pacote de filme de poliéster 
metalizado laminado, fechado, contendo 400 g, 
validade mínima de 10 meses a contar da data da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 369 de 04/09/97 do MAPA e suas 
posteriores alterações. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega.  
Leite em pó para MÁQUINA de café, mistura 
equilibrada e especialmente produzida para preparo 
em máquinas automáticas de bebidas quentes 
(cafés, cappuccinos, chocolates quentes, chás, entre 
outros). Possui granulometria e grau de umidade 
apropriados para ser usado em máquinas pois 
permite o funcionamento contínuo e sem 
sobrecarregar os sistemas internos da máquina 
evitando desgastes, quebras, perdas, desperdícios e 
interrupções. Ingredientes: leite em pó integral, 
açúcar, maltodextrina, espessante, antiumectante, 
sal e aromatizante. Embalagem contendo 1kg. 
Leite UHT, INTEGRAL, zero lactose , com validade 
mínima, na data da entrega de 100 dias embalado 
em caixa tetrapack contendo 1 litro,   
Leite UHT/UAT Integral, teor de matéria gorda 
mínimo de 3%, com validade mínima, na data da 
entrega de 100 dias, embalado em caixa tetrapack 
contendo 01 litro, suas condições deverão estar de 
acordo com a portaria 370 de 04/09/97 e suas 
posteriores alterações. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA. 
Lentilha, nova, constituída de grãos inteiros e sãos, 
com umidade máxima de 15% por peso, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, acondicionada em 
saco de polietileno, contendo 500g, com validade 
mínima de 05 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria ma. 65/93 e portaria 263 de 22/09/05 e suas 
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5,9500 952,00 

12,8400 14.380,80 

40,8300 8.574,30 

5,1200 5.273,60 

4,3500 52.730,70 

8,0800 1.616,00 
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alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

155 120,00 Kg Limão tahiti, fresco, livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, devendo ser 
entregue em embalagem transparente, atóxica, 
contendo identifica
nome e endereço do fornecedor.

156 220,00 Kg Linguiça Calabresa com cortes de carne suína, 
defumada, carne suína, gordura suína, água, 
proteína vegetal de soja, sal, especiarias naturais. 
Firme, sem umidade, n
sujidades, parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequadas, 
acondicionada em saco de polietileno devidamente 
fechado, suas condições deverão estar de acordo 
com a Instrução Normativa número 4 de 31 de 
Março de 200
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega a procedimentos administrativos. 
Embalagem pacote lacrado, atóxico. 

157 230,00 Kg Linguiça frescal
frango, não mista, condimentos, com aspecto 
normal, firme, sem umidade, não pegajosa, isenta 
de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequada, 
acondicionada em saco de polietileno, devidame
fechado, suas condições deverão estar de acordo 
com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 
2000 do MAPA e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria da 

158 650,00 Kg Linguiça frescal
pernil suíno e condimentos, com aspectos normais, 
firmes, sem umidade, isenta de sujidades, parasitas 
e larvas, mantida em temperatura e refrigeração 
adequada, acondicionada em saco de polietileno, 
devidamente fechado, s
de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de 
Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Secretaria da Agricultura.

159 195,00 Un Louro em folha 
identificação do produto e prazo de validade mínimo 
4 meses.

160 210,00 Un Maionese, emulsão cremosa obtida com ovos e 
óleos vegetais, com adição de condimentos, 
substâncias comestíveis e sem corantes, de 
consistência cremosa, na cor amarelo claro, com 
cheiro e sabor próprios, isento de sujidades e com 
seus ingredientes de prepar
conservacao, acondicionada em frasco ou sachê 
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alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 

tahiti, fresco, livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, devendo ser 
entregue em embalagem transparente, atóxica, 
contendo identificação do produto, peso líquido, 
nome e endereço do fornecedor. 
Linguiça Calabresa com cortes de carne suína, 
defumada, carne suína, gordura suína, água, 
proteína vegetal de soja, sal, especiarias naturais. 
Firme, sem umidade, não pegajosa, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequadas, 
acondicionada em saco de polietileno devidamente 
fechado, suas condições deverão estar de acordo 
com a Instrução Normativa número 4 de 31 de 
Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega a procedimentos administrativos. 
Embalagem pacote lacrado, atóxico.  
Linguiça frescal de frango, preparada com carne de 
frango, não mista, condimentos, com aspecto 
normal, firme, sem umidade, não pegajosa, isenta 
de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequada, 
acondicionada em saco de polietileno, devidamente 
fechado, suas condições deverão estar de acordo 
com a Instrução Normativa 4 de 31 de Março de 
2000 do MAPA e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria da Agricultura. 
Linguiça frescal pura suína, preparada com carne de 
pernil suíno e condimentos, com aspectos normais, 
firmes, sem umidade, isenta de sujidades, parasitas 
e larvas, mantida em temperatura e refrigeração 
adequada, acondicionada em saco de polietileno, 
devidamente fechado, suas condições deverão estar 
de acordo com a Instrução Normativa 4 de 31 de 
Março de 2000 do MAPA e suas posteriores 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Secretaria da Agricultura. 
Louro em folha - embalagem contendo 100g, com 
identificação do produto e prazo de validade mínimo 
4 meses. 
Maionese, emulsão cremosa obtida com ovos e 
óleos vegetais, com adição de condimentos, 
substâncias comestíveis e sem corantes, de 
consistência cremosa, na cor amarelo claro, com 
cheiro e sabor próprios, isento de sujidades e com 
seus ingredientes de preparo em perfeito estado de 
conservacao, acondicionada em frasco ou sachê 
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9,2800 1.113,60 

27,6900 6.091,80 

21,1800 4.871,40 

24,4100 15.866,50 

4,4200 861,90 

6,9000 1.449,00 
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plástico, contendo 500g, validade mínima 04 meses 
a contar da entrega, hermeticamente fechado e suas 
condições deverão estar de acordo com a NTA
decreto 12486, de 20/10/78.

161 100,00 Kg Mamão papaya, de primeira qualidade, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 
com polpa firme e intacta, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transpor
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

162 510,00 Kg Mandioca graúda descascada, ótima qualidade, 
fresca, compacta e firme, tamanho e 
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

163 1.420,00 Kg Manga, de primeira qualidade, tamanho cor e 
conformação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, 
sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte, devendo ser entregue em 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

164 590,00 Un Manteiga, com sal, de primeira qualidade, zero de 
gordura trans, acondicionada em tablete, validade 
mínima de 
200g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria ma
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA.

165 360,00 Un Manteiga, sem sal, de primeira qualidade, zero de 
gordura trans, acondicionada em tablete, validade 
mínima de 48 dias a contar da entrega, pesando 
200g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria ma
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA.

166 360,00 Kg Maracujá, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa intacta e firme, livre de resíduos 
de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

167 1.050,00 Un Margarina, com sal e sem gorduras trans, teor 
mínimo de lipídios de 60%, constando de forma 
precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e 
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plástico, contendo 500g, validade mínima 04 meses 
a contar da entrega, hermeticamente fechado e suas 
condições deverão estar de acordo com a NTA-70, 
decreto 12486, de 20/10/78. 
Mamão papaya, de primeira qualidade, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro, 
com polpa firme e intacta, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Mandioca graúda descascada, ótima qualidade, 
fresca, compacta e firme, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Manga, de primeira qualidade, tamanho cor e 
conformação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, 
sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte, devendo ser entregue em 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Manteiga, com sal, de primeira qualidade, zero de 
gordura trans, acondicionada em tablete, validade 
mínima de 48 dias a contar da entrega, pesando 
200g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria ma-146 de 07/03/96 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA. 
Manteiga, sem sal, de primeira qualidade, zero de 
gordura trans, acondicionada em tablete, validade 
mínima de 48 dias a contar da entrega, pesando 
200g, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria ma-146 de 07/03/96 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA. 
Maracujá, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa intacta e firme, livre de resíduos 
de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 

o, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Margarina, com sal e sem gorduras trans, teor 
mínimo de lipídios de 60%, constando de forma 
precisa na embalagem, podendo conter vitaminas e 
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9,8600 986,00 

8,0400 4.100,40 

9,1500 12.993,00 

9,5500 5.634,50 

10,3100 3.711,60 

16,1300 5.806,80 

5,2900 5.554,50 
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outras substâncias permitidas, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, validade mínima de 04 
meses a contar da e
500g, conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

168 10,00 Un Margarina, com sal, teor mínimo de lipídios de 75%, 
constando de forma precisa na embalagem, 
podendo conter vitaminas e outras substâncias 
permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, validade mínima de 04 meses a contar da 
entrega, em balde plás
conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

169 750,00 Un Margarina, sem sal, teor mínimo de lipídios de 60%, 
constando de forma precisa na embalagem, 
podendo conter vitaminas e outras substâncias 
permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, validade mínima 04 meses a contar da 
entrega, em pote plástico
conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

170 1.020,00 Un Massa alimentícia seca para m
espaguete fino, cor amarela, obtida pelo 
amassamento da farinha de trigo especial, ovos e 
demais substâncias permitidas, isenta de corantes 
artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 
máxima de 13%, acondicionada em saco plást
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com a RDC 
12/01 -
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimen
Anvisa.

171 300,00 Un Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
gravatinha, cor amarela, obtida pelo amassamento 
da farinha de trigo especial, ovos e demais 
substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, 
sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima 
de 13%, ac
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 
sujeito à verificação no ato 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

172 16.000,00 Un Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
parafuso, cor amarela, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 
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outras substâncias permitidas, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, validade mínima de 04 
meses a contar da entrega, em pote plástico de 
500g, conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Margarina, com sal, teor mínimo de lipídios de 75%, 
constando de forma precisa na embalagem, 
podendo conter vitaminas e outras substâncias 
permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, validade mínima de 04 meses a contar da 
entrega, em balde plástico de 15kg, atóxico, 
conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Margarina, sem sal, teor mínimo de lipídios de 60%, 
constando de forma precisa na embalagem, 
podendo conter vitaminas e outras substâncias 
permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, validade mínima 04 meses a contar da 
entrega, em pote plástico de 500g, atóxico, 
conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
espaguete fino, cor amarela, obtida pelo 
amassamento da farinha de trigo especial, ovos e 
demais substâncias permitidas, isenta de corantes 
artificiais, sujidades e parasitas, admitindo umidade 
máxima de 13%, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com a RDC 

- Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
gravatinha, cor amarela, obtida pelo amassamento 
da farinha de trigo especial, ovos e demais 
substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, 
sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima 
de 13%, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
parafuso, cor amarela, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 
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152,7200 1.527,20 

5,9600 4.470,00 

3,7700 3.845,40 

5,3500 1.605,00 

4,7800 76.480,00 
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permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a RDC 12/01 
Anvisa/MS e Res. 263/05 
verificação no ato da
administrativos determinados pela Anvisa.

173 800,00 Un Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
talharim, cor amarela, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 
16/04/99 e RDC 263/05 
verificação no ato da
administrativos determinados pela Anvisa.

174 2.500,00 Un Massa alimentícia seca para sopa, formato cabelo 
de anjo, cor amarelo, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega,  suas condições 
deverão estar
Anvisa/MS e Res. 263/05 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

175 3.000,00 Un Massa alimentícia seca para sopa, formato 
conchinha, cor amarela, obtida pelo amassamento 
da farinha de trigo especial, ovos e demais 
substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, 
sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima 
de 13%, acondicion
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 
sujeito à verificação no ato da entre
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

176 2.500,00 Un Massa alimentícia seca para sopa, formato letrinhas, 
cor amarela, obtida pelo amassamento da farinha de 
trigo especial, ovos e demais substâncias 
permitidas, 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega,  suas condições 
deverão estar de acord
16/04/99 e RDC 263/05 
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permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 

dicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 
Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Massa alimentícia seca para macarronada, formato 
talharim, cor amarela, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 

dicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 
16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Massa alimentícia seca para sopa, formato cabelo 
de anjo, cor amarelo, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias 

mitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega,  suas condições 
deverão estar de acordo com a RDC 12/01 - 
Anvisa/MS e Res. 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Massa alimentícia seca para sopa, formato 
conchinha, cor amarela, obtida pelo amassamento 
da farinha de trigo especial, ovos e demais 
substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais, 
sujidades e parasitas, admitindo umidade máxima 
de 13%, acondicionada em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 10 meses a partir da data de entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Massa alimentícia seca para sopa, formato letrinhas, 
cor amarela, obtida pelo amassamento da farinha de 
trigo especial, ovos e demais substâncias 
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades e 
parasitas, admitindo umidade máxima de 13%, 
acondicionada em saco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500g, com validade mínima de 10 
meses a partir da data de entrega,  suas condições 
deverão estar de acordo com o Dec. 3.029 de 
16/04/99 e RDC 263/05 - Anvisa. Produto sujeito à 

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

5,7400 4.592,00 

5,3300 13.325,00 
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verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

177 1.000,00 Un Massa alimentícia seca tipo penne
SEM GLUTEN e SEM OVOS. Ingredientes: farinha 
de arroz, corantes naturais e outros ingredientes 
permitidos. Sem ovos, sem glúten. Características: 
cor, odor, sabor e textura característica. Embalagem 
primária: saco plástico, hermeticamente sel
caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de 
acordo com a legislação vigente, pesando 500 g. Na 
data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 
06 meses de validade. Suas condições deverão 
estar de acordo com a RDC 12/01 
Res. 263/05 

178 5.400,00 Un Massa alimentícia seca, formato penne
obtida pelo amassamento da farinha de trigo 
especial, ovos e demais substâncias permitidas, 
isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 
admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada 
em saco plástico transparente, atóxico, contend
500g, com validade mínima de 10 meses a partir da 
data de entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a RDC 12/01 
- Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinado

179 250,00 Un Massa fresca para lasanha. Embalagem com 500 
gramas, identificada com o nome do produto, 
identificação do fabricante, data de fabricação e 
vencimento, modo de conservação e lista de 
ingredientes. Validade míni
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a RDC 12/01 
Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

180 80,00 Un Massa fresca para pastel, redonda, tamanho 
aperitivo, com disco de diâmetro mínimo de 7,5 cm e 
máximo de 8,0 cm e com 1 mm de espessura, 
pacote com 200g, massas separadas por plásticos, 
devidamente embalada e identificada com o nome 
do produto, id
fabricação, validade e modo de conservação com 
lista dos ingredientes utilizados. Validade mínima de 
1 mês a partir da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com a RDC 12/01 
Res. 263/05 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

181 100,00 Un Mel, elaborado por abelhas, a partir do néctar de 
flores e/ou exsudatos sacarínicios
de substâncias estranhas, sujidades, parasitas e 
corretivos de acidez, acondicionado em pote de 1kg 
com validade mínima na data da entrega de 10 
meses, suas condições deverão estar de acordo 
com a instrução normativa 11/2000 
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verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Massa alimentícia seca tipo penne ou parafuso: 
SEM GLUTEN e SEM OVOS. Ingredientes: farinha 
de arroz, corantes naturais e outros ingredientes 
permitidos. Sem ovos, sem glúten. Características: 
cor, odor, sabor e textura característica. Embalagem 
primária: saco plástico, hermeticamente selado, ou 
caixa tipo box, atóxica, resistente, rotulado de 
acordo com a legislação vigente, pesando 500 g. Na 
data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 
06 meses de validade. Suas condições deverão 
estar de acordo com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e 

63/05 - Anvisa.   
Massa alimentícia seca, formato penne, cor amarela, 
obtida pelo amassamento da farinha de trigo 
especial, ovos e demais substâncias permitidas, 
isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas, 
admitindo umidade máxima de 13%, acondicionada 
em saco plástico transparente, atóxico, contendo 
500g, com validade mínima de 10 meses a partir da 
data de entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e Res. 263/05 

Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Massa fresca para lasanha. Embalagem com 500 
gramas, identificada com o nome do produto, 
identificação do fabricante, data de fabricação e 
vencimento, modo de conservação e lista de 
ingredientes. Validade mínima de 1 mês a partir da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e Res. 263/05 - 
Anvisa/MS. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Massa fresca para pastel, redonda, tamanho 
aperitivo, com disco de diâmetro mínimo de 7,5 cm e 
máximo de 8,0 cm e com 1 mm de espessura, 
pacote com 200g, massas separadas por plásticos, 
devidamente embalada e identificada com o nome 
do produto, identificação do fabricante, data de 
fabricação, validade e modo de conservação com 
lista dos ingredientes utilizados. Validade mínima de 
1 mês a partir da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com a RDC 12/01 - Anvisa/MS e 
Res. 263/05 - Anvisa/MS. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Mel, elaborado por abelhas, a partir do néctar de 
flores e/ou exsudatos sacarínicios de plantas, isento 
de substâncias estranhas, sujidades, parasitas e 
corretivos de acidez, acondicionado em pote de 1kg 
com validade mínima na data da entrega de 10 
meses, suas condições deverão estar de acordo 
com a instrução normativa 11/2000 - MA e suas 
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alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Secretaria de Agricultura.

182 105,00 Un Melado de Cana de Açúcar 
de no mínimo 05 meses a partir da data da entrega, 
pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secretaria de 
Agricultura. 

183 15,00 Un Melado de Cana de Açúcar 
de no mínimo 05 meses a partir da data da entrega, 
pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secr
Agricultura. 

184 10.920,00 Kg Melancia, redonda, casca lisa, graúda, de primeira 
qualidade, livre de sujidades, devendo ser bem 
desenvolvidas e madura, livre de parasitas e larvas, 
tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e 
intacta, a granel, pesando entre 6 a 10Kg cada 
unidade, 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

185 1.570,00 Kg Melão amarelo, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido 
e maduro, com polpa firme e intacta,
de 1,5Kg, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

186 10,00 Un Melhorador de farinha. Composto de amido, 
estearoil 2 lactil lactato
ascórbico e enzimas alimentícias. Deve apresentar 
cor clara (levemente amarela), com aroma suave e 
isento de impurezas. Validade de 06 meses a partir 
da entrega, peso mínimo de 250g.

187 390,00 Un Milho de 
beneficiado, polido, limpo, isento de sujidades, 
parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 
14% por peso, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 04 meses a con
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria RDC 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

188 420,00 Un Milho de pipoca, de primeira qualidade, beneficiado, 
polido, limpo, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
admitindo umidade máxima de 14% por peso, 
acondicionado em saco filme Bopp, contendo 500g, 
com validade mínima de 04 mese
da entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

189 800,00 Un Milho verde em conserva, simples, grãos inteiros, 
imerso em líquido de cobertura, tamanho e 
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alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Secretaria de Agricultura. 
Melado de Cana de Açúcar - Batido, com validade 
de no mínimo 05 meses a partir da data da entrega, 
pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secretaria de 
Agricultura.  
Melado de Cana de Açúcar - Líquido, com validade 
de no mínimo 05 meses a partir da data da entrega, 
pote de no mínimo 400 g. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Secretaria de 
Agricultura.  
Melancia, redonda, casca lisa, graúda, de primeira 
qualidade, livre de sujidades, devendo ser bem 
desenvolvidas e madura, livre de parasitas e larvas, 
tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e 
intacta, a granel, pesando entre 6 a 10Kg cada 
unidade, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Melão amarelo, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido 
e maduro, com polpa firme e intacta, peso mínimo 
de 1,5Kg, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Melhorador de farinha. Composto de amido, 
estearoil 2 lactil lactato de cálcio, estabilizante, ácido 
ascórbico e enzimas alimentícias. Deve apresentar 
cor clara (levemente amarela), com aroma suave e 
isento de impurezas. Validade de 06 meses a partir 
da entrega, peso mínimo de 250g. 
Milho de canjica branca, de primeira qualidade, 
beneficiado, polido, limpo, isento de sujidades, 
parasitas e larvas, admitindo umidade máxima de 
14% por peso, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, contendo 500g, com validade 
mínima de 04 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria RDC 263 de 22 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Milho de pipoca, de primeira qualidade, beneficiado, 
polido, limpo, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
admitindo umidade máxima de 14% por peso, 
acondicionado em saco filme Bopp, contendo 500g, 
com validade mínima de 04 meses a contar da data 
da entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria 263 de setembro de 2005 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Milho verde em conserva, simples, grãos inteiros, 
imerso em líquido de cobertura, tamanho e 
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coloração uniformes, acondicionado em lata ou 
sachê com peso drenado de no mínimo 170 g, com 
validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega, devendo ser considerado como peso 
líquido o produto drenado, suas condições deverão 
estar de acordo com a portaria RDC 272/05 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determin

190 32,00 Un Molho de soja (shoyu
soja cozida, admitindo condimentos e cereais 
permitidos, adição de outras substâncias 
alimentícias, na forma líquida de cor marrom escuro, 
isento de sujidades e com seus ingredientes de 
preparo em perfeito estado de conservaçã
acondicionado em frasco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500ml, com tampa inviolável e 
fechada, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução RDC 276 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos pro
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega.

191 250,00 Un Morango nacional, com coroa, de primeira 
qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo 
ser bem desenvolvido, com 
acondicionado em bandeja de isopor, pesando 
aproximadamente 250g, envolvido em plástico 
transparente, atóxico, com etiqueta contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

192 3.820,00 Un Nata - 
com 300g, deverá constar na embalagem do 
produto: tabela de informações nutricionais, data de 
fabricação, prazo de validade e registro no Ministério 
da Agricultura SIF/DIPOA. O produto deverá estar 
resfriad
da entrega.

193 5.060,00 L Nectar 
concentrado, açúcar, ácido cítrico, processamento 
tecnológico adequado submetido a tratamento que 
assegure sua apresentação e conservação até o 
consumo, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, 
com validade mínim
de entrega, acondicionado Tetra Pack UHT, 1L, e 
suas condições deverão estar de acordo com a 
dec.3.510/00, res. RDC 130/02, res. RDC 360/03 
anvisa, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrat

194 12,00 Un Noz moscada, em pó, constituída de amêndoas 
secas e moídas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isenta de fermentação, mofo e substâncias 
estranhas, acondicionada em embalagem 
apropriada de 20g, validade mínima de 12 meses a 
contar da fabricação, su
de acordo com a resolução 276/05 e suas alterações 
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coloração uniformes, acondicionado em lata ou 
sachê com peso drenado de no mínimo 170 g, com 
validade mínima de 6 meses a contar da data da 
entrega, devendo ser considerado como peso 
líquido o produto drenado, suas condições deverão 
estar de acordo com a portaria RDC 272/05 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.  
Molho de soja (shoyu), obtido pela fermentação da 
soja cozida, admitindo condimentos e cereais 
permitidos, adição de outras substâncias 
alimentícias, na forma líquida de cor marrom escuro, 
isento de sujidades e com seus ingredientes de 
preparo em perfeito estado de conservação, 
acondicionado em frasco plástico transparente, 
atóxico, contendo 500ml, com tampa inviolável e 
fechada, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução RDC 276 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega. 
Morango nacional, com coroa, de primeira 
qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo 
ser bem desenvolvido, com polpa firme e intacta, 
acondicionado em bandeja de isopor, pesando 
aproximadamente 250g, envolvido em plástico 
transparente, atóxico, com etiqueta contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 

 Creme de Leite Pasteurizado. Embalagem 
com 300g, deverá constar na embalagem do 
produto: tabela de informações nutricionais, data de 
fabricação, prazo de validade e registro no Ministério 
da Agricultura SIF/DIPOA. O produto deverá estar 
resfriado. Validade mínima de 1 mês a partir da data 
da entrega. 

 de fruta, sabores variados, com água, suco 
concentrado, açúcar, ácido cítrico, processamento 
tecnológico adequado submetido a tratamento que 
assegure sua apresentação e conservação até o 
consumo, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, 
com validade mínima de 10 meses a contar da data 
de entrega, acondicionado Tetra Pack UHT, 1L, e 
suas condições deverão estar de acordo com a 
dec.3.510/00, res. RDC 130/02, res. RDC 360/03 
anvisa, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos. 
Noz moscada, em pó, constituída de amêndoas 
secas e moídas, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isenta de fermentação, mofo e substâncias 
estranhas, acondicionada em embalagem 
apropriada de 20g, validade mínima de 12 meses a 
contar da fabricação, suas condições deverão estar 
de acordo com a resolução 276/05 e suas alterações 
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14,5200 464,64 

6,8600 1.715,00 

10,9000 41.638,00 

6,6100 33.446,60 

5,4300 65,16 
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posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

195 360,00 Un Óleo comestível de girassol, obtido da mistura de 
óleos de espécie vegetal, isento de ranço e 
substâncias estranhas, validade mínima de 10 
meses a contar da entrega, em frasco de 900ml, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 270 de 22/0
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

196 360,00 Un Óleo comestível de milho, obtido da mistura de óleos 
de espécie vegetal, isento de ranço e substâncias 
estranhas, validade mínima de 10 meses a contar da 
entrega, em frasco de 900ml, suas condições 
deverão estar de acordo com a NTA
12486 de 20/
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

197 11.170,00 Un Óleo comestível de soja, obtido da mistura de óleos 
de espécie vegetal, isento de ranço e substâncias 
estranhas, validade mínima de 10 meses a contar da 
entrega, em frasco de 900 ml, suas condições 
deverão estar de acordo com o Decreto 12486 de 
20/10/78. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa

198 315,00 Un Orégano, folhas sãs e limpas, com aspecto, cheiro 
aromático e sabor próprios, livre de sujidades e 
materiais estranhos
em saco plástico transparente, atóxico, contendo no 
mínimo 500g, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 276/05 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimento
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 10 
meses a contar da entrega.

199 200,00 Un Palmito em conserva, picado, isento
integro, com ingredientes de preparo em perfeito 
estado de conservação, acondicionado em vidro, 
atóxico, peso mínimo 300g, com validade de 11 
meses a contar da data de entrega, com tampa 
inviolável e fechada, suas condições deverão estar 
de acordo com a RDC 276 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

200 105,00 Un Pasta de Amendoim integral, produto pastoso 
oriundo de amendoins limpos, secos, torrados e 
moídos. Ingredientes: amendoim. Isento de sabores 
adicionados açúcares, sal, leite, lactose, glúten, 
aromatizantes e conservantes. Isento de cascas, 
películas, fungo
possuir odor e sabor naturais. Embalagem plástica, 
resistente, totalmente vedada, com volume mínimo 
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posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Óleo comestível de girassol, obtido da mistura de 
óleos de espécie vegetal, isento de ranço e 
substâncias estranhas, validade mínima de 10 
meses a contar da entrega, em frasco de 900ml, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 270 de 22/09/2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Óleo comestível de milho, obtido da mistura de óleos 
de espécie vegetal, isento de ranço e substâncias 
estranhas, validade mínima de 10 meses a contar da 
entrega, em frasco de 900ml, suas condições 
deverão estar de acordo com a NTA-50 (decreto 
12486 de 20/10/78). Produto sujeito à verificação no 
ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Óleo comestível de soja, obtido da mistura de óleos 
de espécie vegetal, isento de ranço e substâncias 

ranhas, validade mínima de 10 meses a contar da 
entrega, em frasco de 900 ml, suas condições 
deverão estar de acordo com o Decreto 12486 de 
20/10/78. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Orégano, folhas sãs e limpas, com aspecto, cheiro 
aromático e sabor próprios, livre de sujidades e 
materiais estranhos a sua espécie, acondicionado 
em saco plástico transparente, atóxico, contendo no 
mínimo 500g, suas condições deverão estar de 
acordo com a resolução RDC 276/05 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. Validade mínima de 10 
meses a contar da entrega. 
Palmito em conserva, picado, isento de sujidades, 
integro, com ingredientes de preparo em perfeito 
estado de conservação, acondicionado em vidro, 
atóxico, peso mínimo 300g, com validade de 11 
meses a contar da data de entrega, com tampa 
inviolável e fechada, suas condições deverão estar 

acordo com a RDC 276 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Pasta de Amendoim integral, produto pastoso 
oriundo de amendoins limpos, secos, torrados e 
moídos. Ingredientes: amendoim. Isento de sabores 
adicionados açúcares, sal, leite, lactose, glúten, 
aromatizantes e conservantes. Isento de cascas, 
películas, fungos e sujidades. O produto deve 
possuir odor e sabor naturais. Embalagem plástica, 
resistente, totalmente vedada, com volume mínimo 
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10,9400 3.938,40 

11,6000 4.176,00 

5,6600 63.222,20 

15,8500 4.992,75 

15,4300 3.086,00 

14,9300 1.567,65 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  E
M

E
LL

Y
 Z

A
N

E
LL

A
 D

E
 C

A
M

P
O

S
 e

 A
LA

X
E

N
D

R
O

 R
O

D
R

IG
O

 D
A

L 
P

IV
A

P
ar

a 
ve

rif
ic

ar
 a

 v
al

id
ad

e 
da

s 
as

si
na

tu
ra

s,
 a

ce
ss

e 
ht

tp
s:

//p
at

ob
ra

nc
o.

1d
oc

.c
om

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/3

74
A

-2
21

4-
14

36
-6

4B
9 

e 
in

fo
rm

e 
o 

có
di

go
 3

74
A

-2
21

4-
14

36
-6

4B
9



 

Rua Caramuru, 271 
(46) 3220-1536 / (46) 3220

 

de 450g. Recomendações de armazenamento. A 
embalagem deverá conter os dados de identificação 
do fabricante, informação nutrici
lote, data de validade, peso do produto em local 
visível no rótulo, informações aos alérgicos e glúten. 
Validade de 8 meses na data de entrega.

201 460,00 Pct Pão de forma, superfícies lisas, macias e brilhantes, 
não quebradiças, miolos consistentes, sedosos e 
macios, tipo tradicional, peça fatiada, contendo em 
média 22 fatias, composto de farinha de trigo, 
açúcar, gordura vegetal, leite em pó, sal, reforçador, 
água, fermento biológico, antimofo. Embalado em 
saco plásti
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento, 
com validade mínima 05 dias a contar da data de 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Por
25/08/99 e Port. 263 de 22/09/05 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos pro
determinados pela Anvisa.

202 200,00 Kg Pão de hot
brilhante, com miolo consistente e sedoso, 
composição mínima da massa de 35,50 g de farinha 
de trigo, 3,60 g de açúcar, 2,8 g de gordura vegetal, 
0,70 g de leite em pó, 0,70 g de sal, 0,70 g de 
reforçador, 
biológico, 0,05 g de antimofo, pesando 50 g por 
unidade, pacote contendo 06 unidades, validade 
mínima 06 dias a contar da data de entrega, 
embalado em saco plástico e transportado em 
engradado de pvc, atóxico, contendo n
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento. 
Suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99, Port. 593 de 25/08
de 22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

203 1.010,00 Kg Pão de Leite Fatiado, tipo 
embalagem plástica contendo data de fabricação e 
validade, especificação de ingredientes e tabela com 
valores nutricionais. Serão rejeitados pães mal 
assados, queimados, amassados, achatados e 
embatumados, com aspecto de massa pesada.

204 640,00 Kg Pão de queijo tradicional congelado. Embalagem 
minima de 1Kg, atóxica, contendo no corpo da 
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento. 
Peso minimo
70 dias a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com os critérios 
estabelecidos pela Vigilância Sanitária.

205 300,00 Kg Pão francês, fresco, com consistência adequada, 
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de 450g. Recomendações de armazenamento. A 
embalagem deverá conter os dados de identificação 
do fabricante, informação nutricional, ingredientes, 
lote, data de validade, peso do produto em local 
visível no rótulo, informações aos alérgicos e glúten. 
Validade de 8 meses na data de entrega. 
Pão de forma, superfícies lisas, macias e brilhantes, 

uebradiças, miolos consistentes, sedosos e 
macios, tipo tradicional, peça fatiada, contendo em 
média 22 fatias, composto de farinha de trigo, 
açúcar, gordura vegetal, leite em pó, sal, reforçador, 
água, fermento biológico, antimofo. Embalado em 
saco plástico pvc atóxico, contendo no corpo da 
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento, 
com validade mínima 05 dias a contar da data de 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com o Dec. 3.029 de 16/04/99, Port. 593 de 
25/08/99 e Port. 263 de 22/09/05 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Pão de hot-dog, alongado, superfície macia, lisa, 
brilhante, com miolo consistente e sedoso, 
composição mínima da massa de 35,50 g de farinha 
de trigo, 3,60 g de açúcar, 2,8 g de gordura vegetal, 
0,70 g de leite em pó, 0,70 g de sal, 0,70 g de 
reforçador, 19,50 ml de água, 1,8 g de fermento 
biológico, 0,05 g de antimofo, pesando 50 g por 
unidade, pacote contendo 06 unidades, validade 
mínima 06 dias a contar da data de entrega, 
embalado em saco plástico e transportado em 
engradado de pvc, atóxico, contendo no corpo da 
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento. 
Suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.029 de 16/04/99, Port. 593 de 25/08/99 e Port. 263 
de 22/09/05 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 

sa. 
Pão de Leite Fatiado, tipo sanduíche, em 
embalagem plástica contendo data de fabricação e 
validade, especificação de ingredientes e tabela com 
valores nutricionais. Serão rejeitados pães mal 
assados, queimados, amassados, achatados e 
embatumados, com aspecto de massa pesada. 
Pão de queijo tradicional congelado. Embalagem 
minima de 1Kg, atóxica, contendo no corpo da 
embalagem especificação dos ingredientes, 
informações do fabricante e data de vencimento. 
Peso minimo unitário de 20g. Com validade mínima 
70 dias a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com os critérios 
estabelecidos pela Vigilância Sanitária. 
Pão francês, fresco, com consistência adequada, 
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8,1600 8.241,60 

22,5100 14.406,40 

9,7200 2.916,00 
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com casca levemente crocante e miolo com textura 
macia e elástica, em embalagens plásticas 
resistentes, de forma que o produto seja entregue 
íntegro.  Serão rejeitados pães mal assados, 
queimados, amassados, achatados e embatumados, 
com aspecto de massa pesad

206 800,00 Un Pão integral fatiado, composto de no mínimo 50% 
farinha de trigo, em embalagem plástica contendo 
data de fabricação e validade, especificação de 
ingredientes e tabela com valores nutricionais. 
Embalagem mínima de 400g. Ser
mal assados, queimados, amassados, achatados e 
embatumados, com aspecto de massa pesada.

207 200,00 Un Pão sem glúten, fatiado, embalado em saco plástico, 
atóxico, com peso mínimo de 200g, contendo 
especificação dos ingredientes, informações do 
fabricante e data de vencimento. As fatias devem 
estar inteiras e firmes. Validade mínima 06 dias a 
contar da data

208 90,00 Pot Pé de moleque, embalagem secudária em pote 
plástico com tampa, pesando no mínimo 800g. 
Validade mínima 05 meses da data de entrega.

209 1.020,00 Kg Pepino caipira, apresentação fresco e 
comprimento entre 10 e 13 cm, o lote deverá 
apresentar homogeneidade visual de tamanho, não 
apresentar defeitos externos e internos que 
prejudiquem o consumo, desidratação, ferimento, 
oco, podridão e virose. Embalagem transparente, 
atóxica, cont
líquido, nome e endereço do fornecedor.

210 390,00 Un Pepino em conserva, isento de sujidades, íntegro, 
com ingredientes de preparo em perfeito estado de 
conservação, acondicionado em vidro, atóxico, com 
peso mínimo de 300g, validade a contar da entrega 
de 6 meses, com tampa inviolável e fechada, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos ad
Anvisa.

211 7.000,00 Un Picolé de frutas, com água, sabores diversos, com 
embalagem plástica atóxica e reciclável, 
hermeticamente fechada, contendo gramatura 
mínima de 50g informações nutricionais, 
validade e lote. Prazo de validade mínimo de 03 
meses a partir da entrega.

212 130,00 Kg Pimentão amarelo, de primeira (boa qualidade), 
tamanho e coloração uniformes, sem lesões de 
origem física ou mecânica, perfurações e 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor.

213 130,00 Kg Pimentão verde, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, sem 
mecânica, perfurações e cortes oriundos do 
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casca levemente crocante e miolo com textura 
macia e elástica, em embalagens plásticas 
resistentes, de forma que o produto seja entregue 
íntegro.  Serão rejeitados pães mal assados, 
queimados, amassados, achatados e embatumados, 
com aspecto de massa pesada. 
Pão integral fatiado, composto de no mínimo 50% 
farinha de trigo, em embalagem plástica contendo 
data de fabricação e validade, especificação de 
ingredientes e tabela com valores nutricionais. 
Embalagem mínima de 400g. Serão rejeitados pães 
mal assados, queimados, amassados, achatados e 
embatumados, com aspecto de massa pesada. 
Pão sem glúten, fatiado, embalado em saco plástico, 
atóxico, com peso mínimo de 200g, contendo 
especificação dos ingredientes, informações do 
fabricante e data de vencimento. As fatias devem 
estar inteiras e firmes. Validade mínima 06 dias a 
contar da data de entrega.   
Pé de moleque, embalagem secudária em pote 
plástico com tampa, pesando no mínimo 800g. 
Validade mínima 05 meses da data de entrega. 
Pepino caipira, apresentação fresco e firme, com 
comprimento entre 10 e 13 cm, o lote deverá 
apresentar homogeneidade visual de tamanho, não 
apresentar defeitos externos e internos que 
prejudiquem o consumo, desidratação, ferimento, 
oco, podridão e virose. Embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Pepino em conserva, isento de sujidades, íntegro, 
com ingredientes de preparo em perfeito estado de 
conservação, acondicionado em vidro, atóxico, com 
peso mínimo de 300g, validade a contar da entrega 
de 6 meses, com tampa inviolável e fechada, suas 
condições deverão estar de acordo com a resolução 
RDC 276 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Picolé de frutas, com água, sabores diversos, com 
embalagem plástica atóxica e reciclável, 
hermeticamente fechada, contendo gramatura 
mínima de 50g informações nutricionais, fabricação,  
validade e lote. Prazo de validade mínimo de 03 
meses a partir da entrega. 
Pimentão amarelo, de primeira (boa qualidade), 
tamanho e coloração uniformes, sem lesões de 
origem física ou mecânica, perfurações e cortes 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Pimentão verde, de primeira, tamanho e coloração 
uniformes, sem lesões de origem física ou 
mecânica, perfurações e cortes oriundos do 
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7,7800 6.224,00 

14,0800 2.816,00 

19,8700 1.788,30 

6,7300 6.864,60 

8,6200 3.361,80 

2,2100 15.470,00 

17,6700 2.297,10 

9,6700 1.257,10 
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manuseio e transporte, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

214 130,00 Kg Pimentão vermelho, de primeira (boa qualidade), 
tamanho e coloração uniformes, sem lesões de 
origem física ou mecânica, perfurações e cortes 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido
fornecedor.

215 100,00 Un Pó para pudim, sabores diversos, pacote com 01Kg. 
Validade no momento da entrega deverá estar 
dentro de no mínimo 75% do período de validade do 
mesmo.

216 1.400,00 Un Pó para refresco, composto de açúcar, polpa de 
fruta desidratada, antiumectante, corante inorgânico, 
espessante, edulcorantes artificiais, contem 
fenilalanina, vitamina C, envelope do produto, 
colorido artificialmente e outras substancias 
permitidas, sabor
meses a contar da entrega, acondicionado em 
envelope filme Bopp,com peso mínimo de 25g e 
rendimento de 1 litro,  suas condições deverão estar 
de acordo com a resolução rdc 273/05 (anvisa) e 
port.544/98 mapa e suas alteraçõ
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos Administrativos determinados pela 
Anvisa/Mapa.

217 900,00 Un Polvilho doce, branco, acondicionado em saco 
plástico transparente, atóxico, pesando 500g, com 
validade mínima 06 meses a contar da data da 
entrega, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 263 de setem
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

218 300,00 Un Mistura especial para pão de queijo, composto por 
polvilho de mandioca e amido modificado de 
mandioca, obtido a partir de raiz de mandioca, 
parcialmente pré
Embalagem em polietileno atóxico contendo 
externamente os dados d
procedencia, informação nutricional, numero do lote, 
data de validade, quantidade do produto e numero 
do registro, pacote de 1kg.

219 44,00 Un Preparado pó para refresco, composto de açúcar, 
polpa de fruta desidratada, a
inorgânico, espessante edulcorantes artificiais, 
contem fenilalanina, vitamina C e outras substâncias 
permitidas, saco plástico atóxico de 01kg, colorido 
artificialmente, sabores diversos, validade mínima de 
05 meses na data da entreg
deverão estar de acordo com a resolução RDC 
273/05 
verificação no ato entrega procedimentos 
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manuseio e transporte, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Pimentão vermelho, de primeira (boa qualidade), 
tamanho e coloração uniformes, sem lesões de 
origem física ou mecânica, perfurações e cortes 
oriundos do manuseio e transporte, embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Pó para pudim, sabores diversos, pacote com 01Kg. 
Validade no momento da entrega deverá estar 
dentro de no mínimo 75% do período de validade do 
mesmo. 
Pó para refresco, composto de açúcar, polpa de 
fruta desidratada, antiumectante, corante inorgânico, 
espessante, edulcorantes artificiais, contem 
fenilalanina, vitamina C, envelope do produto, 
colorido artificialmente e outras substancias 
permitidas, sabores diversos, validade mínima de 5 
meses a contar da entrega, acondicionado em 
envelope filme Bopp,com peso mínimo de 25g e 
rendimento de 1 litro,  suas condições deverão estar 
de acordo com a resolução rdc 273/05 (anvisa) e 
port.544/98 mapa e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos Administrativos determinados pela 
Anvisa/Mapa. 
Polvilho doce, branco, acondicionado em saco 
plástico transparente, atóxico, pesando 500g, com 
validade mínima 06 meses a contar da data da 
entrega, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
suas condições deverão estar de acordo com a 
portaria 263 de setembro de 2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Mistura especial para pão de queijo, composto por 
polvilho de mandioca e amido modificado de 
mandioca, obtido a partir de raiz de mandioca, 
parcialmente pré-gelatinizada com absorção a frio. 
Embalagem em polietileno atóxico contendo 
externamente os dados de identificação e 
procedencia, informação nutricional, numero do lote, 
data de validade, quantidade do produto e numero 
do registro, pacote de 1kg. 
Preparado pó para refresco, composto de açúcar, 
polpa de fruta desidratada, antiumectante, corante 
inorgânico, espessante edulcorantes artificiais, 
contem fenilalanina, vitamina C e outras substâncias 
permitidas, saco plástico atóxico de 01kg, colorido 
artificialmente, sabores diversos, validade mínima de 
05 meses na data da entrega e suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 
273/05 - Anvisa e port. 544/98. Produto sujeito a 
verificação no ato entrega procedimentos 
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18,5400 2.410,20 

13,8400 1.384,00 
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7,4800 6.732,00 

15,3200 4.596,00 

12,8200 564,08 
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administrativos da Anvisa/MAPA.
220 650,00 Kg Presunto fatiado, magro, cozido, obtido de pernil 

suíno sadio, com aspecto, cheiro, cor e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionado em saco plástico transparente, 
atóxico, com validade mínima de 02 meses a contar 
da data de ent
de acordo com a instrução normativa n° 20 de 31 de 
julho de 2000 e suas posteriores alterações. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura

221 300,00 Un Queijo mussarela fatiado, zero lactose, embalagem 
de 150g. Rotulagem contendo no mínimo as 
seguintes informações: denominação do produto, 
ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, 
peso, lote e fabricante. 
mínima de 20 dias no momento da entrega.

222 450,00 Un Queijo parmesão ralado, composto de leite de vaca 
de boa qualidade, não deve conter substância 
estranhas
que se obtém por coagulação do leite por meio do 
coalho e/ou outras enzimas coagulantes 
apropriadas, complementada pela ação de bactérias 
lácteas específicas, queijo semigordo, de baixa 
umidade, maturado, consistência
compacta, consistente, cor ligeiramente amarelada, 
sabor salgado, ligeiramente picante, odor suave, 
característico, agradável e bem desenvolvido, crosta 
firme, lisa, não pegajosa, não possui olhadura, com 
peso de 100g com validade miníma de 
data de entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a portaria M

223 2.590,00 Un Quirera de milho amarelo, despeliculado, tipo 1, 
baixo grau de impurezas, embalagem de polietileno 
atóxico, contendo 1kg e validade mínima
partir da data da entrega.

224 800,00 Un Refrigerante, composto de extrato de cola, água 
gaseificada, açúcar, sendo permitido adição de 
caramelo e de essências, isento de corantes 
artificiais, com validade mínima de 02 meses a
contar da data da entrega, livre de sujidades, 
parasitas e larvas, acondicionado em pet com tampa 
de rosca, embalagem plástica contendo 02 litros 
cada, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas 
alterações. 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA.

225 2.580,00 Un Refrigerante,
laranja ou framboesa. Bebida gaseificada, obtida 
pela dissolução em água potável, de suco ou extrato 
vegetal de, adicionada de açúcares, com validade 
mínima de 02 meses a contar da data da entrega, 
acondicionado em pet com
embalagem plástica contendo 02 litros cada, suas 

 

ramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

administrativos da Anvisa/MAPA. 
Presunto fatiado, magro, cozido, obtido de pernil 
suíno sadio, com aspecto, cheiro, cor e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionado em saco plástico transparente, 
atóxico, com validade mínima de 02 meses a contar 
da data de entrega, suas condições deverão estar 
de acordo com a instrução normativa n° 20 de 31 de 
julho de 2000 e suas posteriores alterações. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. 
Queijo mussarela fatiado, zero lactose, embalagem 
de 150g. Rotulagem contendo no mínimo as 
seguintes informações: denominação do produto, 
ingredientes, tabela nutricional, prazo de validade, 
peso, lote e fabricante. Produto com validade 
mínima de 20 dias no momento da entrega. 
Queijo parmesão ralado, composto de leite de vaca 
de boa qualidade, não deve conter substância 
estranhas de qualquer natureza, queijo maturado 
que se obtém por coagulação do leite por meio do 
coalho e/ou outras enzimas coagulantes 
apropriadas, complementada pela ação de bactérias 
lácteas específicas, queijo semigordo, de baixa 
umidade, maturado, consistência dura, textura 
compacta, consistente, cor ligeiramente amarelada, 
sabor salgado, ligeiramente picante, odor suave, 
característico, agradável e bem desenvolvido, crosta 
firme, lisa, não pegajosa, não possui olhadura, com 
peso de 100g com validade miníma de 03 meses na 
data de entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a portaria MA. 
Quirera de milho amarelo, despeliculado, tipo 1, 
baixo grau de impurezas, embalagem de polietileno 
atóxico, contendo 1kg e validade mínima 100 dias a 
partir da data da entrega. 
Refrigerante, composto de extrato de cola, água 
gaseificada, açúcar, sendo permitido adição de 
caramelo e de essências, isento de corantes 
artificiais, com validade mínima de 02 meses a 
contar da data da entrega, livre de sujidades, 
parasitas e larvas, acondicionado em pet com tampa 
de rosca, embalagem plástica contendo 02 litros 
cada, suas condições deverão estar de acordo com 
a portaria 544 de 16 de novembro de 1998 e suas 
alterações. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pelo MAPA. 
Refrigerante,sabores diversos: guaraná, limão, 
laranja ou framboesa. Bebida gaseificada, obtida 
pela dissolução em água potável, de suco ou extrato 
vegetal de, adicionada de açúcares, com validade 
mínima de 02 meses a contar da data da entrega, 
acondicionado em pet com tampa de rosca, 
embalagem plástica contendo 02 litros cada, suas 
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35,1900 22.873,50 

11,4700 3.441,00 
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7,1600 18.544,40 

6,5600 5.248,00 

6,5100 16.795,80 
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condições deverão estar de acordo com a portaria 
544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações 
posteriores. 

226 2.660,00 Kg Repolho branco, liso, fresco, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, sem lesões de origem 
física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do 
manuseio e transporte, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

227 390,00 Un Requeijão cremoso, embalagem mínima de 180g, 
isento 
leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura 
microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de 
sódio) e conservantes permitidos por lei. Fabricado 
com matérias primas sãs e limpas, isentas de 
matéria terrosa
conservação. O produto final deve apresentar 
consistência cremosa, textura uniforme, coloração 
esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O 
produto deverá apresentar validade mínima de 30 
dias a partir da data de 
polietileno leitoso atóxico (copo plástico) contendo 
externamente os dados de identificação e 
procedência, informaç
data de validade, quantidade do produto.

228 200,00 Un Requeijão, zero lactose, embalagem mínima de 
180g. isento de amido e gordura vegetal, c
por leite pasteurizado, água, creme de leite, enzima 
lactase, cultura microbiana apropriada, sal fundente 
(polifosfato de sódio) e conservantes permitidos por 
lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, 
isentas de matéria terrosa, parasitas e 
estado de conservação. O produto final deve 
apresentar consistência cremosa, textura uniforme, 
coloração esbranquiçada, odor suave e sabor 
característico. O produto deverá apresentar validade 
mínima de 30 dias a partir da data de entrega. 
Embalagem em polietileno leitoso atóxico (copo 
plástico) contendo externamente os dados de 
identificação e
número do lote, data de validade, quantidade do 
produto.

229 310,00 Un Sagu, produto amiláceo extraído e preparado de 
outros amidos e feculados
granulada, sabor natural, com validade mínima de 
10 meses a contar da data de entrega, com aspecto, 
cor, cheiro e sabor próprios, livre de resíduos e 
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. 
Acondicionado em saco plástico, embalag
gramas, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução RDC 273 de 22 de setembro de 
2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

230 3.700,00 Un Sal refinado, iodado, com no mínimo 96,95% de 
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condições deverão estar de acordo com a portaria 
544 de 16 de novembro de 1998 e suas alterações 
posteriores.  
Repolho branco, liso, fresco, de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, sem lesões de origem 
física ou mecânica, perfurações e cortes oriundos do 
manuseio e transporte, embalagem transparente, 

ica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Requeijão cremoso, embalagem mínima de 180g, 

 de amido e gordura vegetal, composto por 
leite pasteurizado, água, creme de leite, cultura 
microbiana apropriada, sal fundente (polifosfato de 
sódio) e conservantes permitidos por lei. Fabricado 
com matérias primas sãs e limpas, isentas de 
matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de 
conservação. O produto final deve apresentar 
consistência cremosa, textura uniforme, coloração 
esbranquiçada, odor suave e sabor característico. O 
produto deverá apresentar validade mínima de 30 
dias a partir da data de entrega. Embalagem em 
polietileno leitoso atóxico (copo plástico) contendo 
externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, 
data de validade, quantidade do produto. 
Requeijão, zero lactose, embalagem mínima de 
180g. isento de amido e gordura vegetal, composto 
por leite pasteurizado, água, creme de leite, enzima 
lactase, cultura microbiana apropriada, sal fundente 
(polifosfato de sódio) e conservantes permitidos por 
lei. Fabricado com matérias primas sãs e limpas, 
isentas de matéria terrosa, parasitas e em perfeito 
estado de conservação. O produto final deve 
apresentar consistência cremosa, textura uniforme, 
coloração esbranquiçada, odor suave e sabor 
característico. O produto deverá apresentar validade 
mínima de 30 dias a partir da data de entrega. 

agem em polietileno leitoso atóxico (copo 
plástico) contendo externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, 
número do lote, data de validade, quantidade do 
produto. 
Sagu, produto amiláceo extraído e preparado de 
outros amidos e feculados e féculas, em forma 
granulada, sabor natural, com validade mínima de 
10 meses a contar da data de entrega, com aspecto, 
cor, cheiro e sabor próprios, livre de resíduos e 
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. 
Acondicionado em saco plástico, embalagem de 500 
gramas, suas condições deverão estar de acordo 
com a resolução RDC 273 de 22 de setembro de 
2005 e suas alterações posteriores. Produto sujeito 
à verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Sal refinado, iodado, com no mínimo 96,95% de 
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7,5400 2.337,40 
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cloreto de sódio e sais de iodo, acondicionado em 
saco de polietileno, resistente e vedado, pesando 
01kg, com validade mínima de 10 meses a contar da 
data da entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a RDC 28 de 28/03/00 e RDC 130/03 e 
suas alterações. Produto sujeito à verificação no ato 
da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pe

231 770,00 Kg Salsicha Hot Dog
e toucinhos em perfeito estado de conservação, não 
sendo permitida a substituição de toucinho por 
gorduras bovinas e nem o emprego de carnes e 
gorduras provenientes de animais de outras 
espécies. A porcentagem de água ou g
deverá ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O 
produto não deverá apresentar superfície úmida, 
pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou de 
consistência anormal, com indícios de fermentação 
pútrida. Não será tolerada a presença de mancha
esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem 
uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá 
ser de aproximadamente 50 gramas.

232 350,00 Kg Sassami
congelados, com teor máximo total de água 
conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 
Deve apresentar consistência firme não amolecida, 
odor e cor característicos, cor amarelo
deve apresentar formações
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Embalagem de 
polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data de validade. 
As embalagens deverão estar devidamente 
rotuladas conforme legislação vigente. Pacotes de 
01 a 2kg. Produto deverá estar de acordo com
Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de 
Produtos de Origem Animal (RIISPOA), D
9.013, de 29 de março de 2017.

233 335,00 Un Sorvete pasteurizado, cremoso, sabores cre
napolitano, flocos ou chocolate, com 2 litros. A 
embalagem deverá conter externamente os dados 
de identificação, procedência, informação 
nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no 
Ministério da Agricultu
inspeção. Validade mínima de 60 dias a partir da 
data de entrega. 

234 320,00 Un Suco concentrado, sabor maracujá, sem açúcar, 
para ser diluído em água, composto de corante 
natural, conservante benzoato
metabissulfito de sódio e outras substâncias 
permitidas a sua composição, qualidade obtido da 
fruta madura e sã, processamento tecnológico 
adequado submetido a tratamento que assegure sua 
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cloreto de sódio e sais de iodo, acondicionado em 
saco de polietileno, resistente e vedado, pesando 

, com validade mínima de 10 meses a contar da 
data da entrega, suas condições deverão estar de 
acordo com a RDC 28 de 28/03/00 e RDC 130/03 e 
suas alterações. Produto sujeito à verificação no ato 
da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Salsicha Hot Dog, deverá ser preparada com carnes 
e toucinhos em perfeito estado de conservação, não 
sendo permitida a substituição de toucinho por 
gorduras bovinas e nem o emprego de carnes e 
gorduras provenientes de animais de outras 
espécies. A porcentagem de água ou gelo não 
deverá ultrapassar 10% (dez por cento) em peso. O 
produto não deverá apresentar superfície úmida, 
pegajosa, exsudato, líquido em partes flácidas ou de 
consistência anormal, com indícios de fermentação 
pútrida. Não será tolerada a presença de manchas 
esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem 
uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá 
ser de aproximadamente 50 gramas. 
Sassami: Cortes Congelados de Frango, Filezinho 
congelados, com teor máximo total de água 
conforme determinado pela IN 32/2010 do MAPA. 
Deve apresentar consistência firme não amolecida, 
odor e cor característicos, cor amarelo-rosado. Não 
deve apresentar formações de cristais de gelo, 
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Embalagem de 
polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 

abelecimento produtor, lote, data de validade. 
As embalagens deverão estar devidamente 
rotuladas conforme legislação vigente. Pacotes de 
01 a 2kg. Produto deverá estar de acordo com 
Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária de 
Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 
9.013, de 29 de março de 2017. 
Sorvete pasteurizado, cremoso, sabores creme, 
napolitano, flocos ou chocolate, com 2 litros. A 
embalagem deverá conter externamente os dados 
de identificação, procedência, informação 
nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no 
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de 
inspeção. Validade mínima de 60 dias a partir da 
data de entrega.  
Suco concentrado, sabor maracujá, sem açúcar, 
para ser diluído em água, composto de corante 
natural, conservante benzoato de sódio e 
metabissulfito de sódio e outras substâncias 
permitidas a sua composição, qualidade obtido da 
fruta madura e sã, processamento tecnológico 
adequado submetido a tratamento que assegure sua 
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apresentação e conservação até o consumo, com 
aspecto, c
mínima de 10 meses a contar da data de entrega, 
acondicionado em garrafa pet, contendo 500ml, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.510/00, RDC 130/02, RDC 360/03 
Produto sujeito à verificaç
procedimentos administrativos determinados
MAPA.

235 130,00 Un Suco concentrado, sabores diversos, sem açúcar, 
para ser diluído em água, composto de corante 
natural, conservante benzoato de sódio e 
metabissulfito
permitidas a sua composição, qualidade obtido da 
fruta madura e sã, processamento tecnológico 
adequado, submetido a tratamento que assegure 
sua apresentação e conservação até o consumo, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor própri
validade mínima de 10 meses a contar da data de 
entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 
500ml, suas condições deverão estar de acordo com 
o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, RDC 360/03 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determina
MAPA.

236 312,00 Un Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme 
solicitação, composto líquido extraído pelo 
esmagamento das partes comestíveis de frutas 
carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta 
congelada, qualidade líquido obtido da fruta madura 
e sã, processo
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis e sem açúcar, com 
aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprios, 
desde que mantidos congelados a 
mínima de 144 dias a contar da data da entrega, 
acondicionado em embalagem plástica, pesando 
100g. Suas condições deverão estar de acordo com 
a resolução RDC 272 de 22 de s
suas alterações.

237 2.000,00 Kg Suco da polpa de fruta, sabores di
solicitação, composto líquido extraído pelo 
esmagamento das partes comestíveis de frutas 
carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta 
congelada, qualidade líquido obtido da fruta madura 
e sã, processo tecnológico adequado, submetido a
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis e sem açúcar, com 
aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprios, 
desde que mantidos congelados a 
mínima de 144 dias
acondicionado em embalagem plástica, pesando 
1kg. Suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 272 de 22 de se
suas alterações.
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apresentação e conservação até o consumo, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com validade 
mínima de 10 meses a contar da data de entrega, 
acondicionado em garrafa pet, contendo 500ml, 
suas condições deverão estar de acordo com o Dec. 
3.510/00, RDC 130/02, RDC 360/03 - Anvisa. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Suco concentrado, sabores diversos, sem açúcar, 
para ser diluído em água, composto de corante 
natural, conservante benzoato de sódio e 
metabissulfito de sódio e outras substâncias 
permitidas a sua composição, qualidade obtido da 
fruta madura e sã, processamento tecnológico 
adequado, submetido a tratamento que assegure 
sua apresentação e conservação até o consumo, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com 
validade mínima de 10 meses a contar da data de 
entrega, acondicionado em garrafa pet, contendo 
500ml, suas condições deverão estar de acordo com 
o Dec. 3.510/00, RDC 130/02, RDC 360/03 - Anvisa. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme 
solicitação, composto líquido extraído pelo 
esmagamento das partes comestíveis de frutas 
carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta 
congelada, qualidade líquido obtido da fruta madura 
e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis e sem açúcar, com 
aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprios, 
desde que mantidos congelados a -18ºC, validade 
mínima de 144 dias a contar da data da entrega, 
acondicionado em embalagem plástica, pesando 
100g. Suas condições deverão estar de acordo com 
a resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações. 
Suco da polpa de fruta, sabores diversos, conforme 
solicitação, composto líquido extraído pelo 
esmagamento das partes comestíveis de frutas 
carnosas, apresentação na forma de polpa de fruta 
congelada, qualidade líquido obtido da fruta madura 
e sã, processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis e sem açúcar, com 
aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprios, 
desde que mantidos congelados a -18ºC, validade 
mínima de 144 dias a contar da data da entrega, 
acondicionado em embalagem plástica, pesando 
1kg. Suas condições deverão estar de acordo com a 
resolução RDC 272 de 22 de setembro de 2005 e 
suas alterações. 
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238 300,00 Un Suco de uva, tinto, integral, composto extraído pelo 
esmagamento das
carnosas, apresentação na forma líquida, 
engarrafado em embalagem mínima de 1L, 
qualidade líquido obtido da fruta madura e sã, 
processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação a
das partes não comestíveis e sem açúcar, cor, 
cheiro e sabor próprio, validade mínima 180 dias a 
contar da data da entrega, e suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 272 
de 22 de setembro de 2005 e suas

239 570,00 Kg Tangerina Ponkan, para consumo fresca, média, 
com diâmetro equatorial
apresentar defeitos externos e internos que 
prejudiquem o consumo como: baixa suculência, 
dano, imaturo, passado e podridão. Embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornece

240 4.100,00 Kg Tomate médio, boa qualidade, graúdo, com polpa 
firme e intacta, isento de enfermidades, material 
terroso e umidade externa anormal, livres de 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem lesões de 
rachaduras e cortes, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.

241 700,00 Kg Tomate tipo Italiano, boa qualidade, graúdo, com 
polpa firme e 
material terroso e umidade externa anormal, livre de 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem lesões de origem física ou mecânica, 
rachaduras e cortes, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identifi
líquido, nome e endereço do fornecedor.

242 800,00 Un Trigo para kibe, de primeira qualidade, cor, sabor e 
aroma característicos do produto. Embalagem de 
500g. O produto deverá apresentar validade mínima 
de 120 dias 
em polietileno atóxico contendo externamente os 
dados de identificação e procedência, informação 
nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro.   

243 11,00 Un Unta-Forma (desmoldante para formas e 
assadeiras) galão com 5 litros. O produto deverá ser 
rotulado, com identificação completa do produto, 
data de fabricação e prazo mínimo de validade de 6 
meses.

244 290,00 Un Uva Passa preta,  
parcial de água da fruta madura, de consistência 
própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionada em pacote plástico transparente de 
100g, atóxico e vedado. Suas condições deverão 
estar de acordo com a resoluç
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Suco de uva, tinto, integral, composto extraído pelo 
esmagamento das partes comestíveis de frutas 
carnosas, apresentação na forma líquida, 
engarrafado em embalagem mínima de 1L, 
qualidade líquido obtido da fruta madura e sã, 
processo tecnológico adequado, submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 
conservação até o consumo, isento de fragmentos 
das partes não comestíveis e sem açúcar, cor, 
cheiro e sabor próprio, validade mínima 180 dias a 
contar da data da entrega, e suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução RDC 272 
de 22 de setembro de 2005 e suas alterações. 
Tangerina Ponkan, para consumo fresca, média, 
com diâmetro equatorial entre 70 a 81 mm, não 
apresentar defeitos externos e internos que 
prejudiquem o consumo como: baixa suculência, 
dano, imaturo, passado e podridão. Embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. 
Tomate médio, boa qualidade, graúdo, com polpa 
firme e intacta, isento de enfermidades, material 
terroso e umidade externa anormal, livres de 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem lesões de origem física ou mecânica, 
rachaduras e cortes, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Tomate tipo Italiano, boa qualidade, graúdo, com 
polpa firme e intacta, isento de enfermidades, 
material terroso e umidade externa anormal, livre de 
resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e 
larvas, sem lesões de origem física ou mecânica, 
rachaduras e cortes, embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 
Trigo para kibe, de primeira qualidade, cor, sabor e 
aroma característicos do produto. Embalagem de 
500g. O produto deverá apresentar validade mínima 
de 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem 
em polietileno atóxico contendo externamente os 
dados de identificação e procedência, informação 
nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro.    

Forma (desmoldante para formas e 
assadeiras) galão com 5 litros. O produto deverá ser 
rotulado, com identificação completa do produto, 
data de fabricação e prazo mínimo de validade de 6 
meses. 
Uva Passa preta,  sem semente, obtida por perda 
parcial de água da fruta madura, de consistência 
própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionada em pacote plástico transparente de 
100g, atóxico e vedado. Suas condições deverão 
estar de acordo com a resolução 272 de 22 de 
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setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Validade mínima de 180 dias a partir da data de 
entrega. 

245 550,00 Kg Vagem, para consumo fresco, o lote deverá 
apresentar homogeneidade visual no tamanho, a 
diferença 
não poderá ultrapassar 25%, essa classificação 
permite a presença de vagem no formato levemente 
torta, não apresentar defeitos externos e internos 
que prejudiquem o consumo, como dano mecânico 
ou na casca, passada, po
Embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

246 2.800,00 Un Vinagre de álcool, resultante de fermentado acético 
de álcool hidratado, água e conservantes ins 224, 
acidez 4,0%, isento de corantes artificiais, ácidos 
orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e vegetais,
acondicionado em frasco plástico com tampa 
inviolável, hermeticamente fechado, com validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega, 
contendo 750ml, suas condições deverão estar de 
acordo com a NTA

247 380,00 Un Vinagre de vinho, resultante da fermentação acética 
do vinho, isento de corantes artificiais, ácidos 
orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e vegetais, 
com validade mínima de 10 meses a cont
da entrega, acondicionado em frasco plástico com 
tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo 
750ml, suas condições deverão estar de acordo com 
a RDC 27605 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa.

248 150,00 Un Biscoito tipo Água e Sal (Sachê
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
gordura vegetal, açúcar, extrato de malte, amido, 
margarina, soro de leite, sal, fermento químico 
(bicarbonato de sódio), fermento biológico, 
estabilizante lecitina de soja, melhorador 
alfa amilase e metabissulfito de sódio e 
aromatizantes. Embalagem da própria marca, tipo 
sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade 
mínima de 06 (seis) meses a contar da data da 
entrega.

249 150,00 Un Biscoito tipo Maria (
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, 
gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos 
(bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), 
emulsificante lecitina de soja, melhoradores de 
farinha protease e metabiss
aromatizante. Embalagem da própria marca, tipo 
sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade 
mínima de 06 (seis) meses a contar da data da 
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setembro de 2005 e suas alterações posteriores. 
Validade mínima de 180 dias a partir da data de 
entrega.  
Vagem, para consumo fresco, o lote deverá 
apresentar homogeneidade visual no tamanho, a 
diferença máxima entre o maior e o menor produto 
não poderá ultrapassar 25%, essa classificação 
permite a presença de vagem no formato levemente 
torta, não apresentar defeitos externos e internos 
que prejudiquem o consumo, como dano mecânico 
ou na casca, passada, podridão ou virose. 
Embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Vinagre de álcool, resultante de fermentado acético 
de álcool hidratado, água e conservantes ins 224, 
acidez 4,0%, isento de corantes artificiais, ácidos 
orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e vegetais, 
acondicionado em frasco plástico com tampa 
inviolável, hermeticamente fechado, com validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega, 
contendo 750ml, suas condições deverão estar de 
acordo com a NTA-72, decreto 12486 de 20/10/78. 
Vinagre de vinho, resultante da fermentação acética 
do vinho, isento de corantes artificiais, ácidos 
orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e vegetais, 
com validade mínima de 10 meses a contar da data 
da entrega, acondicionado em frasco plástico com 
tampa inviolável, hermeticamente fechado, contendo 
750ml, suas condições deverão estar de acordo com 
a RDC 27605 e suas alterações posteriores. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Anvisa. 
Biscoito tipo Água e Sal (Sachê). Composto por 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
gordura vegetal, açúcar, extrato de malte, amido, 
margarina, soro de leite, sal, fermento químico 
(bicarbonato de sódio), fermento biológico, 
estabilizante lecitina de soja, melhorador de farinha 
alfa amilase e metabissulfito de sódio e 
aromatizantes. Embalagem da própria marca, tipo 
sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade 
mínima de 06 (seis) meses a contar da data da 
entrega. 
Biscoito tipo Maria (Sachê) - Composto por farinha 
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, 
gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos 
(bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), 
emulsificante lecitina de soja, melhoradores de 
farinha protease e metabissulfito de sódio e 
aromatizante. Embalagem da própria marca, tipo 
sachê com 2 unidades de no mínimo 11gr. Validade 
mínima de 06 (seis) meses a contar da data da 
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5,1500 1.957,00 

1,0400 156,00 

1,0300 154,50 
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entrega.
250 1.396,00 Un Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 

aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animai
plástico atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verif
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 
(Cota até 25% preferência ME e EPP). 

251 2.219,00 Pct Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafa pet, tampa c/rosca e lacre, contendo 500 ml, 
pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 meses a 
contar da data da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e 
RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimen
determinados pela Anvisa. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP). 

252 2.610,00 Un Arroz parboilizado, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) tipo 1
com teor de umidade máxima de 15%, isento de 
sujidades e materiais estranhos, acondicionado em 
saco plástico atóxico, contendo 05kg, validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverã
define a legislação pertinente à espécie e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa.

253 17.897,00 Kg Banana caturra, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
embalagem transpa
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

254 4.235,00 Kg Batata inglesa, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo 
entre 42 a 70mm
defeitos aparentes como esverdeamento, 
arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e 
defeitos internos, como coração oco, negro e 
mancha de chocolate, deve estar isenta de excesso 
de substancias terrosas, sujidades, co
estranhos aderidos à superfície externa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome, 
endereço completo do fornecedor do produto.

255 2.789,00 Un Café em pó, torrado e moído, tipo t
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entrega. 
Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animais ou vegetais, acondicionado em 
plástico atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 
(Cota até 25% preferência ME e EPP).  
Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafa pet, tampa c/rosca e lacre, contendo 500 ml, 

cote com 12 UNIDADES, validade de 11 meses a 
contar da data da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e 
RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP).  
Arroz parboilizado, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) tipo 1, classe longo fino, polido, grãos inteiros, 
com teor de umidade máxima de 15%, isento de 
sujidades e materiais estranhos, acondicionado em 
saco plástico atóxico, contendo 05kg, validade 
mínima de 10 meses a contar da data da entrega, 
suas condições deverão estar de acordo com o que 
define a legislação pertinente à espécie e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. 
Banana caturra, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Batata inglesa, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo 
entre 42 a 70mm, media e uniforme, não apresentar 
defeitos aparentes como esverdeamento, 
arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e 
defeitos internos, como coração oco, negro e 
mancha de chocolate, deve estar isenta de excesso 
de substancias terrosas, sujidades, corpos 
estranhos aderidos à superfície externa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome, 
endereço completo do fornecedor do produto. 
Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, (Cota 
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19,0900 26.649,64 

13,1100 29.091,09 

24,0100 62.666,10 

4,4700 79.999,59 

6,4500 27.315,75 

11,7100 32.659,19 
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até 25% preferência ME e EPP) embalagem do tipo 
vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega pelo fornecedor, com registro da 
data de fabricação e validade estampadas no rótulo 
da embalagem, possuir Certificado no PQC 
Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 
Contendo impurezas máximas de 1%, outros 
produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. Condições 
de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 
22/9/2005 e Resolução SAA 

256 2.615,00 Kg Carne bovina 
preferência ME e EPP) cortada em cubos uniformes 
com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 
e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra 
limpa, i
em embalagem primaria, de plástico atóxico próprio 
para alimentos, devidamente fechada, pacote médio 
de 01kg, suas condições deverão estar de acordo 
com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 
inspeção do SIM, SIP e/o
características PSE e DFD.

257 3.378,00 Kg Carne bovina 
preferência ME e EPP) resfriada, com no máximo 
10% de sebo e gordura, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, 
embalada em saco plástico transparente, atóxico, 
pacote médio de 01kg,
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega.

258 1.090,00 Kg Carne bovina 
preferência ME e EPP) cortada em cubos nos 
tamanhos entre 4 e 8 cm³, resfriada, com no máximo 
10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios, 
isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de 
gorduras 
primária, de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente fechada e isenta de qualquer material 
estranho,  pacote médio de 01kg e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo i
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

259 850,00 Kg Carne bovina 
uniformes com dimensões de 3
resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, 
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 
aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de 
plástico atóxico própria para alimentos, devid
selada e isenta de fecho ou qualquer material 
estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. (Cota até 
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até 25% preferência ME e EPP) embalagem do tipo 
vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega pelo fornecedor, com registro da 
data de fabricação e validade estampadas no rótulo 
da embalagem, possuir Certificado no PQC – 
Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 
Contendo impurezas máximas de 1%, outros 
produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. Condições 
de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 
22/9/2005 e Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 
Carne bovina - Acém (Dianteiro), (Cota até 25% 
preferência ME e EPP) cortada em cubos uniformes 
com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 
e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra 
limpa, isenta de gorduras e aponeuroses, embalada 
em embalagem primaria, de plástico atóxico próprio 
para alimentos, devidamente fechada, pacote médio 
de 01kg, suas condições deverão estar de acordo 
com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 
inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD. 
Carne bovina - Acém, moída, (Cota até 25% 
preferência ME e EPP) resfriada, com no máximo 
10% de sebo e gordura, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, 
embalada em saco plástico transparente, atóxico, 
pacote médio de 01kg, suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. Produto 
sujeito à verificação no ato da entrega. 
Carne bovina - Miolo de paleta, (Cota até 25% 
preferência ME e EPP) cortada em cubos nos 
tamanhos entre 4 e 8 cm³, resfriada, com no máximo 
10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios, 
isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de 
gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem 
primária, de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente fechada e isenta de qualquer material 
estranho,  pacote médio de 01kg e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Carne bovina - Músculo, cortada em cubos 
uniformes com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, 
resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, 
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 
aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de fecho ou qualquer material 
estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. (Cota até 
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25% preferên
do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD. 

260 6.968,00 Kg Carne de Frango 
25% preferência ME e EPP) in natura, congelada, 
com teor máximo total de á
determinado pela IN 32/2010 do MAPA. Apresentar 
consistência firme não amolecida, odor e cor 
característicos. Não deve apresentar formações de 
cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 
coágulos e queimaduras por congelamento. 
Acondicion
com rotulagem constando identificação do produto, 
marca do fabricante, número do serviço de inspeção 
sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de 
validade. Pacotes com até 2kg. As embalagens 
deverão estar d
legislação vigente. Produto deverá est
com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária 
de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto 
nº 9.013, de 

261 4.944,00 Kg Carne de Frango 
preferência ME e EPP) in natura, congelada. Com 
teor total máximo de água conforme determinado 
pela IN 
firme não amolecida, odor e cor característicos. Não 
deve apresentar formações de cristais de gelo, 
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Acondicionada em 
embalagem de polietileno a
rotulagem constando identificação do produto, 
marca do fabricante, número do serviço de inspeção 
sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de 
validade. As embalagens deverão estar 
devidamente rotuladas conforme legislação vig
Produto deverá estar de acordo
de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017.

262 1.920,00 Kg Carne suína 
tolerância de +/
apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em embalagem
primaria de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir 
em embalagem plástica que contenha a procedência 
de abatedouro com serviço, e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas Técnicas 
da RIISPOA
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. (Cota até 25% preferência 
ME e EPP). 

263 2.075,00 Un Carne suína 
congelada, no máximo 10% gordura. Picada em 
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25% preferência ME e EPP). VISA, tendo inspeção 
do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD.  
Carne de Frango - Coxa e Sobrecoxa, (Cota até 
25% preferência ME e EPP) in natura, congelada, 
com teor máximo total de água conforme 
determinado pela IN 32/2010 do MAPA. Apresentar 
consistência firme não amolecida, odor e cor 
característicos. Não deve apresentar formações de 
cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 
coágulos e queimaduras por congelamento. 
Acondicionada em embalagem original do frigorífico, 
com rotulagem constando identificação do produto, 
marca do fabricante, número do serviço de inspeção 
sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de 
validade. Pacotes com até 2kg. As embalagens 
deverão estar devidamente rotuladas conforme 
legislação vigente. Produto deverá estar de acordo 
com Regulamento de Inspeção Industrial e Sanitária 
de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto 
nº 9.013, de 29 de março de 2017. 
Carne de Frango - Peito de Frango, (Cota até 25% 
preferência ME e EPP) in natura, congelada. Com 
teor total máximo de água conforme determinado 
pela IN 32/2010 do MAPA. Apresentar consistência 
firme não amolecida, odor e cor característicos. Não 
deve apresentar formações de cristais de gelo, 
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Acondicionada em 
embalagem de polietileno atóxico resistente, com 
rotulagem constando identificação do produto, 
marca do fabricante, número do serviço de inspeção 
sanitária do estabelecimento produtor, lote, data de 
validade. As embalagens deverão estar 
devidamente rotuladas conforme legislação vigente. 
Produto deverá estar de acordo com Regulamento 
de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017. 
Carne suína - Bisteca, em bifes, de 135 gramas c/ 
tolerância de +/- 10 gramas, resfriada, deverá 
apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em embalagem 
primaria de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir 
em embalagem plástica que contenha a procedência 
de abatedouro com serviço, e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas Técnicas 
da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. (Cota até 25% preferência 
ME e EPP).  
Carne suína - Pernil, sem osso e sem pele, 
congelada, no máximo 10% gordura. Picada em 
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16,3900 34.009,25 
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cubos de aproximadamente 5
sabor próprio, não possuir as características de PSE 
e DFD. Embalada em embalagem primária de 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de material estranho em pacotes de 
01 kg atendendo as condições determ
normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 
SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega. (Cota até 25% preferência ME e EPP). 

264 413,00 Un Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote 
de 05 kg de arroz pa
01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 g 
café solúvel em pó tradicional, 01 pacote de 05 kg 
de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 
01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 pacotes 
especial, 02 pacotes de 01 kg de fubá, 01 frasco de 
900 ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400 g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125 
g de fermento biológico seco. Os alimentos deverão 
vir em sacolas próprias 
suportem o peso das mesmas. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP). 

265 215,00 Un Cesta básica alimentícia, constituída de: 02 pacotes 
de 05 kg de arroz parboilizado
01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05 kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacote
alimentícia seca parafuso, 01 pacote de 05 kg de 
farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 
fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de 
soja, 03 pacotes de 400 g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125 g de fermento bio
pote de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote 
de 01 kg de farinha de mandioca seca 

266 150,00 Un Cesta básica alimentícia, (Cota até 25% preferência 
ME e EPP) constituída de: 03 pacotes de 05kg cada 
de arroz 
feijão preto tipo 1, 01 pacote de 500g de café em pó 
torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05kg de 
açúcar cristal, 01 pacote de 01kg de sal refinado, 02 
pacotes de 500g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 
especial, 03 pacotes de 01kg de fubá, 02 frascos de 
900ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125g 
de fermento biológico seco, 01 pote de 400g de 
doce de frutas em past
farinha de mandioca seca fina, 01 pote de 500g de 
margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml de vinagre 
de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha de trigo 
MIX, 01
tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas 
próprias para cesta básica que suportem o peso das 
mesmas. (Cota até 25% preferência ME e EPP).
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cubos de aproximadamente 5 cm. Com cor, cheiro e 
sabor próprio, não possuir as características de PSE 
e DFD. Embalada em embalagem primária de 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de material estranho em pacotes de 
01 kg atendendo as condições determinadas pelas 
normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 
SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega. (Cota até 25% preferência ME e EPP).  
Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote 
de 05 kg de arroz parboilizado tipo 1, 04 pacotes de 
01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 g 
café solúvel em pó tradicional, 01 pacote de 05 kg 
de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 
01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo 
especial, 02 pacotes de 01 kg de fubá, 01 frasco de 
900 ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400 g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125 
g de fermento biológico seco. Os alimentos deverão 
vir em sacolas próprias para cesta básica que 
suportem o peso das mesmas. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP).  
Cesta básica alimentícia, constituída de: 02 pacotes 
de 05 kg de arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 
01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05 kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacotes de 500 g de massa 
alimentícia seca parafuso, 01 pacote de 05 kg de 
farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 
fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de 
soja, 03 pacotes de 400 g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125 g de fermento biológico seco, 01 
pote de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote 
de 01 kg de farinha de mandioca seca  
Cesta básica alimentícia, (Cota até 25% preferência 
ME e EPP) constituída de: 03 pacotes de 05kg cada 
de arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 01kg de 
feijão preto tipo 1, 01 pacote de 500g de café em pó 
torrado e moído tradicional, 01 pacote de 05kg de 
açúcar cristal, 01 pacote de 01kg de sal refinado, 02 
pacotes de 500g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 pacotes de 01kg de farinha de trigo 
especial, 03 pacotes de 01kg de fubá, 02 frascos de 
900ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125g 
de fermento biológico seco, 01 pote de 400g de 
doce de frutas em pasta, 01 pacote de 01kg de 
farinha de mandioca seca fina, 01 pote de 500g de 

garina sem sal, 01 frasco de 750 ml de vinagre 
de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha de trigo 
MIX, 01 lata ou sachê de 300 g de extrato de 
tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas 
próprias para cesta básica que suportem o peso das 
mesmas. (Cota até 25% preferência ME e EPP). 
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193,3200 79.841,16 

371,6500 79.904,75 

388,5900 58.288,50 
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267 5.140,00 Un Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: 
tomate. Produto resultante da concentração de 
polpa de tomate por processo tecnológico, 
preparado com frutos maduros selecionados, sem 
pele, sem sementes, isento de sujidades e 
fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, 
conservantes, corantes e demais aditivos. Validade 
mínima de 8 meses a contar da entrega, 
acondicionado em sachê ou embala
de no mínimo 300g.(Cota até 25% preferência ME e 
EPP). 

268 4.280,00 Kg Feijão preto, tipo 1, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com 
teor de umidade máxima de 14%, isento de 
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e 
espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 
01kg, validade mínima de 04 meses a contar da data 
da entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com o decreto 6268 de 22 de novembro de 20
instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e 
suas alterações posteriores. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pelo MAPA.

269 640,00 Un Fórmula Infantil para lactentes de 6 
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP) 

270 8.927,00 Kg Laranja pêra, (Cota até 25% preferência ME e EPP) 
fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, baixa suculência, dano, 
imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue 
em embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor.

271 15.444,00 Un Leite pasteurizado, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) conservado entre 1 a 10 graus centígrados, 
teor de matéria gorda mínimo de 3,0%, validade de 
6 dias a contar da entrega, envasado em 
embalagens de saco de polietileno de baixa 
densidade contendo 1 lit
estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 
dezembro de 2011 e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA.

272 8.510,00 Kg Maçã, nacional, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) de primeira qualidade, apresentando tamanho 
médio de 120g por fruta, cor e conformação 
uniforme, devendo ser bem desenvolvida e madura, 
com polpa intacta e firme, sem danos físicos e 
mecânicos 
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor.
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Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: 
tomate. Produto resultante da concentração de 
polpa de tomate por processo tecnológico, 
preparado com frutos maduros selecionados, sem 
pele, sem sementes, isento de sujidades e 
fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, 
conservantes, corantes e demais aditivos. Validade 
mínima de 8 meses a contar da entrega, 
acondicionado em sachê ou embalagem cartonada  
de no mínimo 300g.(Cota até 25% preferência ME e 

 
Feijão preto, tipo 1, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) novo, constituído de grãos inteiros e sãos, com 
teor de umidade máxima de 14%, isento de material 
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e 
espécies, acondicionado em saco plástico, contendo 
01kg, validade mínima de 04 meses a contar da data 
da entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com o decreto 6268 de 22 de novembro de 2007, 
instrução normativa 12 de 28 de março de 2008 e 
suas alterações posteriores. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pelo MAPA. 
Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em 
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP)  
Laranja pêra, (Cota até 25% preferência ME e EPP) 
fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, baixa suculência, dano, 
imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue 

mbalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor. 
Leite pasteurizado, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) conservado entre 1 a 10 graus centígrados, 
teor de matéria gorda mínimo de 3,0%, validade de 
6 dias a contar da entrega, envasado em 
embalagens de saco de polietileno de baixa 
densidade contendo 1 litro, suas condições deverão 
estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 
dezembro de 2011 e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Maçã, nacional, (Cota até 25% preferência ME e 
EPP) de primeira qualidade, apresentando tamanho 
médio de 120g por fruta, cor e conformação 
uniforme, devendo ser bem desenvolvida e madura, 
com polpa intacta e firme, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
devendo ser entregue em embalagem transparente, 
atóxica, contendo identificação do produto, peso 
líquido, nome e endereço do fornecedor. 

Paraná 
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6,3500 32.639,00 

8,2400 35.267,20 

61,5300 39.379,20 

5,1800 46.241,86 

5,1800 79.999,92 

9,4000 79.994,00 
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273 3.155,00 Kg Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. (Cota até 25% preferência ME e EPP). 

274 5.790,00 Dz Ovo de galinha, branco ou vermelho, grande, (peso 
entre 48 g e 57,99 g por unidade) isento de 
sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca 
intacta, acondicionado em embalagem apropriada, 
prazo mínimo de validade de 15 dias do seu 
acondicionamento, suas c
acordo a RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 
de fevereiro de 2023 e posteriores alterações. (Cota 
até 25% preferência ME e EPP). 

275 1.250,00 Kg Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 e 
70g. Embalagem 
no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estab
Vigilância Sanitária. (Cota até 25% preferência ME e 
EPP).  

276 3.006,00 Kg Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário entre 
50 e 70g. Embalagem minima de 1kg, atóxica, 
contendo no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela 
Vigilância sanitária. (Cota até 25% preferência ME e 
EPP).  

277 4.600,00 Kg Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo 
branco e casca de cor dourada brilhante e 
homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, 
de forma que o produto seja entregue integro. Serão 
rejeitados pães mal assados, queimados, 
amassados, achatados e emb
aspecto de massa pesada. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP). 

278 2.162,00 Pct Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem 
couro/pele, congelado, com cor, cheiro e sabor 
próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 
acondicionado em embalagem, atóxica, pesando 
aproximadamente 500g por unidade, embalagem 
com rótulo, carimbo de inspeção, com validade 
mínima de 6 meses a contar da data da entrega, e 
suas condições deverão estar de acordo com as 
normas do RIISPOA e ANVISA, tend
SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
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Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de 
idades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 

uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. (Cota até 25% preferência ME e EPP).  
Ovo de galinha, branco ou vermelho, grande, (peso 
entre 48 g e 57,99 g por unidade) isento de 
sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca 
intacta, acondicionado em embalagem apropriada, 
prazo mínimo de validade de 15 dias do seu 
acondicionamento, suas condições deverão estar de 
acordo a RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 
de fevereiro de 2023 e posteriores alterações. (Cota 
até 25% preferência ME e EPP).  
Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 e 
70g. Embalagem minima de 1kg, atóxica, contendo 
no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela 
Vigilância Sanitária. (Cota até 25% preferência ME e 

 
Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário entre 
50 e 70g. Embalagem minima de 1kg, atóxica, 
contendo no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela 
Vigilância sanitária. (Cota até 25% preferência ME e 

 
Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo 
branco e casca de cor dourada brilhante e 
homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, 
de forma que o produto seja entregue integro. Serão 
rejeitados pães mal assados, queimados, 
amassados, achatados e embatumados, com 
aspecto de massa pesada. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP).  
Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem 
couro/pele, congelado, com cor, cheiro e sabor 
próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 

cionado em embalagem, atóxica, pesando 
aproximadamente 500g por unidade, embalagem 
com rótulo, carimbo de inspeção, com validade 
mínima de 6 meses a contar da data da entrega, e 
suas condições deverão estar de acordo com as 
normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do 
SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

8,7300 27.543,15 

9,0400 52.341,60 

20,4900 25.612,50 

26,6100 79.989,66 

17,3900 79.994,00 

34,7300 75.086,26 
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determinados pela Secretaria de Agricultura. Deve 
constar peso líquido, (antes do congelamento) e 
peso bruto após congelamento. (Cota até 25% 
preferência ME e EPP).

279 505,00 Kg Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca 
de boa qualidade, não deve conter substâncias 
estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 
massa cozida, de média umidade, de consistência 
firme, semidura, rígida, textura compacta, com odor 
e sabor s
fatias, hermeticamente fechada, embalada em 
plástico transparente, inviolável, selado a vácuo, 
estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, 
com validade mínima de 15 dias a contar da data da 
entrega, suas condiçõ
com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos. (Cota até 25
EPP). 

280 4.190,00 Un Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animai
plástico atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verif
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 
(Cota até 75% Ampla Concorrência). 

281 6.659,00 Pct Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafa pet, tampa c/rosca e lacre, contendo 500 ml, 
pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 meses a 
contar da data da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e 
RDC 274 de 2
posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

282 7.830,00 Un Arroz parboilizado, tipo 1, (Cota at
concorrência) classe longo fino, polido, grãos 
inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, 
isento de sujidades e materiais estranhos, 
acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 
05kg, validade mínima de 10 meses a contar da data 
da entreg
com o que define a legislação pertinente à espécie e 
suas alterações posteriores. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa.

283 85.203,00 Kg Banana caturra, (Cota até 75% ampla concorrência) 
em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 
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determinados pela Secretaria de Agricultura. Deve 
constar peso líquido, (antes do congelamento) e 
eso bruto após congelamento. (Cota até 25% 
eferência ME e EPP). 

Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca 
de boa qualidade, não deve conter substâncias 
estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 
massa cozida, de média umidade, de consistência 
firme, semidura, rígida, textura compacta, com odor 
e sabor suave, levemente salgado, condicionado em 
fatias, hermeticamente fechada, embalada em 
plástico transparente, inviolável, selado a vácuo, 
estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, 
com validade mínima de 15 dias a contar da data da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos. (Cota até 25% preferência ME e 

 
Açúcar, obtido da cana de açúcar, cristal, com 
aspecto, cor e cheiro próprios, sabor doce, com teor 
de sacarose mínimo de 99,3% p/p, admitindo 
umidade máxima de 0,3% p/p, sem fermentação, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e 
detritos animais ou vegetais, acondicionado em 
plástico atóxico, de 05 kg, validade mínima de 22 
meses a contar da data de entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com a resolução 271 de 22 
de setembro de 2005 e suas alterações posteriores, 
produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
proced. Administrativos determinados pela anvisa. 
(Cota até 75% Ampla Concorrência).  
Água mineral, natural sem gás, acondicionada em 
garrafa pet, tampa c/rosca e lacre, contendo 500 ml, 
pacote com 12 UNIDADES, validade de 11 meses a 
contar da data da entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com o Dec. 3029 de 16/04/99 e 
RDC 274 de 22/09/2005 e suas alterações 
posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Anvisa. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Arroz parboilizado, tipo 1, (Cota até 75% ampla 
concorrência) classe longo fino, polido, grãos 
inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, 
isento de sujidades e materiais estranhos, 
acondicionado em saco plástico atóxico, contendo 
05kg, validade mínima de 10 meses a contar da data 
da entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com o que define a legislação pertinente à espécie e 
suas alterações posteriores. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos determinados pela Anvisa. 
Banana caturra, (Cota até 75% ampla concorrência) 
em pencas, de primeira qualidade, tamanho e 
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43,7500 22.093,75 

19,0900 79.987,10 

13,1100 87.299,49 

24,0100 187.998,30 

4,4700 380.857,41 
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coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
embala
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor.

284 12.705,00 Kg Batata inglesa, (Cota até 75% ampla concorrência) 
lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo entre 
42 a 70mm
defeitos aparentes como esverdeamento, 
arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e 
defeitos internos, como coração oco, negro e 
mancha de chocolate, deve estar isenta de excesso 
de substancias terrosas, sujidades, co
estranhos aderidos à superfície externa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome, 
endereço completo do fornecedor do produto.

285 8.368,00 Un Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, (Cota 
até 75% ampla concorrência) embalagem do tipo 
vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega pelo fornecedor, com registro da 
data de fabricação e validade estampadas no rótulo 
da embala
Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 
Contendo impurezas máximas de 1%, outros 
produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. Condições 
de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 
22/9/2005 e Resolução SAA 

286 7.845,00 Kg Carne bovina 
ampla concorrência) cortada em cubos uniformes 
com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 
e sabor próprios, isenta de 
limpa, isenta de gorduras e aponeuroses, embalada 
em embalagem primaria, de plástico atóxico próprio 
para alimentos, devidamente fechada, pacote médio 
de 01kg, suas condições deverão estar de acordo 
com as normas do RIISPOA e ANV
inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD.

287 20.022,00 Kg Carne bovina 
concorrência) resfriada, com no máximo 10% de 
sebo e gordura, com aspecto, cor, cheiro 
próprios, isenta de cartilagens e ossos, embalada 
em saco plástico transparente, atóxico, pacote 
médio de 01kg, suas condições deverão estar de 
acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 
tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
caracterís
verificação no ato da entrega.

288 3.270,00 Kg Carne bovina 
ampla concorrência) cortada em cubos nos 
tamanhos entre 4 e 8 cm³, resfriada, com no máximo 
10% de sebo e 
isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de 
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coloração uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 
embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço do fornecedor. 
Batata inglesa, (Cota até 75% ampla concorrência) 
lisa e lavada, com diâmetro equatorial mínimo entre 
42 a 70mm, media e uniforme, não apresentar 
defeitos aparentes como esverdeamento, 
arroxeamento, broteamento, rachadura, podridão e 
defeitos internos, como coração oco, negro e 
mancha de chocolate, deve estar isenta de excesso 
de substancias terrosas, sujidades, corpos 
estranhos aderidos à superfície externa, devendo 
ser entregue em pacotes atóxicos, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome, 
endereço completo do fornecedor do produto. 
Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, (Cota 
até 75% ampla concorrência) embalagem do tipo 
vácuo, 500g, com validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega pelo fornecedor, com registro da 
data de fabricação e validade estampadas no rótulo 
da embalagem, possuir Certificado no PQC – 
Programa de Qualidade do Café, da ABIC. 
Contendo impurezas máximas de 1%, outros 
produtos 0%. Isento de gosto Rio Zona. Condições 
de acordo com a Resolução RDC n. º 277 de 
22/9/2005 e Resolução SAA - 28 de1/6/2007. 
Carne bovina - Acém (Dianteiro), (Cota até 75% 
ampla concorrência) cortada em cubos uniformes 
com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, resfriada, 
com no máximo 10% de sebo e gordura, cor, cheiro 
e sabor próprios, isenta de cartilagens e ossos, extra 
limpa, isenta de gorduras e aponeuroses, embalada 
em embalagem primaria, de plástico atóxico próprio 
para alimentos, devidamente fechada, pacote médio 
de 01kg, suas condições deverão estar de acordo 
com as normas do RIISPOA e ANVISA, tendo 
inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD. 
Carne bovina - Acém, moída, (Cota até 75% ampla 
concorrência) resfriada, com no máximo 10% de 
sebo e gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isenta de cartilagens e ossos, embalada 
em saco plástico transparente, atóxico, pacote 
médio de 01kg, suas condições deverão estar de 
acordo com as normas do RIISPOA e ANVISA, 
tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as 
características PSE e DFD. Produto sujeito à 
verificação no ato da entrega. 
Carne bovina - Miolo de paleta, (Cota até 75% 
ampla concorrência) cortada em cubos nos 
tamanhos entre 4 e 8 cm³, resfriada, com no máximo 
10% de sebo e gordura, cor, cheiro e sabor próprios, 
isenta de cartilagens e ossos, extra limpa, isenta de 
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6,4500 81.947,25 

11,7100 97.989,28 

26,2700 206.088,15 

23,6800 474.120,96 

24,1000 78.807,00 
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gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem 
primária, de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente fechada e isenta de qualquer material 
estranho, pac
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD.

289 2.550,00 Kg Carne bovina 
uniformes com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, 
resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, 
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 
aponeuroses, embalada em 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de fecho ou qualquer material 
estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou 
possuir as características PSE e DFD. (Cota até 
75% Ampla Concorrência). 

290 24.102,00 Kg Carne de Frango 
75% ampla concorrência) in natura, congelada, com 
teor máximo total de água conforme determinado 
pela IN 32/2010 do MAPA. Apresentar consistência 
firme não amolecida, odor e cor característicos. Não 
deve apresentar formações de cristais de gelo
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Acondicionada em 
embalagem original do frigorífico, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento 
Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão estar 
devidamente rotuladas conforme legislação vigente. 
Produto deverá estar
de Inspe
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017.

291 25.856,00 Kg Carne de Frango 
ampla concorrên
total máximo de água conforme determinado pela IN 
32/2010 do MAPA. Apresentar consistência firme 
não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 
apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações
congelamento. Acondicionada em embalagem de 
polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data 
As embalagens deverão estar devidamente 
rotuladas conforme legislação vigente. Produto 
deverá estar de acordo c
Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017.
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gorduras e aponeuroses, embalada em embalagem 
primária, de plástico atóxico própria para alimentos, 
devidamente fechada e isenta de qualquer material 
estranho, pacote médio de 01kg e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas do 
RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Carne bovina - Músculo, cortada em cubos 
uniformes com dimensões de 3 cm x 3 cm x 3 cm, 
resfriada, com no Maximo 10% de sebo e gordura, 
cor, cheiro e sabor próprios, isenta de cartilagens e 
ossos, extra limpa, isenta de gorduras e 
aponeuroses, embalada em embalagem primaria, de 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de fecho ou qualquer material 
estranho, pacote de 01 kg e suas condições deverão 
estar de acordo com as normas do RIISPOA e 
ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP e/ou SIF, não 
possuir as características PSE e DFD. (Cota até 
75% Ampla Concorrência).  
Carne de Frango - Coxa e Sobrecoxa, (Cota até 
75% ampla concorrência) in natura, congelada, com 
teor máximo total de água conforme determinado 
pela IN 32/2010 do MAPA. Apresentar consistência 
firme não amolecida, odor e cor característicos. Não 
deve apresentar formações de cristais de gelo, 
penas e penugens, perfurações, coágulos e 
queimaduras por congelamento. Acondicionada em 
embalagem original do frigorífico, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data de validade. 
Pacotes com até 2kg. As embalagens deverão estar 
devidamente rotuladas conforme legislação vigente. 
Produto deverá estar de acordo com Regulamento 
de Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017. 
Carne de Frango - Peito de Frango, (Cota até 75% 
ampla concorrência) in natura, congelada. Com teor 
total máximo de água conforme determinado pela IN 
32/2010 do MAPA. Apresentar consistência firme 
não amolecida, odor e cor característicos. Não deve 
apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações, coágulos e queimaduras por 
congelamento. Acondicionada em embalagem de 
polietileno atóxico resistente, com rotulagem 
constando identificação do produto, marca do 
fabricante, número do serviço de inspeção sanitária 
do estabelecimento produtor, lote, data de validade. 
As embalagens deverão estar devidamente 
rotuladas conforme legislação vigente. Produto 
deverá estar de acordo com Regulamento de 
Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de 
Origem Animal (RIISPOA), Decreto nº 9.013, de 29 
de março de 2017. 
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292 5.760,00 Kg Carne suína 
tolerância de +/
apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em embalagem 
primaria de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e materia
em embalagem plástica que contenha a procedência 
de abatedouro com serviço, e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas Técnicas 
da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

293 6.225,00 Un Carne suína 
congelada, no máximo 10% gordura. Picada em 
cubos de aproximadamente 5 cm. Com cor, cheiro e 
sabor próprio, não possuir as características de PSE 
e DFD. Embalada em embalagem primária de 
plástico atóxico própria p
selada e isenta de material estranho em pacotes de 
01 kg atendendo as condições determinadas pelas 
normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 
SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega. (Cota até 75% Ampla Concorrênc

294 4.587,00 Un Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote 
de 05 kg de arroz parboilizado
01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 g 
café solúvel em pó tradicional, 01 pacote de 05 kg 
de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 
01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 pacotes de 01 kg d
especial, 02 pacotes de 01 kg de fubá, 01 frasco de 
900 ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400 g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125 
g de fermento biológico seco. Os alimentos deverão 
vir em sacolas próprias para cesta
suportem o peso das mesmas. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

295 1.085,00 Un Cesta básica alimentícia, constituída de: 02 pacotes 
de 05 kg de arroz parboilizado
01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05 kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacote
alimentícia seca parafuso, 01 pacote de 05 kg de 
farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 
fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de 
soja, 03 pacotes de 400 g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125 g de fermento bio
pote de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote 
de 01 kg de farinha de mandioca seca
de 500 g de margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml 
de vinagre de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha 
de trigo MIX, 01 lata ou sachê de 300 g de extrato 
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Carne suína - Bisteca, em bifes, de 135 gramas c/ 
tolerância de +/- 10 gramas, resfriada, deverá 
apresentar no máximo 10% de gordura e 
aponeuroses, acondicionada em embalagem 
primaria de plástico atóxico, própria para alimentos, 
selada e s/fechos e materiais estranhos, devem vir 
em embalagem plástica que contenha a procedência 
de abatedouro com serviço, e suas condições 
deverão estar de acordo com as normas Técnicas 
da RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do SIM, SIP 
e/ou SIF, não possuir as características PSE e DFD. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pela 
Secretaria de Agricultura. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Carne suína - Pernil, sem osso e sem pele, 
congelada, no máximo 10% gordura. Picada em 
cubos de aproximadamente 5 cm. Com cor, cheiro e 
sabor próprio, não possuir as características de PSE 
e DFD. Embalada em embalagem primária de 
plástico atóxico própria para alimentos, devidamente 
selada e isenta de material estranho em pacotes de 
01 kg atendendo as condições determinadas pelas 
normas do RIISPOA, ANVISA, SIM, SIP, SIF ou 
SISBI. Produto sujeito à verificação no ato da 
entrega. (Cota até 75% Ampla Concorrência).  
Cesta básica alimentícia, constituída de: 01 pacote 
de 05 kg de arroz parboilizado tipo 1, 04 pacotes de 
01 kg de feijão preto tipo 1, 01 unidade de 200 g 
café solúvel em pó tradicional, 01 pacote de 05 kg 
de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal refinado, 
01 pacote de 500 g de massa alimentícia seca 
espaguete, 02 pacotes de 01 kg de farinha de trigo 
especial, 02 pacotes de 01 kg de fubá, 01 frasco de 
900 ml de óleo comestível de soja, 02 pacotes de 
400 g de leite em pó integral, 01 embalagem de 125 
g de fermento biológico seco. Os alimentos deverão 
vir em sacolas próprias para cesta básica que 
suportem o peso das mesmas. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Cesta básica alimentícia, constituída de: 02 pacotes 
de 05 kg de arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 
01 kg de feijão preto tipo 1, 02 pacotes de 500 g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05 kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01 kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500 g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacotes de 500 g de massa 
alimentícia seca parafuso, 01 pacote de 05 kg de 
farinha de trigo especial, 05 pacotes de 01 kg de 
fubá, 02 frascos de 900 ml de óleo comestível de 
soja, 03 pacotes de 400 g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125 g de fermento biológico seco, 01 
pote de 01 kg de doce de frutas em pasta, 01 pacote 
de 01 kg de farinha de mandioca seca fina, 01 pote 

500 g de margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml 
de vinagre de álcool, 01 pacote de 05 kg de farinha 
de trigo MIX, 01 lata ou sachê de 300 g de extrato 
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19,4100 111.801,60 

16,3900 102.027,75 

193,3200 886.758,84 

371,6500 403.240,25 
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de tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas 
próprias para cesta básica que suportem o peso das 
mesmas.

296 450,00 Un Cesta básica alimentícia, (Cota até 75% ampla 
concorrência) constituída de: 03 pacotes de 05kg 
cada de arroz parboi
01kg de feijão preto tipo 1, 01 pacote de 500g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacote
trigo especial, 03 pacotes de 01kg de fubá, 02 
frascos de 900ml de óleo comestível de soja, 02 
pacotes de 400g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125g de fermento biológico seco, 01 
pote de 400g de doce de frutas em pasta, 01 
de 01kg de farinha de mandioca seca fina, 01 pote 
de 500g de marga
de vinagre de álcool, 02 pacotes de 720 g de 
biscoito doce tipo maria, 02 caixas (mínimo 10 
saquinhos cada) de chá. Os alimentos deverão vir 
em sacolas próprias para cesta básica que supo
o peso das mesmas.  

297 15.420,00 Un Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: 
tomate. Produto resultante da concentração de 
polpa de tomate por processo tecnológico, 
preparado 
pele, sem sementes, isento de sujidades e 
fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, 
conservantes, corantes e demais aditivos. Validade 
mínima de 8 meses a contar da entrega, 
acondicionado em sachê ou embalagem carton
de no mínimo 300g. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

298 12.840,00 Kg Feijão preto, tipo 1, (Cota até 75% ampla 
concorrência) novo, constituído de grãos inteiros e 
sãos, com teor de umidade máxima de 14%, isento 
de material 
variedades e espécies, acondicionado em saco 
plástico, contendo 01kg, validade mínima de 04 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 
de novembro de 2007, instr
de março de 2008 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA.

299 1.920,00 Un Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em 
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. (Cota até 75% ampla 
concorrência).

300 26.783,00 Kg Laranja pêra, (Cota até 75% ampla concorrência) 
fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, baixa suculência, dano, 
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de tomate. Os alimentos deverão vir em sacolas 
próprias para cesta básica que suportem o peso das 
mesmas. (Cota até 75% Ampla Concorrência).  
Cesta básica alimentícia, (Cota até 75% ampla 
concorrência) constituída de: 03 pacotes de 05kg 
cada de arroz parboilizado tipo 1, 05 pacotes de 
01kg de feijão preto tipo 1, 01 pacote de 500g de 
café em pó torrado e moído tradicional, 01 pacote de 
05kg de açúcar cristal, 01 pacote de 01kg de sal 
refinado, 02 pacotes de 500g de massa alimentícia 
seca espaguete, 02 pacotes de 01kg de farinha de 
trigo especial, 03 pacotes de 01kg de fubá, 02 
frascos de 900ml de óleo comestível de soja, 02 
pacotes de 400g de leite em pó integral, 01 
embalagem de 125g de fermento biológico seco, 01 
pote de 400g de doce de frutas em pasta, 01 pacote 
de 01kg de farinha de mandioca seca fina, 01 pote 
de 500g de margarina sem sal, 01 frasco de 750 ml 
de vinagre de álcool, 02 pacotes de 720 g de 
biscoito doce tipo maria, 02 caixas (mínimo 10 
saquinhos cada) de chá. Os alimentos deverão vir 
em sacolas próprias para cesta básica que suportem 
o peso das mesmas.   
Extrato de tomate, concentrado, ingredientes: 
tomate. Produto resultante da concentração de 
polpa de tomate por processo tecnológico, 
preparado com frutos maduros selecionados, sem 
pele, sem sementes, isento de sujidades e 
fermentação.  Produto isento de açúcar, sal, 
conservantes, corantes e demais aditivos. Validade 
mínima de 8 meses a contar da entrega, 
acondicionado em sachê ou embalagem cartonada  
de no mínimo 300g. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Feijão preto, tipo 1, (Cota até 75% ampla 
concorrência) novo, constituído de grãos inteiros e 
sãos, com teor de umidade máxima de 14%, isento 
de material terroso, sujidades e mistura de outras 
variedades e espécies, acondicionado em saco 
plástico, contendo 01kg, validade mínima de 04 
meses a contar da data da entrega, suas condições 
deverão estar de acordo com o decreto 6268 de 22 
de novembro de 2007, instrução normativa 12 de 28 
de março de 2008 e suas alterações posteriores. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Fórmula Infantil para lactentes de 6 a 12 meses, em 
pó, adicionado soro de leite, caseína e lactose. 
Embalagem lata até 800 gramas. Validade mínima 
10 meses a contar da entrega. (Cota até 75% ampla 
concorrência). 

a pêra, (Cota até 75% ampla concorrência) 
fresca, média, com diâmetro equatorial entre 65 a 71 
mm, não apresentar defeitos internos e externos que 
prejudiquem o consumo, baixa suculência, dano, 
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6,3500 97.917,00 

8,2400 105.801,60 

61,5300 118.137,60 

5,1800 138.735,94 
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imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue 
em embalagem
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor.

301 94.556,00 Un Leite pasteurizado, (Cota até 75% ampla 
concorrência) conservado entre 1 a 10 graus 
centígrados, teor de matéria gorda mínimo de 3,0%, 
validade de 6 dias a contar da entrega, envasado 
em embalagens de saco de polietileno de baixa 
densidade contendo 1 litro
estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 
dezembro de 2011 e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA.

302 72.410,00 Kg Maçã, nacional, (Cota até 75% ampla concorrência) 
de primeira qualidade, apresentando tamanho médio 
de 120g por fruta, cor e conformação uniforme, 
devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa 
intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, devendo ser 
entregue em embalagem transparente, atóxica, 
contendo identificação do produto, peso líquido, 
nome e endereço do fornecedor.

303 9.465,00 Kg Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entr
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. (Cota até 75% Ampla Concorrência). 

304 17.370,00 Dz Ovo de galinha, branco ou vermelho, grande, (peso 
entre 48 g e 57,99 g por unidade) isento de 
sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca 
intacta, acondicionado em embalagem apropriada, 
prazo mínimo de validade de 15 dias do seu 
acondicionamento, suas c
acordo a RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 
de fevereiro de 2023 e posteriores alterações. (Cota 
até 75% Ampla Concorrência). 

305 3.750,00 Kg Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 e 
70g. Embalagem m
no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabe
Vigilância sanitária. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

306 16.994,00 Kg Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário entre 
50 e 70g. Embalagem minima de 1kg
contendo no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
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imaturo, passado e podridão, devendo ser entregue 
em embalagem transparente, atóxica, contendo 
identificação do produto, peso líquido, nome e 
endereço completo do fornecedor. 
Leite pasteurizado, (Cota até 75% ampla 
concorrência) conservado entre 1 a 10 graus 
centígrados, teor de matéria gorda mínimo de 3,0%, 
validade de 6 dias a contar da entrega, envasado 
em embalagens de saco de polietileno de baixa 
densidade contendo 1 litro, suas condições deverão 
estar de acordo com inst.normativa 61 de 29 de 
dezembro de 2011 e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito à verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo 
MAPA. 
Maçã, nacional, (Cota até 75% ampla concorrência) 
de primeira qualidade, apresentando tamanho médio 
de 120g por fruta, cor e conformação uniforme, 
devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa 
intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte, devendo ser 
entregue em embalagem transparente, atóxica, 
contendo identificação do produto, peso líquido, 
nome e endereço do fornecedor. 
Mamão formosa, de primeira qualidade, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e 
maduro, com polpa firme e intacta, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte, devendo ser entregue em embalagem 
transparente, atóxica, contendo identificação do 
produto, peso líquido, nome e endereço do 
fornecedor. (Cota até 75% Ampla Concorrência).  
Ovo de galinha, branco ou vermelho, grande, (peso 
entre 48 g e 57,99 g por unidade) isento de 
sujidades, fungos e substâncias tóxicas, casca 
intacta, acondicionado em embalagem apropriada, 
prazo mínimo de validade de 15 dias do seu 
acondicionamento, suas condições deverão estar de 
acordo a RIISPOA/MA e Portaria SDA Nº 747, De 6 
de fevereiro de 2023 e posteriores alterações. (Cota 
até 75% Ampla Concorrência).  
Pão Francês congelado. Peso unitário entre 50 e 
70g. Embalagem minima de 1kg, atóxica, contendo 
no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela 
Vigilância sanitária. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Pão tipo caseirinho, congelado. Peso unitário entre 
50 e 70g. Embalagem minima de 1kg, atóxica, 
contendo no corpo da embalagem especificação dos 
ingredientes, informações do fabricante e data de 
vencimento, com validade mínima de 70 dias a 
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5,1800 489.800,08 

9,4000 680.654,00 

8,7300 82.629,45 

9,0400 157.024,80 

20,4900 76.837,50 

26,6100 452.210,34 
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contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela
Vigilância sanitária. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

307 15.400,00 Kg Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo 
branco e casca de cor dourada brilhante e 
homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, 
de forma que o produto seja entregue integro. Serão 
rejeitados pães mal assados, queimados, 
amassados, achatados e emb
aspecto de massa pesada. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência). 

308 6.488,00 Pct Pescado tilápia
couro/pele, congelado, com cor, cheiro e sabor 
próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 
acondicionado em embalagem, atóxica, pesando 
aproximadamente 500g por unidade, embalagem 
com rótulo, carimbo de inspeção, com validade
mínima de 6 meses a contar da data da entrega, e 
suas condições deverão estar de acordo com as 
normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do 
SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos p
determinados pela Secretaria de Agricultura. Deve 
constar peso líquido, (antes do congelamento) e 
peso bruto após congelamento. (Cota até 75% Am

309 1.515,00 Kg Queijo mussarela fatiado, composto de leite de
de boa qualidade, não deve conter substâncias 
estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 
massa cozida, de média umidade, de consistência 
firme, semidura, rígida, textura compacta, com odor 
e sabor suave, levemente salgado, condicionado em 
fatias, hermeticamente fechada, embalada em 
plástico transparente, inviolável, selado a vácuo, 
estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, 
com validade mínima de 15 dias a contar da data da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria ma. 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos. (Cota até 75

 
Da Classificação dos Bens (produtos):
1.2. O objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto 

nº 9.456, de 31 de janeiro de 2023. 

1.3. Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conforme disposto no 

art. 6º, XIII, da Lei nº 14.133/21, pois os 

características gerais e específicas de sua utilização são usuais de mercado, passíveis de 

descrições sucintas e possuem disponibilidade no mercado.

1.4. O fornecimento não se classifica como contínuo (art. 6º, XV, NL
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contar da data de entrega, suas condições deverão 
estar de acordo com os critérios estabelecidos pela 
Vigilância sanitária. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Pão tipo caseirinho, de boa qualidade com miolo 
branco e casca de cor dourada brilhante e 
homogênea. Em embalagens plásticas resistentes, 
de forma que o produto seja entregue integro. Serão 
rejeitados pães mal assados, queimados, 
amassados, achatados e embatumados, com 
aspecto de massa pesada. (Cota até 75% Ampla 
Concorrência).  
Pescado tilápia, sem espinhas, em filé, sem 
couro/pele, congelado, com cor, cheiro e sabor 
próprio, sem manchas esverdeadas e parasitas, 
acondicionado em embalagem, atóxica, pesando 
aproximadamente 500g por unidade, embalagem 
com rótulo, carimbo de inspeção, com validade 
mínima de 6 meses a contar da data da entrega, e 
suas condições deverão estar de acordo com as 
normas do RIISPOA e ANVISA, tendo inspeção do 
SIM, SIP e/ou SIF, não possuir as características 
PSE e DFD, produto sujeito à verificação no ato da 
entrega aos procedimentos administrativos 
determinados pela Secretaria de Agricultura. Deve 
constar peso líquido, (antes do congelamento) e 
peso bruto após congelamento. (Cota até 75% Am 
Queijo mussarela fatiado, composto de leite de vaca 
de boa qualidade, não deve conter substâncias 
estranhas de qualquer natureza, não prensado, de 
massa cozida, de média umidade, de consistência 
firme, semidura, rígida, textura compacta, com odor 
e sabor suave, levemente salgado, condicionado em 

s, hermeticamente fechada, embalada em 
plástico transparente, inviolável, selado a vácuo, 
estado de resfriamento de aproximadamente 6º C, 
com validade mínima de 15 dias a contar da data da 
entrega, suas condições deverão estar de acordo 
com a portaria ma. 364 de 04/09/97 e suas 
alterações posteriores. Produto sujeito à verificação 
no ato da entrega aos procedimentos 
administrativos. (Cota até 75 

Da Classificação dos Bens (produtos):  
O objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto 

nº 9.456, de 31 de janeiro de 2023.  

Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conforme disposto no 

art. 6º, XIII, da Lei nº 14.133/21, pois os padrões de desempenho, qualidade e todas as 

características gerais e específicas de sua utilização são usuais de mercado, passíveis de 

descrições sucintas e possuem disponibilidade no mercado. 

não se classifica como contínuo (art. 6º, XV, NLLC). 

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

17,3900 267.806,00 

34,7300 225.328,24 

43,7500 66.281,25 

O objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto 

Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conforme disposto no 

padrões de desempenho, qualidade e todas as 

características gerais e específicas de sua utilização são usuais de mercado, passíveis de 
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Do Prazo de Vigência: 
1.5. O prazo de vigência da ata de registro de preços será de um ano, contado a partir da 

publicação do extrato no PNCP e poderá ser prorrogado, por igual período, desde que 

comprovado o preço vantajoso, conforme preconiza o 

 

Da Licitação com Itens Exclusivos ou não para ME/EPP
1.6. Em atendimento à Lei Complementar 123/2006 com as alterações inseridas pela Lei 

Complementar nº 147/2014, o processo licitatório contém itens de participação exclusiva par

microempresa e empresa de pequeno porte e item de ampla participação de empresas em 

geral, nos seguintes termos:

1.6.1. Itens 01 ao 249, destinados a 

Microempresa – ME e Empresa de Pequeno Porte 

1.6.2. Itens 250 ao 279, destinado a cota reservada de até 25% (vinte e cinco por cento) da 

quantidade total do item a ser licitado, destinado à participação de empresas 

enquadradas como Microempresas 

Microempreendedores Individua

principal. 
1.6.3. Itens 280 ao 309, 

quantidade total do item a ser licitado destinado à ampla concorrência, participação dos 

interessados de empresas no geral que atendam aos requisitos, inclusive aos que se 

enquadrem na condição de Microempresas 

Microempreendedores Individuais 

1.6.4. Aplica-se para os itens 01 a 279
com exclusividade a microempresas ou a empresas de pequeno porte sediad

âmbito local ou regional de acordo com o art. 9º, inciso III do Decreto Municipal nº 8.581, 

de 19 de novembro de 2019, considerando os beneficiados pela Lei Complementar 123 

de 14 de dezembro de 2006, com o objetivo de promover o desenvolvimento econ

e social no âmbito municipal e regional e a ampliação da eficiência das políticas 

públicas, fomentando a relação comercial entre o Poder Público e as MPE como 

estratégia para o crescimento dessas últimas
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O prazo de vigência da ata de registro de preços será de um ano, contado a partir da 

publicação do extrato no PNCP e poderá ser prorrogado, por igual período, desde que 

comprovado o preço vantajoso, conforme preconiza o artigo 84, da Lei 14.133/21.

Da Licitação com Itens Exclusivos ou não para ME/EPP:  
Em atendimento à Lei Complementar 123/2006 com as alterações inseridas pela Lei 

Complementar nº 147/2014, o processo licitatório contém itens de participação exclusiva par

microempresa e empresa de pequeno porte e item de ampla participação de empresas em 

geral, nos seguintes termos: 
, destinados a participação de empresas enquadradas como 

ME e Empresa de Pequeno Porte – EPP. 
destinado a cota reservada de até 25% (vinte e cinco por cento) da 

quantidade total do item a ser licitado, destinado à participação de empresas 

enquadradas como Microempresas - ME e Empresas de Pequeno Porte 

Microempreendedores Individuais - MEI, sem prejuízo da sua participação na cota 

 destinado a cota principal de 75% (setenta e cinco por cento) da 

quantidade total do item a ser licitado destinado à ampla concorrência, participação dos 

interessados de empresas no geral que atendam aos requisitos, inclusive aos que se 

ção de Microempresas - ME, Empresas de Pequeno Porte 

Microempreendedores Individuais – MEI. 
para os itens 01 a 279, tratamento favorecido, diferenciado e simplificado 

com exclusividade a microempresas ou a empresas de pequeno porte sediad

âmbito local ou regional de acordo com o art. 9º, inciso III do Decreto Municipal nº 8.581, 

de 19 de novembro de 2019, considerando os beneficiados pela Lei Complementar 123 

de 14 de dezembro de 2006, com o objetivo de promover o desenvolvimento econ

e social no âmbito municipal e regional e a ampliação da eficiência das políticas 

públicas, fomentando a relação comercial entre o Poder Público e as MPE como 

estratégia para o crescimento dessas últimas 

Paraná 
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O prazo de vigência da ata de registro de preços será de um ano, contado a partir da 

publicação do extrato no PNCP e poderá ser prorrogado, por igual período, desde que 

artigo 84, da Lei 14.133/21. 

Em atendimento à Lei Complementar 123/2006 com as alterações inseridas pela Lei 

Complementar nº 147/2014, o processo licitatório contém itens de participação exclusiva para 

microempresa e empresa de pequeno porte e item de ampla participação de empresas em 

de empresas enquadradas como 

destinado a cota reservada de até 25% (vinte e cinco por cento) da 

quantidade total do item a ser licitado, destinado à participação de empresas 

ME e Empresas de Pequeno Porte - EPP, inclusive 

MEI, sem prejuízo da sua participação na cota 

destinado a cota principal de 75% (setenta e cinco por cento) da 

quantidade total do item a ser licitado destinado à ampla concorrência, participação dos 

interessados de empresas no geral que atendam aos requisitos, inclusive aos que se 

ME, Empresas de Pequeno Porte - EPP e 

, tratamento favorecido, diferenciado e simplificado 

com exclusividade a microempresas ou a empresas de pequeno porte sediadas no 

âmbito local ou regional de acordo com o art. 9º, inciso III do Decreto Municipal nº 8.581, 

de 19 de novembro de 2019, considerando os beneficiados pela Lei Complementar 123 

de 14 de dezembro de 2006, com o objetivo de promover o desenvolvimento econômico 

e social no âmbito municipal e regional e a ampliação da eficiência das políticas 

públicas, fomentando a relação comercial entre o Poder Público e as MPE como 
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1.6.5. Quando ocorrer divisão em cotas, que é o caso 

adquiridos os produtos primeiramente pelos estabelecidos na cota reservada para 

participação de empresas enquadras como microempresa e empresa de pequeno porte, 

referente à cota de até 25% da quantidade total. Esgotando

registrados na cota de participação de ampla participação de empresas em geral, 

referente à cota de até 75% da quantidade total

 

2. DA FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO
2.1 A Fundamentação da Contratação e de seus quanti

tópico específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

2.2 O objeto da contratação está previsto no Plano de Contratações Anual 2024, conforme 

decreto nº 9.413 de 9 de dezembro de 2022.

2.3 Julga-se pertinente a contratação pleiteada neste processo por meio do 

de Preços, atendendo aos requisitos do Decreto Municipal nº 9.544/2023, tendo em vista que:

a) (x) pelas características do

frequentes; 

b) (x) é conveniente a aquisição dos bens com previsão de entregas parceladas;

c) (x) é conveniente a aquisição dos bens para atendimento a mais de um órgão ou entidade, 

ou a programas de governo; ou

d) (x) pela natureza do objeto, não é possível

demandado pela Administração.

 
3. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO 

OBJETO E ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO
3.1. A descrição da solução como um todo, encontra

Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

 

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO
Da Sustentabilidade: 
4.1. Esta contratação observará em todas as fases do procedimento licitatório as orientações

normas voltadas para a sustentabilidade ambiental.
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Quando ocorrer divisão em cotas, que é o caso deste processo, deverão ser 

adquiridos os produtos primeiramente pelos estabelecidos na cota reservada para 

participação de empresas enquadras como microempresa e empresa de pequeno porte, 

referente à cota de até 25% da quantidade total. Esgotando-se serão

registrados na cota de participação de ampla participação de empresas em geral, 

referente à cota de até 75% da quantidade total. 

DA FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO
A Fundamentação da Contratação e de seus quantitativos encontra

tópico específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

O objeto da contratação está previsto no Plano de Contratações Anual 2024, conforme 

decreto nº 9.413 de 9 de dezembro de 2022. 

se pertinente a contratação pleiteada neste processo por meio do 

, atendendo aos requisitos do Decreto Municipal nº 9.544/2023, tendo em vista que:

) pelas características do bem, há necessidade de contratações permanen

(x) é conveniente a aquisição dos bens com previsão de entregas parceladas;

(x) é conveniente a aquisição dos bens para atendimento a mais de um órgão ou entidade, 

ou a programas de governo; ou 

(x) pela natureza do objeto, não é possível definir previamente o quantitativo a ser 

demandado pela Administração. 

DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO 
OBJETO E ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 

A descrição da solução como um todo, encontra-se pormenorizada em tópico 

Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência. 

DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

Esta contratação observará em todas as fases do procedimento licitatório as orientações

normas voltadas para a sustentabilidade ambiental. 

Paraná 
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deste processo, deverão ser 

adquiridos os produtos primeiramente pelos estabelecidos na cota reservada para 

participação de empresas enquadras como microempresa e empresa de pequeno porte, 

se serão adquiridos aqueles 

registrados na cota de participação de ampla participação de empresas em geral, 

DA FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO 

tativos encontra-se pormenorizada em 

tópico específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência. 

O objeto da contratação está previsto no Plano de Contratações Anual 2024, conforme 

se pertinente a contratação pleiteada neste processo por meio do Sistema de Registro 

, atendendo aos requisitos do Decreto Municipal nº 9.544/2023, tendo em vista que: 

, há necessidade de contratações permanentes ou 

(x) é conveniente a aquisição dos bens com previsão de entregas parceladas; 

(x) é conveniente a aquisição dos bens para atendimento a mais de um órgão ou entidade, 

definir previamente o quantitativo a ser 

DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO 

se pormenorizada em tópico específico dos 

 

Esta contratação observará em todas as fases do procedimento licitatório as orientações e 
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4.2. A Contratada deve conduzir suas ações em conformidade com os requisitos legais e 

regulamentos aplicáveis, observando também a legislação ambiental para a prevenção de 

adversidades ao meio ambiente e à s

no fornecimento do objeto.

4.3. Que os bens devem estar

adequada, com o menor volume possível, que utilize materiais recicláveis, de forma a garantir 

a máxima proteção durante o transporte e o armazenamento

4.2 Promover a correta destinação dos 

resíduos. São restos de alimentos, plásticos de embalagens, metais, papelão, óleo, entre 

outros, tudo isso deve ser separado em recipientes próprios para a devida coleta e 

destinação.  

4.3 Optar pelo uso de embalagens sustentáveis

trabalham com materiais sustentáveis e tecnológicos. Os produtos devem ser entregues em 

invólucros biodegradáveis que possam ser aproveitados ou agr

4.4 Otimizar o processo produtivo

recursos humanos e materiais. Isso pode ser feito por meio de uma gestão que faça, por 

exemplo, o uso da tecnologia para acompanhar os resultados. Evitando momentos de 

ociosidade de seus colaboradores e de desperdício de insumos. Para isso, todas a

atividades, por mais simples que sejam, devem ser computadas.  

4.5 Promover o reaproveitamento da água

indústria de produtos alimentícios consome um elevado volume de água para higienização 

dos ambientes e vasilhames. O reaproveitamento da água é uma maneira de contornar esse 

gasto. As águas que saem das pias e tanques podem ser coletadas e direcionadas para 

reservatórios de reuso. Com isso, elas podem ser utilizadas para limpeza de pisos externos, 

vasos sanitários, entre outros.  

4.4. Aproveitamento da energia do sol

energia solar, menor será a necessidade de implantação de hidrelétricas e termelétricas. Isso 

evita a inundação de áreas florestais e 

energia. A energia solar é infinita e renovável. Além disso, não polui e não faz barulho. A 

maior parte dos municípios do Brasil tem sol praticamente o ano inteiro e suas placas 

coletoras podem ser instaladas e

4.5.  Abertura de novos mercados

fabricação de produtos chama

dessas empresas para parcerias em outras regiões no âmbito nacional ou internacional. 
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A Contratada deve conduzir suas ações em conformidade com os requisitos legais e 

regulamentos aplicáveis, observando também a legislação ambiental para a prevenção de 

adversidades ao meio ambiente e à saúde dos trabalhadores e envolvidos na execução

do objeto. 

ue os bens devem estar preferencialmente, acondicionados em embalagem individual 

adequada, com o menor volume possível, que utilize materiais recicláveis, de forma a garantir 

a máxima proteção durante o transporte e o armazenamento. 

a correta destinação dos resíduos: A indústria de alimentos gera diversos tipos de 

resíduos. São restos de alimentos, plásticos de embalagens, metais, papelão, óleo, entre 

isso deve ser separado em recipientes próprios para a devida coleta e 

so de embalagens sustentáveis: Grande parte das indústrias de embalagens

com materiais sustentáveis e tecnológicos. Os produtos devem ser entregues em 

invólucros biodegradáveis que possam ser aproveitados ou agredir menos o meio ambiente.   

o processo produtivo: Otimizar os processos produtivos aproveitando ao má

recursos humanos e materiais. Isso pode ser feito por meio de uma gestão que faça, por 

exemplo, o uso da tecnologia para acompanhar os resultados. Evitando momentos de 

ociosidade de seus colaboradores e de desperdício de insumos. Para isso, todas a

atividades, por mais simples que sejam, devem ser computadas.   

eaproveitamento da água: Para reduzir o risco de contaminação dos alimentos, a 

indústria de produtos alimentícios consome um elevado volume de água para higienização 

entes e vasilhames. O reaproveitamento da água é uma maneira de contornar esse 

gasto. As águas que saem das pias e tanques podem ser coletadas e direcionadas para 

reservatórios de reuso. Com isso, elas podem ser utilizadas para limpeza de pisos externos, 

asos sanitários, entre outros.   

Aproveitamento da energia do sol: Quanto maior for à adoção das indústrias pela opção da 

energia solar, menor será a necessidade de implantação de hidrelétricas e termelétricas. Isso 

evita a inundação de áreas florestais e o uso de combustíveis fósseis para geração de 

energia. A energia solar é infinita e renovável. Além disso, não polui e não faz barulho. A 

maior parte dos municípios do Brasil tem sol praticamente o ano inteiro e suas placas 

coletoras podem ser instaladas em regiões consideradas como remotas. 

Abertura de novos mercados: A implantação dos processos da sustentabilidade na 

fabricação de produtos chama a atenção do mercado aumentando a possibilidade de convite 

dessas empresas para parcerias em outras regiões no âmbito nacional ou internacional. 

Paraná 
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A Contratada deve conduzir suas ações em conformidade com os requisitos legais e 

regulamentos aplicáveis, observando também a legislação ambiental para a prevenção de 

aúde dos trabalhadores e envolvidos na execução e/ou 

preferencialmente, acondicionados em embalagem individual 

adequada, com o menor volume possível, que utilize materiais recicláveis, de forma a garantir 

A indústria de alimentos gera diversos tipos de 

resíduos. São restos de alimentos, plásticos de embalagens, metais, papelão, óleo, entre 

isso deve ser separado em recipientes próprios para a devida coleta e 

Grande parte das indústrias de embalagens 

com materiais sustentáveis e tecnológicos. Os produtos devem ser entregues em 

edir menos o meio ambiente.    

Otimizar os processos produtivos aproveitando ao máximo os 

recursos humanos e materiais. Isso pode ser feito por meio de uma gestão que faça, por 

exemplo, o uso da tecnologia para acompanhar os resultados. Evitando momentos de 

ociosidade de seus colaboradores e de desperdício de insumos. Para isso, todas as 

Para reduzir o risco de contaminação dos alimentos, a 

indústria de produtos alimentícios consome um elevado volume de água para higienização 

entes e vasilhames. O reaproveitamento da água é uma maneira de contornar esse 

gasto. As águas que saem das pias e tanques podem ser coletadas e direcionadas para 

reservatórios de reuso. Com isso, elas podem ser utilizadas para limpeza de pisos externos, 

adoção das indústrias pela opção da 

energia solar, menor será a necessidade de implantação de hidrelétricas e termelétricas. Isso 

o uso de combustíveis fósseis para geração de 

energia. A energia solar é infinita e renovável. Além disso, não polui e não faz barulho. A 

maior parte dos municípios do Brasil tem sol praticamente o ano inteiro e suas placas 

m regiões consideradas como remotas.  

A implantação dos processos da sustentabilidade na 

a atenção do mercado aumentando a possibilidade de convite 

dessas empresas para parcerias em outras regiões no âmbito nacional ou internacional.  
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4.6.  Conquista de certificações ambientais

sustentáveis possibilitam para as empresas

que a fabricação dos produtos do empreendimento é feita com comprometimento na proteção 

do meio ambiente. 

4.7. Em sujeição às normas técnicas, os materiais devem atender aos requisitos mínimos

utilidade, resistência e segurança e atender às normas técnicas aplicáveis ao objeto e 

divulgadas por órgãos oficiais competentes.

 

Da Exigência de Amostra: 
4.8. No intuito de verificar a aderência do objeto ofertado pelo licitante sagrado provisoriamente 

como vencedor no processo licitatório às especificações definidas no presente instrumento e 

demais instrutores da contratação, a fase de julgamento das propostas contemplará a 

exigência de amostra, após verificação da aceitabilidade do valor proposto.

4.9. Serão exigidas amostras dos seguintes itens:

57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 68, 69, 

228, 255, 267, 268, 278, 285, 297, 298 e 

4.10. As amostras deverão ser

localizado na Rua Goianases, nº 919, Centro, CEP: 85.501

horas, contados da convocação p

07h30min às 17h00min.  

4.11. Recai sobre o licitante a responsabilidade por quaisquer falhas no envio e/ou atraso na 

entrega das amostras. 

4.12. Caso a amostra não seja apresentada no prazo estabelecido a proposta será recusada.

4.13. O(a) pregoeiro(a)/agente de contratação 

dia a data, local e horário para a avaliação das amostras, através de mensagem no sistema

de processamento da licitação, facultando a quaisquer interessados o acompanhamento da 

diligência in loco. 

4.14. As amostras serão analisadas por comissão formada 

de Educação e Cultura, sendo:

4.14.1. Ana Cláudia Almeida Ferreira,

8.029-2/1; 

4.14.2. Bruna Rebonatto, Nutricionista Responsável T

4.14.3. Maitê Fortunati, Representante do Conselho de Alimentação Escolar

11.356-5/3. 
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Conquista de certificações ambientais: Os procedimentos e comprovações de processos 

m para as empresas, a conquista de certificações e

que a fabricação dos produtos do empreendimento é feita com comprometimento na proteção 

Em sujeição às normas técnicas, os materiais devem atender aos requisitos mínimos

utilidade, resistência e segurança e atender às normas técnicas aplicáveis ao objeto e 

divulgadas por órgãos oficiais competentes. 

No intuito de verificar a aderência do objeto ofertado pelo licitante sagrado provisoriamente 

omo vencedor no processo licitatório às especificações definidas no presente instrumento e 

demais instrutores da contratação, a fase de julgamento das propostas contemplará a 

exigência de amostra, após verificação da aceitabilidade do valor proposto.

exigidas amostras dos seguintes itens: 05, 06, 07, 42, 43, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 

59, 60, 61, 62, 63, 64, 68, 69, 141, 142, 144, 145, 148, 150, 151, 

285, 297, 298 e 308. 

As amostras deverão ser entregues nas dependências do Setor de Alimentação Escola

localizado na Rua Goianases, nº 919, Centro, CEP: 85.501-020, em até 72 (setenta e duas) 
contados da convocação por parte do(a) Pregoeiro(a) e equipe de apoi

Recai sobre o licitante a responsabilidade por quaisquer falhas no envio e/ou atraso na 

Caso a amostra não seja apresentada no prazo estabelecido a proposta será recusada.

O(a) pregoeiro(a)/agente de contratação informará com antecedência mínima de 
a data, local e horário para a avaliação das amostras, através de mensagem no sistema

de processamento da licitação, facultando a quaisquer interessados o acompanhamento da 

As amostras serão analisadas por comissão formada pelos servidores lotados na Secretaria 

de Educação e Cultura, sendo: 

Almeida Ferreira, Chefe do Setor de Alimentação Escolar

Bruna Rebonatto, Nutricionista Responsável Técnica, matrícula nº

Maitê Fortunati, Representante do Conselho de Alimentação Escolar

Paraná 
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Os procedimentos e comprovações de processos 

a conquista de certificações e selos que atestam 

que a fabricação dos produtos do empreendimento é feita com comprometimento na proteção 

Em sujeição às normas técnicas, os materiais devem atender aos requisitos mínimos de 

utilidade, resistência e segurança e atender às normas técnicas aplicáveis ao objeto e 

No intuito de verificar a aderência do objeto ofertado pelo licitante sagrado provisoriamente 

omo vencedor no processo licitatório às especificações definidas no presente instrumento e 

demais instrutores da contratação, a fase de julgamento das propostas contemplará a 

exigência de amostra, após verificação da aceitabilidade do valor proposto. 

7, 42, 43, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 

, 151, 172, 177, 200, 218, 

Setor de Alimentação Escolar 
em até 72 (setenta e duas) 

Pregoeiro(a) e equipe de apoio, no horário de 

Recai sobre o licitante a responsabilidade por quaisquer falhas no envio e/ou atraso na 

Caso a amostra não seja apresentada no prazo estabelecido a proposta será recusada. 

antecedência mínima de 01 (um) 
a data, local e horário para a avaliação das amostras, através de mensagem no sistema 

de processamento da licitação, facultando a quaisquer interessados o acompanhamento da 

pelos servidores lotados na Secretaria 

Chefe do Setor de Alimentação Escolar, matrícula nº 

, matrícula nº 6.830-6/1;  

Maitê Fortunati, Representante do Conselho de Alimentação Escolar, matrícula nº 
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4.15. Serão avaliados os seguintes aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade:

ao descritivo, incluindo identificação do 

validade, informações sobre o fabricante, especificação de peso e/ou volume, tipo de 

embalagem, qualidade do produto, além de características organolépticas tais como sabor, 

cor, textura e aroma. 

4.16. Os resultados das avaliações serão divulgados por meio de mensagem no sistema

4.17. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado não atender(em) às 

especificações do objeto definidas neste instrumento e demais elementos instrutores da 

contratação, a proposta será recusada e o(a) pregoeiro(a)/agente de contratação passará a 

analisar a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir

com a verificação da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificação de uma que

atenda às exigências estabelecidas

4.18. Os exemplares colocados à disposição da Administração serão tratados como protótipos, 

podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsável pela análise, não 

gerando direito a ressarcimento

4.19. Após a divulgação do resultado final do certame, as amostras entregues deverão ser 

recolhidas pelos fornecedores no prazo 

descartadas pela Administração, sem direito a ressarcimento.

 

Da exigência de apresentação de 
4.20. Deverão ser apresentados catálogos, folhetos, e/ou fichas técnicas dos produtos dos itens:

130, 131, 132, 133, 269 e 299

4.20.1. Justificamos esta exigência, v

especificações solicitadas n

Termo de Referência, comprovando de forma aderente às especificações definidas no 

descritivo do item. 
 

Da Subcontratação: 
4.21. Não será admitida a subcontratação do objeto contratual.

 

Da Previsão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio
4.21 Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às condições 

dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do Decreto 

nº 9.571/2023. 
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Serão avaliados os seguintes aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade:

ao descritivo, incluindo identificação do produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de 

validade, informações sobre o fabricante, especificação de peso e/ou volume, tipo de 

embalagem, qualidade do produto, além de características organolépticas tais como sabor, 

tados das avaliações serão divulgados por meio de mensagem no sistema

Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado não atender(em) às 

especificações do objeto definidas neste instrumento e demais elementos instrutores da 

posta será recusada e o(a) pregoeiro(a)/agente de contratação passará a 

analisar a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir

com a verificação da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificação de uma que

atenda às exigências estabelecidas. 

Os exemplares colocados à disposição da Administração serão tratados como protótipos, 

podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsável pela análise, não 

gerando direito a ressarcimento. 

ação do resultado final do certame, as amostras entregues deverão ser 

recolhidas pelos fornecedores no prazo 05 (cinco) dias úteis, após o qual poderão ser 

descartadas pela Administração, sem direito a ressarcimento. 

Da exigência de apresentação de catálogo: 
Deverão ser apresentados catálogos, folhetos, e/ou fichas técnicas dos produtos dos itens:

269 e 299 referente às fórmulas infantis. 

Justificamos esta exigência, visando verificar a qualidade dos produtos com as 

solicitadas no Estudo Técnico Preliminar e demais características do 

eferência, comprovando de forma aderente às especificações definidas no 

Não será admitida a subcontratação do objeto contratual. 

revisão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio
Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às condições 

dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do Decreto 

Paraná 
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Serão avaliados os seguintes aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade: Atendimento 

produto, ingredientes, tabela nutricional, prazo de 

validade, informações sobre o fabricante, especificação de peso e/ou volume, tipo de 

embalagem, qualidade do produto, além de características organolépticas tais como sabor, 

tados das avaliações serão divulgados por meio de mensagem no sistema. 

Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado não atender(em) às 

especificações do objeto definidas neste instrumento e demais elementos instrutores da 

posta será recusada e o(a) pregoeiro(a)/agente de contratação passará a 

analisar a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-á 

com a verificação da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificação de uma que 

Os exemplares colocados à disposição da Administração serão tratados como protótipos, 

podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsável pela análise, não 

ação do resultado final do certame, as amostras entregues deverão ser 

após o qual poderão ser 

Deverão ser apresentados catálogos, folhetos, e/ou fichas técnicas dos produtos dos itens: 

isando verificar a qualidade dos produtos com as 

e demais características do 

eferência, comprovando de forma aderente às especificações definidas no 

revisão da vedação ou participação de empresas sob a forma de consórcio: 
Será permitida a participação de empresas sob o regime de consórcio, obedecidas às condições 

dispostas no art. 15 da Lei 14.133/2021, regulamentado nos arts. 47 de 48 do Decreto Municipal 
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5. DA EXECUÇÃO DO OBJETO 

Das Condições de Entrega:  
5.1. O prazo de entrega dos bens é de 

recebimento da Nota de Empenho, em conformidade com o conteúdo desse instrumento, em 

remessa única. 
5.2. Caso não seja possível a entrega na data assinalada, a empresa deverá comunicar as 

respectivas razões com até 

de prorrogação de prazo seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior.

5.3. Os objetos deverão ser entregues no endereço especificado no contrato ou instrumento que o 

substitua, correndo às custas
 

Da Garantia, Manutenção e Assistência Técnica:
5.4. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

(Código de Defesa do Consumidor).

 
6. DA GESTÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

6.1. O contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas 

avençadas e as normas da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas 

consequências de sua inexecução total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou su

execução será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais 

circunstâncias mediante simples apostila.

6.3. As comunicações entre o órgão ou entidade e a Contratada devem ser realizadas por escrito 

sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo

esse fim. 

6.4. A execução deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos 

respectivos substitutos, nos termos do art. 117 da 

6.5. O fiscal administrativo é designado para auxiliar o gestor quanto à fiscalização dos aspectos 

administrativos do contrato, conforme regu

6.6. O gestor do contrato coordenará a atualização do processo de acompanhamento e de 

fiscalização, contendo todos os registros formais da execução no histórico de gerenciamento 

do contrato, a exemplo da ordem de serviço, do registro de 
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O prazo de entrega dos bens é de até 15 (quinze) dias úteis, contados a partir da data do 

recebimento da Nota de Empenho, em conformidade com o conteúdo desse instrumento, em 

Caso não seja possível a entrega na data assinalada, a empresa deverá comunicar as 

ões com até 05 (cinco) dias úteis de antecedência para que qualquer pleito 

de prorrogação de prazo seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior.

Os objetos deverão ser entregues no endereço especificado no contrato ou instrumento que o 

substitua, correndo às custas da Contratada todas as despesas de envio

Da Garantia, Manutenção e Assistência Técnica: 
O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

(Código de Defesa do Consumidor). 

DA GESTÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 
rato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas 

avençadas e as normas da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas 

consequências de sua inexecução total ou parcial. 

Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de 

execução será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais 

circunstâncias mediante simples apostila. 

As comunicações entre o órgão ou entidade e a Contratada devem ser realizadas por escrito 

e que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrônica para 

A execução deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos 

respectivos substitutos, nos termos do art. 117 da Lei nº 14.133, de 2021

O fiscal administrativo é designado para auxiliar o gestor quanto à fiscalização dos aspectos 

administrativos do contrato, conforme regulamento municipal.  

O gestor do contrato coordenará a atualização do processo de acompanhamento e de 

fiscalização, contendo todos os registros formais da execução no histórico de gerenciamento 

do contrato, a exemplo da ordem de serviço, do registro de ocorrências, das alterações e das 

Paraná 
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contados a partir da data do 

recebimento da Nota de Empenho, em conformidade com o conteúdo desse instrumento, em 

Caso não seja possível a entrega na data assinalada, a empresa deverá comunicar as 

de antecedência para que qualquer pleito 

de prorrogação de prazo seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior. 
Os objetos deverão ser entregues no endereço especificado no contrato ou instrumento que o 

ontratada todas as despesas de envio. 

O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei nº 8.078, de 11 de setembro de 1990 

rato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas 

avençadas e as normas da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas 

spensão do contrato, o cronograma de 

execução será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais 

As comunicações entre o órgão ou entidade e a Contratada devem ser realizadas por escrito 

se o uso de mensagem eletrônica para 

A execução deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos 

Lei nº 14.133, de 2021.  

O fiscal administrativo é designado para auxiliar o gestor quanto à fiscalização dos aspectos 

O gestor do contrato coordenará a atualização do processo de acompanhamento e de 

fiscalização, contendo todos os registros formais da execução no histórico de gerenciamento 

ocorrências, das alterações e das 
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prorrogações contratuais, elaborando relatório com vistas à verificação da necessidade de 

adequações do contrato para fins de atendimento da finalidade da administração, conforme 

regulamento municipal. 

6.7. Nos termos do art. 11, § 1º do Decreto Municipal n.º 9.603/2023, a atribuição de gestão do 

contrato será exercida pelo titular da secretaria demandante, neste caso terá como Secretário 

Alaxendro Rodrigo Dal Piva, da Secretaria Municipal de Administração e Finanças, Matrícula 

nº 11.439-1, portaria nº 86/2023

da titularidade da pasta. 

6.8. Os Gestores indicam como fiscais do contrato: 

6.8.1. A administração indica como 

Administração e Finanças

servidor, Edegar Luiz Del Sent

6.8.2. A administração indica como 

Agricultura a servidora Marciani dos Santos

6.8.3. A administração indica como 

Assistência Social a servidora Fernanda Martins,

6.8.4. A administração indica como 

Ciência, Tecnologia e Inovação

6.8.5. A administração indica como 

Desenvolvimento Econômico

6.8.6. A administração indica como 

Educação e Cultura, 

e Bruna Rebonatto, matrícula nº 6

6.8.7. A administração indica como 

Esporte e Lazer o servidor Diogo Gasperin, 

6.8.8. A administração indica como 

Engenharia e Obras a servidora Nadiessa Peretto

6.918-3/1. 

6.8.9. A administração indica como 

Ambiente o servidor André Gustavo Patel

6.8.10. A administração indica como 

Planejamento Urbano

6.8.11. A administração indica como 

Saúde a servidora Zeliane Camargo Lovatel
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prorrogações contratuais, elaborando relatório com vistas à verificação da necessidade de 

adequações do contrato para fins de atendimento da finalidade da administração, conforme 

1, § 1º do Decreto Municipal n.º 9.603/2023, a atribuição de gestão do 

contrato será exercida pelo titular da secretaria demandante, neste caso terá como Secretário 

Alaxendro Rodrigo Dal Piva, da Secretaria Municipal de Administração e Finanças, Matrícula 

1, portaria nº 86/2023, ou pela pessoa que o vier a substituir, em razão da alteração 

Os Gestores indicam como fiscais do contrato:  

A administração indica como fiscais administrativos do contrato, da Secreta

istração e Finanças Luciane Haracinco Novach, matrícula nº

Edegar Luiz Del Sent, matrícula nº 11.461-8/1. 

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria de 

a servidora Marciani dos Santos, matrícula nº 2.119-9/1

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secreta

Assistência Social a servidora Fernanda Martins, matrícula nº 7.614

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria de

Ciência, Tecnologia e Inovação o servidor Felipe Catani matrícula nº

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria de 

Desenvolvimento Econômico Davi Salomão Schlappkolh, matrícula

A administração indica como fiscais administrativos do contrato, da Secretaria de 

 as servidoras Ana Claudia Almeida Ferreira

matrícula nº 6.830-6/1. 

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, d

o servidor Diogo Gasperin, matrícula nº 6.395-9/1

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da S

Engenharia e Obras a servidora Nadiessa Peretto de Almeida Grezele,

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria

o servidor André Gustavo Patel, matrícula nº 11.445-6/1

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria de

Planejamento Urbano o servidor Rodolfo Henrique Tscha, matrícula

A administração indica como fiscal administrativo do contrato, da Secretaria de 

a servidora Zeliane Camargo Lovatel, matrícula nº 7.776-3/1

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

prorrogações contratuais, elaborando relatório com vistas à verificação da necessidade de 

adequações do contrato para fins de atendimento da finalidade da administração, conforme 

1, § 1º do Decreto Municipal n.º 9.603/2023, a atribuição de gestão do 

contrato será exercida pelo titular da secretaria demandante, neste caso terá como Secretário 

Alaxendro Rodrigo Dal Piva, da Secretaria Municipal de Administração e Finanças, Matrícula 

ou pela pessoa que o vier a substituir, em razão da alteração 

do contrato, da Secretaria de 

matrícula nº 7.898-0/1 e o 

do contrato, da Secretaria de 

9/1. 

do contrato, da Secretaria de 

614-7/1. 

do contrato, da Secretaria de 

matrícula nº 11.381-6/3. 

do contrato, da Secretaria de 

matrícula nº 7.073-4/1. 

do contrato, da Secretaria de 

as servidoras Ana Claudia Almeida Ferreira, matrícula nº 8.029-2/1 

do contrato, da Secretaria de 

9/1. 

do contrato, da Secretaria de 

de Almeida Grezele, matrícula nº 

do contrato, da Secretaria de Meio 

6/1. 

contrato, da Secretaria de 

, matrícula nº 11.303-4/2. 

do contrato, da Secretaria de 

3/1. 
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6.9. Os fiscais administrativos serão auxiliados pelos órgãos de assessoramento jurídico, contábil 

e de controle interno da Administração, que deverão dirimir dúvidas e subsidiá

informações relevantes para prevenir riscos na execução do contrato.

7. DOS CRITÉRIOS DE MEDIAÇÃO E DE PAGAMENTO
Do Recebimento do Objeto: 
7.1 O recebimento do objeto da aquisição se dará conforme o disposto no artigo

inciso II, alíneas “a” e “b” e 

distintas, a seguir discriminadas:

7.1.1 Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 

juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) 

responsável pelo acompanhamento e fiscalização da Ata de Registro de Preços, para 

efeito de posterior verificação de sua conformidade com as especificações constantes no 

Termo de Referência e na proposta

(dois) dias úteis. 

7.1.2 O recebimento definitivo
recebimento provisório, mediante termo detalhado 

exigências contratuais

acompanhamento e pelo Gestor(a) da secretaria demandante.

7.2 Os bens poderão ser rejeitados, no todo 

provisório, quando em desacordo com as especificações constantes no Termo de Referência e 

na proposta, devendo ser substituídos no prazo

notificação da Contratada, às su

7.3 O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de forma 

justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a aferição do 

atendimento das exigências contratuais.

7.4 No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade e 

quantidade, deverá ser observado o teor do 

se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução 

do objeto, para efeito de liquidação e pagamento.

7.5 O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na execução do objeto

saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas pela 

Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado para os 

fins do recebimento definitivo.

 

ramuru, 271 - CEP: 85.501-064 - Pato Branco - Paraná
1536 / (46) 3220-1582 www.patobranco.pr.gov.br

serão auxiliados pelos órgãos de assessoramento jurídico, contábil 

e de controle interno da Administração, que deverão dirimir dúvidas e subsidiá

informações relevantes para prevenir riscos na execução do contrato. 

CRITÉRIOS DE MEDIAÇÃO E DE PAGAMENTO 

O recebimento do objeto da aquisição se dará conforme o disposto no artigo

e art. 18 da Lei 14.133 de 2021 e compreenderá duas etapas 

distintas, a seguir discriminadas: 

Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 

juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) 

responsável pelo acompanhamento e fiscalização da Ata de Registro de Preços, para 

verificação de sua conformidade com as especificações constantes no 

Termo de Referência e na proposta. Esta verificação deverá estar concluída em até 

definitivo ocorrerá no prazo de até 05 (cinco) dias úteis
ebimento provisório, mediante termo detalhado que comprove o atendimento das 

exigências contratuais, elaborado e devidamente assinado pelos responsáveis pelo 

acompanhamento e pelo Gestor(a) da secretaria demandante. 

Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive durante o recebimento 

provisório, quando em desacordo com as especificações constantes no Termo de Referência e 

na proposta, devendo ser substituídos no prazo máximo 05 (cinco) dias úteis
notificação da Contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades.

O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de forma 

justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a aferição do 

s contratuais. 

No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade e 

quantidade, deverá ser observado o teor do art. 143 da Lei nº 14.133, de 2021

se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução 

do objeto, para efeito de liquidação e pagamento. 

O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na execução do objeto

saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas pela 

Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado para os 

fins do recebimento definitivo. 
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serão auxiliados pelos órgãos de assessoramento jurídico, contábil 

e de controle interno da Administração, que deverão dirimir dúvidas e subsidiá-lo com 

 

O recebimento do objeto da aquisição se dará conforme o disposto no artigo 140, 

e compreenderá duas etapas 

Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 

juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) 

responsável pelo acompanhamento e fiscalização da Ata de Registro de Preços, para 

verificação de sua conformidade com as especificações constantes no 

sta verificação deverá estar concluída em até 02 

5 (cinco) dias úteis, após o 

que comprove o atendimento das 

, elaborado e devidamente assinado pelos responsáveis pelo 

ou em parte, inclusive durante o recebimento 

provisório, quando em desacordo com as especificações constantes no Termo de Referência e 

máximo 05 (cinco) dias úteis, a contar da 

as custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades. 

O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de forma 

justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a aferição do 

No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade e 

nº 14.133, de 2021, comunicando-

se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução 

O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na execução do objeto ou de 

saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas pela 

Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado para os 
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7.6 O recebimento provisório ou definitivo n

segurança do serviço nem a responsabilidade ético

contrato. 

  
 

Do Prazo e Forma de Pagamento:
7.7 O pagamento será efetuado no prazo de 

recebimento definitivo do objeto e mediante emissão do termo detalhado, apresentação da 

respectiva nota fiscal testada pelo gestor e/ou fiscal da Ata

7.8 O pagamento será realizado preferencialmente por 

banco, agência e conta corrente indicados pela Contratada, ou por meio de fatura com 

utilização do código de barras. 

7.9 Na ocasião do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável

7.10 A nota fiscal deve ser emitida dentro do padrão uniforme estabelecido pelo ente federativo 

responsável e não poderá conter qualquer rasura ou elemento que prejudique a compreensão 

exata de seu conteúdo, que deverá contemplar, no mínimo, as seguintes informaç

de emissão; b) número do contrato ou ata de registro de preços e nota de empenho; c) 

descrição resumida do objeto fornecido ou serviço prestado; d) período respectivo de execução 

do contrato, se for o caso; e) valor a pagar; e f) eventual dest

tributárias aplicáveis. 

7.11 A empresa deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal, prova de regularidade para 

com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal, prova de regularidade relativa à Seguridade 

Social (INSS) e ao Fundo de Ga

Débitos Trabalhistas (CNDT) emitida eletronicamente através do site http://www.tst.jus.b

7.12 O cadastro no SICAF vigente, ou Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela 

Divisão de Licitações do Município de Pato Branco (desde que válidos), poderão substituir os 

documentos indicados no subitem anterior.

7.13 A Administração deverá realizar consulta ao SICAF ou CRC para: a) verificar a manutenção 

das condições de habilitação exigidas no edital; b) id

participação em licitação, no âmbito do órgão ou entidade, proibição de contratar com o Poder 

Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas.

7.14 Constatando-se a situação de irregularidade do contratado, será provide

notificação, por escrito, para que, no prazo de 

ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual 

período, a critério do contratante.
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O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez e pela 

segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do 

Prazo e Forma de Pagamento: 
O pagamento será efetuado no prazo de até o 15 (décimo quinto) dias úteis,

recebimento definitivo do objeto e mediante emissão do termo detalhado, apresentação da 

respectiva nota fiscal testada pelo gestor e/ou fiscal da Ata de Registro de Preços/Contrato

O pagamento será realizado preferencialmente por meio de ordem bancária, para crédito em 

banco, agência e conta corrente indicados pela Contratada, ou por meio de fatura com 

utilização do código de barras.   

Na ocasião do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável

nota fiscal deve ser emitida dentro do padrão uniforme estabelecido pelo ente federativo 

responsável e não poderá conter qualquer rasura ou elemento que prejudique a compreensão 

exata de seu conteúdo, que deverá contemplar, no mínimo, as seguintes informaç

de emissão; b) número do contrato ou ata de registro de preços e nota de empenho; c) 

descrição resumida do objeto fornecido ou serviço prestado; d) período respectivo de execução 

do contrato, se for o caso; e) valor a pagar; e f) eventual destaque do valor de retenções 

A empresa deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal, prova de regularidade para 

com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal, prova de regularidade relativa à Seguridade 

Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS) e Certidão Negativa de 

Débitos Trabalhistas (CNDT) emitida eletronicamente através do site http://www.tst.jus.b

O cadastro no SICAF vigente, ou Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela 

do Município de Pato Branco (desde que válidos), poderão substituir os 

documentos indicados no subitem anterior. 

A Administração deverá realizar consulta ao SICAF ou CRC para: a) verificar a manutenção 

das condições de habilitação exigidas no edital; b) identificar possível razão que impeça a 

participação em licitação, no âmbito do órgão ou entidade, proibição de contratar com o Poder 

Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas. 

se a situação de irregularidade do contratado, será provide

notificação, por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias úteis, regularize sua situação 

ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual 

período, a critério do contratante. 
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ão excluirá a responsabilidade civil pela solidez e pela 

profissional pela perfeita execução do 

dias úteis, contados do 

recebimento definitivo do objeto e mediante emissão do termo detalhado, apresentação da 

de Registro de Preços/Contrato.  

meio de ordem bancária, para crédito em 

banco, agência e conta corrente indicados pela Contratada, ou por meio de fatura com 

Na ocasião do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável. 

nota fiscal deve ser emitida dentro do padrão uniforme estabelecido pelo ente federativo 

responsável e não poderá conter qualquer rasura ou elemento que prejudique a compreensão 

exata de seu conteúdo, que deverá contemplar, no mínimo, as seguintes informações: a) data 

de emissão; b) número do contrato ou ata de registro de preços e nota de empenho; c) 

descrição resumida do objeto fornecido ou serviço prestado; d) período respectivo de execução 

aque do valor de retenções 

A empresa deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal, prova de regularidade para 

com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal, prova de regularidade relativa à Seguridade 

rantia por Tempo de Serviço (FGTS) e Certidão Negativa de 

Débitos Trabalhistas (CNDT) emitida eletronicamente através do site http://www.tst.jus.br. 

O cadastro no SICAF vigente, ou Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela 

do Município de Pato Branco (desde que válidos), poderão substituir os 

A Administração deverá realizar consulta ao SICAF ou CRC para: a) verificar a manutenção 

entificar possível razão que impeça a 

participação em licitação, no âmbito do órgão ou entidade, proibição de contratar com o Poder 

se a situação de irregularidade do contratado, será providenciada sua 

, regularize sua situação 

ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual 
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7.15 Não havendo regularizaç

deverá comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à 

inadimplência do contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, 

para que sejam acionados os meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de 

seus créditos. 

7.16 Persistindo a irregularidade, o contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão 

contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada 

ampla defesa. 

7.17 Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até 

que se decida pela rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situação.

7.18 Em caso de atraso de pagamento motivado exclusivamen

correção monetária pelo IPCA 

pelo IBGE, além de juros moratórios à taxa nominal de 6% a.a. (seis por cento ao ano), 

capitalizados diariamente em regime de juros si

prazo de pagamento de cada parcela que for paga em atraso.

 

Do Reajuste de Preços e Reequilíbrio Econômico
7.19 Será assegurado o direito de manutenção do equilíbrio econômico

as condições efetivas da proposta", caso haja a devida justificativa do fato desencadeador do 

desequilíbrio, sendo que, qualquer alegação deverá ser fundada em eventos ocorridos 

posteriormente à apresentação da proposta ou lavratura do termo contra

7.20 Não se admitirá nenhum encargo financeiro, como juros, despesas bancárias e ônus 

semelhantes. 

7.21 Não será concedido reajuste de preços resultante de atrasos ocorridos unicamente em 

decorrência da incapacidade da Contratada em cumprir o prazo ajustado.

7.22 Havendo atraso ou antecipação na execução dos serviços, que decorra da responsabilidade 

ou iniciativa da Contratada, o reajustamento obedecerá às seguintes condições:

7.23 Quando houver atrasos, sem prejuízo da aplicação das sanções contratuais devidas pela 

mora, se os preços aumentarem, prevalecerá os índices vigentes na data em que deveria ter 

sido cumprida a obrigação. 

7.24 Se os preços diminuírem prevalecerá os índices vigentes na data do efetivo cumprimento da 

obrigação. 

7.25 A posterior recuperação do atraso não ense

que ocorrer a mora. 
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Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante 

deverá comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à 

inadimplência do contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, 

ionados os meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de 

Persistindo a irregularidade, o contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão 

contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada 

Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até 

que se decida pela rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situação.

Em caso de atraso de pagamento motivado exclusivamente pela contratante, será aplicada 

correção monetária pelo IPCA - Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo calculado 

pelo IBGE, além de juros moratórios à taxa nominal de 6% a.a. (seis por cento ao ano), 

capitalizados diariamente em regime de juros simples, computados a partir do vencimento do 

prazo de pagamento de cada parcela que for paga em atraso. 

Do Reajuste de Preços e Reequilíbrio Econômico-Financeiro do Contrato
Será assegurado o direito de manutenção do equilíbrio econômico-financeiro para 

as condições efetivas da proposta", caso haja a devida justificativa do fato desencadeador do 

desequilíbrio, sendo que, qualquer alegação deverá ser fundada em eventos ocorridos 

posteriormente à apresentação da proposta ou lavratura do termo contra

Não se admitirá nenhum encargo financeiro, como juros, despesas bancárias e ônus 

Não será concedido reajuste de preços resultante de atrasos ocorridos unicamente em 

decorrência da incapacidade da Contratada em cumprir o prazo ajustado.

avendo atraso ou antecipação na execução dos serviços, que decorra da responsabilidade 

ou iniciativa da Contratada, o reajustamento obedecerá às seguintes condições:

Quando houver atrasos, sem prejuízo da aplicação das sanções contratuais devidas pela 

, se os preços aumentarem, prevalecerá os índices vigentes na data em que deveria ter 

 

Se os preços diminuírem prevalecerá os índices vigentes na data do efetivo cumprimento da 

A posterior recuperação do atraso não ensejará às atualizações dos índices no período em 
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ão ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante 

deverá comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à 

inadimplência do contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, 

ionados os meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de 

Persistindo a irregularidade, o contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão 

contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a 

Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até 

que se decida pela rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situação. 

te pela contratante, será aplicada 

Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo calculado 

pelo IBGE, além de juros moratórios à taxa nominal de 6% a.a. (seis por cento ao ano), 

mples, computados a partir do vencimento do 

ontrato: 
financeiro para "manter 

as condições efetivas da proposta", caso haja a devida justificativa do fato desencadeador do 

desequilíbrio, sendo que, qualquer alegação deverá ser fundada em eventos ocorridos 

posteriormente à apresentação da proposta ou lavratura do termo contratual. 

Não se admitirá nenhum encargo financeiro, como juros, despesas bancárias e ônus 

Não será concedido reajuste de preços resultante de atrasos ocorridos unicamente em 

decorrência da incapacidade da Contratada em cumprir o prazo ajustado. 

avendo atraso ou antecipação na execução dos serviços, que decorra da responsabilidade 

ou iniciativa da Contratada, o reajustamento obedecerá às seguintes condições: 

Quando houver atrasos, sem prejuízo da aplicação das sanções contratuais devidas pela 

, se os preços aumentarem, prevalecerá os índices vigentes na data em que deveria ter 

Se os preços diminuírem prevalecerá os índices vigentes na data do efetivo cumprimento da 

jará às atualizações dos índices no período em 
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7.26 O reajuste será mediante solicitação formal da Contratada e será firmado através de Termo 

de Aditamento acordado entre as partes, conforme preconiza o art. 37, XXI, da Constituição 

Federal. 

7.27 No reajuste anual dos contratos administrativos celebrados pelo Município de Pato Branco, 

deverá ser adotado o índice de inflação com a menor variação no período, dentre os seguintes: 

Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE), Índice Nacio

Consumidor (INPC/IBGE) e Indicador Geral de Preços do Mercado (IGP

considerando-se como data-

Parágrafo único. Não se aplica o disposto no caput nos casos em que o ob

exigir índice de reajuste específico diverso, previsto em lei, do Decreto Municipal 9.604/23.

 

8 DA FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR
Da Forma de Seleção e Critério de Julgamento da Proposta:
8.1 O fornecedor será selecionado por meio de licitação a ser processada em formato eletrônico, 

pelo critério de julgamento 

condições definidas no Edital e seus Anexos

 

Das Exigências de Habilitação: 
8.2 Para a habilitação os documentos exigidos são os adstritos previstos nos art. 66, art. 68, 

incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à habilitação jurídica, 

regularidade fiscal, qualificação econômico

inciso XXX III do art. 7º da Constituição Federal.

 

9 DAS ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO
9.1 O custo estimado total da futura contratação é de 

oitenta e sete mil, trezentos e cinquenta e um reais
custos unitários apostos na Planilha de Médias Aritméticas Simples, em anexo.

 

10  DA ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
10.1 As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos 

consignados no orçamento conforme Principio do Planejamento Integrado, observando

Indicação Contábil em anexo.

10.2 A dotação para o presente processo é correspondente ao exercício de 2024, devidamente 

aprovada pela LOA – Lei Orçamentária Anual nº 6.214/2023, como determ
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O reajuste será mediante solicitação formal da Contratada e será firmado através de Termo 

de Aditamento acordado entre as partes, conforme preconiza o art. 37, XXI, da Constituição 

No reajuste anual dos contratos administrativos celebrados pelo Município de Pato Branco, 

deverá ser adotado o índice de inflação com a menor variação no período, dentre os seguintes: 

Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE), Índice Nacio

Consumidor (INPC/IBGE) e Indicador Geral de Preços do Mercado (IGP

-base para o primeiro reajuste a data da apresentação da proposta. 

Parágrafo único. Não se aplica o disposto no caput nos casos em que o ob

exigir índice de reajuste específico diverso, previsto em lei, do Decreto Municipal 9.604/23.

DA FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR: 
Da Forma de Seleção e Critério de Julgamento da Proposta: 

O fornecedor será selecionado por meio de licitação a ser processada em formato eletrônico, 

pelo critério de julgamento “MENOR PREÇO”, a ser analisado por item, 

condições definidas no Edital e seus Anexos. 

Das Exigências de Habilitação:  
a habilitação os documentos exigidos são os adstritos previstos nos art. 66, art. 68, 

incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à habilitação jurídica, 

regularidade fiscal, qualificação econômico-financeiro, e prova de cumpri

inciso XXX III do art. 7º da Constituição Federal. 

DAS ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO: 
O custo estimado total da futura contratação é de R$ 11.187.351,51 (onze milhões, cento e 
oitenta e sete mil, trezentos e cinquenta e um reais e cinquenta e um centavos)
custos unitários apostos na Planilha de Médias Aritméticas Simples, em anexo.

DA ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos 

orçamento conforme Principio do Planejamento Integrado, observando

Indicação Contábil em anexo. 

A dotação para o presente processo é correspondente ao exercício de 2024, devidamente 

Lei Orçamentária Anual nº 6.214/2023, como determ

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

O reajuste será mediante solicitação formal da Contratada e será firmado através de Termo 

de Aditamento acordado entre as partes, conforme preconiza o art. 37, XXI, da Constituição 

No reajuste anual dos contratos administrativos celebrados pelo Município de Pato Branco, 

deverá ser adotado o índice de inflação com a menor variação no período, dentre os seguintes: 

Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE), Índice Nacional de Preços ao 

Consumidor (INPC/IBGE) e Indicador Geral de Preços do Mercado (IGP-M/FGV), 

base para o primeiro reajuste a data da apresentação da proposta. 

Parágrafo único. Não se aplica o disposto no caput nos casos em que o objeto do contrato 

exigir índice de reajuste específico diverso, previsto em lei, do Decreto Municipal 9.604/23. 

O fornecedor será selecionado por meio de licitação a ser processada em formato eletrônico, 

, a ser analisado por item, observado as 

a habilitação os documentos exigidos são os adstritos previstos nos art. 66, art. 68, 

incisos I e VI, artigo 69, incisos I e II da Lei nº 14.133/2021, quanto à habilitação jurídica, 

financeiro, e prova de cumprimento do disposto no 

(onze milhões, cento e 
e cinquenta e um centavos), conforme 

custos unitários apostos na Planilha de Médias Aritméticas Simples, em anexo. 

As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos 

orçamento conforme Principio do Planejamento Integrado, observando-se a 

A dotação para o presente processo é correspondente ao exercício de 2024, devidamente 

Lei Orçamentária Anual nº 6.214/2023, como determina a Lei nº 
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14.133/21, no seu Art. 105, está, deverá estar devidamente aprovada nas metas estabelecidas 

pela LDO - Lei de Diretrizes Orçamentárias, sob a Lei nº 5.806 de 1º de setembro de 2021 e no 

PPA – Plano Plurianual aprovado, sob Lei nº 5.805 de 1º d

vigor em 1º de janeiro de 2022 e se referem aos exercícios de 2022 a 2025.

10.3 A dotação relativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação 

da Lei Orçamentária respectiva e liberação dos créditos cor

106, II da Lei nº 14.133, de 2021, mediante apostilamento.

10.4 Por se tratar de Registro de Preços, a reserva da dotação orçamentária deverá ser efetuada 

no ato da aquisição, devendo a Secretaria solicitante verificar a exis

 

11 DAS OBRIGAÇÕES: 
Das Obrigações da Contratada:

11.1 Responsabilizar-se por todas as despesas com 

descarregamento, e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento do 

objeto desta licitação e por 

decorrentes da execução deste Contrato, eximindo integralmente a Contratante de 

responsabilidade por quaisquer destes ônus

11.2 No momento da entrega dos itens, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas 

condições de higiene e conservação, livres de odores estranhos e de contaminantes 

químicos, físicos e biológicos. Os produtos perecíveis deverão ser embalados e mantidos, 

quando sua natureza assim exigir, sob resfriamento ou congelamento, desde sua origem até 

sua entrega definitiva, em temperaturas adequadas para sua perfeita conservação. As 

embalagens dos produtos devem estar em perfeitas condições, intactas e sem perfurações,

expressar claramente a data de validade do produto, que deverá ser de acordo com o termo 

de referência, contados a partir da data de recebimento.  

11.3 Os itens deverão ser novos e entregues acondicionados em suas embalagens originais 

lacradas, de forma a permitir completa segurança quanto a sua integridade, devendo estar 

acondicionados e embalados conforme orientação do fabricante, para transporte, com 

identificação do conteúdo, volume, secretaria solicitante e se possível número do empenho.

 

11.4 As demais obrigações s estão previstas na minuta contratual anexa ao edital.

 

Das Obrigações da Contratante:
11.10 As obrigações estão previstas na minuta 
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14.133/21, no seu Art. 105, está, deverá estar devidamente aprovada nas metas estabelecidas 

Lei de Diretrizes Orçamentárias, sob a Lei nº 5.806 de 1º de setembro de 2021 e no 

Plano Plurianual aprovado, sob Lei nº 5.805 de 1º de setembro de 2021, que entrou em 

vigor em 1º de janeiro de 2022 e se referem aos exercícios de 2022 a 2025.

A dotação relativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação 

da Lei Orçamentária respectiva e liberação dos créditos correspondentes, conforme trata o art. 

106, II da Lei nº 14.133, de 2021, mediante apostilamento. 

Por se tratar de Registro de Preços, a reserva da dotação orçamentária deverá ser efetuada 

no ato da aquisição, devendo a Secretaria solicitante verificar a existência de saldo.

Obrigações da Contratada: 
se por todas as despesas com tributos, frete, carregamento, 

descarregamento, e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento do 

objeto desta licitação e por todos os encargos trabalhistas, previdenciários e fiscais 

decorrentes da execução deste Contrato, eximindo integralmente a Contratante de 

responsabilidade por quaisquer destes ônus. 

No momento da entrega dos itens, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas 

condições de higiene e conservação, livres de odores estranhos e de contaminantes 

químicos, físicos e biológicos. Os produtos perecíveis deverão ser embalados e mantidos, 

do sua natureza assim exigir, sob resfriamento ou congelamento, desde sua origem até 

sua entrega definitiva, em temperaturas adequadas para sua perfeita conservação. As 

embalagens dos produtos devem estar em perfeitas condições, intactas e sem perfurações,

expressar claramente a data de validade do produto, que deverá ser de acordo com o termo 

de referência, contados a partir da data de recebimento.   

Os itens deverão ser novos e entregues acondicionados em suas embalagens originais 

ermitir completa segurança quanto a sua integridade, devendo estar 

acondicionados e embalados conforme orientação do fabricante, para transporte, com 

identificação do conteúdo, volume, secretaria solicitante e se possível número do empenho.

gações s estão previstas na minuta contratual anexa ao edital.

Obrigações da Contratante: 
As obrigações estão previstas na minuta da ata anexa ao edital. 
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14.133/21, no seu Art. 105, está, deverá estar devidamente aprovada nas metas estabelecidas 

Lei de Diretrizes Orçamentárias, sob a Lei nº 5.806 de 1º de setembro de 2021 e no 

e setembro de 2021, que entrou em 

vigor em 1º de janeiro de 2022 e se referem aos exercícios de 2022 a 2025. 

A dotação relativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação 

respondentes, conforme trata o art. 

Por se tratar de Registro de Preços, a reserva da dotação orçamentária deverá ser efetuada 

tência de saldo. 

tributos, frete, carregamento, 

descarregamento, e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento do 

todos os encargos trabalhistas, previdenciários e fiscais 

decorrentes da execução deste Contrato, eximindo integralmente a Contratante de 

No momento da entrega dos itens, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas 

condições de higiene e conservação, livres de odores estranhos e de contaminantes 

químicos, físicos e biológicos. Os produtos perecíveis deverão ser embalados e mantidos, 

do sua natureza assim exigir, sob resfriamento ou congelamento, desde sua origem até 

sua entrega definitiva, em temperaturas adequadas para sua perfeita conservação. As 

embalagens dos produtos devem estar em perfeitas condições, intactas e sem perfurações, e 

expressar claramente a data de validade do produto, que deverá ser de acordo com o termo 

Os itens deverão ser novos e entregues acondicionados em suas embalagens originais 

ermitir completa segurança quanto a sua integridade, devendo estar 

acondicionados e embalados conforme orientação do fabricante, para transporte, com 

identificação do conteúdo, volume, secretaria solicitante e se possível número do empenho. 

gações s estão previstas na minuta contratual anexa ao edital. 
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12 DAS SANÇÕES: 

12.1 As sanções administrativas a serem adotadas fazem referência 

artigos 155 a 163 da Lei 14.133/2021

 

Responsáveis pela elaboração do Termo de Referência: 
Do Setor de Planejamento de Contratações: 
Do Secretário que acompanhou o processo: 

Documento assinado digitalmente, onde todos declaram que as informações prestadas são verdadeiras e estão de 
acordo e ciente dos itens deste Termo de Referência e demais documentos anexados junto ao presente processo.
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As sanções administrativas a serem adotadas fazem referência às condições 

artigos 155 a 163 da Lei 14.133/2021.  

Pato Branco, 19

Responsáveis pela elaboração do Termo de Referência:  
Do Setor de Planejamento de Contratações: Emelly Zanella de Campos. 
Do Secretário que acompanhou o processo: Alaxendro Rodrigo Dal Piva. 

Documento assinado digitalmente, onde todos declaram que as informações prestadas são verdadeiras e estão de 
acordo e ciente dos itens deste Termo de Referência e demais documentos anexados junto ao presente processo.

Paraná 
www.patobranco.pr.gov.br 

às condições dispostas nos 

 
Pato Branco, 19 de julho de 2024. 

 

 

Documento assinado digitalmente, onde todos declaram que as informações prestadas são verdadeiras e estão de 
acordo e ciente dos itens deste Termo de Referência e demais documentos anexados junto ao presente processo. 
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