MUNICIPIO DE

PATO BRANCO

Secretaria de Saude

PORTARIA N2 09/2020

A Secretaria Municipal de Salde, no uso das atribuicbes que lhe sao conferidas por Lei,

RESOLVE:

Normatizar o funcionamento de bares, restaurantes e similares.

Art. 12 Os bares, restaurantes e similares deverao observar a restricdo de publico de no
méximo 50% (cinquenta por cento) de sua capacidade, exceto em clubes e observadas as seguintes

recomendagoes:

1. QUANTO AOS COLABORADORES
ORIENTAR OS COLABORADORES QUANTO AS PRATICAS DE HIGIENE PESSOAL E HABITOS
DENTRO E FORA DO AMBIENTE DE TRABALHO:

a) Lavar as maos frequentemente por 40 a 60 segundos com agua e sabdo, principalmente entre os

atendimentos, apés qualquer interrupcdo do servigo, antes de manipular alimentos, nas trocas de
atividades, ap0s tocar objetos sujos/contaminados, objetos pessoais e partes do corpo, apés manusear
residuos, apos uso de sanitarios, apds se alimentar, apds manusear dinheiro €, sempre que necessario.
b) Utilizar antisséptico a base de alcool 70% para higienizacdo das maos apos a higiene com agua e
sabdo;

c) Cobrir a boca ou o nariz com a parte interna do brago ao tossir ou espirrar (etiqueta respiratdria) ou
utilizar lencos descartaveis, que devem ser imediatamente descartados e as maos higienizadas;

d) Evitar o toque de olhos, nariz e boca;

e) Evitar o compartiihamento de objetos entre funcionarios (celular, calculadoras, computadores -
higienizar o teclado e mouse, canetas, blocos de anotacéo, entre outros...);

f) Evitar contato préximo com pessoas que apresentem sintomas de gripes ou resfriados;

g) Informar o empregador caso apresente sintomas de gripes e resfriados;

h) Evitar o cumprimento de pessoas por meio de contato fisico;



i) Evitar aglomeragdo de pessoas e manter distanciamento de pelo menos 2 metros entre os
colaboradores;
j) Nao fazer uso e ndo compartilhar chimarrdo no local de trabalho entre os colaboradores e clientes;

k) E obrigatério o uso de mascara no ambiente de trabalho.

2. QUANTO AO LOCAL DE TRABALHO:
2.1 AMBIENTES GERAIS:

a) Manter a disposi¢do, na entrada no estabelecimento e em locais estratégicos, alcool em gel 70%

(setenta por cento), para utilizagdo dos clientes e funcionarios do local;

b) Higienizar, apés cada uso, durante o periodo de funcionamento e sempre quando do inicio das
atividades, as superficies de toque (balcoes, bancadas, corrimdao, mesas, cadeiras, caixas
registradoras, calculadoras, maquinas de cartao, telefones fixos/moéveis, macanetas, cardapios
(ideal nao manter cardapio), dentre outras), preferencialmente com alcool em 70% (setenta por cento)
ou agua sanitaria de sua preferéncia - leia o rétulo a fim de verificar se a concentragao de principio de
cloro ativo é de 2 a2 2,5% .

¢) Higienizar uma vez na semana, as paredes e forro, preferencialmente com agua sanitéria;

d) Manter locais de circulacdo e areas comuns com o0s sistemas de ar-condicionado limpos (filtros e
dutos) e, obrigatoriamente, manter pelo menos uma janela externa aberta ou qualquer outra abertura,
contribuindo para a renovagéo de ar;

e) Manter os talheres higienizados e devidamente individualizados de forma a evitar a contaminagéo
cruzada;

f) Diminuir o nimero de mesas no estabelecimento, mantendo o distanciamento de 2 (dois) metros e
limitando o niumero de clientes por mesa;

g) Fazer a utilizacdo, se necessario, do uso de senhas ou outro sistema eficaz, a fim de evitar a
aglomeracao de pessoas dentro ou fora do estabelecimento aguardando mesa;

h) A lotacdo nao podera exceder a 50% (cinquenta por cento) da capacidade maxima prevista no alvara
de funcionamento ou de prevencdo e protecao contra incéndio, sendo que conforme capacidade, todos
os clientes deverdo permanecer sentados tanto na area interna quanto externa do estabelecimento
respeitando o distanciamento;

i) Afastar, de imediato, todo funcionario que apresentar sintomas gripais, independente de atestado
médico.

i) Nao disponibilizar alimentos e bebidas para degustacao, se manter, disponibilizar alguém para servir;
k) Disponibilizar informagdes visiveis ao publico com as orientagdes das medidas para contengéo da
Covid-19, nas areas de circulagao e uso comum.

I) Estimular métodos eletronicos de pagamento;

m) Manter fechado os espacos kids a fim de evitar aglomeracao de pessoas.

2.2 SERVICOS DE BUFFET

a) Disponibilizar funcionarios para servir o buffet devidamente paramentados (touca, luva, avental tendo

atengao com a etiqueta e higiene) evitando o contato do cliente com pegadores;

b) Dispor de protetor salivar eficiente impedindo o contato do usuario diretamente com a comida;

c¢) Faz-se obrigatdrio o uso de mascara no servi¢o de Buffet (funcionarios e consumidores);

d) Se nao houver funcionarios para servir o Buffet, o estabelecimento devera, obrigatoriamente,

disponibilizar luvas descartaveis, no inicio do servigo, para que todos os consumidores fagam uso;



e) Manter disponivel para higiene de méaos, no inicio do Buffet, alcool em gel 70% (setenta por cento).

2.3 INSTALACOES SANITARIAS

a) Manter disponivel kit completo de higiene de maos nos sanitarios de clientes e funcionarios, utilizando

sabonete liquido, alcool em gel 70% (setenta por cento) e toalhas de papel néo reciclado;
b) Higienizar, o piso, portas e macanetas, dispenser de alcool e de sabonetes dos banheiros com
frequéncia de no minimo 3 horas durante o periodo de funcionamento, preferencialmente com agua

sanitaria.

2.4 APRESENTACOES MUSICAIS

a) Os estabelecimentos poderao promover musica ao vivo durante o periodo de funcionamento;

b) Para apresentagcées em grupo € obrigatério o uso de mascara, exceto para o vocalista durante a
apresentacao;

¢) Nao serdo permitidas aglomeragdes no palco e seu entorno, bem como dangas no ambiente.

Preparo DO HIPOCLORITO (AGUA SANITARIA COM PRINCIPIO ATIVO DE 2% A 2,5%)

1 - Coloque 25 mL de agua sanitaria em uma garrafa de plastico com capacidade de 1 L,

2 - Complete o volume da garrafa com agua até completar 1 litro, tampe e agite para misturar a agua
sanitaria com a agua.

3 — ATENCAO: Nao deixe o frasco exposto & luz, guarde em lugar fresco, dentro de um armario e

somente retire no momento que for utilizar (a diluigdo vale para 1 dia)

Art. 22 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, revogando-se a Portaria

n® 04/2020, de 20 de abril de 2020 e demais disposicdes em contrario.

Cumpra-se, Gabinete da Secretaria Municipal de Saude, em 28 de outubro de 2020.
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